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Materiale didattico
Saranno messe a disposizione le presentazioni dei relatori.

Modalità d’iscrizione
L’evento è gratuito.
Iscrizione tramite portale della formazione  all’indirizzo:
http://formazione.izslt.it/  

Termine iscrizioni: entro il 10 giugno.
Conferme contestuali da parte della Segreteria Organizzativa.
 
 Criteri di selezione
Ordine di arrivo delle richieste di partecipazione.

Modalità di cancellazione
Comunicare tempestivamente per iscritto la rinuncia alla Segreteria
Organizzativa. 

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA - UOC Qualità, Sicurezza e
Formazione  IZS Lazio e Toscana
 tel. 06.79099421   e-mail: enrica.sarrecchia@izslt.it 
www.izslt.it

L’organizzazione si riserva di annullare o modificare le date dell’evento formativo previa
tempestiva comunicazione agli iscritti. 

USO PRUDENTE DELL’ANTIBIOTICO NEI BOVINI DA
LATTE :  

FOCUS SU “ASCIUTTA SELETTIVA”

 

     13 giugno 2024
        Maccarese 

Società Agricola S.p.A.
         Viale Maria, 423

         Località Maccarese –
 Fiumicino (RM)

Si ringrazia la fattiva e 
ormai consolidata collaborazione 
con l’Azienda 
FATTORIA LATTE SANO

http://formazione.izslt.it/
http://formazione.izslt.it/
http://formazione.izslt.it/
http://formazione.izslt.it/
mailto:enrica.sarrecchia@izslt.it
http://www.izslt.it/


PROGRAMMA

Destinatari: 
allevatori, veterinari, biologi, agronomi, tecnici di laboratorio,
tecnici della prevenzione e tecnici del settore.

Numero massimo: 70. 
Numero minimo per attivare il corso: 20.

Obiettivi Didattici
Alla fine dell’evento i partecipanti avranno acquisito conoscenze circa:

il significato di uso prudente del farmaco nell’allevamento del bovino da
latte;
i metodi di diagnosi per la valutazione dello stato d’infezione
intramammario;
l’utilizzo di Classyfarm per il monitoraggio dei dati aziendali;
le buone prassi di mungitura;
le buone prassi igieniche e la corretta gestione dell’asciutta.

Metodologia Didattica
Lezioni frontali; 
Discussione.

Strumenti di verifica  
Questionario di valutazione della qualità percepita.

Responsabili scientifici
Dr.ssa Simonetta Amatiste - Dirigente Veterinario  Igiene delle produzioni e
salute animale,   IZS Lazio e Toscana (IZSLT), Roma

Dr.ssa Giuseppina Giacinti - Dirigente Agronomo Igiene delle produzioni e
salute animale,  IZSLT, Roma

Moderatori
Dr. Giovanni Brajon - Direttore Sanitario IZS Lazio e Toscana
Dr. Mauro Donda - Direttore Generale Associazione Italiana Allevatori

Responsabile Organizzativo
Dr.ssa Enrica Sarrecchia – U.O.C. Qualità, Sicurezza e Formazione,                           
IZS Lazio e Toscana, Roma

09,00 Registrazione partecipanti

09,30 Indirizzo di benvenuto
               Dr. Claudio Destro         AD Maccarese Società Agricola S.p.A.
          Dr. Stefano Palomba     Commissario Straordinario IZSLT 
          Dr. Simone Aiuti             Vice Direttore Generale Latte Sano
          Dr.  Luca Lattanzi           Direttore di Qualità Latte Sano
          Dr. Mauro Donda          DG Associazione Italiana Allevatori

09,45 Introduzione 
                Dr.ssa Simonetta Amatiste

10,00 Aspetti della nuova revisione delle Linee guida nazionali  
           “Uso prudente dell’antibiotico nell’allevamento bovino da 
            latte”
                Dr. Antonio Battisti  - Diagnostica Generale, IZSLT
         
10,30 Classyfarm e consumo di farmaci antimicrobici: il 
               monitoraggio dei dati aziendali e le ricadute su benessere e 
               biosicurezza 
              Dr.ssa Cristina Roncoroni  -Accettazione e Servizi Interdisciplinari, IZSLT

11,00 Pausa

11,15 Sanità della mammella negli allevamenti bovini da latte  del Lazio
           Dr.ssa Giuseppina Giacinti 

11,45 Routine di mungitura: è possibile misurarla in autonomia in 
           allevamento?
            Dr.  Nicola Rota - Qualità latte, AgriBovis srl

12,15 Come raggiungere l’asciutta selettiva
             Prof.  Paolo Moroni - Dipartimento di Medicina Veterinaria 
         e Scienze  Animali,  Università degli Studi di Milano

13,00 Discussione

13,30 Chiusura dei lavori

                                   Seguirà lunch presso i locali dell’Azienda 
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