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Presentazione dei risultati finali

Le Fontanelle, Via Fontanelle, 20 – Amaseno (FR) 29-06-2023, ore 09.30

09.30 – Registrazione dei partecipanti

10.00 – Saluti: Ernesto Gerardi - Sindaco del Comune di Amaseno
    Stefano Tombolillo - Assessore alla Agricoltura del Comune di Amaseno

10.15 – Presentazione del progetto – Prof. Umberto Bernabucci, UNITUS

10.25 – Aspetti tecnologici, nutrizionali e microbiologici del latte e della mozzarella – Dott.ssa Tiziana Galli, IZSLT

10.50 – Il microbioma del latte e della mozzarella – Dott.ssa Francesca Luziatelli, UNITUS

11.15 – Il lipidoma del latte – Prof. Maurizio Ruzzi, UNITUS

11.40 – Gestione della alimentazione e qualità del latte – Dott.ssa Chiara Evangelista, UNITUS

12.05 – LCA e water footprint della mozzarella di bufala: un approccio di filiera – Prof. Andrea Vitali, UNITUS

12.30 – Discussione e Conclusioni – Dott. Giovanni Turriziani e Prof. Umberto Bernabucci

13.40 – Chiusura dei lavori e Lunch
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