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IL CAMPIONAMENTO DELLE MATRICI ALIMENTARI
ALLA LUCE DELLA NORMATIVA NAZIONALE Dl
APPLICAZIONE DEL REGOLAMENTO (UE) 2017/625

Nuovo quadro normativo nazionale sulla sicurezza alimentare
e risvolti applicativi sulla microbiologia degli alimenti e sui
piani regionali di campionamento
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Laboratori ufficiali ai sensi dell’art. 9 D.Igs 27/2021

Laboratori Sanita Pubblica

ASL

Individuazione altri Laboratori ufficiali

Il Ministero puo designare come
Laboratori ufficiali altri laboratori
con requisiti di cui all’art. 37 del
regolamento 625/2017 e che
operino in rete

11ZZSS
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Art. 9: Compiti dei Laboratori Ufficiali (LU)

Eseguono analisi, prove (test) e diagnosi di laboratorio su campioni prelevati nel corso dei
controlli ufficiali e delle altre attivita ufficiali

Partecipano alle prove comparative inter-laboratorio organizzate dai LNR e dagli EURL

Ricevono i campioni da parte delle AC dei territori di loro competenza

in rete per assicurare in ogni caso l'effettuazione delle analisi prove o diagnosi
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Art. 9: Audit LU e LNR

\

Il Ministero della Salute, tenendo anche conto della valutazione
dell’Organismo Nazionale di Accreditamento™®, puo pianificare, con
le AC regionali, audit dei LU, in conformita all’art. 39 del
Regolamento

Le Regioni e le Province autonome possono organizzare e
condurre autonomamente audit sui LU delle ASL e sulle ARPA

Il Ministero della salute puo procedere ad audit pressoi LNR per
verificare i requisiti richiesti dagli art. 100 e 101 del Regolamento

*Verifiche ispettive annuali della conformita dei laboratori, accreditamento
UNI/EN/ISO/IEC/17025
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Laboratori ufficiali e Laboratori di autocontrollo

| LU iscritti nell’elenco regionale dei laboratori di autocontrollo che effettuano
attivita di analisi prova e diagnosi per gli operatori dei settori di cui all’art. 2
comma 1 (Ministero della Salute, Regioni, Provincie autonome, Aziende Sanitarie
Locali)

Devono

Adottare misure che garantiscano imparzialitae assenza di conflitto di
interessenello svolgimento dei compiti di LU

In particolare: risorse umane, strutturali e finanziarie processualmente
distinte da quelle utilizzate per le attivita di autocontrollo, con centri di
responsabilita differenti

Il Ministero della salute verifica le misure e le procedure messe in atto per il
rispetto di quanto richiesto, nell’'ambito degli audit pressoi LU
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1 sola aliquota nei casi previsti dall'art. 7, comma 2, con convocazione delle parti ai sensi dell’art.
223 del decreto legislativo 271/89; (analisi unica irripetibile)

4/5%* aliquote per i campionamenti per la determinazione analitica dei pericoli chimici ove sono
previsti limiti di legge

e 1. aliquota per analisi presso il primo laboratorio ufficiale

e 2. aliquota per OSA presso cui e stato eseguito il campione che la fa analizzare presso laboratorio
privato (Controperizia)

e 3. aliquota per OSA produttore in caso di preconfezionati (Controperizia)
e 4. aliguota per analisi di revisione presso I'ISS con convocazione della parte (Controversia)

e 5. aliquota a disposizione per eventuale perizia disposta dall’autorita giudiziaria presso primo
laboratorio

*L'Operatore puo formalmente rinunciare alle aliquote destinate all’esame di parte e alla controversia (art 7, c 1)
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Art. 7, comma 2

2. Qualora l'esito dell’analisi, prova o diagnosi da condurre non assicuri la riproducibilita
dell’esito analitico, in considerazione della prevalenza e della distribuzione del pericolo
negli animali o nelle merci, della deperibilita dei campioni o delle merci, come nel caso
delle analisi microbiologiche finalizzate alla verifica dei criteri di sicurezza alimentare di
cui alla normativa comunitaria e nazionale e per la ricerca di agenti patogeni negli altri
settori di cui all’articolo 2, comma 1 del presente decreto, I'’Autorita competente procede
al prelievo del campione in un’unica aliquota specificando nel verbale di campionamento
i relativi motivi che escludono la opportunita, la pertinenza o la fattibilita tecnica della
ripetizione dell’analisi o della prova.

Ai campioni di cui al presente comma si applicano le disposizioni dell’articolo 223 del
decreto legislativo n. 271 del 1989 (analisi irripetibile con convocazione delle parti)
(Modificato dalla Legge n. 71 del 21 maggio 2021)
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coordinamento e transitorie del codice di procedura penale

Art. 223 - Analisi di campioni e garanzie per l'interessato

1. Qualora nel corso di attivita ispettive o di vigilanza previste da leggi o decreti si debbano
eseguire analisi di campioni per le quali non e prevista la revisione, a cura dell'organo
procedente e dato, anche oralmente, avviso all'interessato del giorno, dell'ora e del luogo dove
le analisi verranno effettuate. L'interessato o persona di sua fiducia appositamente designata
possono presenziare alle analisi, eventualmente con I'assistenza di un consulente tecnico. A tali
persone spettano i poteri previsti dall'articolo 230 del codice di procedura penale.

2. Se leggi o decreti prevedono la revisione delle analisi e questa sia richiesta dall'interessato, a
cura dell'organo incaricato della revisione, almeno tre giorni prima, deve essere dato avviso del
giorno, dell'ora e del luogo ove la medesima verra effettuata all'interessato e al difensore
eventualmente nominato. Alle operazioni di revisione l'interessato e il difensore hanno diritto di
assistere personalmente, con l'assistenza eventuale di un consulente tecnico. A tali persone
spettano i poteri previsti dall'articolo 230 del codice.

3. I verbali di analisi non ripetibili e i verbali di revisione di analisi sono raccolti nel fascicolo per il
dibattimento, sempre che siano state osservate le disposizioni dei commi 1 e 2.
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PARAMETRI MICROBIOLOGICI DI IGIENE DI PROCESSO

- Senza convocazione delle parti salvo casi particolari

o

- aliguota unica in caso di indagini per la valutazione dei criteri di

Igiene di processo 0 comungue ove non ci sono limiti di legge sia
chimici che microbiologici
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MANGIMI

Per quanto riguarda i campioni destinati al controllo ufficiale dei mangimi,

si continuano ad applicare le modalita previste dal regolamento (CE) 152/2009 e
successive modifiche e integrazioni, come dettagliate nel piano nazionale di
controllo ufficiale sull’alimentazione degli animali (PNAA), cosi come richiamate
nell’allegato 1 sezione 2 del decreto legislativo 27/2021.

e Analisi microbiologica per ricerca Salmonella,
eseguita con una prova unica e irripetibile

e Applicazione delle disposizioni previste dall’art. 223
comma 1 del D.Lgs 271/1989
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Controlli disposti da PCF

L'aliquota destinata ad essere conservata presso |'lZS per 'eventuale contenzioso internazionale
(nota DGSAN 0015199-P del 10/05/2011) non dovra essere piu prelevata, in considerazione di
quanto chiarito con nota DGSAF n. 0007765-26/03/2021 in merito alla definizione di operatore che
nell’ambito degli scambi intra UE deve intendersi come il produttore/speditore della merce che si
puo avvalere, per esercitare il diritto alla controperizia di cui all’articolo 35 del Regolamento
2017/625, dell’operatore nazionale detentore della partita sottoposta a campionamento.

- Campione suddiviso in 3 aliquote

- Aliquota per contenzioso internazionale non piu necessaria

- Produttore/speditore si avvale dell'operatore (detentore) per
esercitare il diritto alla controperizia

Campionamenti negli scambi intra UE e nelle importazioni da Paesi Terzi in unica
aliguota nei casi previsti dall'art. 7, comma 2 D.Lgs 27/2021
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Art. 35: Controperizia e Controversia

Diritto alla difesa/Diritto di ricorso
in caso di esito non conforme/sfavorevole

Costi tutti a

carico Novita
dell’Operatore

—  Azioni e Flussi

Modalita
campionamento
(aliquote e Unita

campionarie)
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campioni non deteriorabili, secondo Legge n. 283/62 art. 1

Laboratorio Ufficiale Laboratorio ISS
informa
Convoca
AC e Operatore (art. 223 D.Igs 271/89)

Operatore assistito da

Richiesta revisione analisi Consulente Techico

Effettua revisione di analisi in

ISS presenza convocati

LU trasmette documentazione e

aliquota campione AC, OSAe Lab Uff

Laboratorio ISS VALORE LEGALE
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Flusso delle azioni in caso di esito

non conforme secondo

D.lgsn. 123/93 art. 4
Alimenti Deteriorabili

VALORE
Ve LEGALE
4 A - Effettua
RIPETIZIONE
Operatore dell’analisi in
1° Laboratorio assistito da presenza del . ACe
analisi — Consulente consulente S 0sA
Tecnico tecnico/interessati
(Art. 223 comma 1 D.Igs
271/89
\_ Y - VAR ) /
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Analisi irripetibile

e Vita residua anche in relazione al metodo di analisi

Quantitativo matrice insufficiente a formare piu aliquote
Elevata deteriorabilita del campione
Sospetta tossinfezioni

Almeno un’aliquota costituita dal numero richiesto di unita
campionarie laddove possibile

Laboratorio analisi convoca

Operatore assistito da
Consulente Tecnico

/

Effettua
ANALISI
IRRIPETIBILE
d’analisi in
presenza degli
stessi

comunica

Applicazione art. 223 del D.Igs n. 271/89

VALORE
LEGALE

AC e OSA
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Sospetta tossinfezioni

analisi
fre piu aliquote

Almeno un’aliquota costj
campionarie

richiesto di unita  vaLore

LEGALE

Operatore assistito da BILE

Laboratorio analisi :
aboratorio analis Consulente Tecnico

comunica AC e OSA

—
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Campionamento in piu aliquote
tempo esecuzione prove 0 15 30 30 30 60 165

> >

Comunicazione il piu
tempestivamente
possibile del risultato non
conforme all’'OSA

>

Comunicazione
tempestiva del

Invio campione risultato all’AC

Prelievo
campione

eAutorita
competente

ePrelievo 4 -5
aliquote

eVerbale

Analisi

elLaboratori
ufficiali (Lab 1°
istanza)

eAutorita
competente

—

|

comunicazione
risultato conforme

Valutazione e
comunicazione —

RICHIESTA

*OSAaAC

eACa Lab
ufficiale

LArchiviazi

one

CONTROPERIZIA

Esito

|

OSA

RICHIESTA
CONTROVERSIA

*0OSAa AC

eControversia
documentale

eControversia
analitica

favorevole

Archiviazione

ESITO FINALE ISS




CONTROPERIZIA

A cura di esperto di
parte qualificato,
spese a carico OSA

(
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Esame documentale

inerente le attivita

relative al campione

dal campionamento
all’'emissione del
rapporto di prova

Analisi

su aliquota per
controperizia presso

lab accreditato
di fiducia dell’lOSA

\‘/‘.

\‘/,

Risultato
controperizia

FOCUS - Controperizia

Valutazione Autorita
competente

ESITO

‘ ! SFAVOREVOLE

ESITO
FAVOREVOLE

Archiviazione
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Campionamento in aliquota unica
tempo esecuzione prove 0 15 30 30

> > > > >

Comunicazione il piu
tempestivamente
possibile del risultato
non conforme all’'OSA

Invio tempestivo

del risultato
Invio campione

Prelievo
campione —_—

Valutazione e CONTROPERIZIA
comunicazione —_— B

RICHIESTA
CONTROVERSIA

ESITO FINALE ISS

eLaboratori eAutorita
ufficiali (Lab 1) competente

eAutorita
competente

ePrelievo 1
aliquota

*Verbale

*0OSA a AC *0OSAa AC

eACa Lab
ufficiale

eControversia
documentale

comunicazione J J accetta
risultato conforme ~ contestazione

LArchiviazione Archiviazione
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\ . . ‘ ) . ‘ SFAVOREVOLE
N_/ N/ \_/ N/

Risultato controperizia
Esame documentale

ESITO

registrazioni inerenti le FAVOREVOLE
attivita condotte dal

momento del
campionamento fino
all’emissione del

rapporto di prova Archiviazione
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Art. 7, comma 6

Le disposizioni di cui ai commi precedenti, non pregiudicano I'obbligo delle Autorita
competenti di intervenire rapidamente per eliminare o limitare i rischi sanitari per 'uomo,
per gli animali e per le piante, o i rischi per il benessere degli animali o, relativamente agli
OGM e ai prodotti fitosanitari e ai sottoprodotti di origine animale, anche i rischi per
I'ambiente.

In caso di rischio sanitario ’AC ha I'obbligo di intervenire a
prescindere dalla richiesta di controperizia

Solo dopo l'esito finale della controversia da parte dell’lSS,
I’AC pu0 dare seguito all'applicazione dell’art. 5 della Legge
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i Attuale flusso attivita in Laboratorio
—

del Lazio e della Toscana M. Aleandri campione in aliqUOta unica
~
/ ™ Operatore
| . asi:st'lton‘:a Il LU effettua
pcinaceoto,,,  cnsdene | VRBIET o
223 D.Lgs IRRIPETIBILE
\ J 271/89) \ N Y
N /

 L'ACdi norma si accorda con il Laboratorio nella fase di campionamento, sulla
data e ora di apertura del reperto, tali indicazioni sono riportate sul verbale di
prelevamento

* Al produttore se diverso dal detentore, € inviato il verbale di campionamento

* In caso di assenza della convocazione sul verbale provvede il LU

'apertura avviene salvo eccezioni almeno 24 ore dopo il campionamento
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Attuale flusso attivita in Laboratorio

Campione in aliquota unica

Partecipazione Consulente tecnico

Y

Esegue le
attivita
analitiche
richieste

e

4 N
Fa visionare la
documentazione
richiesta dal
consulente

tecnico

Effettua le
registrazione
delle attivita

svolte

Valida i
risultati
analitici

Emette il
rapporto di
prova

~—

Comunica
tempestiva
mente gli
esiti all’'AC

——

Yy
Consegna

all’OSA se

presente
in fase di
fine
analisi




Istituto Zooprofilattico Sperimentale

del Lazio e della Toscana M. Akeandi AtEUAl@ Flusso attivita in Laboratorio

Attivita Consulente Tecnico
(Poteri previsti dall'articolo 230 del cpp)

[ Tracciabilita del campione J

e Osservazioni sul verbale
e Acquisizione indicazione temperature di trasporto e di conservazione
e Osservazioni sull’integrita dell’aliquota

{ Attivita analitica J

e Osservazioni sull’idoneita del campione all’analisi
e Osservazioni sulla metodica scelta per I'analisi
e Osservazioni sulla modalita di esecuzione delle fasi analitiche

Verbalizza i riscontri

Firma e ritira il Verbale di apertura del campione
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Art. 230 del Codice di Procedura Penale

7

1. I consulenti tecnici possono assistere al conferimento dell'incarico al perito
e presentare al giudice richieste, osservazioni e riserve, delle quali e fatta
menzione nel verbale.

2. Essi possono partecipare alle operazioni peritali, proponendo al perito
specifiche indagini e formulando osservazioni e riserve, delle quali deve darsi
atto nella relazione.

3. Se sono nominati dopo I'esaurimento delle operazioni peritali, i1 consulenti
tecnici possono esaminare le relazioni e richiedere al giudice di essere
autorizzati a esaminare la persona, la cosa e il luogo oggetto della perizia.

4. La nomina dei consulenti tecnici e lo svolgimento della loro attivita non
puo ritardare I'esecuzione della perizia e il compimento delle altre attivita
processuali.
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Gestione documentazione Esiti non conformi

4 )

Emette un rapporto di
prova anche parziale una
volta acquisito un esito
sfavorevole

A /

/

N

Comunica tempestivamente

-

all’AC via PEC il risultato
delle analisi

/

Emette e trasmette il rapporto
di prova definitivo una volta
completate tutte le prove
richieste e quelle aggiuntive di
caratterizzazione del parametro

\ non conforme se pertinente /
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Gestione documentazione Esiti non conformi

V- N N /Acquisisce i dati relativi

R?CCO{%“@ Iq documentaz'io-n\e alla tracciabilita del
di registrazione della attivita campione
analitica e la tracciabilita dei
materiali e dei reagenti
utilizzati

Predispone il fascicolo per

eventuale Controperizia (Es. tracciati termografici

trasporto e delle

K / \_ U apparecchiature) /
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ks

Gestione documentazione Esiti non conformi

Controperizia

/Riceve richiesta dalla AC della\ / \ / \

) . Archivia la
documentazione di . . )
. : s Predispone la scansione della documentazione
registrazione delle attivita dal : :
, . documentazione raccolta e la trasmessa con le ricevute
momento dell’accettazione del . . . .
: ) B trasmette via PEC alla di accettazione e di
campione fino all’'emissione del I
: richiedente AC avvenuta consegna della
rapporto di prova per la

\_ controperizia / K / K A3 /
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Gestione documentazione Esiti non conformi
Controversia

/ Riceve dall’AC richiesta di \ / \ / \

Archivia la
integrazione della Predispone la scansione della documentazione
documentazione rispetto a documentazione raccolta e la trasmessa con le ricevute
quella gia prodotta per la trasmette via PEC alla AC di accettazione e di
controperizia su istanza dell’ISS richiedente avvenuta consegna della
in fase di controversia PEC

- AN AN /
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Gestione documentazione Esiti non conformi

Controversia - Interlocuzione

/

N

Si raccorda formalmente con
IISS per partecipare ad una
interlocuzione con I'AC

\

/

-

N

Riceve dall’ISS il resoconto
della interlocuzione

~

v

e

-

Trasmette per il tramite
dell’/AC eventuale
documentazione ad
integrazione di quella
precedentemente
prodotta

/
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Piano regionale di campionamento (PRIC)

[l Piano regionale di campionamento degli alimenti di origine animale
destinati al consumo umano e emanato alla luce del nuovo
Regolamento (UE) 2017/625 sui controlli ufficiali in vigore dal 14
dicembre 2019, che ha abrogato il regolamento (CE) n. 882/2004.

In attesa di indicazioni da parte del Ministero della Salute, si
considerano validi, almeno fino all’adozione de1 provvedimenti
attuativi, 1 principi dettat1 dall’Intesa Rep. Att1 212/CSR del 10/11/2016
“Linee guida per 1l controllo ufficiale ai sensi dei Regolamenti (CE)
882/2004 ¢ 854/2004” e dalla successiva nota del Ministero della
Salute di prot. DGISAN 15168 del 12/04/2017 “Trasmissione
ripartizione regionale controlli analitici — Linee guida 882”.
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Per quanto riguarda 1 campionamenti microbiologici, nell’allegato 7
212/CSR del 10/11/2016, oltre ai criteri fissati dal regolamento (CE)
2073/2005, sono compresi ulteriori criteri non contemplati nei
Regolamenti comunitari, che possono essere utilizzati per la
rilevazione e la misura della presenza di altri microrganismi, delle loro
tossine o dei loro metaboliti, o come verifica dei processi, nell’ambito
della facolta delle Autorita competenti, sancita dall’art. 1 del
regolamento (CE) 2073/2005 e s.m.I., di procedere ad ulteriori
campionamenti ed analisi.
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7

In tale allegato 7 sono stati individuati i valori guida relativi a
combinazioni microrganismo/matrice alimentare, al fine di
uniformare sul territorio nazionale il controllo ufficiale,
I’1nterpretazione € la gestione degli esit1 analitici.

Tali valori guida a seconda dei casi possono essere considerati criteri
di igiene di processo o di sicurezza alimentare.

| valori guida individuati con I’asterisco devono essere gestiti come
criteri di sicurezza alimentare.

Gli ulteriori parametri individuati per valutare i criteri di igiene di
processo sono applicabili agli alimenti prima che lascino gli
stabilimenti di produzione e, in caso di non conformita, danno luogo
a prescrizioni che saranno individuate dalla ACL.
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L’obiettivo del piano ¢ garantire annualmente un numero minimo di
ricerche analitiche riguardanti 1 principali pericoli associati agli

alimenti prodotti e commercializzati sul territorio Regionale al fine
di:

 ottimizzare le risorse effettuando una vigilanza basata sul rischio

 ottenere informazioni di prevalenza e incidenza riguardo
principali pericoli alimentari

* riprogrammare le attivita di controllo anche sulla base di evidenze
analitiche

« rispettare le indicazioni del Piano Nazionale Integrato dei
Controlli il quale e diretta conseguenza delle normative Europee
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Peso minimo per
I’esecuzione delle analisi

Categoria Parametro su ogni U.c.
J (part edH)ﬁe)

Microrganismi mesofili aerobi,

Enterobacteriaceae, Escherichia coli, 10 g (in tutto)
Stafilococchi coagulasi positivi, Bacillus

cereus presunto, Anaerobi solfito riduttori,

Microrganismi indicatori (conteggio) Clostridium perfringens, Lieviti e muffe

Pesi minimi di riferimento per unita campionaria/l

Note

I conteggi dei microrganismi
indicatori vengono effettuati
sulla stessa presa di saggio (es.
3 microrganismi indicatori =
10 g di parte edibile).

NB. 10 g rappresenta il peso minimo per poter eseguire I’analisi. Se viene richiesto il conteggio di Stafilococchi
coagulasi positivi o Bacillus cereus presunto sarebbe opportuno che il Laboratorio disponesse gia di una quantita di
alimento supplementare per la determinazione della tossina (25 g per ogni tossina), qualora risultassero conteggi

microbiologici elevati.

25
Campylobacter spp. termofili ’ g
Yersinia enterocolitica presunta patogena g

25
E. coli produttori di tossina Shiga (STEC) g

) o o Listeria monocytogenes I1SO 11290-1 259
Microrganismi patogeni (ricerca)

(metodo qualitativo)

259
Salmonella spp.

259
Vibrio cholerae e Vibrio parahaemolyticus

259

Nel caso di molluschi bivalvi vivi:
campione aggregato di 1 Kg con non

Virus epatite A e Norovirus Gl e Gl meno di 10 soggetti, da cui si
Clostridi produttori di tossine botuliniche

prelevano 2 gramzrr%i di epatopancreas.
g

Ciascun patogeno va
conteggiato singolarmente (es.
3 patogeni = 75 g di parte
edibile).




Pesi minimi di riferimento per unita campionaria/2

Categoria

Microrganismi patogeni (conteggio)

Tossine batteriche

Metaboliti
Batterici

Chimico-fisici
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Parametro

Shigella patogena

Listeria monocytogenes 1SO 11290-2
(metodo quantitativo)

Enterotossina stafilococcica, tossina
botulinica

Istamina

pH e Aw

Peso minimo per
I’esecuzione delle

analisi su ogni u.c.

(parte edibile)

259
10¢g
509

1009

120 g (in tutto)

Note

Ciascuna tossina va conteggiata
singolarmente _ﬁes. 2 tossine = 100
g di parte edibile).

100 g pH
20 g Aw
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CAMPIONI PRELEVATI
IN PRODUZIONE

Allegato 7 — Criteri microbiologici
CSR/212 del 2016
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TIPO DI CAMPIONE: Campioni di materie prime, ingredienti o semilavorati
prelevati presso lo stabilimento, durante il processo di lavorazione oppure presso
Il laboratorio annesso a punto vendita o di somministrazione.

NUMERO ALIQUOTE:
aliguota unica, senza richiesta di analisi unica ed irripetibile ad eccezione dei
valori guida gestiti come criteri di sicurezza.

NUMERO unita campionarie: per i Criteri di igiene del processo ai sensi del
reg. CE 2073/2005, la composizione del numero di unita campionarie deve
rispettare il piano di campionamento previsto dal regolamento stesso mentre per
| valori guida diversi dal reg. CE 2073/2005, si preleva un’unica unita
campionaria.
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Ambito di Riproducibilita n. Aliquote da
campionamento esito analitico prelevare

ANALISI Senza convocazione ad
MICROBIOLOGICA: NO 1 eccezione di valori guida
Campione prelevato in gestiti come criteri di sicurezza
PRODUZIONE

Valori guida gestiti come
criteri di sicurezza

Stafilococchi coag. Bacillus cereus presunto | Clostridium perfringens
positivi
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1. ALIMENTIIN POLVERE (PER L’'INFANZIA E DIETETICI IN POLVERE A FINI MEDICI SPECIALI)

Criteri igiene processo Valori guida
Parametri Metodi - NOTE
reg.CE 2073/2005 e s.m.i diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i
. . Alimenti in polvere per lattanti e alimenti dietetici in polvere a fini medici speciali destinati ai bambini di eta inferiore ai sei masi.
Non rilevabili in 10 g Sa in una delle unith campionarie sona rilevate enterobacteriaceas. la partita deve essere sottoposta alla ricerca di Cronobacler
. ENISO (n=10, c=0) spp.. Spetta al fabbricante dimostrare, con soddisfazione dell'autonita competenta, se esiste una comelazione tra
Enterobacteriaceae 215281 enterobatteriaces @ Cronobacter spp.
Non rilevabil In 10 9 Alimenti di pros ments in polvera
i ] s T I L
(n=5, c=0) proseg P
. ~ m=>50 ufc/g, M=500 ufc/g Alimenti in polvere per lattanti e alimenti dietetici in polvere a fini medici speciali destinati ai bambini di eta inferiore al sei mesi.
Baciilus cereus presunto 1507982 (”=5. c=1 } In caso di cariche 210° ufelg effettuare ricerca tossine (vedi Allegateo 2).

Campione in PRODUZIONE: prelevare 1 aliguola composta da 5 u.c. (se “Alimenti di proseguimento in polvere") appure 10 u.c. (se “Alimenti in polvere per lattanti e alimenti dietetici in polvere a fini medici speciali destinati ai bambini di eta
inferiore ai sei mesi").

2. ALIMENTI PRONTI (PER LATTANTI E A FINI MEDICI SPECIALI*)

Valori guida
Parametri Metodi " NOTE
diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i
Muffe 150 21527-1/2 =10 ufc.fg Alimenti pronti per lattanti e alimenti pronti a fini medici speciali.
. . Alimenti pronti per lattanti & alimenti pronti a fini medici speciali.
Stafilococchi coag. pos itivi 180 6585 <10 ufc.l’g In caso di cariche 210 ufelg effettuare ricerca enterotossine stafilococciche (vedi Allegato 2).

- i Alimenti pronti per lattanti @ alimenti pronti a fini medici speciali contenenti came.
Clostridium perfringens IS0 7937 = 50 ufclg Criterio da applicare ai prodotti contenanti carme.
In caso di cariche 210* ufcig effettuare ricerca di geni codificanti per I'enterotossina (vedi Allegato 2).

Campione in PRODUZIONE: prelevare 1 aliquota composta da 5 u.c. (se "Alimenti di proseguimento in polvere™) oppure 10 u.c. (se “Alimenti in polvere per lattanti e alimenti dietetici in polvere a fini medici speciali destinati ai bambini di eta
inferiore ai sei mesi’).
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3. CIOCCOLATO, CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO

Parametri Metodi Valori guida diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE

Enterobacteriaceae EN ISO 21528-2 =100 ufefg Cioccolato, cacao e preparazioni a base di cacao.

Campione in PRODUZIONE: prelevare 1 aliguota composta da 1 u.c.

4. FARINE E FARINE MISTE PER ULTERIORI PREPARAZIONI - CEREALI

Parametri Metodi Valori guida diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE

< 1.000 ufclg Farine e farine miste per ulterior preparazioni.

E.coli B-glucuronidasi positivi 150 166849-2 Cereali.

Campione in PRODUZIONE: prelevare1 aliquota composta da 1 u.c.

5. PASTICCERIA FRESCA E PREPARATI PER PASTICCERIA * - PASTICCERIA E BISCOTTERIA DA FORNO - PANE E PRODOTTI DI PANETTERIA

PARAMETRO METODO Valori guida diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE

E.coli B-glucuronidasi positivi IS0 16648.2 = 10 ufelg Pasticceria fresca e preparati per pasticceria,

Pasticceria fresca e preparati per pasticceria.

Stafilococchi coag. positivi - IS0 6888 =10 ufa.fg In caso di cariche =10° ufc' effettuare ricerca enterotossine stafilococciche (vedi Allegato 2).
Pasticceria @ biscotteria da forno.
Muffe 180 21527 =1.000 Ufc’rg Pane e prodotti di panetteria.
. Pasticceria fresca e preparati per pasticceria.
Bacillus cereus presunto * 150 7032 <100 ufc.fg In caso di cariche =10° ufc/y effettuare ricerca tossine (vedi Allegato 2).

Campione in PRODUZIONE: prelevare 1 aliquota composta da 1 u.c.
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6. PRODOTTI A BASE DI UOVA (DIVERSI DAI PRODOTTI DELLE TABELLE S E 7)
{uova sgusciate pastorizzate, tuorlo pastorizzato, albume pastorizzato, uova in polvere pastorizzate, albume cristallizzato, ecc.)
UOVA (si campicnano esclusivamente in distribuzione)

PARAMETRO METODO Criteri igiene processo reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE

Enterobacteriaceas EN IS0 21528-2 m= 10 ufc/g; M= 100 ufc/g (n=5, c= 2) Prodots & base di uova.

Camplone in PRODUZIONE: prelevare 1 aliquota composta da 5 u.c.

7. PASTE ALIMENTARI ALL'UOVO
(Pasta all'uovo secca industriale, Pasta all'uovo fresca artigianale non confezionata, Pasta all'uovo farcita industriale confezionata,
Pasta all'uovo farcita artigianale fresca non confezionata, Pasta all'uovo farcita precotta surgelata)

PARAMETRO METODO Valori guida diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
< 1,000 uolg oty e Ty s e o BB

Stafilococchi coag. 500 6 Pasta all'ucve farcita confezionata e Pasta all'uovo fresca confezionata.
FIDSiTi\'i * IS0 6868 = 500 L.IfE:fg In caso di canche 2108 uity effettiuare ricerca tossine (vedi Allegato Z).
Pasta all'ucve secca e Pasta all'wove farcita precoita surgelsta.
= 100 ufcig In caso di cariche 2105 ufc/g effettuare ricerca tossing (vedi Allegato 2).
A
Bacillus cereus presunto 150 7932 < 100 ufelg Pasta alimentare all'uovo. In caso di canche 210% uic/g effetiuare ricerca tossine (vedi Allegato 2).
- ) S Pasta farcita all'uowo contenente came.
Clostridium perfringens 130 7697 = 100 ufcig In caso di canche =10° uicig effettuare ricerca di geni codificantl per I'enterotossina (vedi Allegato 2).
Camplone in PRODUZIOME: prelevare 1 aliquota composta da 1 u.c.
8. CARNI FRESCHE
PARAMETRO METODO Valori guida diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
E.coli B-glucuronidasi positivi IS0 16649-2 < 100 ufeig

Campione prelevato in PRODUZIONE: prelevare 1 aliguota composta da 1 u.c.
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9. CARNI MACINATE, CARNI SEPARATE MECCANICAMENTE e PREPARAZIONI DI CARNI
(compresa salsiccia fresca *)

Valori guida Criteri igiene processo
PARAMETRO METODO diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
m= 500.000 Ufﬂ'g. Cami macinate {mon si applica alla came macinata prodotta al dettagho quando la consenvabilita del prodotio

Microrganismi mesofili aerobi [ EN1S0 4832 M= 5.000.000 ufe/g & inferore a 24 ore).

fn=5r C=2} Cami separats meccanicamsants.

m=>50 ufc/g, M=500 ufc/g Carni macinate.

fn=5r C=2} Cami separate meccanicamsants.

E.coli B-glucuronidasi positivi IS0 16648-2
m=500 ufcig, M=5.000 ufcig o
fﬁ=5.- C=2} Preparazom di cami.

Camplone in PRODUZIONE: prelevare 1 aliguota composta da 5 u.c.

* La salsiccia fresca costiuisce una preparazione di came qualora ('insaccato sia oftenute con cami macinate alle quali sono stati aggiunti eventual condimenti ed addtivi consentit. Mon deve aver subito alcun trattamento di consenvazione (ad eccezione del freddo) mantenando a
«centro ke carattenstiche della came fresca. La salsicoia fresca non pud conteners coloranti efo conservanti (Circolare Ministenale n. 2 del 8 febbrao 18909; Circolare ministenale n. 39722 del 2801172012, reg.UE 11292011).

10. PRODOTTI A BASE DI CARNE — GELATINE E COLLAGENE
(es. prosciutto cotto, prosciutto crudo, insaccati, salame, cotechino, wurstel, salsiccia®, ...
Valori guida
PARAMETRO METODO diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
< 1.000 ufr_'fg Prodaotti a base di came da consumarsi previa cottura (ooteching, wursted, ).
E.coli B-glucuronidasi positivi 50 16649-2
<100 ufeig Prodott a base di came pronti al consumao (destinatl a essere consumati tal quale: prosciutts cotto, prosciutto cruda, ).
' _— - Prodotti & base di came.
Stafilococchi coag. positivi 180 Gos8 = 100 ufe/g n caso di cariche =108 ufc/g effetiuare ricerca enterotossine stafilococciche (vedi Allegato 2).
s , N Prodotti a base di came
Clostridium perfnngens UNIEN IS0 7837 =100 Ufc"lg n caso di cariche =10# ufc!g efietiuare ricerca di geni codficant per 'enterotossing (vedi Allegato 2).
Camplone in PRODUZIONE: prelevare 1 aliquota composta da 1 u.c.

*La sasioch cosiusce un prodotina bese d came quaions linsaccain abbs subin un ratemenio d consenvasione. (dvemse dala refigerazone) come laggurta di additv oon agone conservanis, qual ad esempeo nirat e it (| oul impego & consentionel prodot abese dicame enon nelie preperamoni di cami), BssocaiD ad Ln
feiEmenin d ascugshurs, e da consenie comungue d raggungen: vaion d Aw infencne a 0,87 (Circolane Minsenske n. 2 del 8 febbrasc 1905 | La satsocs pud contenens acddiv eniossidant, conservant come nirt [E249-250) e nirel (E251-252) e colorand come s coconigia (E120),
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11. PRODOTTI DELLA PESCA NON PREPARATI E NON TRASFORMATI (COMPRESI | CROSTACEI)
PRODOTTI DELLA PESCA PREPARATI (es. filetti, spiedini, tartare, spezzatino) E PRODOTTI DELLA PESCA TRASFORMATI (es. hamburger di pesce, gamberetti cotti)
MOLLUSCHI BIVALVI VIVI, ECHINODERMI VIVI, TUNICATI VIVI E GASTEROPODI MARINI VIVI
RANE {si campionano esclusivamente in distribuzione)
Valori quida Criteri igiene processo
PARAMETRO METODO | yiversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i |  reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
o ) m=1 MP{:IEE b‘::;? MPNR’ Frodotti sgusciati di crostacel e modluschi cottl.
E.coli B-glucuronidasi positivi o :
N =100 u[cfg Prodotti della pesca trasformati & prodotti della pesca preparati.
m=100 Ufc.l'g, M=1.000 ufa"g Prodotti squsciati di crostacel e molluschi cotti
) . {n=5‘ C=2}* n caso di cariche 2107 ufcig effettuare ncerca enterotossine stafilococciche (vedi Allegato 2).
Stafilococchi coag. positivi 150 GBES
Prodott della pesca trasformati & prodotti della pesca preparati.
s 100 Ufclrg n caso di canche —"'35 Jfr.--;\ effetiuare noarca enerotossing stafilococciche (vedi Allegato 2).
Campiona in PRODUZIONE: prelevare 1 aliquota composta da 5 u.c. (se “Prodotti sgusciati di crostacei @ molluschi cotti”) oppure 1 w.e. ("Prodotti della pesca esclusi | crostacei cotti™).
12. LATTE TRATTATO TERMICAMENTE
Valori guida Criteri igiene processo
PARAMETRO METODO | iversi dal req.CE 2073/2005 e s.m.i |  reg.CE 2073/2005 ¢ s.m.i NOTE
. Stabile all'esame ispettivo previa Latte UHT. i . T e .
Stabith microbiologioa incubazione e 0 g et menenes st e o
Latte pastorzzato ! microfiltrato.
Enterobacteriaceae EM IS0 21528-2 519 I:'Ifciml Il eriteric non si applca ai prodott destinati ad essere ultenarmente trasformati nellindustra alimentare.
(n'5~ C—D‘,I Prelievo effatiuato in & unita campionare.
Campiona in PRODUZIONE: prelevare 1 aliquota composta da 5 u.c. (se “Latte pastorizzato / microfiltrato”) oppure da 1 u.c. (se “Latte UHT").

* Mel caso in cui sia prasenta un'alterazions (es. rigonfiamenti della confazione, cdore atipico, presenza di coaguli, ecc. ) proceders ad idonao accertarmeanta microbiolagico al fine di venficare la sterilita, medianta il conteggio dei microrganismi mesofili asmbi.

Allegato 7 fa riferimento a 2 UC alla distribuzione, 14 se all'importazione/produzione
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13. LATTE IN POLVERE E SIERO DI LATTE IN POLVERE (latte vaccino  latte di altre specie)

Criteri igiene processo
PARAMETRO METODO reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
P < 10 ufefg @ siero di latte in polvere
Enterobacleriaceas EN IS0 215252 (n=5, c=0) pplica &l prodott destingti &d essere ulteriormente trasformati nellindusiria alimentare.
- - ero di latte in polvere
Stafilococchi coag. positivi m = 10 ufc/g, M = 100 ufcig ca &l prodott destingti ad essere ulteriormente trasformati nellindusiria alimentare.
(n=5; ¢ =2) ufc/g effettuare ncerca enterotossing stafilococciche {(vedi Alle 2

Camplone in PRODUZIOME: prelevare 1 aliguota composta da 5 u.c.

14. LATTE COAGULATO, CREME DI LATTE COAGULATE, PRODOTTI A BASE DI LATTE LIQUIDI O GELIFICATI (mascarpone, budino, panna cotta, ...)
YOGURT E LATTI FERMENTATI — GELATI E DESSERT A BASE DI LATTE CONGELATI

Valori guida Criteri igiene processo
PARAMETRO METODO diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 ¢ s.m.i NOTE
510 ufcimi (=5, c=0) D e e e .o o combaty, 7o 4t oo e, procn et
Enterobacteriaceae EM IS0 21528-2
m=10 ufdg. M=100 uf.;,fg [n=5, c,=2} Gelat & dessert a base di late congelati (solo gelat contanenti ingredient! a base di late)
Stafil h stte coaguiste, prodotti & base di late bguidi o gelficati.
A Inpcgscﬁiv: coag. IS0 GBEE =100 ufclg
5 enterniossine stafilococciche (vedi Allegato 2).
Muffe 150 215271 =100 ufclg Yogurt e latti farmantati {se il p 0 & a base di fruta)

Camplone in PRODUZIONE: prelevare 1 aliguota composta da 5 u.c. (se “Prodotti lattiero-casean liquidi pastorizzati * o “Gelatl & dessert a base di latte congelatl”) oppure da 1 u.c. (se "Yogurt”).

15. BURRO E PANNA
Valori guida Criteri igiene processo
PARAMETRO METODO | jiversi dal reg.CE 2073/2005 @ 5.m.i reg.CE 2073/2005 ¢ s.m.i NOTE
m=10 ufclg, M=100 ufcig Bumz & panna & base di lafte crudo o di lstte sottoposto & rattements temico & temperatura infericre a quela dalla
E.coli B-glucuronidasi 50 a0 (n=5, c=2) stor
pDSIUVI B - < 10 ufclfg atte crudo o di latte sottoposio a traftamento termico a temperatura supenore a quella della
Stafilococchi coag. positivi 150 EA58 < 100 ufelg LJ::TC-: di valori = 105 ufcig non & possiblle efietiuare |a ricerca delle enterctossine staflococciche sulla matrice

Camplone in PRODUZIONE: prelevare 1 aliguota composta da 5 u.c. (e “Burro e panna a base di latte crudo o di latte sottoposto a traltamento termico a temperatura inferiore a quella della pastorizzazione.”) oppure 1 w.c. (se "Burro @ panna
a basze di latte crudo o di latte sottoposto a trattamento termico a temperatura superione a quella della pastorizzazione”)

W )\

R
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16. FORMAGGI e PRODOTTI A BASE DI LATTE O SIERO DI LATTE
(DIVERS| DAGLI ALIMENTI PRESENTI NELLE TABELLE 12, 13, 14, 15)

Valori guida
Criteri igiene processo
PARAMETRO METODO diversi dal reg.CE 2073/2005 e g p NOTE
reg.CE 2073/2005 e s.m.i
S.m.i
m=100 ufelg,
E coli M=1.000 ufc,l'g Formaggi & base di late o siera di [aHe sottoposto & trattamento termico di pastorzzazione
= I -
. B . 150 16649-2 (n=5, e=2)
glucuronidasi positivi
<10.000 ufeig Formaggio a base di latte crudo.
m=10.000ufcig, )
M=100.000 ufel Formaggi & base di late credo durante |a fase del processo di levorazione in cul si prevede che il numere degli stafilococchi sia il pid
( 5 2) a alto. In casc di cariche 210 uic/g efietiuare ricerca enterciossine stafilococciche (vedi Allegato 2).
n=a, &=
Formaggi ottenuti da latte softoposto & rEtE@MEnto termico a temperstura inferione & quella della pastorizzazione.

m=100 ufcig, Formaggi stagionatl a base di latte o siero di latle softoposto a pastorizzazicne o a tratlamento femMico a temperatura pil elevata.

Stafilococchi coaa. - Esclusi | formaggi per | quall il fabbricants pud dimostrare, con seddiafazone delle autoritd competanti, che il prodottos non presenta ur
[ g S0 &B8a M=1.000 urdg rchio per quanio concemne l'enterotossing stafilecoccica.
positivi (n=5, c=2) Il criterio si applica duranie |a fase del processo di levorazione in cui s1 preveds che il numero degli stafilecocchi sia il pid alto. In casc
di cariche 2107 ufc/g effettuare ricerca enterctossine stafiliococciche (vedi Allegato 2).
m=10ufcig, Formaggi a pasta molle non stagionati (formagg freschi) a base di lstte o siero di latte sotioposto & pastorizzazione o a trattamentc
M=100 ufe/ termico a temperatura pid elevata, esclusi | farmaggi per i quali il fabbricante pué dimostrare, con soddisfazione delle autonta competent
_ ~ a che il prodotto non presents un rischio per quants conceme fenterotossing stafilococcica. In caso di caniche 210% ufclg effettusre ricerce
fl‘]-5, 5'2} enterotossine stafilococciche (vedi Allegato 2).
Muffe 180 21527-1/2 <100 ufclg in aggiunta al Formaggic grattugiato.

Campione in PRODUZIOME: prelevare 1 aliguota composta da 5 u.c.

17. FRUTTA E ORTAGGI PRETAGLIATI PRONTI AL CONSUMO (IV gamma) -
SEMI GERMOGLIATI PRONTI AL CONSUMO - VEGETALI SURGELATI (lll gamma)

Valori guida
Criteri igiene processo
PARAMETRO Metodi diversi dal resg'sEi 2073/2005 e reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
m = 100 ufelg; § retar p o (1Y gamma)
E.coli B-glucuronidasi | . . M = 1.000 ufc/g (n=5; c=2) e e peRa A prem e o (W sanman
positivi <10 ufelg Semi germogliati pronti al consumo.

Campiona in PRODUZIONE: prelevare 1 aliquota compaosta da 5 u.c. (se “Frutta e ortagagi pre-tagliati pronti al consumao”) oppure 1 u.c. {se “Semi germogliati pronti al consuma™)
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18. SUCCHI E NETTARI DI FRUTTA O DI ORTAGGI (pronti al consumo)

Valori guida Criteri igiene processo
PARAMETRO METODO | iversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i | reg.CE 2073/2005 ¢ s.m.i NOTE
rutta o di oriaggi non p
m=100, M=1.000 ufc/g t y » indica che astorizzazione ottenuta mediants
(n=5, c=2) combinazioni di tempo-te 2 0 ad =quire un efistio batericida equivalents a
E.coff B-glucuronidasi positivi IS0 16649-1 0 2 guelio dells pastorizzazions su E. col
= 100 u[c,.'g aml Succhi & nettari di frutta o di ortaggl pastonzzati (pronti &l consuma).
Muffe IS0 2152 < 1.000 ufe/g o mi Succhi & nettari di frutta o di ortaggi {pronti al consuma).

Campione in PRODUZIONE: prelevare 1 aliqguota composta da 5 u.c. {se “Suecchi e nettari di frutta o di ortaggi non pastorizzati™) oppure 1 u.c. (se “Succhi @ nettar di frutta o di ortaggi pastorizzali™)

19. PREPARAZIONI ALIMENTARI/GASTRONOMICHE PRONTE PER IL CONSUMO:

es. caprese, sushi, pasta al pesto, panini farciti, carne all'albese, insalata russa, insalata di pollo, capricciosa, suppli, arrosti, lasagne, salse, sughi, ecc.

a differenza della categoria 21 si intendono preparazioni destinate ad essere vendute sfuse o preincarto

Valori guida

PARAMETRO METODO . . . NOTE
diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i
_ = 100 ufelg Preparazioni alimentar cotie pronte per il consuma
Enterobacteriaceae S0 21528-2
< 1.000 ufe/g Preparazioni alimentan pronte per il consume non cotie o contenenti akcuni ingredienti crudi.
< 10 ufelg Preparazioni alimentar cotie pronte per il consuma
= 50 ufelg Preparazioni alimentan pronta per il consume non cotte o con alcuni ingredienti crudi contenent carni macinate.
E.coli B-glucuronidasi positivi 50 166452
= 500 ufelg Preparazioni alimentan pronta per il consumo nen cotte o con alcuni ingredienti crudi contenent praparazicont a base di came

Freparazioni alimantan pronte per il CONSUMD Non cotle o con alcuni ingre

< 10.000 ufclg

ki crudi contensnt

f.',"-'ra__'__' o prodotto com latte crudo

Freparazioni a

< 100 ufelg

nian pronte per i consumao.

. . i n caso di car = (vedi Allegato 2).
Stafilococchi coag. positivi IS0 6888 . - : - -
Freparazionl alimentan pronte per i consuma non cotie o con al 2dienti crudi contenantl Tormaggio prodotic con latte crudo
<10.000 IJfE:fg n caso di cal (vedi Allegato 2).
* < 100 ufelg
Bacillus cereus presunto 150 — - — —
= 1000 Uldg , ncche amido {nso, pasia, patate) & verdure cotle.
& base di came e prodotti della pesca.
, . =10 ufc{g arofossing (vedi Allegato 2).
Clostridium perfringensx Prenarazion & e F——— S =
=1.000 Uk'"lg n caso di cariche = 10* ufcig effetiuare ricerca

Campione in PRODUZIONE: prelevare 1 aliguota composta da 1 u.c.

(¥ Feferm 1) Maile P, \ale M. Bounuesst 5.

Aazay of bogenc amines nvoived in fish decomiposion. . A0 Inemat. 1896, 78, 43449, 2) Dufies G Denvn G Male P, Bouguesst 5, Rstevance of mamx eflsa
0. & Meano Iniemo 10CA 168
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20. SPEZIE (es. cannella, pepe) - ERBE AROMATICHE FRESCHE (es. basilico, prezzemolo)

PARAMETRO METODO Valori guida diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
E.colf B-glucuronidasi positivi 50 16649-2 < 10 ufelg Spezie ed erbe aromatiche.
Bacillus cereus presunto 150 7932 < 1.000 ufelg g efitiuare ricerca tossine uedi Alegato 2).
Clostridium perfringens 180 7937 = 100 ufelg g effetiuare ricercs di geni codificanti per fentsrotossing (vedi Allsgatn 2).
Campione in PRODUZIONE: prelevare 1 aliquota composta da 1 uc.

21. CONSERVE (alimenti stabili a temperatura ambiente)
SEMICONSERVE (compresi i REPFED - Alimenti trasformati refrigerati con conservabilita prolungata): es. caprese, sushi, pasta al pesto, panini farciti, carne ali'albese,
insalata russa, insalata di pollo, capricciosa, suppli, arrosti, lasagne, salse, sughi, ecc.

A differenza della categoria 19 si intendono i destinati a essere lati all’origine
Valori guida
Parametri Metodi - . - NOTE
diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i
pH e '::;I;t;;i ;I.L.,SC =46 Parametro da richiedere per consarve. semiconserve (compresi | REPFED) per valutare il rischio botuling,
Aw 180 21807 < (.935 Parametro da richiedere per consarve, semiconserve (compresi | REPFED) per valutare il fischio botuling.
Stabilita Rapporti ISTISAN 96/35 Conforme Parametro da richieders per le conserve. Pralieve da eseguire con 4 aliquote composts da 6 unitd campionarie.
Anaerobi solfito riduttor IS0 15213 = 10 ufc/g Solo semiconserve (compresi | REPFED)
Muffe IS0 21527 =1.000 ufelg Solo semiconserve (compresi | REPFED)
T ] Solo semiconssrve (compresi | REPFED)
Stafilococchi coag. positivi S0 BBa2 = 100 ufelg In caso di cariche 210° ufc/g effetiuare ricerca enterciossine stafilococciche (vedi Allegato 2)
* e Solo semiconserve (compresi | REPFED).
Bacillus cereus presunto B0 THIE < 100 ufcig In caso di cariche 210° uic/g effettuare ricerca tossine (vedi Allegato 2).
Clostridium perfrinaens *% 50 7837 < 10 ufch Conserve. semiconsenve (compresi | REPFED) contenenti camea alo prodotti dells pesca
Stridium pernnngen = ulc/g In casc di caniche 2104 ufc/g effettuare ricerca di geni codificanti per lenterotossing (vedi Allegato 2).

Camplone in PRODUZIONE: prelevare 1 aliguota composta da 1 u.c.
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GESTIONE ANALISI

Laddove possibile, e auspicabile ricercare sul prodotto
campionato sia I criteri di igiene del processo al sensi del
reg. CE 2073/2005, che i valori guida diversi dal reg. CE
2073/2005.

Tra le u.c. prelevate, il laboratorio ne scegliera una per
eseqguire la determinazione dei valori guida.
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I valori guida individuati nell’ Allegato 7 del CSR/212 con I’asterisco devono essere gestiti
come criteri di sicurezza.

Gli ulteriori parametri individuati per valutare i criteri di igiene di processo sono applicabili
agli alimenti prima che lascino gli stabilimenti di produzione e, in caso di non conformita,
danno luogo a prescrizioni che saranno individuate dalla ACL. Tali parametri andranno
valutati solo presso gli stabilimenti di produzione mentre gli ulteriori parametri di sicurezza
individuati potranno essere applicati a tutti i1 prodotti finiti commercializzati in ambito
nazionale, compresi quelli di provenienza extranazionale.

Secondo quanto previsto dall’articolo 14 del Regolamento (CE) 178/2002 e dall’articolo 5,
lettere c) e d) della Legge 283/1962, nel caso di superamento dei valori guida contrassegnati
con asterisco in allegato 7, occorre sempre tenere conto, per I’interpretazione dei risultati,
della natura dell’alimento, del suo uso abituale (alimento consumato crudo o poco cotto), del
rischio di contaminazione crociata, delle informazioni messe a disposizione del consumatore,
della popolazione a rischio (anziani, bambini, individui immunodepressi).
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CAMPIONI PRELEVATI
ALLA
COMMERCIALIZZAZIONE/
DISTRIBUZIONE

Allegato 7 — Criteri microbiologici
CSR/212 del 2016
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TIPO DI CAMPIONE: prodotti immessi sul mercato durante il loro periodo di
conservabilita. Sono da considerare “prodotti immessi sul mercato” i prodotti
finiti destinati ad essere consegnati al consumatore che possono essere prelevati
sia presso lo stabilimento di produzione (prodotto immesso sul mercato ancora
sotto il controllo del produttore), sia presso punti vendita 0 somministrazione
della rete di commercializzazione/distribuzione

NUMERO ALIQUOTE: i campioni devono essere prelevati sempre in aliquota

unica, con richiesta di analisi non ripetibili e convocazione delle parti
Interessate

NUMERO unita campionarie: per la ricerca di Criteri di sicurezza alimentare ai
sensi del reg. CE 2073/2005 la composizione del numero di unita campionarie dovra
rispettare in ogni caso il piano di campionamento previsto dal regolamento stesso
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Ambito di Riproducibilita n. Aliguote da
campionamento esito analitico prelevare
ANALISI Analisi Unica ed Irripetibile
MICROBIOLOGICA: NO 1 con convocazione delle parti

Campione prelevato in
COMMERCIALIZZAZIONE/
DISTRIBUZIONE

Valori guida gestiti come
criteri di sicurezza

Bacillus cereus Clostridium coli STEC Enterotossina Norovirus
presunto perfringens stafilococcica

Stafilococchi coag. | Tossine botuliniche Yersinia Virus Epatite A Vibrio patogeni
positivi enterocolitica
presunta patogena

Salmonella
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1. ALIMENTI IN POLVERE (PER L'INFANZIA E DIETETICI IN POLVERE A FINI MEDICI SPECIALI)
Valori guida Criteri sicurezza
Parametri Metodi diversi dal reg.CE alimentare NOTE
2073/2005 & s.m.i rag.CE 2073/2005 e s.m.i
Alirnenti in polvere per alanti e al 11E'| li dieletici in polvere a fini medici specal deslinali & bambird di etd inferiore & sei mesi.
5 ags 3 Se i una dells unila CRMpEOnarie & flavale anlarob, riaceas, a u? lila & egsane sollonosla alla foes Cronabactsr Spp..
Enterobacteriaceae EM IS0 2152B-2 Non rilevabili in 10 a Spefia al labbacanie dimosirare, con soddslamone dell' auborita compelente, s esisie una corelazione ra enlercbatieriaces &
- Cronobacter sop
MNon rilevabili in 10 g Alirnenti di proseguimentd 0 pobiese.
- - a3 Alirmeat | atlanti & akmenti d IA{- el A"l'l"l'll':‘-.li—iéi.“' daslinall & bambini di ela inferiore & gai mesi. In caso d
Bacillu coreus presunto | 1507522 5 50 ufolg” R e e fys ! o1 paci Sotnal & b s e s e, nco
Non rilevabile in 25 g Alirnenti in polvere per [afan, slmenti digleBbci in palvere & fini media speciali destinati ai bambini di &la inferiore ai s2i mesi e abmenti di
— B anii, & Ci in polvere a adici & desling narnbini di ela e 5i e al
Salmonella Spp. EN IS0 B578-1 [n:30. C:D:I' proseguimenta in polvere.
5 FIo Alirmeanti in polvere per Aianti & abmenti dieteiici in polvene a Tini medici speciall deslinali & bambirs di et inlericre & B mes
Cronobacter spp. EM |50 22964 ND“[rrI:E;gbggé?.-l Og Wanno eflettuall esami in parallele pers E cess & Cronobacher spp., 8 mend che non sia slala slabilila a iveloe del singolo
- L MpEanto una comelazione ra gueas gal
Campiona in DISTRIBUZIOME: pralevare 1 aliquota compasta da 10 w.c. (sa "Alimanti pronti per lattanti & alimanti pronti a fini medicl speciali pronti per I'uso”) oppure 30 u.c. (S8 “Aliment in polvere per laltanti, abmenti detelicd in polvers a Sl medici
speciali destnali ai bambini di &4 inferione ai 224 mesi @ alimant 4 proseguinments in polvera”).
Dato che su una dalle u.c. verra effetiuata anche |a ricerca dei valor guida diversi dal reg.CE 20732005, occorme che questa abbia un peso di almena 100 g.

“Tali walor vengono gestili come criberi di sicurezza alimentare quando vengonae superali i limili previst dal reg CE 2073/ 5 oppure | Bmili ndicati nell'Alegale 2 al Prolocolo lecnico. Il risultalo ofleruio pud essers ulilizzalo dall'Ene prelevalore per ladozione di misgure mmgosilive
w gffetinva del rischio (lpo di consums, informazioni rese disponibili al corsumalore, ecc.). LEnie prelevalore deve inoline valuiare, semgee sulla base delle risulianze della valuiazione del rischio, la

(di cui al reg. UE 2017/625 e req.CE 17E2002) stabdite sulla base di una vabkulaz
conteslazone di sanzioni ammenistrative e'o penali nell'ambio di guanto pees I'art. 130 dal reg UE 201 7IE2ZE & l'evenluale inseriments delle misure decise dallDSA o imposle dalla AC sul sistema di allerla

2. ALIMENTI PRONTI (PER LATTANTI E A FINI MEDICI SPECIALI*)

. - Valori guida Criteri sicurezza alimentare
Sl Metodi | iversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i | reg.CE 2073/2005 e s.m.i S
Muffe 80 21527112 < 10 ufc/g AEmenti pronli ger latlanti & aliment pront & fini medici special,
o e i - Almenti pronli per lattant e alimenti proni a fini medici special.
Stafilococehi coag. positivi 50 Eaad = 10ufcfg In caso di caniche 210 uiclg effetiuare ricerca enlerclossine slaflococciche (vedi Allegato 2).

Almenti pronti per lattant & alimeniti proni a fni medici special conlenenti carme.

Clostridium perfringens 50 7937 < 50 ufcig® Crilerio da applicare ai prodalli oo enti came.
In caso di cariche 210* uicly effetluare ricerca di gers codificant per l'enterotossing (vedi Allegato 2}

Almenti pronli per latlanti e alimenli pront & fini medici speciall pronti per 'uso
4 - Prowe regolari relative a queshs erileno non sor eole in crcostanze normall per alimenti pronti che sono stabi sotbepost
Listeria monocyfogenes S0 11290-1/2 Non I'IIE.'\I'abIIE Il'i.25 g & Iratlamento lermico o ad allra Iraslormazione avenis come effetlo Meliminazione di L monocylogenes, quando non &
{n=10, c=0) reg CE 2073/2005) Da indicare sul verbale di prelievo.
nate 4, 5,6, Ted ).

possibile una ricontami
Analisi eseguila seconcd quanto

o lali rattamenti (v |..l|..i
sposto dal req. CE 20731

Campiona in DISTRIBUZIONE: prelevara 1 aliquota composta da 10 w.c. (se “Alimanti pronti per lattanti @ alimenti pronti a fini medici speciali pronti par ['uso®™)
Dato che su una dalle u.c. varra affetiuata ancha la ricerca dei valon guida diversi dal reg.CE 207372005 occorra cha questa abbia un peso di almeana 100 g.

oppure | Bmili indicati nell'Alagalo 2 al Prolocolo lecnico. Il risultalo allerulo pub essere ulilizzalo dall'Ente prelevatore per ladozone d re mposilive
y, inborrazion rese di nibili al corsumaltore, ecc.). LEnte prelevalore devs inolire valutare, sempee sulla bage delle nsullanze della vakiazions del rischio, la

5 e l'eveniuale inserimenio delle misure decise dallD5A o mposie dalla AC sul sistema di allerla

wengono superal i limili prevish dal reg. CE
e effeltiva del r

Tl walon vengono gestili come criteri di sicurezza alimentare qua
(di cul al reg.UE 2017625 & reg.CE 17E2002) stabdite sulla base di una vakulaz
conteslazione di sanzioni amminisiralive efo penali nell’'ambilo di guanlo presislo

ME{141/CE). GE Almenti destinali ad un'almentazione panicolare sono guelli definiti dal reg UE B0 2013

Y \/ AEEEel |

N ] -

7
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3. CIOCCOLATO, CACAO E PREPARAZIONI A BASE DI CACAO

Parametri Metodi Valori guida diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE

Salmonella spp. EN IS0 B578-1 MNon rilevabile in 25 g* Cioocolato, cacao & preparazioni a base o cacan

Campiona in DISTRIBUZIONE: pralevana 1 aliquola composta da 1 u.c.

"Tal valor vengono gestili come criker di sicurezza alimentare quands vengond superatli i limili prevish dal reg. CE 2073/20035 oppure | Bmili mdicati nell’ABegalbs 2 al Protoosls lacnics. I rigultalo oblerulo pud essene ulilizzato dallEme pralevatone per Fadozone di migure amposilive
idi cui &l reg. UE 2017/625 & reg. CE 1TE2002 ) stabdite sulla base di una vaklulazions effetliva del rischio (Bpo 4 consums, infameazioni rese disponibili al corsumalore, ecc.). LEnte prelevalore deve inolire walutare, sempae sulla base delle risullanze della valulazione del rischio, k8
contestazone di sanzioni ammanistrative /o penali nel'ambilo di guanlo presesto dall'art. 139 del reg UE 201 T/EZS & levenluale ingerimento dele misure deciss dall0SA o mposte dalla AC sul sistema di allerta

4. FARINE E FARINE MISTE PER ULTERIORI PREPARAZIONI — CEREALI

Parametri Metodi Valori guida diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
E_coli B-glucuronidasi positivi | 150 186452 < 1.000 ufcig rcilul-l_::ne tanine miste per ullefion preparazioni
Salmoneila spp. EN IS0 B579-1 Mon rilevabile in 25 g. La:ng:lf fanine miste per ullarior prepasazioni

Campiona in DISTRIBUZIONE: pralevara 1 aliquola composta da 1 w.c.

"Tal valon vengond gestili come criken di sicurezza alimenlare quands vengond superati i limill previal dal reg. CE 207 035 cppure i Bnili ndicali nell’ABagals 2 al Proloco®o tacnics. I risultald oflerulo pud essene ulilizzalo dallEne prelevatons per Madozone di migure mnposilive

{di cui &l reg. UE 2017/625 e reg.CE 1TB/2002) stabilite sulla base di una valutazione effetliva del rischio (ipo di consume. informazioni rese disponibili al consumatore, ece.). L'Ente prelevalore deve inolire valutare, sempre sulla base delle rsultanze della valulazione del rischio, 12
contestazione di sanzioni amministralive &'o penali nell'ambao di guanto presislo dall'art. 138 del reg UE 20171625 & 'evenluale inseriments delle misure decise dall05A o imposte dalla AC sul sistema di allerla
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5. PASTICCERIA FRESCA E PREPARATI PER PASTICCERIA - PASTICCERIA E BISCOTTERIA DA FORNO - PANE E PRODOTTI DI PANETTERIA

Criteri sicurezza alimentare

Valori guida
PARAMETRO METODO NOTE
diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 & s.m.i
E.coli B-glucuronidasi positivi 150 16649-2 s 10 ufcig Pasliceeria esca e preparall per pasticoena
\ s 2 - Paslicceria fresca e preparall per pasliccena
" "
Stafilococchi coag. positivi 20 Ba5R = 10 ufc/g In caso di cariche 210° wiclg efetluare ricerca enlerolossine stafilbcocciche (vadi Allegalo 2).
Enterotossine stafilococciche EN 150 19020 MNon nlevabili® Splo per pasticeeria con farciture 8 base di vova efo lBHe (da indicare sul verbale di prelievo).
; Pasliccaria fresca e preparall per paslicoena
e ey "
Bacillus cereus presunto =0 foaz =100 ufc/g I eas0 di cariche 210° ulelg eletiuare ricerca lossine [vedi Allegelo 2)
Muffe 180 21527 = 1.000 ufclg Pasticceria e biscoltena da famo - Pane & prodolti di panetterna

Salmonella spp.

EN 150 &579-1

Mon rilevabile in 25 g (n=5,
c=0)*

Pasbccenia fresca e preparali per pasticcena Esclusi i prodotli per i quali il processo di lavorazione
elimina il ischio Salmonelia, come stabiite dal Reg CE 20732005

Listeria monocytogenes

IS0 11280-1/2

Mon rilevabile in 25 g (n=5, c=0)
elo
£100 ufcig (n=5, c=0)**

Fasbeceria fresca pronta al consumo {prowe regolan relative a quests criterio non Sond richieste
dal req. 207305 in creostanze nofmall per pans, bistoll @ prodoetli analoghi). Analisi eseguila
gaoindo guanto deposto dal reg CE 20732005 (v.nole 4, 5,6, T 8).

Campione in DISTRIBUZIONE: prelevare 1 aliguota composta da 5 u.c. (se “Pasticceria fresca” oppure “Preparati per pasticceria®) oppure 1 u.c. (se “Pasticceria e biscotteria da formo® oppure “Pane e prodotti di panetteria®).

"Tak walor vengono gestili come crilan di sicurezza alimentare quands vengond superali i limili prevish dal reg.CE 207
i cuil &l reg. UE 2017/625 e reg.CE 1TEZ00Z) stabdite sulla base di una vakulazions efetliva del rischio (Hpo 9 consums,

0035 oppure i Bmili mdicati nell' Alegale 2 al Prolocolio tecnics. I risultalo oflerulo pud essers ulilizzalo dallEme prelevalong per Fadozone di misure Mmposilive
formazioni rese disponibili al consumatore, eco.). LEnte prelevalore deve inslire valutare, sempee sulla base delle risullanze della valulazione del rischio,

conteslazone di sanzioni ammanistralive e'o penali nell'ambio di guanto peesisto dallar. 138 del req.UE 2017625 e l'evenluale inseriments deiie misure decise dalfOSA o mposte dalla AC sul sistema di allerta
*hellinterprelazone dei risullali dei campionamenti ulliciali su almenti pranti i commencss, il Brile di sicurezza da considerare per | prodotll RTE, diversi dagli aliment pronti per lallant e almenti pront a fini medic speciali, & Lm =100 ule’g duranle | pedodo di conservabilits ("EU

SUTIMATY o on Z00noses, Zooiolic agents and feod-bome owtbreaks 2013 EFSA Jourmnal 2015,13{1 ) 52

prodetio sul mercalo, & in grado o dimostrase che |'alimento non supsrerd il mite di 100 Wlcly durante il penodo di conservabiits (vedi PRISA Regione Piemonle 2015-2018).

I In caso di prodatli classificali come “Alimenti pronti che costiluiscono un terreno lavonevole alla crescila di Lm." I'AC per lemilono, valulerd se NOSA che ha immessa




l == Istituto Zooprofilattico Sperimentale
7 5 del Lazio e della Toscana M. Aleandri
6. UOVA, PRODOTTI A BASE DI UOVA E ALIMENTI PRONTI CONTENENTI UOVA CRUDE

(DIVERSI DAI PRODOTTI DELLE TABELLE SE 7)
(uova sgusciate pastorizzate, tuorlo pastorizzato, albume pastorizzato, uova in polvere pastorizzate, albume cristallizzato, ecc.)

PARAMETRO

Valori guida

Criteri sicurezza alimentare
diversi dal reg.CE 2073/2005 & s.m.i

reg.CE 2073/2005 e s.m.i

METODO NOTE

Enterobactenaceas

= 10 ufclg

Frodoll & base di uowva.

Non rilevabile in 50 g*

Uova in guscio.

Frodoll a base ¢

Non rilevabile in 25 g o ml

Shrare, con &

azione dell’autonts

wowa, esclusi i pr

o o alla composizione del prodofio vie nako il riscl
Salmonella spp. EN 15D 65781 (n=5, c=0)* nm‘m‘ . (da ir
MNon rilevabile in 25 g Alirmentl prontl confensnti uova crudes, esc prodottl pes i quali d Tabbricante pa oslrare, con soddsfazions
_ A dellauloris con & giarie al prod siin di lavorazions o alla composizions ded prodotto viens elimnato il
(n=5, c=0) fschio di Saimoneds spp. (o & gl ve -
. , Mon rilevabile in 25 g (n=5, c=0) elo anti @ base di uova pronti al consumao. Anaks) eseguita de guanto disposto dal reg.CE 2073
Listeria monoc GNEs S0 11290-172 v 16 & base di ueva prondi al consumo. Anaksi esaguila seconds guanio disposto dal reg.CE 20730
ytog 100 ufc/g (n=5, c=0)* B

Campiona in DISTRIBUZIONE: pralevare 1 aliquota composta da 5 u.c. (58 “Prodotli a base di uova” oppura “Alimanti pronti contenanti uova crude” oppure “Alimenti a base di uova pronti al consuma”™) oppura 1 u.c. (58 “Uova in guscia®)

Al walor vengano gestil » gUperal i limill pre sl mdicati nell'A ey tecnico. Il risultalo ofierlo pud essens ulilizzaio dallEnle prelevatore per Fadozmone di misure snpositive
al reg.UE 2017/6 effettiva del ris iibili & bore, &), LEnte prel bore des walutare, semgee sulla base delle
eslazione di Sanzioni ammen

“Mell'interprelazone dei fsuliati o

e
summary report on monna-as. zoonatic agents and food-bome m\'Dreaks 2013 E

sullanze della valulazione del ris

s igure deciss dalfDSA o fnposte dall:

AL sul sistema di allerta

campionamenti ufficiali su almenti pronti = col a da considerane pes i prodotli RTE, diversi dagli alimeni pronti per latianti e almenti pronti a fini medic speciali, & Lm.

=100 ule/g duranie il pedodo di conservabilits ("EL

di prodoili clas e “Aliment proni che LU‘«.lIIuI‘«.L erilonio, valulerd ae che ha immesso il prodotio sul mercato, & in grad dimosirane che [almento non superers il lmite di 100 ulely durante i periodo
ervabilly (vedi A Regione Piemornle 2015-2
7. PASTE ALIMENTARI ALL'UOVO
(Pasta all'uovo secca industriale, Pasta all'uovo fresca artigianale non confezionata, Pasta all'uovo farcita industriale confezionata,
Pasta all'uovo farcita artigianale fresca non confezionata, Pasta all'uovo farcita precotta surgelata)
PARAMETRO METODO diversi dal r:;!g;g;:gzﬂﬂﬁ 2 5.m.i NOTE
- < 1.000 erﬂllg- : 3__-3:"__‘;?__'” ! sziondla e pasia all'uovo fresca non confezionala. In casa di caniche 21007 ufe'g effetluare rcerca lossne
S < 500 ufclg'
< 100 ufcig* I ca50 i cariche, 108 ulclg afeiiuare Allegalo 2
sﬁar";?;gaﬁ;i e iafiaoocchi coogutaa i Lf:lé P Non rilevabili* - |...a|:!:II' rich =10® ulc/g (vedi Allegala 2)
Bacillus cersus presunto IS0 7032 < 100 ufeig* F?.?LI,,J f;,',:':’,"1 0° ulclg eMfettusre ricer
Closiridium perfringens IS0 TB37 = 100 ufcig* enterolossing {vedi ABega
Salmonelia spp. EM IS0 E570- Non rilevabile in 25 g prodall per | quali @ tabbricante pud ne

(n=5, c=0)*

lavorazione o alla composizione del pr

iene eliminalo @ kschio di

"Tall walori ven

Campiona in DISTRIBUZIOME: pralevara 1 dllql.ll'..'lld mmpubld da 1 u.e.

oppure | ndicati nell’Als

OfTTES,

il o Il risultaio ofieruio pud essens ulilizzaio

walulare, semg

dallEnle prelevatore pe
e sulla base delle r

ladoziona di misure ir
sullanze della valulazione del ris
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8. CARNI FRESCHE
Valori quida Criteri sicurezza alimentare
PARAMETRO METCDO diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
Non rilevabile in 25 g* Carni fresche (diverse dalla came Tresca di pollame).
Salmonella spp. EM I50 6575-1 - —
Non E‘::E_E;ahc“_%;q 25 g Carni di reftli.
Salmonella Enteritidis, Salmonella | EM 150 6572 a rilevazione Non rilevabile in 25 g Carne fresca di pallame
T?phimurium @ variante :.I . I;(:_TILI L!.I:_L,_:I;:Ir:m-:;w la [n=5, {:=0]1 * [5. Enteriditis & 3 ilario I-il.:l.llt.:r. alla fi esemplan da sproduzione di Galus gallls
monofasica 1.4,[5],12:i:- giorolipizzazinne Typhimurium) ole. poll da came e zhini da riprod & da ingrasso
Non rilevabile in 25 g (n=5, c=0) i fesehe i -
H g e Ll "] mi resche da cod -2 | |8
Listaria monocyfogenes S0 1120112 alo alisi eseguila secondo isposio dal req CE 207305 (v. noled, 5 & T e B)
=100 ufc/g (n=5, c=0)"" )

Campicna in DISTRIBUZIOME: pralavare 1 aliquota composta da 5§ u.c. (se “Camae fresca di pollame” oppure “Cami fresche da consumarsi crude” oppure “Cami di rettili®) oppursa 1 w.c. (se “Came fresca, diversa da came fresca di pollama®)

SUre uT
& del ri

o put essene ulilizzato dallEne prelevabors per Fadozone di v
walutare, sempee sulla base delle nisullanze della valulazion

o superatl § limiti pe
stazione effetliva del
slo dallart. 138 del reg.

"Tah walor veng g leri di sicurezz
di cuil &l reg JE 201776 TB2002) stabd b
conteslazone di sanzioni ammanistralive &o penali nell'ambio di guanio

a fini medici speciali, ¢ Lm. 5100 ufc’g durante i gedodo di conservabdila ("EU

rodoll RTE. diversi d¢agli al i pronti per laltant e abmenti p
< glla crescila di La” TAC per lemions, valulerd se NOSA che ha 550

S0 Ut L2rrend Tay

M COmmensd, il Bmile di sicurezz considerans pesip

“Meallinterprelazonsa dei nsullati dei campionamanti ufficiali su almenti pronti
SWTAMANY MeDarm Oon 20000568, Z0Oolic agents and food-bome ouwlbreaks 20137, EF 50 di prodof

=alo, & in grado di dimostrase che 'alimento non supererd i kmile d

prodotio sul e

9. CARNI MACINATE, CARNI SEPARATE MECCANICAMENTE e PREPARAZIONI DI CARNE (compresa salsiccia fresca™)
Valori guida Criteri sicurezza alimentare
PARAMETRO METO0O diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
5 f i A i macinale {non =i appkca alla came macinala prodolta al deltagho guando |a conservabiila del prodotbe &
MICFDrgElr‘IIS-mI. mesofili EM IS0 48331 < 500.000 ufc/g ore a 24 ore). Diffics dedinire non & indicate in elichatla
aerobi i separale maccarncaments
< 50 ufcl i 'II.-_LII.I;-_lh:' o
Escharichia coli 150 1BE45-2 a i separale meccanicaments
5 500 ufc.l'g Freparazioni di cami.
N " nan i — " Cami macinale
Stafilococchi coag. positivi 50 6438 5 100* ufc/g EpErazioni oi Carmi
Non rilevabile in 25 g i macinale e
(m=5, c=0)" i macinale &
Salmonella spp. EN IS0 65781
Non rilevabile in 10 g i macinate & cami di animali diversi dal pollame desiinate &d essene consumaie colie
(n=5, c=0)* i separaie mect
MNon rilevabile in 25 g (n=5, c=0)
Listeria monocytogenes %0 11260-112 elo s escguits s 5.6.728)
=100 ufc/g (n=5, c=0)"* )
E. Cﬂffsprl.'l?gd:?g_rrigti:‘tjﬂssina 4 r\:r;': :_I::,Iii_'lbi!j - Mon rilevabili in 25 g. :'-'I:.'I;:‘::_:.I-_-Lul.-_le & pregarazioni di cami bovine destinate ad essers consumate crude (da indicare sul verbale o
Campione in DISTRIBUZIONE: pralavars 1 aliquota composta da 5 u.c.
= i 2 | i T

TN

-

i

7T
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10. PRODOTTI A BASE DI CARNE — GELATINE E COLLAGENE
(prosciutto cotto, prosciutto crudo, insaccati, salame, cotechino, wurstel, salsiccia®*)

PARAMETRO METODO Valori guida Criteri sicurezza alimentare NOTE
diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 e s.m.i
< 1.000 uf{;fg Prodatli 8 base di canme da consumarsi previa coblura (cotechena, warstel, )
'Eb-g i i itivi 150 16648-2
E.coli lucuronidasi positivi - b =100 ufcl Prodobli & base di came pronti &l consumo (destinali & essene consumali tal guale: prosciutio coblo,
g presciublo chuda, ... ).
\ e s Prodobli & base di came
i M
Stafilococchi coag. positivi S0 =100 ufc."g In caso di cariche 210° uiely effetluare ricerca enlerslossine slaflococciche (vedi Allegaio 2).
g . i~ Prodobli & base di came
Clostridl nge UNI EN IS0 7937 .
pddd perm kil - =100 ufc.fg In caso di cariche #10% wiclg effetiuare ricerca di geni codificanti per Fenterolossing (vedi Allenaio 2
Prodobli 8 base di came destingli ad essere consumatli crudi (es. prosciutio cudo, bressota) | al qus
Non rilevabile in 25 (e, prosciulio cotba, martadella), esclusi | prodolll per i guall il procedimento di lavorazions o la
Salmoneila spp. EN IS0 65781 _ e g composiziene del prodotio eliminano il rischio di Saimonslls spp. (da indicane sul verbale di prelieva)
(n=5, c=0} Prodotli & base di came di poliame destinali d essene consumali colti (Salsiecia, wurstel ).

Gelatina e collagens.

MNon rilevabile in 25 g (n=5, c=0)
Prodafli 8 base di came pront &l consumas.

Listeria monocylogenes S0 112801 elo Analisi eseguila secondo quanto disposto dal reg CE 2073005 (v. nole 4, 5,6, T B )
5100 ufc/g (n=5, c=0)**

Prodotli & base di came suina deslinali ad essere consumali crudital quali, eschusi | prodotti per i guali

il procedimento di lavorazZions o la compasizione del prodotts elmnand i rischio 4 Yersing (da

Yersinia enferocolitica presunta . - . o
150 10273 Mon rilevabile in 25 g* indicare sul vesbale di prelievo)

patogena
La palogenicity deve essere conlermala con la determinazione dei geni di palogenicita. (v. Allegate 2).
E. caoli produ‘lton di tossina Shigﬂ AFNOR BIO 1225 B . . Prodaolli & base di came Dovina deslinali ad essare consumal crudial guali, eschuss | prodoll pe i
i STEC GSNTY LSONTS 19198 Mon rilevabile in 25 g* gush i procedimento di levorazione o la composizione del prodotio eiminana i rschio di E. eoll STEC
(STEC) sieknt bbb (da indscare sul verbale di prefieve)

Campione in DISTRIBUZIONE: prelevare 1 aliguota composta da 5 u.c. (se “Prodotti a base di carne destinati ad essera consumati crudi” oppure “Prodotti a base di came pronti per il consumo” oppure “Gelatina e collagene” oppure “Prodotti
a base di came di pollame destinati ad assere consumati colti, come salsiccia di pollo o wurstel di polla®) oppure 1 u.c. (se “Prodotti a base di came diversa dal pollame destinati ad essere consumati cotli, come zampone o coteching”).
Date che su una delle u.c. verrd effettuata anche la ricerca dei valon guida diversi dal reg.CE 2073/05, occorre che questa abbia un peso di almeno 100 g.

“Tali walori vengono geslili come crileri di sicurezza alimentare quando vengone superali | limill prevish dal reg.CE 207320035 oppure | Bmill indicati nell’Alsgale 2 al Prolocolie lecnico. I risultalo oflenulo pud essere ulilizzalo dallEnte prelevatore per Nadozione di misure imposilive
{di cui &l reg UE 2017/625 & reg.CE 1TB/Z002) stabdite sulla base di una valulazione effetliva del rischio (lipo di consume, informazioni rese disponibili al consumatore, ecc.). LEnte prelevalore deve inoltre valutare, sempre sulla base delle fsullanze della valulazione del rischio, 1
conteslazione di sanzioni ammenisiralive &'o penali nell'ambio di guanto presislo dall’an. 138 del reg. UE 201 71625 e I'evenluale inserimente delle misure decise dall0SA o imposle dalla AC sul sistema di allera

“Mell'inlerprelazione dei neullatll dei campionamenti ulficiali su sément pronli i commerco, il Bmile di sicurezza da considerare per i prodotli RTE. diversi dagli aliment pronti per latianti e almenti pronti a fini medic speciali, & L.m. 100 ule’g durante il perodo di conservabdils ("EU
SWMmMAary repart on Z0anoses, 2omiotic agants and food-bome abreaks 20137, EFSA Journal 2015,13(1 13891} In caso & prodoll classificali comea “Aliment pronti ch SLIILI oG Ui lermend Tavorawals ala crescila di Lm.” TAC per lemilons, valulerd se NOSA cha ha immasso
prodotlo sul mercelo, & in grado o dimostrare che I'alimento non supererd il kmile di 100 ulc’y duranie | periodo di conservabdits (vedi PRISA Regione Piemonte 2015-2018).

Mos AR COSE ESCE LN prodolin & besedi cane Quiskon Mnsacralnshbes sublo un Falamento @ oonservasione. [dverso dalla refiperamione ], come faggunta. o addibd con azone aonservante. gual o esempo nilsli e niltl 1 ou impego & consaniio nel prodall & bese dicame & ron rele peparEson o G assocaln &
Ut EBternentn o S, bk o consentes cormuniUe o regoungess vakon o Aw inenore 20,97 (Croolare Minstenale n 2 s febbran 1990 g UE 11292011)
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11. PRODOTTI DELLA PESCA NON PREPARATI E NON TRASFORMATI (COMPRESI | CROSTACEI)
PRODOTTI DELLA PESCA PREPARATI (es. filetti, spiedini, tartare, spezzatina)
PRODOTTI DELLA PESCA TRASFORMATI (es. hamburger di pesce, gamberetti cotti)

RANE

ESCLUSE LE CONSERVE E LE SEMICONSERVE

Listeria monocytogenes

IS0 11280-1/2

{n=5, c=0) efo
=100 ufc/g (n=5, c=0)**

Valori guida Criteri sicurezza alimentare
PARAMETRO METODO - - NOTE
diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 e s.m.i
m = 230 MPN/100 g, Molluschi  bivalvi echinodermd wivi, tunicati vivi e gasierog | unild campionana per esoare
M = 700 MPNMOD q sentativa contenere almeno died indiwvidul & deve aver 0D g di massa, lenendo conlo sa della polpa che
E._coli E-gluc:u ronidasi 150 168492 tn=5. c= -|:| acqua intervaky
positivi 150 15648-3 0 MPN/g fofli sgusciali di crostacei @ moluschi col
= 100 ufcig dalla pesca pregaral
Stafilococchi coag. IS0 6388
sitivi g - = 100 ufclg® parat
posivi effe Llurlr ricerca enlerolossine slaflococciche (vedi Allegalo 2.
Man esaguil
aa 3 = & s & Prodofl della pesca non sofioposhi a rafiamento ierm d alira trasformazions avenle come efetio Nalimmanone di
Vibro cholerae 01 e 0139 Non rilevabile in 25 g Vibrie spo
Bollus chi Devaki vivi, echingderrn vivl, inicali vivi & gasleropod Marin it
Vibrio cholerae non-0O1 e rf'-" Ef:j”:: | | ; . -
5 . I rosdofli della pesca non sofloposti a iraflamento termi d allra irasformazione avenle come effetio Maliminazona di
non-0139 potenzialments Mon rilevabile in 25 g* Vibria spp h '
Ent&ropafog&nr’ Molluschi bivalvi vivi, echinodermd vivi, tunicali vivi & gasleropodi marind viv
. . Mon eseguita nelle rane
Vibrio parﬁhaamofmcus Prodobli della pesca non soflopost & ratlamenta teim s ad allra rashemazions svene come eletto Malimmazona di
potenzialmente Mon rilevabile in 25 g* Vil spp
Molluschi bev echiro.
enteropatogeno i -
Mon rilevabile in 25 g fafli della pesca pronti al consumo (prove regolan relative 8 gussio o 2005 in

lanze normali per | molluschi bivali vivil. Analisi esequila secondo v. nole 4, 5,

E, 7 & 8).

Virus Epatite A
(su richiesta)

SONTS 15216-2

Mon rilevabile nella frazione analizzata®

= nolluschi bay
Campionsg a

i.
i 1 kg e non mena di 10 soggets

Morovirus Gl e Gl
(su richiesta)

SONTS 152162

Mon rilevabile nella frazione analizzata®

par | mdllugche bivalvi vivi che non Aponano in ebehelta 1 dicitusa 98 Consumani presia collura” (nola MdS dal
B

Campiong a

ko o 1 kg & non meno 9 10 soggets

Mon rilevabile in 25 g

m=200 mg'kg; M=400 mg'kg
(n=9; c=2}"

Molluschi bevalvi wivi, echinsdermm viv, bunicall vivi & gasteropodi maring vis
Salmonella spp R (n=5, c=0)* Crostacei & moluschi cotli
L M IS0 6579
o . 5 & Prodofl della pesca raslomali & prodofli della pesca prepanab
Non rilevabile in 25 g Rane
Prodalli della pesca, in i sul mencalo dusal il laio penda di congarvabilita, oflenuli da specie illiche SSs0cale cor
m=100 mg/kg: M=200 ma'k lenore edevala di is par Scombiidas, CJLWE'&G Emll?&m‘rdaa Conanidae
gn'_gg. =y o/kg Pomalomidas, Soombresosiolss| sere prelevall presso della n lal caso non vale |
[n_ ; G 1" principso di cui allfart. 14 par. & ded req 02, se00e I\JUL i & presume che linera panila 223 a fschio, a meno che il risultals
Sia supsrione 3 M.
Istamina EN 150 18343

un ratlamento o
are le

Prodafli della pesca, mmessi sul mercabs durante @ lor
malurazione eng
gpacie delle fami
POSSOND E58E08 a+ali presso deltagliant (i lal caso

cui &i presume che linlera parlita gia a mschio, & meno

ui all'art. 14 par. 6 delre
fea M)

n vale i principio i o
2 il risultalo =28 guper

ywantin \\

) N

BT

"B B
) am
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Campiona in DISTRIBUZIONE: praelevare 1 aliquota composta da 9 u.c. (& viena ricercata “Istamina” in prodotti della pasca refrigerati} oppure 5 u.c. [se "Molluschi bivalvi vivi, echinodermi vivi, lunicali vivi & gasteropodi marini vivi® oppura
“Crostacei & molluschi colti® oppure *Prodofti della pesca pronti al consumo®) oppure 1 we. (se “Prodotti della pesca non pronti al consumao” oppura “Rana”). Prelevare 4/5 aliquots composta da 9 u.c. (se viena ricercata “Istamina” in prodotti

dalla pasca stabili a termperatura ambiente oppure surgealati).

tazione efetiiva del rischio (ipo

{di cui &l reg.UE 2017/625 e reg.CE 1TB2Z002) stabdite sulla base di una
conteslazone di sanzioni ammenistralive &/o penali nellambaio di guanlo o

fagli &l

da considerane per i prodolll RTE, diverai
I caso di predofli clas:

CUMEZE

Apiellinterpretazonea dei Asullali dei campionamsanti uMiciali su almenti pront = commenss, i| Bre di
sWmmary mgort on Zoonoses, roonolic sgents and food-bome owbreaks 20137, EFSA Journal 20151
prodotio sul mencalo, & in grado di dimostrare che 'alimento non supererd @ emile d

ali come “Alimenil prondi che costiluiscono un berrens Tavoresods alla crescila di Lm." I'A
ulc'g duranie il periodo di conservabdils (vedi PRISA Regione Piemonie 2015-2

oppure | Emili ndicati nell'Alegalo 2 al Frobocolio lecnico. 1 risultalo oberuio pud essere ulilizzalo dall’Enle prelevatore per Fadozione di misure mmposilive
ormazioni rese disponibili al consumalore, ecc.). LEnte prelevalore deve inolire walutare, sempre sulla base delle nsullanze della valulazione del rischio, ka
sbodall’art. 139 del reg UE 201 7/E25 & I'evenluale inserimento delle misure decise dallDSA o mposle dalla AC sul sistema di allerla

2100 ulehg duranle i gedodo di conservabdla ("EU
per lemilono, valulerd se NOSA che ha immesso

eEnl proati per latanti e almeati pronti a fini medic speciali, & Lm

12. LATTE TRATTATO TERMICAMENTE

Valori guida Criteri sicurezza alimentare
PARAMETRO METODO | yiversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i |  reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE

Stabile all'esame ispettivo previa

Lalle UHT

meubazione della confazione integra per 1594 & 30°C o per 7 gg & S5°C. |l prodoths dave mantenarai atabile & povo di

=100 ufcig (n=5, c=0)**

Stabilita microbiclogica® incubazi
Incubazicne alterazioni evidenti, da fienrsi a creacla Miclobica”, & sensi del Reg.CE 2074
- —— Lalle pastorizzalodmicrofitralo e altn prodotli katliero-casear liguid pastorizzali

rob oy PYESEA < ifo
Ente acteriaceae 0N 215 10 mi | coitesrse mat si applica & prodabll destinati ad essere ullerorments rastormati nellndusinia alimentane.
Non rilevabile in 25 g (n=5, ¢=0) | 1 citenc nen si applica al 18lte soliopeeln 8 rallamento eMico o ad SIre HESOMAZHONE SVEnte Come elfstlo
L isteria monucyiogen&s IS0 11280142 alo I'eliminazions di L., guando non & possibile una ricontamenanensa dopa 1ali kalamenl (8. ralamento emica al
momento del confezionamento finale).

Campiona in DISTRIBUZIONE: pralevara 1 aliquota composta da 5 u.c. oppure 1 u.e. (S8 “Latte UHT")

"Teli valon vengono gestili come crilen di sicurezza alimentare quands vengond superall i limili previst dal reg CE 207
idi cui &l reg. UE 2017/625 & reg.CE 1782002 ) stabdite sulla base liF:] Lazione effelliva del rischio (oo 9 COmngi md,
conteslazmone di sanzioni ammanistralive &/o penali nellambito di guanto

Apellinterpretazsone dei dsuliali dei campicnamenti uficiali su almenti pronti = commenso, i| Brile di sicurez
SWTUMArY mpart on Zoonoges, Foonolic agents and food-bome outhreaks 2013 EFSA Journal 2015,
prodotio sul mencalo, & in grado di dimostrare che 'alimento non supererd @ emile d

ali come “Alimsanis

I caso di pradofli clas:

sppure | Bmill indicati nell'Alsgalo
li al corsumalong, eco.). LEnle prelevaliang deve inolire

st dall’art. 139 del reg UE 201 TAEZS & leventuale ingerimento dele misure deciss dallDSA o inposle dalla AC sul sistema di allerta
3 considerane per i prodotll RTE, diversi dagli aliment pronti per laliani e almenti pronti a fini medic speciali, ¢ Lm. =100 ufc/g durante i pedodo di conservabilits ("EU

ulc'y duranie il periodo di conservabdils (vedi PRISA Regione Piemonie 2015-2

2 al Protocols lecnico. | isultalo oblerulo pud essers ulilizzalo dallEnle prelevatore per ladozonsa di misure emgosilive
a

alutare, sermgee sulla base delle msullanze della valulazione del rischio, ka

o, walulerd se N'OSA che ha immesso

orevode alla crescila di Lm.” FAC per lemilor

onli che costiluiscono un terrena 1a
aj.

Mel caso in cui sia presente un'allerazione (es. rigonfiamenti della confezions, odore alipico, presenza di coagull, ecc. ) proceders ad idoneo accerlamento microbiologico al fine di verificane ka sberlitd, mediante il conteggio dei miecrorganiemi mesodili aerobi.

13. LATTE IN POLVERE E SIERO DI LATTE IN POLVERE (latte vaccino & latte di altre specia)

Mon rilevabile in 25 g (n=5,

Valori guida Criteri sicurezza alimentare
PARAMETRO METODO f f H NOTE
diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 e s.m.i
5 e Lalte in polvere e siens di latie in polvere.
Enterobacteriaceas 150 21523-2 s10 UTC"IQ criterio non i applica ai prodolti destinall ad essere ullerionmenie raslormall nellindustnia akmeniare.
Lalte in polvere e sieso di lalle in polvere.

Esclusi i prodolti per i guali il fabbncane pud dimostrane, con soddisfazions dell aulanta competente, che grazie al tempo

Salmonelia spp. EM IS0 B579-1 =
C_G} di melurazions e all'a w oel prodollo, noan vi & fechio di Seimonala s
Listeria Mon rilevabile in 25 g (n=5, ¢=0)
S0 11280-172 elo Lalie in polvere e siens di lalte in polvere (la mairice viens considerala un prodolio pronio al consumo).
manocylogenes <100 ufc/g (n=5, c=0)**
Enterotossine BN 150 16000 Mon rilevabili in 25 g Latte in polvere & siero di lalte in polvere.
stafilococciche (=5, {;:[}}‘ Wed punio 1.21 del req.CE 2073/2005.

Campiona in DISTRIBUZIONE: pralevara 1 aliquota composta da 5 u.c.

2l ) N e ) LY aERY B Y7l
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14. LATTE COAGULATO, CREME DI LATTE COAGULATE, PRODOTTI A BASE DI LATTE LIQUIDI O GELIFICATI (mascarpone, budine, panna cotta, ...
YOGURT E LATTI FERMENTATI - GELATI E DESSERT A BASE DI LATTE CONGELATI

Valori guida Criteri sicurezza alimentare NOTE

FARAMETRO METODO diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i | reg.CE 2073/2005 ¢ s.m.i

. Gelali e dessert a base di late congedali (S0l gelati contenenti ngredientl & base di late).
Enterobacternaceaes 150 21528-2 210 ufc/g o mi Prodolt latbero-casean bauidi pastorizzati (Latte coagulaio, creme di katle coagqulate, prodotli 2 base di katte
uidi o gelificali; Gelali e dessen a base di e congelali)

Lafle coagulale, oreme di lalte coagulale, prodolli a Base di lalle liguidi o gelifical.
Yogurl & lalli fermentati.

Stafilococchi coag. ) .
g el 5100 deg Gelal & dessart a base d lats I'.L'II'I‘QE'LHI.

positivi )
In caso di canche =10 ulely effelluare doerca entembossing stafilococciche [vedi Alegato 2).
Muffe 150 215271 =100 ufcig Yogurl & latl fermentati (se il prodoiio & & base di frulta).
Enterotossing . o Latte coagulale, crems di latte coagulate, prodolli a base di latte ligusdi o gelificat.
fi R EN 150 18020 Mon rilevabili in 25 g* Togurt & lalt fermentati.
stafilococciche Gelali e dessert a base di lalte congelati,
: e Gelali e dessert a base di latte congetali (solo gelall contenenti ingredientl 2 base di lafe). Sono esclusi
Salmonella spp. EN IS0 65791 Naon rilevabile in 25 g prodolti per | quall il procedimento di laverazione o la composzions del prodoto eliminano il dschio di
PP = .
(n=5, c=0] Salmonella spp. (08 indicare sul verbae o preéevo).
. . Mon rilevabile in 25 g (n:ﬁl c:ﬂ} Il criterio non si applica ai prodotli sotlopost & irattamento lermico 0 ad allra rastmazions avents come effatlo
Listeria 150 11200-1/2 alo reliminazione o L.m., guando non & possibile una ricontaminazions dopo tali ratlamenti (es. rallamento
mgnﬂgﬂogenes = : i lermica al momento def confezonamentd finake ). Da indscare sul verbale g prefev
5100 ufc/g (n=5, c=0) Analisi eseguila secondo quants disposto dal reg CE 2073005 (v. nate 4, 5,6, T e 8 ).

Campione in DISTRIBUZIONE: pralevare 1 aliquota composta da 5 u.c.

"Tah walor vengono gestili come eritar di sicurazza alimentare quands vengono superali i limili previsl dal reg. CE 2073/2005 oppure | Bmili indicati nall’Alsgalo 2 al Prolocolio tecnico. I rigultalo obleruio pub essers ulilizzalo dall’'Ene prelevatons per ladozona di migure imposilive
di cui al reg.UE 2017625 & reg.CE 1TRZ2002) stabdite sulla base di una valutazions effetliva del rischio (ipo di consume, informazioni rese disponibili al corsumalore, ecc.). LEnte prelevalore deve inoltre valutare, sempee sulla base defle risullanze della valulazione del rischio, ka
contestazone di sanzioni ammenisiralive e'o penali nell’'ambelo di guanto peevisto dall’art. 130 del IEQ.UE 201 TEZE e l'evenluale ingeriments dalle migure decise dallDSA o mnposle dalla AT sul sistema di allerla

“Mall'interprelaziona dei sullali dei campionansenti ufliciali sy slmenti pronli n commencss, i| Bmile di sicurezza da considerare per | prodolll RTE, diversi dagli alimenti prondi per lallami e akmenti pronti a fini medic speciali, & Lm. =100 uleig duranta il pedodo di conservabiia ("EU
SINTMArY Mo on Z00n08as, 2omotic agands and food-bome owtbreaks 20137, EFSA Joumal 2015131 L3591 ). In caso & prodolli classificali come “Aliment pronti che costiluiscond un lerrend Tavonesols aila crescila di Lm.” IAC per lemiono, valulera se NDSA che ha immesso
prodotto sul mercato, & in grada di dimostrare che 'alimento non supesera i kmibe di 100 I.Ihl".'g duranie il periodo di conservabilts (vedi PRISA RE":III'.II'IE Fiemone 2015-2
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15. BURRO E PANNA

Valori guida Criteri sicurezza alimentare
PARAMETRO METODO NOTE
diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 e s.m.i
E.coli B-glucuronidasi
P 150 16648-2
positivi < 10uicig
\ i = 10% ufch i f
Stsﬂlﬂ chi coag. pOS-ItVI &0 5838 <100 f rg. [:IJIC‘:.L"_-‘LI di wakori = 107 ufcl'g Aon & possibile cifetluare la ricerca delle enlerologsine stafilecocochs sulla matrice
Burro & panna oltenuli da katle crudo o da lalte solloposte a rattamenio termico a temgeratura inlenione a guella della
i il i paslofizzazone. Sono esclusi | prodotli per | guali il fabbricants pud dimoslrare, con soddslazione dell'aulonila
Mon Erl_la_v:bélfﬂl{l 259 compelente, che grazie al emgo di malurazione e allAw del prodolio, non « & kschio d Saimonella spp. Da indicare
Ry B sul verbale di prelievo.
Salmonella spp. EM IS0 B5T3-1

Mon rilevabile in 25 g *

Burro & panna oltenuli da lalle cudo o da katle soltogosto a rattamento lefmeco a temperalura supenong a guella della
paslorizzazone. Sono esclusi | procdotli per | guali il faboricants pud dimostrare, con soddefazione dellaulona
competente. che nan vi & dschio di Salmonelis spp. Da ndicare sul verbale di prelieva.

Listeria monocylogenes

S0 11290-1/2

Non rilevabile in 25 g (n=5, c=0)
elo

2100 ufclg (n=5, c=0) **

Il erilerio non & applica & prodoll solloposti 8 Watlamente leameco o ad alira rasformazions avente come effetlo
reliminazione di Lm., guando non & possibile una ricontamenazone dopo tali rattamenti (es. rallamento tesmeco al
momenio del confezioramento finale), Analisi eseguila seconds gquanto disposto dal reg .CE 207305 (v. nole 4, 5 6.7

& Bl

Campione in DISTRIBUZIONE: prelevara 1 aliquota composta da 5 u.c. (se “Burro e panna ottenuti da latte crudo o da latte sottoposto a trattamento termico a temperatura inferiore a quella della pastorizzazionse™) oppure 1 u.c. (se “Bumo e
panna ottenuti da latte crudo o da latte sottoposto a trattamento termico a temperaftura superiore a quella della pastorizzazione™)

“Tali valor vengono geslili come crileri di sicurezza alimentare quande vengono superali i limili previst dal reg. CE 2073/2005 oppure | Bmill indicati nell'Alegato 2 al Prolocolio lecnice. Il risultaio oblenulo pud essens ulilizzato dal’'Ene prelevatore per Fadozione di misure imposilive
(di cui &l reg.UE 2017/E25 e reg.CE 1TE200Z) stabdite sulla base di una vaktazione effetliva del rischio (lipo d consume, informazioni rese disponibili al consumalore, ecc.). UEnte prelevalone deve inoltre valutare, semgee sulla base delle risullanze della velulazione del rischio, ia

contestazione di sanzioni ammanistralive efo penali nell'ambito di guanto previsto dall'arl. 138 del reg UE 20171625 & 'eventuale inserimento delle misure decise dall0SA o imposle dalla AC sul sistema di allerla

“allinterprelazone dei fsullati dei campionamenti ufliciali su almenti pronli B commercs, il

rile di sicurezza da considerans per i prodotl RTE, diversi dagli aliment pronti per lallant e alimenti pronti a fini medic speciali, ¢ L 100 uleig durante i pedodo di conservabilts ("EU

SWTNTIARY MEpof on Z00N0Ses, Zoonolic agaenls and food-bome awbreaks 20137, EFSA Journal 201513(1 L3991 ). In caso i prodolli classificali come “Aliment proatli che costiluiscono un lerren favoreyvole alla crescila di Lo PAC per lemilons, valulerd se PDSA che ha immesso
prodotlo sul mercalo, & in grado di dimostrare che l'alimenlo fon Supeserd

mite di 100 ulc'y durante il periodo di conservabdils (vedi PRISA Regione Piemone 2015-2018).




Istituto Zooprofilattico Sperimentale
del Lazio e della Toscana M. Aleandri

16. FORMAGGI e PRODOTTI A BASE DI LATTE O SIERO DI LATTE
{DIVERSI DAGLI ALIMENT! PRESENTI NELLE TABELLE 12, 13, 14, 15)
Valori guida
Criteri sicurezza alimentare
PARAMETRO METODO diversi dal reg.CE 2073/2005 & NOTE
sm.i reg.CE 2073/2005 & s.m.i
E.coli B- =100 ufci/g Formaggi a base di latle o siero di latte soblopesto & rattamento emmico
M A e 150 16648-2
glucuronidasi positivi £10.000 ufcig Formaggio a base d |atie crudo.
Farmaggi a base di lalle cruda.
=10.000 ufc/g In caso di cariche 210° wicdg effetiuare ricerca enlerolossine stafilococciche (vedi Allegalo 2.
Farmaggi oflenuti da latte solloposio a iraltamento lermeco a lemperalusa inferiore a quela della pastorizzazions.
. Farmaggi slagionsati a base i lalle o s8ro di latle Sol0posl0 A pRsIORZZAZIONS O @ rALaMenlo 1efmico & emperalurs pl elevala
Stafilococchi coag. S0 632 £ 100 ufcig Esciusi | foemaggl per i quali @ fabbricante pub dimostrare, con soddisfazions delle autorts compelent, che il prodetto non presenta
positivi 0 EH8 un rischio per quanto concerme 'enlerolossna stafilococcica.
In caso di cariche 210° ule'y efeliuare ricerca enterolossine stafilococciche (vedi Allagaln 2)
g £
Farmaggi a pasta molle non stagionatli (lormag freschi) 2 base di laite o siero di latle soltoposio a pastonzzazone o & battaments
a9 g oo
<10 ufcl bermeco @ temperalura pid elevata. esclusi | formaggi per | quak i fabbricante pud dmostrere, con soddistazione delle auloritd
a comgelenti, che il prodatio non presenta un rischio per guanto conceme l'enlerolossing siafilococcica. In caso di cariche 210° ulelg
effetiuare ricsrca enlerolossing stafilococciche (vedi Allegata 2}
Muffe S0 21527112 =100 ufc/g In aggiunta al Formaggio grattugiate
Enterotossine Mon rilevabili in 25 g Formaggi e prodolti a Base o alera di ktle {8d esempio ricotia).
stafilococciche EN 150 10020 (n=5, c=0)* Prodotli immessi sul mescalo duranle il long penodo di conservabilila.
Mon rilevabile in 25 g Formaggi otlenuli da lalle crudo o da latle solloposto & iraltamenio lermico a lemperalura pd bassa della paslorizzazions, esclus i
Salmonelia spp. EN IS0 65781 ~ . prodotli per | guali il fabbricante pud dimostrare, con soddslazone dellautonls competents, che grazie al lempo di maturazione &
(n=5, c=0}) all'Auw ded prodotta, non vi & rischio di Sslmonelis spp.
o Non rilevabile in 25 g (n=5, | Fermagai e podolti a base o siero di latle )
Listeria 503 1129012 =0) el Il eriterio non si applica ai prodoll soltopost a trattamento lermics o &d allra Iraslomazione avenle come effetlo Feliminazione o Lm.,
monocytogenes oo G Q s guands non & possibile una ricontaminazione dopo Lali raflament (es. Wattamento termico al momento del confezionamento finale),
=100 ufc/g (n=5, c=0) Anaksi esequila SECondo quaMD disposto dal reg CE 2073005 (v. nole 4, 5, 6, 7 & B). Da indicare sul verbake oi prebevn.
E. coli produttori di AFNOR BIO 12/25- Carmgionare prefenbilments formaggi a base di latte crudo o soltopesto & trallamento temico a temparatura inferiore & quella delia
tossina Shiga Ds\-ngulsc s {'31 6 Mon rilevabile in 25 g* pastorizzazione. (es. fomaggi a pasta molle eio semi-molle oltenul da latle crudo Bovino con stagionalura <60 gg -Mota Regions
{STEC:I T Piemonie prot 15742 ded 306/2011)
Campione in DISTRIBUZIONE: prelevare 1 aliquota composta da 5 u.c.

"Tali valori vengono gestili come crileri di sicurezza alimenlare quando vengono superali i limili previst dal reg. CE 207320035 oppure | Bmili indicali nell'Aagalo 2 al Pralocolio tacnico. I risultalo aflerulo pub essere ulilizzalo dall'Enle prelevatore per Fadozione di misure mmposilive
{di cul &l reg UE 2017625 & reg.CE 1TE2002) stabdite sulla base di una vaklulazions effelliva del rischio (po di consuma. informazioni rese disponibili al corsumaltore, ecc.). LEnte prelevalore deve inoltre valutare, semgee sulla base delle rsullanze della valulazione del rischio, ks
contestazone di sanzioni ammanistrative efo penall nell'ambdo di guanto peevisto dall'ar. 130 del IEQ.UE 201 TIE2E e l'eventuale inseriments delle misure decise dallDSA o mposte dalla AC sul sistema di allerla

“Mellinterpretazona dei nsullali dai campionarmenti ufficiali su slmenti pronli i commercio, il Brele di sicurezza da considerare pes | prodotli RTE, diversi dagli aliment promti per laliani @ alrmenti promti a fini medic speciali, & Lm. =100 ulelg durante i pedodo di conservabilts ("EU
WEI’}'W O ZOON0SEE, FOONoic aganrs and food-bome owtbreaks 20137, EFSA Journal 2015,13{1} In caso di prodatl classificali come “Aliment proali che costiluiscona un lermeno Tavoreyole alla crescila di La” FAC per lemilono, vakulerd se NOSA che ha immesso i
prodotlo sul mercalo, & in grado di dimostrare che 'alimento non supesera i bmile di 100 e’y duranie il periodo di conservabdita (vedi PRISA Regione Piemonte 2015-2013
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17. FRUTTA E ORTAGGI PRETAGLIATI PRONTI AL CONSUMO (IV gamma) —
SEMI GERMOGLIATI PRONTI AL CONSUMO — VEGETALI SURGELATI (lll gamma)

PARAMETRO

Metodi

Valori guida
diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i

Criteri sicurezza alimentare
reg.CE 2073/2005 e s.m.i

NOTE

E.caoli B-glucuronidasi positivi S0 16640-2 =100 ufcig Frutta & oraggi pretagliali pronti al consumao (1Y gamma).
. P R - Frulta & orlaggi pretaglisli pront &l consumo (1Y gamma).
Stafilococchi coag. positivi IS0 6BAA < 100 ufc/g I cag0 di canehe 21

ubzig effalluane ricerca enterolossine slaflococciche (ved Allegato 2).

Salmonella spp.

EM IS0 6578-1

Man rilevabile in 25 g
{n=5, c=0)"

Frulta & orlaggi pretaglial pronti &l consumao (1Y gamma).
Semi germogkati pronti 8l consumo (esclusi | germogh che hanno Acevulo un ratiamento efficace
leso 8 eliminare Sakmonella spp & STEC)

Listeria monocytogenes

MNon rilevabile in 25 g (n=5, c=0)
el/o £100 ufc/g (n=5, c=0)**

Frulta & onaggi freschi lagkati e trasformati pronti al consumao

Semi germogkali proni al consumo

Frulti di bosco surgelati (vengono considerali prodotl pronti & consurmo)

Analisi eseguia secondo quanto disposto dal reg CE 207305 (v.nole d, 5, 6. Te B |

E. coli produttori di tossina Shiga (STEC)
O157, 026, 0111, 0103, 0145 & O104:H4

SOTS 13136

Man rilevabili in 25 g (n=5,
c=0)"

Seami genmogkati, esclusi quelli che hammo neevuls un ratamento efficace eso a eliminare
Salmonaila spp e STEC,

E. coli produttori di tossina Shiga (STEC)
0157, 026, 0111, 0103, 0145 & 0104:H4

SONTS 13138

Mon rilevabili in 25 g*

Wegatal aloglia larga (reschi o surgelali).

Virus dell'epatite A
(su richiesta)

SOTS 15216

Maon rilevabile in 25 g*

Vegetal afoglia larga.

Mon rilevabile in 25 g (n=5, c=0)

Frutti di bosco (anche surgelali} pronti & consuma (Iragoke comprese ). Mota DGISAN 32593 del 28
lugho 2013 ogni u.c. deve avere un peso minemo di 50 g. se si iratta di prodotto confezionala ogni
u.c. cormsponde ad una confezione

Norowvirus Gl e GlI
(su richiesta)

SOTS 15216-2

Maon rilevabile in 25 g*

Vegetsl afoglia larga (freschi o surgelali).

Mon rilevabile in 25 g (n=5, c=0)

bosco (anche surgelali} pronli & consume (fragole comprese). Nota DGISAN 32593 del 24
3: ogni u.c. deve avere un peso mnime di 50 g. se =i traita & prodotbo confezionalo egni
u.c. corsponde ad una conlezione

Campicne in DISTRIBUZIOME: prelevare 1 aliquota composta da 5 u.c.

"Tah valor vengono gestili come criten di sicurezza alimentare quandd vengond superat

limili previst dal reg.CE 207312

0035 oppure i Bmili mdicati nell ABegals 2 al Probocolo ecnics. Il risultalo obilemnulo pud essens ulilizzalo dallEne pralevatore per Madozonea di misure Mmposilive

i cui al reg UE 2017/625 & regq.CE 17E/2002) stabdite sulla base di una vaktazions effetliva del rischio (Bpo di consums, informazioni rese disponibili al corsumatone, ect.). LEnte prelevalore deve inoltre valutare, semgee sulla base delle nsullanze della vallazione del rischio, &
conteslazone di sanzioni ammanistralive e'o penali nellambilo di guanto previsto dallart. 138 del reg UE 201 7/E2S e l'evenluale ingafimeants delle misure decise dallDSA o mposta dalla AC sul sistema di allerta

*Nellinterpretazone dei nsullali dei campionamenti ulliciali su almenti pronli = commenso, il Brie di sicurezza da considerane per | prodotll RTE. diversi dagli aliment prondi per lallanti e abmenti pronti a fini medic speciali, & Lm. 2100 ufcig durante i pedodo di conservabilils ("EU

ESWNTUTIAFY MEoit on Z00N0Ses, Zoonolic agents and food-bome altbreaks 20137, EFSA Jourmal 207151313991 ). In caso 4 prodolli classificali come “Aliment proati oh

prodetlo sul mercalo, & in gredo di dimostrase che Ialimento non supenerd § bmite 9 100 ulc'y durante il periodo di conservabilita (vedi PRISA Regione Piemonte 2015

a).

0aLilLison un lamend favoresole alla cregcila di Lm.” FAC per 1emiond, valulerd ge

OSA che ha immesso
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18. SUCCHI E NETTARI DI FRUTTA O DI ORTAGGI (pronti al consumo)

Valori guida Criteri sicurezza alimentare
PARAMETRO METODO | 4versi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i | reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
E.coli B-glucuronidasi positivi 150 16648-2 2100 Succhi e nedlari di frulta o di crtaggi (pront &l consumo)
Muffe 150 21527 = 1.000 ufcig o mi Succhi e nedlari di frulta o di crtaggi (pront &l consumo)

Salmonela spp.

EN IS0 65781

Mon rilevabile in 25 g (n=5,
c=0)*

Succhi e nedlari di frulta o di oftaggi non pastorizzall (pronti 8l consumo)

Mon rilevabile in 25 g*

Succhi e nedlari di frulta o di ofaggi pasbonzzatl (prondi &l consumay)

Listeria monocytogenes

=0 1129012

Mon rilevabile in 25 g (n=5,
c=0) efo
2100 ufc/g (n=5, c=0)**

Succhi & nettar di frutta o di craggi (pIont 8l consuma).
Anaksi eseguila secondo quanio disposio dal reg CE 207312005 (v. nole 4, 5, 6, 7 e ).

E. coli produttori di tossina Shiga (STEC)

S0ITS 13138

MNon rilevabili in 25 g*

Succhi & nedlari di frulta o di eRaggi (Ao 8l CONSUmo).

Campicne in DISTRIBUZIONE: prelevare 1 aliqguota composta da 5 u.c. (se “Succhi e nettari di frutta o di ortaggi NON sottoposti a trattamenti aventi come effetto l'eliminazione di Lm., quando non & possibile una rcontaminazione dopo tali
trattamenti”) oppure 1 w.c. (se “Succhi & nettari di frutta o di ortaggi NON sottoposti a traltamenti aventi come effetto Peliminazions di Lm., quando non & poessibile una rcomaminazione dopo tali trattamenti).

"Tall valor vengono gestili come criten di sicurezza alimenlare quUands vengons superatl | limill previsl dal reg. CE 2073/20035 oppure | Bmill ndicati nell'Alagale 2 al Prolooods lecnico. I fisultalo oblenulo pud essend ulilizzalo dal’Ente prelevabone per [3dozone di misure mposilive

(i cud al reg JE 20179625 & reg.CE 172002 ) stabdite sulla base di una valutazions effetliva del rischio (lipo di consumo, informazion rese disponibili al consumalore, ecc.). LEnte prelevalore deve inolire valutare, sempre sulla base delle risullanze della valulazione del rischio, ka
contestazione di sanzioni ammenistrative efo penali nell'ambilo di quanio previsto dall'art. 138 del reg UE 20171625 & I'evenluale inserimento delle misure decise dall0SA o imposle dalla AC sul sistema di allerla

*Mellinterpretazone dei dsullali dei campionamenti ulliciali su almenti prontl o commercas, il Brele di sicurezza da considerane ped | prodotll RTE. diversi dagli aliments pronti per lattant e almenti pronti a fini medica speciali, ¢ L 2100 ufcly durante i pedodo di conservabaita ("EU
swnmary neport on Foonoses, zoonolic agents and food-bome owtbreaks 20137 EFSA Journal 2015,13(1 13881). In caso di prodotli classificall come “Aliment pronti che costiluiscono un lereno favonevole slla crescila di Lm” I'AC per lenilono, valulerd se NOSA che ha immessao
bmnite di 100 wic/y durante il periodo di conservablits (vedi PRISA Regione Piemonte 2015-2018).

piodotlo sul mercalo, & in grado d dimostiare che 'alimento non superera
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19. PREPARAZIONI ALIMENTARI/GASTRONOMICHE PRONTE PER IL CONSUMO:
es. caprese, sushi, pasta al pesto, panini farciti, carne all'albese, insalata russa, insalata di pollo, capricciosa, suppli, arrosti, lasagne, salse, sughi, ecc.

a differenza della categoria 21 si intendono preparazioni destinate ad essere vendute sfuse o preincarto

Valori guida Criteri sicurezza alimentare
PARAMETRO MET0DO diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE

=100 ufc::'g Pragarazioni alimentar colle promle per il consuma.

Enterobacteriaceae 150 21526

< 1.000 ufc/g Preparazioni alimentar pronte per il consumeo non cotle o contenenti alcuni ingredient crudi
=10 UfC."g Pragarazioni alimentar colle promle per il consuma.
E.coli E"QIUCU ronidasi =50 UfC-"g Pr razioni alimentar peonte per il ConSum con alcuni ingr wili CRMI macingla.
) 150 16649-2 -~ - . -~ -
sitivi Pregarazioni alimenlari pronte per il consuy con alour wnli prepar a base di
po = 500 ufcig e

Pregarazioni alimentari pronie per il consumo non cafle o con alcuni ingredenti crudi condeneanti fommaggio prodotios con
10.000 ufcig ! +

razioni alinr u-_-nl ;|
che &

= 100 ufc/g®

lerolossing slafococcic

Stafilococchi coag.

positivi 50 6838 < 10.000 ufclg’ razioni alimentari pronte per il Consum f coble o con alcuni ingred afraggio prodotts con
) che 210" ufe/g effetluare ricerca enlerolossine slafilococciche
- Pr razioni alimentar che n ami risn, pasla, paiale) e verdure cofle.
= 100 ufcig In caso di canche 210% u & (vedi Allegalo 2).
Bacillus cereus presunto Gl zioni alimentari pronte par il consume non coble o comenenti alouni ingredienti cnudi, ricche in amido (rigo, pasta
= 1.000 ufcig® catie
e =10®* ulelg effetiuare Acerca loasine (vedi Allegaio 2).
- AEUmMG, contenenti prodoll a bage & came aio pradalli della peacs
=10 ufcig 3 di geni codificant per 'enberolossina (vadi Allegalo 2}
Clostridium pB‘.I'f.I'T gens razioni alimentari pronte per il consumo non cotle o con alcuni ingredenti crudi, contenenti prodolti a base di came
= 1.000 LlfC.'lg' ool della pasca
In caso di caniche 210wy effetiuare ricerca di geni codificanti per 'enterolossing (vedi Allegata )
Non rilevabile in 25 g Almendi pronti corfenenti uova crude. Esclusi | prodoill per | guali d procedimento di kavora, o la compasizions del
= =0)* prodatio eliminano il ischio di Salmonela spp.
Salmonelia spp. EM IS0 65781 (=5, c=0) _ -
MNon rilevabile in 25 g‘ Pragarazioni alimentan pronte par il consu
Enterotossine ) a
N . Mon rilevabili Pregarazioni alimentan cotte pronie per il consuma.
stafilococciche

aqulasi-positvi

Non rilevabile in 25 g (n=5, c=0)
Listeria monocylogenes S0 11290-1/2 alo
=100 ufcig (n=5, c=0)""

nlo tesmico 0 ad alra raslormazons avente comse elfetlo

erilerio non s appkca agl alimenli solba
iminazione di L.
lisi esaguila =

Campiona in DISTRIBUZIOME: pralevara 1 aliguota composta da 5 u.c.

10 Migure B
e sulla base delle risuilanze della valulazione del risc

limils prasvist d

walor vengano gastili ¢
ereg.CE

ome cribern di sicurazz

O Superat
TR R

oppure | Emili ndicati nell Ans

ica speciali, & Lm =100 ufe
alla cresda di Lm."” TAC per

fal

il pe 1 consaryvabilila
io, valulera se 'OSA che ha

i ELI' Suth"m?()' I"ﬂpﬂ.lTr.'rﬂ FOONOSES, ZDW?OIIE‘&Q&(‘IFS and mm oufbrasks E'DT-\._I' L| i
[ u(l..l sul mercabo, n grado osbrare che I'almenio non supererd il imee d ] g

Iiﬁﬂl el 1 |h-"de ‘Al M., Bouguaal 5. Assay of biogenic amines imaohved in fish decomposiion. | ADAC inkemal. 199
mi‘h‘l;;& d '\L"\L |l.|:-||ul. 00, B2, 1097-1

W’Wﬁ T

5 Relevanceof malis sfiect in detenmination of Dogenic amines in place (Flauronackss plaleess]) and whilng (Medenges

I ) O\ T VEEEE W R e
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20. SPEZIE (es. cannella, pepe) - ERBE AROMATICHE FRESCHE (es. basilico, prezzemolo)

ARAMETR Valori guida Criteri sicurezza alimentare
F METRO METODO diversi dal reg.CE 2073/2005 & s.m.i reg.CE 2073/2005 & s.m.i NOTE
E.coli B-glucuronidasi positivi IS0 166432 < 10 ufcig Spezie ed erbe aromaliche
. " Sparie ed erbe aromaliche
Bacillus cersus presunto 0 TR =1.000 Uf':'rg In casa di cariche 210° uielg effetluare ricerca lossine (vedi Allegaio 2).
Saimonella spp. EM 150 B57%-1 Mon rilevabile in 25 g* Spezie ed erbe arcmaliche

- . - Sparie ed erbe aromaliche
Clostridium perfringens 1= rEar s 100 ufcig In caso di cariche 210 ulclg eflstiuare ricerca di gend codificanti per fenterotossing (vedi Allegato 2|
Sperie ed erbe aromaliche
" e —E = Il eriterio non si apphca alle spezislerbe aromaliche sottoposte a trattament aventi comea effetio
Listeria monocytogenes 180 11290-1/2 Non ilevablis n 25_9 {n=5, 'f:ﬂ] /o leliminazicne di Lm., guando non & possibde una deonlaminazione dopo Lall trattament (da indicare
£100 ufe/g (n=5, c=0} sul verbale di preliewo)
Analisi 888gUIla SECONCe quants digpoats dal reg.CE 2073/2005 (v. note 4, 5,6, T & 8).

Campione in DISTRIBUZIONE: prelevare 1 aliquota composta da 5 u.c. (se “Spezia/erbe aromatiche NOM sottoposte a frattamenti aventi come effetto 'aliminazione di Lm., quando non @ possibile una ricontaminazione dopo tali trattamenti®)
oppure 1 w.c. (se “Spezie/erbe aromatiche softoposte a trattamenti aventi come effetto 'eliminazicne di L.m., quando non & possibile una ricontaminazione dopo tali rattamenti™).

“Tali walori vengono geslili come crilen di sicurezza alimentare quando vengono superali | limili previst dal reg. CE 2073/20035 oppure | Bmili indicati nell'Allsgale 2 al Prolocolie lecnico. Il risulialo ollenulo pud essers ulilizzalo dallEnte prelevatone per Madozione di misure imposilive
{di cui &l reg UE 2017625 e req.CE 1TE2002) stabdite sulla base di una vakutarione efettiva del rischio (lipo di consurme. informazioni rese disponibili al consumalore, ecc.). LEnte prelevatore deve inoltre valutare, semgee sulla base delle risullanze della valulazione del rischio, k8
contestarone di sanzioni amménistralive &'o penali nell'ambso di guanto presisto dall’art. 138 del reg UE 201 7/625 e I'evenluale inseriments delle misure decise dall0SA 0 imposte dalla AC sul sistema di allerla

Amellinterpretamions dei isullali dei campionamenti ufficiali su alment pronti i commercso, il Brie di sicurezza da considerare pes | prodotli RTE. diversi dagli aliment pronti per latianti & almenti pronti a fini medici speciali,  Lm. 2100 ulfoly duranle i perodo di conservabdits ("EU
on Z00N0sas, 2oonolic agants and food-bome owtbreaks 2013°. EFSA Journal 2015131 13891 . In caso di prodotli classificali come “Aliment pronti che costiluiscona un lermend favorevole alla crescila di L AT per lemilono, valulerd se NOSA che ha immesso i

SUTITATY
Emile di 100 ulcly duranie il periodo di conservabiilta (vedi PRISA Regione Piemonle 2015-2013

progoetlo sul mencalo, & in grado di dimostrare che 'alimento non supsrera
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21. CONSERVE (alimenti stabili a temperatura ambiente)
SEMICONSERVE (compresi i REPFED - Alimenti trasformati refrigerati con conservabilita prolungata): es. caprese, sushi, pasta al pesto, panini farciti, carmne all’albese,
insalata russa, insalata di pollo, capricciosa, suppli, arrosti, lasagne, salse, sughi, ecc.

A differenza della categoria 19 si intendono prodotti destinati a essere pre-imballati all’origine

" Valori guida Criteri sicurezza alimentare
b R diversi dal reg.CE 2073/2005 e s.m.i reg.CE 2073/2005 e s.m.i NOTE
(Susrc?;:;t:faJ Rapporli ISTISAN BE/35 Conforme Corserve. paramelro da richiedere eseguendo un campionamento dedicate (1 aligusta composta da € unila
MMFHFE. ADAL, 150
pH Medodo e s4.6

FREPFED): paramebn da nchieders sempre

Bow S0 21807 = 0.935 5 il laboratorio vesifichers la presenza di closiridi prodution di iossine
Clostridi produttori di FOACKIOZ 00N (Mouse Lasl), ) e . I e B i -
05 1 pi Tl Qi FOACM N N Mon rilevabili in 25 g. Conserve & semiconserve (compres | REPFED). |a rcerca & previsla nel caso di valon di pH>4 B e
. . TACM B
tossine botuliniche ISOITS 17919 (PCR test) Ano 033
- i B S USRI B (ko T’ 4 o w Corserva & semi fve (compresi | REPFED): la ricerca viene eseguita solo in caso di PCR posiliva per
Tossine botuliniche POACMIOZ 00N {Mouse lest) Mon rilevabili assing botuliniche
Anaerobi solfito riduttori S0 15213 < 10 ufc/g® Semiconserve (compresl | REFFED).
oP—— oo :EF
B - TOAD - Semicorserye |oom i REFFED).
Bacillus cereus presunto |50 Taa = 100 ufe/g In caso di canche 2107 ufe/g sard esegquila & neenca di lossine (vedi Allegats 2)
Sarmic foon CER - i .
£ g 5 ) TOAT & Semicorserye |oom | REFFED) cox oili della pesca,
Clostridium perfringens IS0 T = 10 ufclg In caso di caniche clg efletluare i per l'enlerolossing (vedi Allegaio 2).
Muffe S0 21527 £1.000 ufcig Semicorserve [compresi | REFFED).
M S5 g T - TRCOMServe oo i REFFED).
Stafilococchi coag. positivi IS0 BBBE s 100 ufc/g a0 di caniche
o e MNon rilevabile in 25 g (n=5, c=0} TeCOMSEMVE |
L isteria I'HOROE'_"-TDQ'EHES S0 11290- - L et I'eliminazi
e/o 5100 ufc/g (N=5, €=0) ** | Anaics eseoute ce
Salmonelia spp. EM 150 6578-1 Mon rilevabile in 25 g* SeMiconsere (oHmpresi | REFFED).

’. oiltan ul. u.! ‘ul.lEL =) I||IL|1'= ;--\‘. B ='I|.- i) I=| alevals di isbdna (ir
Scombridse, Clupeidae, Engraulides, Condfenidss, Pomatomidss,
possono essere predevall presso dedlaglianti (in tal caso non valke il
r. & del reg. CE 17802, secondo cul & presume che l'inlera partila sia a rischio, a
iore a M.
presi | REPFED | analisi eseguila su prodobli della pesca,
lore periodo di corservabiliia, che hanne i
oltenuti da associale
&.mmhmae CJmeun'ae Engraulidas, t.oryfa::-ldaa P&marmmaa &-cwnhregmm‘aa
E s50 detlagliandi (i tal caso non vale il pincipes di cui alfart.
cul 5i presume che lnlera partila sia a rischio, a meno che il isullalo S8 superione

m=100 mg/kg; M=200 mg/kg
(n=9; c=2)°

peincapio di cui alfari. 14 pa
mend che il msullals
arve e gemi

=i sul mercalo

Istamina EN 150 1

m=200 mg/kg; M=400 mg/kg
(n=9; c=2)"

14

4 par. B

sefve [compress | REPFED): analisi eseguita su salsa di
le il periodo di oo

ce prodolta mediante
s efvabilild |

MEervE & SailioDd

400 mg‘lkg [I"I=1 :Il leimentazions di o ..du-l-ll della pescs iMmessa Sul mensalo durs
Campiona in DISTRIBUZIONE: prelevara 1 aliguota composta da 5 u.c. (se "Semiconserve @ REPFED") oppure da 1 w.c. (se “Conserve”) oppura da 8 u.c. (s& viena ricercata “Istamina” in Semiconsarve & REPFED) oppure da & u.c. (se analisi
di “Stabilita”). Prelevare 4/5 aliguols composts da 8 u.c. -!he viane ricarcata “Istamina” in Consarve).

"Tali walori vengono gestili come ¢ ‘||I|-_-|| dl -\.ILLIII-_‘C‘_’ alimerntare qu. o guperati § limili pr i dal reg.C
al reg. 'JL 201 7 effetliva del

o lecnico
. LEnte pi
054 0 wnposte da

BT i R

0 pud essene ulilizzaio dallEme prelevatore per Fadozione di misure mmpgosilive
| rsuflanze della valulazione del rischio

o i CorSL
20171625 & l'evenluale ins
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LEGENDA:

ufc = unita formanti colonia, g = gramma, ml = millilitre, n= numero di unitd campionarie {u.c.) per aliguota, ¢ = numero unitd campionarie in cui @ ammesso un valore compreso tra m & M, m = valore numerico
che costituisce il limite entro il quale il risultato & accettabile, M = valore numerico che costituisce il limite al di sopra del guale il risultato non & accettabile, s.m.i. = successive modifica ed integrazioni.

MNella colonna “Metodi” viene indicato il metede analitico di riferimento internazionale pid comunemente utilizzato per la ricerca elo la conta del parametro in questione. Pub essere sostituito con metodi di analisi
alternativi a condizione che vengano validati in base al metodo di riferimento, secondo un protocollo conforme alla norma EN 1SO 16140-2 o ad altri protocolli analoghi accettati a livello internazionale o dalla
legislazicne nazionale, e che siano rispondenti ai criteri stabiliti all'allegato 11l del reg. UE 2017/625. Ai sensi del reg.UE 2017/625, capo IV, articolo 34, | metodi di campionamento e di analisi utilizzati nel contesto
dei controlli ufficiali devono essere conformi alle pertinenti norme comunitarie (reg.CE 2073/2005) ed accreditate ai sensi della Morma EN ISQ/IEC 17025.
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GESTIONE ANALISI

Laddove possibile, e auspicabile ricercare sul prodotto
campionato sia i criteri di sicurezza alimentare ai sensi del
reg. CE 2073/2005, che i valori guida diversi dal reg. CE
2073/2005.

Tra le u.c. prelevate, il laboratorio ne scegliera una per
eseqguire la determinazione dei valori guida.




Ambito di campionamento
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Tabella riepilogativa

Riproducibilita esito|  N° aliquote da

N° aliquote da

inviare al

ANALISI MICROBIOLOGICA:
Campione prelevato in PRODUZIONE

ANALISI MICROBIOLOGICA:
Campione prelevato in
COMMERCIALIZZAZIONE/
DISTRIBUZIONE

ANALISI CHIMICA:

Campione prelevato in
COMMERCIALIZZAZIONE/
DISTRIBUZIONE/ PRODUZIONE

Campione prelevato nell’ambito di PIANI DI
MONITORAGGIO/ CONOSCITIVI

analitico prelevare
NO 1
NO 1
Sl 3-4

laboratorio

3/4

Aliguota unica di regolasenza
convocazione della parte
interessata.

Analisi unica ed irripetibile
con convocazione delle parti
interessate.

Esempio: quantificazione di
istamina in alimenti stabili a
temperatura ambiente oppure
surgelati.

Aliquota unica senza
convocazione della parte
interessata.




l — hSEIitEf;ZOOEfl?ﬁlqz}t)ticlﬁfpari%r}tﬂ?. VALORI LIMITE DI ACCETTABILITA DI
) el Lasio e cells Toscana M. Aleandr MICRORGANISMI E TOSSINE POTENZIALMENTE
PERICOLOSI

Microrganismo Valori limite di accettabilita
Salmonella spp. Non rilevabile/25g

<100 ufc/g (alimenti pronti al consumo)

Listeria monocytogenes Non rilevabile/25g (alimenti pronti per lattanti, alimenti prontia fini
medici speciali e alimenti pronti al consumo qualora il produttore non
possa dimostrare che il prodotto non superera 100 ufc/g al termine della
vita commerciale)

Escherichia coli produttori di tossina Shiga (STEC) Non rilevabili/25g (ceppi isolati veicolanti geni di patogenicita vtx)

Yersinia enterocolitica presunta patogena Non rilevabile/25g (tutti i ceppi dovrebbero essere considerati presunti
patogeni, ad esclusione del biotipo 1A)

Clostridi produttori di tossine botuliniche Non rilevabili/25g

Tossine botuliniche Non rilevabili/25g

Virus Epatite A Non rilevabile/25¢g

Vibrio cholerae Non rilevabile/25g Vibrio cholerae positivo per i fattori di
patogenicita (STO/STN)

Vibrio parahaemolyticus Non rilevabile/25g Vibrio parahaemolyticus positivo per i fattori di
patogenicita (TDH e/o TRH)

Clostridium perfringens <10* ufc/g ed assenza di geni codificanti I’enterotossina

Stafilococchi coagulasi positivi <105 ufc/g ed assenza di enterotossine stafilococcichenell’alimento

<10° ufc/g ed assenza di cereulide nell’alimento (analisi preliminare per la
. ricerca di geni codificanti la tossina emetica da ceppo)

Bacillus cereus presunto

Norovirus Gl e GlI Non rilevabile/25¢g

Cronobacter spp. Non rilevabile/10g

Enterotossine stafilococciche Non rilevabili/25g




== [stituto Zooprofilattico Sperimentale
3 del Lazio e della Toscana M. Aleandri

y.

Regolamento CE 178/2002

In caso di non conformita, laddove si sospetti la possibilita di
effetti dannosi per la salute (anche sulla base di evidenze
epidemiologiche), Iin base agli artt. 7 e 14 (definizione di
alimenti “a rischio”) del regolamento (CE) n. 178/2002 e
s.m.i.,, dovranno essere adottate le misure di gestione del
rischio, compresa la restrizione al commercio, necessarie a
garantire un elevato livello di tutela della salute del
consumatore, in attesa di ulteriori informazioni scientifiche
per una valutazione piu esauriente del rischio.

Dovranno contestualmente essere svolte le attivita previste
per la contestazione degqli illeciti amministrativi e penali.
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Campioni oggetto di monitoraggio

| campioni “coneoscitivi”, sono costituiti da un'aliquota unica, come
| campioni prelevati in produzione, possono essere eseguiti:

. Inseguito ad accordi specifici (es. progetti di monitoraggio concordati con
la Direzione regionale Salute e Integrazione Sociosanitaria, piani di

sorveglianza, ecc.);

. In seguito a segnalazioni da parte di privati, ai Servizi di Igiene degli
Alimenti e Nutrizione (SIAN) o ai Servizi Veterinari (SVET) delle ASL.
Per questi campioni generalmente forniti aperti e correlati ad esposti, non
viene di norma, garantito il diritto alla difesa, anche se tale opportunita e

valutata caso per caso.
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7

Campioni prelevati in caso di MTA

Pe quanto riguarda campioni prelevati in caso di sospetta MTA e necessario
riportare sul verbale di prelevamento informazioni anche minime sul caso
allegando qualora disponibile, un documento in cui sono riportate le risultanze
della prima indagine epidemiologica per disporre di elementi utili per una
migliore definizione del caso e quindi per individuare meglio 1 target
microbiologici da determinare.

In particolare devono essere riportati i sintomi clinici ed il tempo intercorso
dall’ingestione dell’alimento e la comparsa degli stessi.

Qualora la sospetta MTA abbia quale riferimento un pasto consumato presso
un esercizio pubblico, e garantito il diritto alla difesa, secondo I’art. 223 del D.Lgs
n. 271/89, che prevede quindi la comunicazione dell’apertura del campione alle
parti interessate.
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Attivita di sorveglianza correlate alle MTA presso I'lZSLT

L'IZSLT individuato dalla Giunta Regionale del Lazio con delibera n. 833 del 20 febbraio 1996, quale Centro di

Riferimento Regionale per gli Enterobatteri Patogeni (CREP)

Partecipa, come nodo regionale, alla rete di sorveglianza ENTER-VET

- sierotipizzazione dei isolati Salmonella spp. da campioni di origine veterinaria (alimentare, animale e
ambientale)

- trasmissione degli isolati e dei metadati al CNRS presso I'lZS delle Venezie

Partecipazione alla rete di sorveglianza ENTER-NET

- la sierotipizzazione degli isolamenti umani provenienti da ospedali e laboratori di analisi privati del Lazio e
della Toscana

- trasmissione periodica di isolati e metadati all’Istituto Superiore di Sanita (ISS).

- collaborazione con il CRN e LNR per I'antibiotico resistenza presso I'lZSLT che effettua la determinazione
della sensibilita antimicrobica di tutti i ceppi di origine umana.

- Ceppoteca degli isolati di Salmonella di origine umana

https://www.izslt.it/crep

https://www.izslt.it/crep/laboratorio-di-riferimento-regionale-per-le-malattie-a-trasmissione-alimentare-
Irmta/
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GESTIONE DELLE MTA

* DECRETO DEL COMMISSARIO AD ACTA (delibera del Consiglio dei Ministri del 21 marzo 2015)

Piano regionale per la sorveglianza e la gestione di Emergenze Infettive durante il Giubileo Straordinario 2015-2016
- Individuazione presso I'lZSLT del Laboratorio Regionale di Riferimento per le tossinfezioni alimentari, con particolare
riguardo a Salmonella di provenienza umana, animale ed ambientale

* DECRETO DEL COMMISSARIO AD ACTA (25 maggio 2018)

Piano regionale della prevenzione 2014-2019. Proroga al 2019.

- Laboratorio Regionale di Riferimento per le tossinfezioni alimentari, con particolare riguardo a Salmonella di provenienza
umana, animale ed ambientale

Regione Lazio
DIREZIONE SALUTE ED INTEGRAZIONE SOCIOSANITARIA

Atti dirigenziali di Gestione

Regione Lazio

DIREZIONE SALUTE ED INTEGRAZIONE SOCIOSANITARIA
Atti dirigenziali di Gestione ’
Determinazione 28 maggio 2021, n. G06447

. P ; : : : : Atto di Organizzazione 12 ottobre 2021, n. G12436
Defi della p del Gruppo Regionale per la gestione delle Malattie trasmesse da alimenti . " . . .
(MTA) e individuazione del laboratorio re; 'omﬁ: di riferimento per le malattie trasmesse da alimenti e per i Determinazione 28 maggio 2021, n. G06447 - Nomina del Gruppo Regionale per la gestione delle Malattie
patogeni a trasmissione alimentare isolati 'uomo. trasmesse da alimenti (MTA).
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Attivita del Laboratorio di Riferimento Regionale per le
malattie a trasmissione alimentare (LRMTA)

* Contatti con le ASL per raccolta delle segnalazioni e organizzazione dei prelievi dei campioni
alimentari e ambientali in caso di MTA

* Contatti con le strutture ospedaliere della regione Lazio per raccolta degli isolati e delle relative
informazioni cliniche

* Attivita di rendicontazione al SERESMI (Servizio Regionale per I'Epidemiologia, Sorveglianza e
controllo delle Malattie Infettive)

* Attivita di rendicontazione delle indagini svolte alle Autorita competenti e alle strutture sanitarie
coinvolte

* Rapporti con I'lSS per garantire i livelli nazionali e internazionali della sorveglianza

* Partecipazione al Gruppo Regionale per la gestione delle Malattie trasmesse da alimenti (MTA)—>
Aggiornamento delle linee guida per la sorveglianza delle MTA e conduzioni di indagini
epidemiologiche in caso di MTA
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Attivita del Laboratorio di Riferimento Regionale per i Patogeni
a Trasmissione Alimentare di Origine Umana (LRPTAU)

Ricevere e caratterizzare gli isolati batterici di Listeria monocytogenes, Campylobacter,
Escherichia coli STEC, Yersinia, Vibrio e Shigella provenienti dai laboratori di analisi
pubblici e privati;

Restituire i rapporti di prova relativi alle caratterizzazioni ai singoli laboratori e fornire
loro il supporto scientifico necessario;

Conservare i ceppi batterici, ricevuti o isolati ai fini di sorveglianza;

Redigere report periodici sui dati prodotti dal Laboratorio.
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Attivita del Laboratorio di Riferimento
Regionale per le malattie a trasmissione
alimentare (LRMTA)

Attivita di supporto per le ASL per organizzazione dei prelievi dei campioni alimentari e ambientali in caso di MTA
Interfaccia con i Laboratori di Microbiologia degli Alimenti della Sede Centrale e delle UOT per il recupero degli
esiti relativi alle prove svolte sui campioni prelevati nell’lambito delle indagini per tossinfezione

Attivita di rendicontazione al SERESMI (Servizio Regionale per I'Epidemiologia, Sorveglianza e controllo delle
Malattie Infettive)

Attivita di rendicontazione delle indagini svolte alla Regione Lazio (Area Promozione Della Salute E Prevenzione-
Direzione Regionale Salute e Integrazione Sociosanitaria) e al Ministero della Salute (Direzione generale della
prevenzione sanitaria/Ufficio 5-Prevenzione delle malattie trasmissibili e profilassi internazionale e Direzione
generale per l'igiene e la sicurezza degli alimenti e la nutrizione/Ufficio 8 - Sistema di allerta, emergenze
alimentari e pianificazione dei controlli)

Attivita di rendicontazione alle strutture sanitarie coinvolte

Rapporti con I'ISS (rete Enternet Italia, OCP Listeriosi per I'ECDC, Laboratorio nazionale di riferimento per i virus
di origine alimentare, EURL Escherichia coli STEC, Centro Nazionale di Riferimento per il Botulismo) per garantire
i livelli nazionali e internazionali della sorveglianza delle MTA

Partecipazione al Gruppo Regionale per la gestione delle Malattie trasmesse da alimenti (MTA)->
Aggiornamento delle linee guida per la sorveglianza delle MTA e conduzioni di indagini epidemiologiche in caso
di MTA
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Conferimento campioni

| campioni devono essere mantenuti durante il trasporto (dal momento del prelievo
alla consegna al laboratorio), alle temperature previste dalla norma ISO 7218.
Nello specifico durante il trasporto (dal momento del prelievo alla consegna al
laboratorio) dovranno essere osservate le seguenti temperature:

 alimenti congelati: temperatura fra -15 °C e -18°C;

« prodotti refrigerati: fra +1°C e +8°C;

« prodotti stabili: conservazione a temperatura ambiente (<40°C).

Al momento della consegna all’ Accettazione, deve essere disponibile un contenitore
civetta con del liquido, acqua distillata o etanolo o glicerolo a seconda che |
campioni siano conservati a temperatura di refrigerazione o di congelamento, per
consentire la misurazione della temperatura di arrivo.
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Criticita e considerazioni

Non corrispondenza con le indicazioni dell’Allegato 7

Errata indicazione ambito normativo di riferimento

Prelievo alla distribuzione invece che alla produzione

Campionamenti contestati presso Accettazione LU per:

e Non correttezza costituzione campione
e Non correttezza compilazione verbale di prelevamento




Istituto Zooprofilattico Sperimentale
del Lazio e della Toscana M. Aleandri

Criticita e considerazioni

s

Non correttezza costituzione campione

esempi casi reali:

e Campioni prelevati con numero di aliquote non corrette
(es. conserve e congelati)

e Campioni prelevati per parametri di igiene di processo in
piu aliguote e con convocazione per apertura

e Campioni reperto composti da 2 aliquote

e Campioni di mangimi per Salmonella in piu aliquote
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