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(*) informazione già presente in caso di anagrafica registrata in precedenza su N-SIL

Pre-accettazione - Elementi oggetto di verifica per 

consolidare l’accettazione del campione su SIL
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Richiedente n n n n

Indirizzo del richiedente (*) (*) (*) (*)

P. IVA o codice fiscale (*) (*) (*) (*)

Telefono, fax, indirizzo mail del richiedente (*) (*) (*) (*)

Conferente

Branca  

Temperatura di trasporto. Registrazione temperatura 

arrivo 

n n n n



Materiale/matrice/prodotto Temperatura

Alimenti congelati da -18°C a -15°C

Prodotti refrigerati da +1°C a +8°C

Prodotti stabili Temperatura ambiente (<40°C)

Piano regionale Controllo Alimenti Regione Lazio 2022



(*) informazione già presente in caso di anagrafica registrata in precedenza su N-SIL

n1 Nel caso dei campioni prelevati da PCF e USMAF, il detentore coincide con l’importatore

Campo N-SIL: dati generali anagrafica / tecnici

Elementi oggetto di verifica per consolidare l’accettazione del 

campione su n-SIL A
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Metodo o modalità di campionamento n n n

Identificativo documento di prelievo (Numero verbale e data) n n n

Prelevatore n n n n

Ente riferimento prelevatore n n n

Detentore n n1 n (*)

Indirizzo del Detentore n n n (*)

P. IVA o codice fiscale n n n (*)

Telefono, fax, indirizzo mail del detentore n n n (*)

Luogo prelievo n n n n

Data prelievo n n n n

Ora prelievo n n n n

Numero campioni / Aliquote (identificativi) n n n n

Prova richiesta / matrice







ALLEGATO 7







 A seguito di precedente non conformità

 Criteri igiene di processo

 Criteri sicurezza alimentare

 Export Paesi extra UE

 Fitosanitari-Piano europeo (Reg EU 2021/601)

 Fitosanitari-Piano nazionale (DM 23/12/1992)

 Indagine sospetto Malattia a Trasmissione Alimentare (MTA)

 Latte crudo vendita diretta

 P.C.F.

 P.R.I.C.

 Piano Micotossine Alimenti

 Prove chimiche a pagamento da IZS Torino

 Sospetta non conformità

 U.S.M.A.F.

 U.V.A.C.

Tipi Richiesta legati a

Controllo ufficiale alimenti per l'uomo



Motivi più frequenti di respingimento campioni

- Temperatura di arrivo non idonea

- Numero di unità campionarie non conformi al piano

- Errata associazione tra matrice e prova

- Errato luogo del prelievo

- Campione danneggiato/busta antimanomissione non 

integra (corriere-vettore)



Temperatura di arrivo non idonea

LATTE CRUDO DI MASSA BOVINO TEMPERATURA RILEVATA IN FASE DI 

ACCETTAZIONE A 12°C FUORI DAL RANGE DI 

RIFERIMENTO PER LA MATRICE IN OGGETTO (0 

+4°C). DETERMINAZIONE REGIONE LAZIO 

21.12.2017 G18132

LATTE CRUDO DI MASSA BOVINO TEMPERATURA RILEVATA IN FASE DI ACCETTAZIONE 

A 12°C FUORI DAL RANGE DI RIFERIMENTO PER LA 

MATRICE IN OGGETTO (0 +4°C). DETERMINAZIONE 

REGIONE LAZIO 21.12.2017 G18132

BRESAOLA DELLA VALTELLINA IGP TEMPERATURA RILEVATA IN FASE DI ACCETTAZIONE 

A 10,4 °C, FUORI DAL RANGE DI RIFERIMENTO PER 

LA MATRICE IN OGGETTO (1°C +8°C). PRIC REGIONE 

LAZIO 2022



Errata associazione tra matrice e prova

Pervenuta preparazione di frutti di bosco misti («smoothie», preparazione a 

base di frutta invece di frutti di bosco tal quali. (prove richieste: Norovirus, 

Epatite A)

MELE E NON FRUTTA FRESCA ESOTICA: LA MATRICE 

CAMPIONATA NON E' PREVISTA DAL PIANO REGIONALE DI 

CONTROLLO UFFICIALE SUGLI ALIMENTI E LORO INGREDIENTI 

TRATTATI CON RADIAZIONI IONIZZANTI 2020-2022 (DET. 27 MARZO 

2020 N.G.03350)



Errato luogo del prelievo

HAMBURGER DI TACCHINO CON ROSMARINO

ERRORE DI SEDE DI CAMPIONAMENTO :

ANDAVA EFFETTUATO AI SENSI DELL'ALLEGATO 7 DEL CSR 

212/16 IN PRODUZIONE E NON SUL PRECONFEZIONATO AL 

DETTAGLIO come da mail del dott….

Prova richiesta: Listeria monocytogenes (1 u.c.)



Campione danneggiato/busta antimanomissione non integra (corriere-vettore)



Grazie per 

l’attenzione


