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Pre-accettazione - Elementi oggetto di verifica per 

consolidare l’accettazione del campione su SIL 
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Richiedente n n n n 

Indirizzo del richiedente (*) (*) (*) (*) 

P. IVA o codice fiscale (*) (*) (*) (*) 

Telefono, fax, indirizzo mail del richiedente (*) (*) (*) (*) 

Conferente         

Branca           

Temperatura di trasporto. Registrazione temperatura di 

arrivo  * 

n n n n 

Tabella. 1  

*  La temperatura di arrivo al laboratorio di esecuzione prova di un campione proveniente da altra sede IZSLT 

preaccettante non può essere tracciata su SIL 



(*) informazione già presente in caso di anagrafica registrata in precedenza su N-SIL 

n1 
 

Nel caso dei campioni prelevati da PCF e USMAF, il detentore coincide con l’importatore 

Campo N-SIL: dati generali anagrafica  

Elementi oggetto di verifica per consolidare l’accettazione del 
campione su n-SIL A
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Metodo o modalità di campionamento n n n       

Identificativo documento di prelievo (Numero verbale e data) n n n       

Prelevatore n n n n     

Ente riferimento prelevatore  n n n       

Detentore n   n1 n (*)     

Indirizzo del Detentore n n n (*)     

P. IVA o codice fiscale n n n (*)     

Telefono, fax, indirizzo mail del detentore n n n (*)     

Luogo prelievo n n n n     

Data prelievo n n n n     

Ora prelievo n n n n     

Numero campioni n n n n     

Tabella. 2  

PG ACC 002 – Rev 16 

CRITICITA’: inserimento «in diretta» per i pagamenti in 
accettazione. Soluzione: invio IUV in un secondo momento 

alla mail dell’OSA  





 www.visureinrete.it.... Usalo per cercare e creare anagrafiche!  

http://www.visureinrete.it/
http://www.visureinrete.it/




 A seguito di precedente non conformità 

 Criteri igiene di processo 

 Criteri sicurezza alimentare 

 Export Paesi extra UE 

 Fitosanitari-Piano europeo (Reg EU 2021/601) 

 Fitosanitari-Piano nazionale (DM 23/12/1992) 

 Indagine sospetto Malattia a Trasmissione Alimentare (MTA) 

 Latte crudo vendita diretta 

 P.C.F. 

 P.R.I.C. 

 Piano Micotossine Alimenti 

 Prove chimiche a pagamento da IZS Torino 

 Sospetta non conformità 

 U.S.M.A.F. 

 U.V.A.C. 

Tipi Richiesta legati alla branca 

 Controllo ufficiale alimenti per l'uomo 



 

 Criteri di sicurezza alimentare 

 Criteri igiene di processo 

 Latte crudo vendita diretta 

Tipi richiesta legati alla branca 

 Autocontrollo alimenti per l'uomo 





Trattamento prodotto  

(origine alimentare) 

 Fritto 

 Idrogenato 

 Irradiato 

 Macinato 

 Marinato 

 Microfiltrato 

 Omogenizzato 

 Pastorizzato 

 Refrigerato * 

 Salato 

 Stagionato 

 Sterilizzato 

 Termizzato 

 Tostato 

 

 UHT 

 Liofilizzato 

 Sotto aceto/sale 

 Sotto olio 

 Estratto 

 Panato 

 Erborinato (aggiunta muffe) 

 Disidratato 

 Grattugiato 

 Ripieno 

 Misto (alimenti composti) 

 Zangolatura  

 Caseificazione 

 Irraggiato 

 Non indicato 

 Non trattato 

 Affumicato 

 Arrosto 

 Bollito 

 Centrifugato 

 Condensato 

 Congelato 

 Cotto al vapore 

 Cotto alla griglia 

 Cotto in forno 

 Distillato 

 Estruso 

 Fermentato 

 Fioccato 

* Soluzione di “ripiego”?       E i molluschi (depurati)?   E le pietanze preparate dalla mensa IZS (Autocontrollo!?)  

Dall’ allegato 7: 







PNAA 

Tutte le specie? Ma proprio tutte? 



Il Metodo Campionamento non inserito  

Il luogo del Prelievo non inserito su SIL 

ACCETTAZIONE DA REMOTO PNAA......FUNZIONALE? 











CONSEGNA 

CREDENZIALI: 

OPZIONALE 


