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Istituto Zooprofilattico Sperimentale
del Lazio e della Toscana M. Aleandr:

Pfa

Applicazione delle disposizioni normative di attuazione
del Regolamento (UE) 625/2017

5,3 crediti ECM per veterinari,
biologi, tecnici di laboratorio e
chimici

Pieter Aertsen, Banco di macelleria con la Fuga in Egitto, 1551

15 settembre 2022
Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Lazio e della Toscana, Via Appia Nuova, 1411 Roma

Destinatari (: veterinari, biologi, chimici, Tecnici sanitari laboratorio biomedico

Personale tecnico e laureato, impegnato nell’attivita di accettazione dei campioni e di diagnostica nell’ambito della
sicurezza alimentare numero max 40.

Numero minimo per attivare il corso: 20

Obiettivo nazionale
23 — Sicurezza e igiene alimentari, nutrizione e/o patologie correlate

Obiettivo ECM: Acquisizione di competenze tecnico professionali circa le modalita di attuazione del Regolamento
(UE) 625/2017

Obiettivi didattici ©: Alla fine dell’evento i partecipanti avranno acquisito conoscenze circa:
* il nuovo quadro normativo nazionale sulla sicurezza alimentare
* il decreto legislativo 27/2021
* la gestione dei Campioni di Alimenti ai sensi del Regolamento UE 625/2017

Metodologia didattica
e lezioni frontali
e discussione



PG FOD 004/7 rev.22 pag.2 di3

Strumenti di verifica ®)
* Strumento verifica apprendimento.
* Strumento valutazione qualita percepita

Effettuazione verifica di efficacia a distanza: SI NO X
Il corso ¢ prettamente teorico pertanto si ritiene non necessaria la verifica dell’efficacia a distanza

Responsabile scientifico
Dott. Stefano Bilei - Veterinario Responsabile U.O.C. Microbiologia degli Alimenti, Istituto Zooprofilattico
Sperimentale del Lazio e della Toscana (IZS LT), Roma

Responsabile Organizzativo
Simona Di Giampietro, U.O.C. Formazione

Programma

9.00 Registrazione partecipanti

9.15 Nuovo quadro normativo nazionale sulla sicurezza alimentare e risvolti applicativi
sulla microbiologia degli alimenti e sui piani regionali di campionamento
Teresa Bossu - Veterinario U.O.C. Microbiologia degli Alimenti, IZS LT, Roma
Stefano Bilei

10.15 Decreto legislativo 27/2021 - Risvolti applicativi sulla chimica
Bruno Neri — Chimico, U.O.C. Chimica, IZS LT, Roma

11.15 Pausa

o e N o

Daniele Colangelo, tecnico sanitario di laboratorio biomedico, U.O.C. Chimica, IZS LT, Roma
Fabrizio Gennari, tecnico sanitario di laboratorio biomedico, U.0O.S.D. Accettazione e Servizi
Interdisciplinari

12.30 Discussione
13.00 Pausa pranzo
14.00 Gestione dei Campioni di Alimenti ai sensi del Regolamento UE 625/2017 e successive

disposizioni nazionali
Laura Gasperetti, Biologo, U.O.T. Toscana Nord, Pisa

15.00 discussione
15.30 chiusura dei lavori
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MODALITA’ DI ISCRIZIONE

La partecipazione ¢ gratuita.

Iscrizione tramite il portale della formazione all’indirizzo: http:/formazione.izslt.it/

Termine iscrizioni 9 settembre 2022, conferme da parte della Segreteria Organizzativa tramite e-mail il 12 settembre

Criteri di selezione dei destinatari ©:
 priorita per il personale della U.O.C. Microbiologia degli Alimenti, U.O.C. Chimica e
U.0.S.D Accettazione e Servizi Interdisciplinari
¢ ordine di arrivo delle richieste di iscrizione

IL MATERIALE DIDATTICO verra messo a disposizione dei partecipanti sul sito Istituzionale

MODALITA’ DI CANCELLAZIONE
Comunicare tempestivamente per iscritto la rinuncia alla Segreteria Organizzativa.

Attestato di partecipazione ECM:
¢ indispensabile la frequenza del 90% delle ore di formazione e il superamento della prova

Segreteria Organizzativa
Ufficio di Staff Formazione
IZS Lazio e Toscana, Sede di Roma — Via Appia Nuova 1411
tel. 06.79099421; fax 06.79099459/79340724
e-mail: simona.digiampietro @izslt.it tel : 06/79099421
Www.izslt.it

Per necessita particolari (es. accessibilita) si prega di contattare per tempo la Segreteria Organizzativa, al fine di soddisfare al
meglio le richieste.

L’organizzazione si riserva di annullare o modificare le date dell’evento formativo previa tempestiva comunicazione agli iscritti.

UNIEN ISO 21001: 2019



