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Piani «Alimenti» in vigore per il 2019

� Piano regionale di campionamento degli alimenti di origine animale destinati al 

consumo umano 2015-2019. Programmazione 2019.

� Piano regionale di campionamento per il controllo degli additivi negli alimenti di 

origine animale destinati al consumo umano 2015-2018. Rinnovato per 2019

� Piano regionale radiazioni ionizzanti in alimenti di origine animale 2015-2018. 

Rinnovato per 2019.

� Piano regionale per il controllo dell’Aflatossina M1 nel latte trattato 

termicamente

� Piano regionale per il controllo dell’Aflatossina M1 nei formaggi

� Verbale regionale per campioni prelevati in ambito del controllo ufficiale 

(rev05) 

� Piano regionale per la ricerca di fitosanitari. Programmazione 2019

� Verbale campionamento fitosanitari rv02 (rev05_Verbale Base) – non 

editabile

� Piano regionale per il monitoraggio di sostanze indesiderabili negli alimenti di 

origine animale (Ocratossina A). Anno 2019.

� Verbale piano monitoraggio conoscitivo sostanze indesiderabili 

(Ocratossina A)



www.izslt.it
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DEBITO INFORMATIVO
Invio periodico di informazioni ad un ente istituzionale con 

formati, modalità e cadenze predefinite stabilite da una norma 
cogente

DEBITO INFORMATIVO
Invio periodico di informazioni ad un ente istituzionale con 

formati, modalità e cadenze predefinite stabilite da una norma 
cogente

SANITA’ ANIMALE SICUREZZA ALIMENTARE

TSEs

West Nile Disease

Blue Tongue

Profilassi di stato

IBR

Malattia vescicolare

Aujeszky

Influenza aviaria

Trichinella (selvatici)

PNAA

PNR

Controllo Ufficiale Alimenti
(Flusso VIG)

Monitoraggio/Report
PRIC

Flusso Zoonosi
6 Aprile 2014

Autocontrollo - Arsial

Molluschi Bivalvi –
Produzione primaria

Radiazioni ionizzanti

Additivi alimentari

14 Maggio 2019

REGIONE LAZIO E FLUSSI INFORMATIVI

Micotossine



Flussi dati

o Piano regionale di campionamento degli alimenti di origine animale destinati al consumo umano 
2015-2019. Programmazione 2019.

o Piano regionale di campionamento per il controllo degli additivi negli alimenti di origine 
animale destinati al consumo umano 2015-2018. Rinnovato per 2019

o Piano regionale radiazioni ionizzanti in alimenti di origine animale 2015-2018. Rinnovato per 
2019.

o Piano regionale per il controllo dell’Aflatossina M1 nel latte trattato termicamente
o Piano regionale per il controllo dell’Aflatossina M1 nei formaggi
o Piano regionale per la ricerca di fitosanitari. Programmazione 2019
o Piano regionale per il monitoraggio di sostanze indesiderabili negli alimenti di origine animale 

(Ocratossina A). Anno 2019.

Flusso VIG: sotto flussi VIG001AL - VIG001AD - VIG001CP - VIG00MON





Regolamento CE 
882/2004
Art.3: «Stati membri 
debbano garantire che i 
controlli Ufficiali siano 
eseguiti periodicamente, 
in base ad una valutazione 
dei rischi e con frequenza 
appropriata»





MACROCATEGORIA 
ALIMENTI MATRICE

Pericolo da ricercare** 
(n. singole determinazioni) 

Si tratta dei pericoli da ricercare nell’ambito di una programmazione 
minima dei controlli;altri parametri possono essere presi in 

considerazione se previsti da specifiche norme vigenti o se  giustificati da 
un approccio risk-based.

N. 
analisi  

N. analisi 
PRODUZI

ONE
(45%) *

N. analisi 
DISTRIBUZI

ONE
(55%) *

CARNE 
FRESCA,PRODOTTI A 

BASE DI CARNE, 
PREPARAZIONI DI 

CARNE, CARNI 
SEPARATE 

MECCANICAMENTE

CARNE FRESCA (di 
qualsiasi specie)

Salmonellaspp (v. valori guida in Allegato 7)

5,300 2385 2915

Salmonella enteritidis  e Salmonella typhimurium (Reg. 2073) 
(carne fresca di pollame)

Listeria monocytogenes(v. valori guida in Allegato 7)

Metalli pesanti ( Pb, Cd) (Reg.1881)
Diossine  e PCB (Reg.1881)

CARNI 
MACINATE,PREPARA

ZIONI A BASE DI 
CARNE,CARNI 

SEPARATE MECC.

Salmonellaspp (Reg.2073)

3,000 1350 1650

Escherichia coliSTEC (v. valori guida in Allegato 7)

Escherichia coli( Reg. 2073)
Listeria monocytogenes(Reg. 2013)

Listeria monocytogenes(v. valori guida in Allegato 7)

Microrganismi mesofili aerobi (Reg. 2073)
Metalli pesanti ( Pb, Cd) (Reg.1881)
Diossine  e PCB (Reg.1881)
IPA per carni e derivati affumicati (Reg.1881)

PRODOTTI A BASE DI 
CARNE (Tutti)

Salmonellaspp (Reg. 2073)

3,000 1350 1650

Listeria monocytogenes(v. valori guida in Allegato 7)

Listeria monocytogenes(Reg. 2073)

Escherichia coliSTEC (v. valori guida in Allegato 7)

Escherichia coli(v. valori guida in Allegato 7)

Stafilococchi coagulasi positivi (v. valori guida in 
Allegato 7)

Clostridium perfringens(v. valori guida in Allegato 7)

Yersinia enterocolitica(v. valori guida in Allegato 7)

Metalli pesanti ( Pb, Cd) (Reg.1881)

Allegato 6: 



MACROCATEGORIA 
ALIMENTI MATRICE

Pericolo da ricercare** 

(n. singole 
determinazioni)

N. analisi
Linee guida  

882
2015

N. analisi
Linee guida  

882
2016

CARNE FRESCA,PRODOTTI A BASE DI 
CARNE, PREPARAZIONI DI CARNE, CARNI 

SEPARATE MECCANICAMENTE

CARNE FRESCA (di qualsiasi specie)

Salmonellaspp (v. valori guida in Allegato 
7)

1,200 5,300

Salmonellaenteritidis 
eSalmonellatyphimurium (Reg. 2073) 
(carne fresca di pollame)
Listeria monocytogenes(v. valori guida in 
Allegato 7)
Metalli pesanti ( Pb, Cd) (Reg.1881)
Diossine  e PCB (Reg.1881)

CARNI MACINATE,PREPARAZIONI A 
BASE DI CARNE,CARNI SEPARATE 

MECC.

Salmonellaspp (Reg.2073)

1,200 3,000

Escherichia coliSTEC (v. valori guida in 
Allegato 7)
Escherichia coli( Reg. 2073)
Listeria monocytogenes(Reg. 2013)
Listeria monocytogenes(v. valori guida in 
Allegato 7)

Microrganismi mesofili aerobi (Reg. 2073)

Metalli pesanti ( Pb, Cd) (Reg.1881)
Diossine  e PCB (Reg.1881)
IPA per carni e derivati affumicati 
(Reg.1881)

PRODOTTI A BASE DI CARNE (Tutti)

Salmonellaspp (Reg. 2073)

1,200 3,000

Listeria monocytogenes(v. valori guida in 
Allegato 7)
Listeria monocytogenes(Reg. 2073)
Escherichia coliSTEC (v. valori guida in 
Allegato 7)
Escherichia coli(v. valori guida in Allegato 
7)
Stafilococchi coagulasi positivi (v. valori 
guida in Allegato 7)
Clostridium perfringens(v. valori guida in 
Allegato 7)
Yersinia enterocolitica(v. valori guida in 
Allegato 7)
Metalli pesanti ( Pb, Cd) (Reg.1881)
Diossine  e PCB (Reg.1881)
IPA per carni e derivati affumicati 
(Reg.1881) Totale 2015 Totale 2016 

20,500 43,020
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