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TERRITORIO

SVILUPPOPOTENZIALITA’

üTERRITORIO 

üCULTURA LOCALE

üPRESUPPOSTI 

üMETODOLOGIA

üDOMANDA OFFERTA



POTENZIALITA’

ESTENSIONE

CLIMA E MICROCLIMA

VOCAZIONE ELICICOLA
TERRITORIO

Disponibilità territoriale
Valore esistente
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POTENZIALITA’

SAGRE

FIERE

EVENTI GASTRONOMICI

CULTURA LOCALE

In Sardegna
Consumo medio 

pro-capite= 8 volte maggiore 
della media nazionale
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SVILUPPO
CREARE ALLEVAMENTI

RACCOLTA VIGILATA
METODOLOGIA

L’IMPORTAZIONE=80%
PRODUZIONE NAZIONALE=20% DOMANDA SUPERA L’OFFERTA
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PRODOTTO CONTROLLATO

ALIMENTAZIONE ADEGUATAPRESUPPOSTI



2012

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA

11/04/2019

N° DI ALLEVAMENTI: 9

2018

N° DI ALLEVAMENTI: 70 avviati
10 in fase 

di implementazione



ü2012    PROGETTO DI RICERCA

ü2013    I° CONVEGNO REGIONALE DI ELICICOLTURA

ü 2015   CORSI DI FORMAZIONE

ü2014    PUBBLICAZIONE LAVORO SCIENTIFICO

ü2016    PROTOCOLLO D’INTESA CON LE AGENZIE REGIONALI

ü2016    PROGETTO DI RICERCA

ü2017    II° CONVEGNO REGIONALE DI ELICICOLTURA

ü 2017   CONVENZIONE CON SOCIETA’ DI SERVIZI

ü2018    PROGETTO DI RICERCA MIUR

ü2019    TESI DI LAUREA 

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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2012    PROGETTO DI RICERCA: Valutazione del rischio microbiologico e 
chimico in chiocciole del genere Helix spp di provenienza nazionale ed 
extracomunitaria, utilizzate a scopo alimentare

2016    PROGETTO DI RICERCA: Valutazione degli aspetti microbiologici 
e chimici in chiocciole corritrici ed epifragmate in Sardegna’’

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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2012 PROGETTO DI RICERCA:     Helix aspersa – allevamenti (n. 25 campioni)
RISULTATI indagini microbiologiche e virologiche

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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Allevamenti Salmonella spp (P/A) Listeria monocytogenes (P/A) Cl. perfringens (ufc/g)

1, 2, 4, 5, 7, 8, 9 Assenza Assenza <10 ufc/gr 

Allevamenti Salmonella spp (P/A) Listeria monocytogenes (P/A) Cl. perfringens (ufc/g)

3, 6 Assenza Presenza (4 isolati)
80 ufc/gr
30ufc/gr

In nessun campione si è riscontrata
la presenza di Escherichia coli O157, Norovirus e HAV



2012 PROGETTO DI RICERCA:     Helix aspersa e Helix vermiculata (Eobania) - GDO  
(n. 14 campioni)

RISULTATI indagini microbiologiche e virologiche

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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Helix vermiculata Helix aspersa 

N. 2 campioni 
Assenza Salmonella spp.
Assenza Listeria monocytogenes

N. 1  campioni 
Presenza  Salmonella arapahoe
N. 2  campioni 
Presenza Listeria monocytogenes

N. 8 campioni 
Assenza Salmonella spp.
Assenza Listeria monocytogenes

N.  1 campioni 
Presenza  Salmonella zanzibar



2012 PROGETTO DI RICERCA:     Helix aspersa – allevamenti (n. 25 campioni)
RISULTATI indagini chimiche

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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Allevamento Concentrazione Piombo 
(mg/kg)

Azienda n. 4 0,66

Azienda n. 3 0,35

Azienda n. 1 0,30

Azienda n. 2 0,20

Altre <0,20---

Piombo (tenore max 1,5 mg/Kg)

Allevamento Concentrazione Cadmio 
(mg/kg)

Azienda n. 4 3,781

Azienda n. 2 2,13

Azienda n.1 1,605

Azienda n. 6 1,06

Azienda n. 3 0,618

Altre <0,600

Cadmio (tenore max 1 mg/Kg)



2012 PROGETTO DI RICERCA: Helix aspersa e Helix vermiculata (Eobania) - GDO  
(n. 14 campioni)

RISULTATI indagini chimiche

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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Piombo (tenore max 1,5 mg/Kg) Cadmio (tenore max 1 mg/Kg)

GDO/provenienza
Concentrazione Piombo 

(mg/kg)

Tunisia 0,775

Italia 0,272

Algeria 0,222

Tunisia 0,079

Altre < 0,05

Allevamento
Concentrazione Cadmio 

(mg/kg)

Tunisia 1,88

Italia 1,761

Tunisia 1,256

Sardegna 0,69

Altre < 0,05



2016 PROGETTO DI RICERCA: Helix aspersa e Helix vermiculata (Eobania)
n. campioni 46 SELVATICO
MAPPA CAMPIONAMENTI
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2016 PROGETTO DI RICERCA: Helix aspersa e Helix vermiculata (Eobania)
n. campioni 46 SELVATICO

RISULTATI indagini microbiologiche e virologiche

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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Ricerca Assenza (n. campioni) Presenza (n. campioni)

Listeria monocytogenes 44 2

Salmonella spp. 45 1

In nessun campione si è riscontratala presenza di 
Clostridium perfringens, Escherichia coli O157, Norovirus e HAV



2012-2016 PROGETTO DI RICERCA: Listeria monocytogenes – Caratterizzazione 
geni di virulenza 

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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Listeria monocytogenesàSierotipizzazione, MLST, determinazione dei geni di virulenza

Caratterizzazione dei geni di virulenza in ceppi di Listeria monocytogenes

N. ID. Specie Prov. ST L. gen. Sierot. rrn hlyA actA inlA inlB iap plcA plcB prfA

3 H. a. Allev. ST1 I 4b/4e + + + + + + + + +

3 H. a. Allev. ST217 I 4b/4e + + + + + + + + +

6 H. a. Allev. ST2 I 4b/4e + + + + + + + + +

6 H. a. Allev. ST7 II 1/2a + - + + + + + + +

Tunisia H. a. Commer. ST204 II 1/2a + + + + - + + + +

Grecia H.v. Commer ST7 II 1/2a + + + + - + + + +

6s H.a. Selvatico ST155 II 1/2a + + + - + - + + +

8s H.a. Selvatico ST54 I 4b/4e + - - - + - + - -



LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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Piombo (tenore max 1,5 mg/Kg) Cadmio (tenore max 1 mg/Kg)

Comune/Località
Concentrazione 
Cadmio (mg/kg)

Villaspeciosa 2,17 (H.v.)
Villanovafranca 1,82 (H.v.)

Donori 1,64 (H.v.)
Armungia 1,34 (H.v.)

Sarroch 1,33 (H.v.)
Uta 1,19 (H.v.)

Mores 1,05 (H.v.)
Altre < 1,00

Comune/Località
Concentrazione 
Piombo (mg/kg)

Serdiana 0,895 (H.a.)
Giba 0,627 (H. v)
Altre <0,040

2016 PROGETTO DI RICERCA: Helix aspersa e Helix vermiculata (Eobania)
n. campioni 40 (SELVATICO) 
RISULTATI indagini chimiche
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LA CHIOCCIOLA: IZS SARDEGNA e UNIVERSITA’ DI FERRARA 
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Analisi del  secreto



2018    PROGETTO DI RICERCA: HelixRECovery: recupero della sostanza 
mucosa di scarto da allevamenti di chiocciole

LA CHIOCCIOLA E L’IZS SARDEGNA
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Capofila: Istituto Zooprofilattico Sperimentale della Sardegna 

Università degli Studi di Ferrara- Dipartimento di Scienze Chimiche 
e Farmaceutiche

Is Olionis- Azienda Agricola Is Olionis arl, Carbonia 

Fondazione Democenter-Sipe- TPM Tecnopolo Mirandola - Modena

Tecnopolo di Ferrara - Biobanca-LTTA

PARTNERS



LA CHIOCCIOLA E L’IZS
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CORSI D’ INFORMAZIONE
PER ELICICOLTORI

CORSI FORMAZIONE
PER ELICICOLTORI
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Le sfide del prodotto chiocciola
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1. Aumento dei Volumi di produzione
2. ! Igiene della produzione
3. ! Evitare Rischi chimici e microbiologici associati alla 

produzione e al consumo
4. SUPPORTO TECNICO-SCIENTIFICO

LE SFIDE DEL PRODOTTO CHIOCCIOLA

Relatore
Note di presentazione
Igiene di produzione
Considerazione dei rischi associati alla produzione e al consumo
Volumi di produzione
Rischio chimico e microbiologico The application of Good Hygiene Practice (GHP) and Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) systems requires knowledge of the potential hazards and their levels. Taking into account the increasing interest for snail farming and almost the 100% export of Greek processed snails, a study regarding hygiene of live snails and the efficacy of processing in reducing microbial load in snail meat seems to be imperative



Snails are marketed fresh: live or processed.3 The live snails
come from collectors or farmers of local origin or are imported and marketed to the retail trade, the catering sector or to snail processors for further processing.3 Most of the snails are directed to the food-processing industry and subjected to cooking and subsequent freezing as snail meat, usually placed back in the shell.3
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Relatore
Note di presentazione
Igiene di produzione
Considerazione dei rischi associati alla produzione e al consumo
Volumi di produzione
Rischio chimico e microbiologico The application of Good Hygiene Practice (GHP) and Hazard Analysis and Critical Control Point (HACCP) systems requires knowledge of the potential hazards and their levels. Taking into account the increasing interest for snail farming and almost the 100% export of Greek processed snails, a study regarding hygiene of live snails and the efficacy of processing in reducing microbial load in snail meat seems to be imperative



Snails are marketed fresh: live or processed.3 The live snails
come from collectors or farmers of local origin or are imported and marketed to the retail trade, the catering sector or to snail processors for further processing.3 Most of the snails are directed to the food-processing industry and subjected to cooking and subsequent freezing as snail meat, usually placed back in the shell.3
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