
Fase 3: analisi dati

Conosci la temperatura
del tuo frigo?

La shelf-life, definita come un periodo di tempo per il quale un prodotto rimane sicuro e soddisfa le specifiche di qualità nelle 

condizioni di conservazione ed utilizzo previste è influenzata da fattori sia intrinseci che ambientali.

Produzione Commercializzazione 0-4°C
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Progetto di ricerca corrente

Indagine nazionale sulla temperatura dei 

frigoriferi domestici in Italia: l’importanza di 

definire condizioni di conservazione in ambito 

domestico realistiche ed aggiornate finalizzate 

ad una corretta valutazione della shelf life 

degli alimenti Ready to eat.

0-4°C Conservazione domestica

Fase 1: adesioni volontarie famiglie

Fase 2: estrazione (id partecipante)

             ed acquisizione dati 

• Contatto 

• Consegna data logger

• Posizionamento frigorifero 7 gg

• Ritiro e scarico dati

•Valutazione della temperatura in ambito 

domestico (abitudini e composizione del nucleo 

familiare, Regionale - Nazionale )

• Distribuzione della temperature su base 

stagionale

• Linee guida nazionali (AC – OSA – Consumatore)

• Nome – Cognome – Città

• Componenti nucleo familiare

• Contatti 

La partecipazione è

totalmente gratuita
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Se sei interessato puoi: 

• inviare una mail con i tuoi da all’indirizzo: frigoriferi@izsler.it

• compilare il libro adesioni 

• divulgare l’iniziativa

• contattare il responsabile di progetto IZSLT 

http://www.izslt.it/blog/progetto-di-ricerca-la-rilevazione-de

lla-temperatura-del-frigorifero-domestico
/

• divulgare l’iniziativa

• ulteriori approfondimenti

Responsabile IZSLT del progetto di ricerca Luigi Lanni  (luigi.lanni@izslt.it)


