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Modalita di partecipazione

La partecipazione é gratuita.

Numero massimo di partecipanti per tutte e due le edizioni: 80
Numero minimo per attivare I’evento: 20

Dato il limite massimo di capienza delle sale e per motivi di sicurezza
¢ obbligatoria 1’iscrizione tramite e-mail al seguente indirizzo:
alessandro.piras@izslt.it

Le richieste di iscrizione verranno considerate in base all’ordine di
arrivo delle stesse e superato il numero massimo consentito verra data
comunicazione di impossibilita ad accedere all’evento.

Per informazioni:
Simonetta Amatiste
simonetta.amatiste@izslt.it tel 0679099313

Alfredo Morales
alfredo.morales@ferreromangimi.it tel 393.9647675

Segreteria Organizzativa
Ufficio Formazione, Comunicazione e Documentazione
1ZS Lazio e Toscana - Roma
tel. 06.79099421; fax 06.79099459/06.79340724
e-mail: alessandro.piras@izslt.it
WWW.izslt.it

L’organizzazione si riserva di annullare o modificare le date dell’evento previa

tempestiva comunicazione
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“ SOSTENIAMO ”

il futuro dell’allevamento
del bovino da latte

Foto: Daniele Sagrafoli

Mercoledi 7 novembre 2018 ed. 1

1ZS Lazio e Toscana M. Aleandri
Roma, Via Appia Nuova, 1411

Giovedi 8 novembre 2018 ed. 2

Agriturismo I'Ovile Strada Statale dei Monti Lepini
Km 47.200 - Borgo San Michele Latina - Lazio
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Destinatari: allevatori di bovini da latte della Regione Lazio e
operatori del settore lattiero-caseario.

Finalita:

fornire conoscenze ed aggiornamenti, su tematiche attuali, per poter
gestire I’allevamento nel rispetto delle richieste dei consumatori, della
normativa nazionale ed europea e della redditivita dell’impresa.

Metodologia didattica e valutazione
Relazioni, discussione, valutazione della qualita percepita dai
partecipanti

Responsabili dell’evento

Simonetta Amatiste, Dirigente veterinario IZSLT, Responsabile della
Direzione Operativa Controllo dell’igiene, produzione e trasformazione del
latte.

Alfredo Morales, Agronomo Zootecnico-Ferrero Mangimi s.p.a

E 'stata invitata ad intervenire | 'Assessore Enrica Onorati.
Assessorato Agricoltura, Promozione della Filiera e della
Cultura del Cibo, Ambiente e Risorse Naturali

PROGRAMMA

09, 00 Registrazione dei partecipanti

Edizione 7 novembre

09.15
Ugo Della Marta
Direttore Generale 1IZSLT

Carlo Hausmann
Direttore di Agrocamera

Edizioni 7 e 8 novembre

09.30 Introduzione e presentazione dei lavori
Andrea Leto — Direttore Sanitario, IZSLT

Moderatore: Nicola Lacetera
Direttore Dipartimento di Scienze Agrarie e Forestali (DAFNE)
Universita degli Studi della Tuscia (Viterbo)

10.00 La Sostenibilita come occasione per 1’allevatore e per il
consumatore: gli aspetti economici
Michele Campiotti, Agronomo, specialista in allevamenti di vacche da
latte. Ferrero Mangimi spa

10.45 11 benessere nella filiera dei prodotti di origine animale:
attualita e opportunita per I'allevatore
Cristina Roncoroni — Dirigente Veterinario, 1ZSLT
Direzione Operativa Produzioni Zootecniche Roma (ed.1)
Tiziana Galli — Dirigente Veterinario 1ZSLT Sezione di Latina (ed. 2)

11.15 Pausa Caffe

11.30 Il Progetto Mastiti dell’IZSLT per il miglioramento della
gualita del latte
Simonetta Amatiste (ed.1)
Remo Rosati — Dirigente Veterinario 1IZSLT, Responsabile Sezione di
Latina (ed. 2)

11.50 Asciutta Selettiva: dalla teoria alla pratica
Giuseppina Giacinti — Agronomo IZSLT, Direzione Operativa
controllo dell’igiene, produzione e trasformazione del latte

12.10 L’assistenza tecnica a supporto dell’allevatore nella gestione
aziendale
Alfredo Morales

12.25 Sostenibilita ambientale della filiera lattiero-casearia: dalla
stalla al consumatore
Andrea Vitali — Agronomo, ricercatore junior presso la Facolta
di Bioscienze e Tecnologie Agro-alimentari e Ambientali,
Universita degli Studi di Teramo

12.55 Discussione
13.15 Chiusura dei lavori

Segue colazione di lavoro



