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Istituto Zooprofilattico Sperimentale
del Lazio e della Toscana M. Aleandri

2017 2016 2015 2014 2013 2012
Listeria 15 15 30 29 19 20
Salm 6 8 8 3 2
COLI STEC 7 10 8 12 2 3
E. coli 3 2 2 1
Bacill 1 1 3 3
Pseud fluo 1 1
SCcP 1
Clostr 1
Mycob TBC 1
Bruc 1
OB da ET staf 1
OB da Salm 2
Cronob 1
2012 /sett 2017 - prodotti al latte crudo 012 )
paese paese paese e Alert su Prodotti ITALIANI
GOAT prod SHEEP prod cow prod
Listeria 4 F 10 (9F 15) 9 F Listeria 33 24 gorgonzola
Salm 2 F 3 F 3 F .
(SF 1B 1IRL Salm 1 mozzarella di bufala
COLI STEC 5 F 2 8 1G)
E. coli 1 E. coli 2 mozz buf e burrata
Bruc 1 F . .
rotale 1 16 1 Bacill 1 ricotta

@cnwoc
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REGOLAMENTO (CE) n. 2074/2005 DELLA COMMISSIONE del 5 dicembre 2005
recante modalita di attuazione relative a taluni prodotti di cui al regolamento (CE) n. 853/2004 del Parlamento
europeo e del Consiglio e all'organizzazione di controlli ufficiali a norma dei regolamenti del Parlamento europeo e
del Consiglio (CE) n. 854/2004 e (CE) n. 882/2004, deroga al regolamento (CE) n. 852/2004 del Parlamento europeo
e del Consiglio e modifica dei regolamenti (CE) n. 853/2004 e (CE) n. 854/2004

La pastorizzazione e ottenuta mediante un trattamento comportante:
i)Juna temperatura elevata durante un breve periodo

(almeno 72°C per 15 secondi);

ii) una temperatura moderata durante un lungo periodo

(almeno 63°C per 30 minuti); o

iii) ognhi altra combinazione tempo-temperatura che permetta di
ottenere un effetto equivalente, di modo che i prodotti diano, se del
caso, una reazione negativa al test di fosfatasi alcalina immediatamente
dopo aver subito tale trattamento
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Regolamento (CE) n. 1664/2006 della Commissione, del 6 novembre 2006,
che modifica il regolamento (CE) n. 2074/2005 per quanto riguarda le
misure di attuazione per taluni prodotti di origine animale destinati al
consumo umano e che abroga talune misure di attuazione

«Articolo 6 bis

Metodi di prova relativi al latte crudo e al latte trattato termicamente
I metodi di analisi di cui all'allegato VI bis del presente regolamento sono
utilizzati dalle autorita competenti e, se del caso, dagli operatori del
settore alimentare per verificare la conformita ai limiti stabiliti
dall'allegato ITI, sezione IX, capitolo I, parte IIT, del regolamento (CE)
n. 853/2004 e per garantire |'applicazione appropriata di un processo di
pastorizzazione ai prodotti lattiero-caseari conformemente all'allegato ITI,
sezione IX, capitolo IT, parte IT, di detto regolamento.»;

¢ inserito l'allegato VI bis conformemente all'allegato IIT del presente regolamento.
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Il seguente allegato VI bis sui metodi di prova relativi al latte crudo e al latte trattato

termicamente e aggiunto al regolamento (CE) n. 2074/2005:
«ALLEGATO VI BIS

METODI DI PROVA RELATIVI AL LATTE CRUDO E AL LATTE TRATTATO TERMICAMENTE
CAPITOLOI

DETERMINAZIONE DELLA CONTA BATTERICA MICROBICA E CONTA DELLE CELLULE SOMATICHE
1

Per la verifica dei criteri di cui all'allegato III, sezione IX, capitolo I, parte ITI, del regolamento (CE) n. 853/2004 vanno applicate come
metodi di riferimento le seguenti norme:

a)

EN/ISO 4833 per la conta delle colonie a 30°C;
b)

IS0 13366-1 per la conta delle cellule somatiche.
2

E accettabile I'impiego di metodi analitici alternativi:

a) per la conta delle colonie a 30°C, qualora i metodi siano convalidati in base al metodo di riferimento di cui al punto 1, lettera a),
conformemente al protocollo stabilito dalla norma EN/ISO 16140 od ad altri protocolli simili riconosciuti a livello internazionale.

In particolare, il rapporto di conversione tra un metodo alternativo e il metodo di riferimento di cui al punto 1, lettera a), & stabilito
conformemente alla norma ISO 21187;

b) per la conta delle cellule somatiche, qualora i metodi siano convalidati in base al metodo di riferimento di cui al punto 1, lettera b),
conformemente al protocollo stabilito dalla norma ISO 8196, e impiegati conformemente alla norma ISO 13366-2 od altri protocolli simili
riconosciuti a livello internazionale.
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CAPITOLO IT

DETERMINAZIONE DELL'ATTIVITA DELLA FOSFATASI ALCALINA

1.

Per la determinazione dell'attivita della fosfatasi alcalina & applicata come
metodo di riferimento la norma ISO 11816-1.

2.

L'attivita di fosfatasi alcalina e espressa in milliunita di attivita enzimatica
per litro (mU/I). Un'unita di attivita della fosfatasi alcalina corrisponde alla
quantita di enzima fosfatasi alcalina che catalizza la trasformazione di 1
micromole di substrato al minuto.

3.

Il risultato del test della fosfatasi alcalina & considerato negativo se l'attivita
misurata nel latte vaccino non e superiore a 350 mU/|.

4,

L'impiego di metodi analitici alternativi e accettabile qualora i metodi siano
convalidati in base al metodo di riferimento di cui al punto 1, conformemente
ai protocolli approvati a livello internazionale.»
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Costard S, Espejo L, Groenendaal H, Zagmutt FJ.

Outbreak-Related Disease Burden Associated with Ceamption of
Unpasteurized Cow’s Milk and CheesgUnited States, 2009-2014. Emerg Infect
Dis. 2017;23(6):957-964. https://dx.doi.org/10.320d2306.151603

Raw milk and cheese cause 840 times more ilingeaaspasteurized products
BY

MAY 9, 2017
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Food Standards Australia New Zealand
MICROBIOLOGICAL RISK ASSESSMENT OF RAW MILK CHEESES  (20009)

Raw goat milk

...international data indicate raw goat milk may @omtAeromonas spp., Brucela spp.,
Campylobacter spp., pathogeni&. coli, L. monocytogenes, Mycobacterium spp.,S. aureus and
Yersinia enterocolitica. In Australian surveys, potential pathogens deteota@aw goat milk have
includedE. coli, L. monocytogenes, andY. enterocalitica. [...]

Campylobacter spp. have been isolated from raw goat milk withymMex prevalence (0.04%) in
the UK ... Western Australia has been the only statdetectCampylobacter spp. (during the
period 2003 — 2006) in raw goat milk with 6 outldf3 samples (5.3%) testing positive.

The prevalence dt. coli (both generic and pathogenic) in raw goat milk besn cited as ranging
between O - 16.3 % internationally

An [talian study also reported the prevalence oE. coliO157:H7 at 1.7%.
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s

L. monocytogenes was detected at levels up to 2.56% (SpaiBlmonella spp., it is rarely
detected...Prevalence 8faureus contamination varies greatly with between 0 - 96 %
international samples tested being found positi@Gmagulase positivestaphylococcuspp. have
been detected in goat milk in all States of Austr&é except Queensland, with an overall
contamination rate of 20.32%.

Raw sheep milk

There is little data available on the prevalencpaihogens in raw sheep milk. International
data suggests that prevalenceé&adureus, Brucella spp. andE. coli (EHEC) ranges from

7 —33.3%, 14.2 - 46%, and 1 — 12.7% respectiiglyveys forC. jguni andSalmonella failed
to detect these organisms in sheep milk...

D sy )
(( Nl B
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Risk Assessment of Human Listeriosis from Semisoft
Cheeses Made from Raw Sheep’s Milk in Lazio
and Tuscany (Italy)

Roberto Condoleo,* Ziad Mezher,! Selene Marozzi,' Antonella Guzzon,’
Roberto Fischetti,' Matteo Senese,' Stefania Sette,* and Luca Bucchini®

Semisoft cheese made from raw :hm.p s milk is traditionally and economically important in
southern Europe. However, raw milk cheese is also a known vehicle of human listeriosis and
contamination of sheep cheese with Listeria monocytogenes has been reported, In the present
study, we have ped and applied a i risk assessment model, based on avail-
able evidence and challenge testing, to estimate risk of invasive listeriosis due to consumption
of an artisanal sheep cheese made with raw milk collected from a single flock in central Italy.
In the model. contamination of milk may originate from the farm environment or from mas-
titic animals, with potential growth of the pathogen in bulk milk and during cheese ripening,
Based on the 48-day challenge test of a local semisoft raw sheep’s milk cheese we found
limited growth only during the initial phase of ripening (24 hours) and no growth or lim-
ited decline during the following ripening period. In our simulation, in the hascline scenario,
22% of cheese servings are estimated to have at least 1 colony forming unit (CFU) per gram.
Of these, 15.1% would be above the current E.U. limit of 100 CFU/g (5.2% would exceed
1,000 CFU/g). Risk of invasive listeriosis per random serving is estimated in the 107" range
(mean) for healthy adults, and in the 10" range (mean} for vulnerable populations. When
small flocks (10-36 animals) are combined with the presence of a sheep with undetected sub-
clinical mastitis, risk of listeriosis increases and such flocks may represent a public health risk.

KEY WORDS: Food safely: listeriosis; quantitative microbiological risk assessment; raw milk cheese

1. INTRODUCTION ally produced in southern Europe (Greece, Portu-
gal, Spain, and Italy}, but also in Bulgaria, France.
Romania, and in Turkey. In these countries, it is
of significant economic importance, with, for exam-
ple, 1.2 million tons of sheep’s milk sold or used
on farm in Greece in 2013, or with 65,000 tons of

Raw milk, including sheep’s milk, is extensively
used in cheese manufacturing. Cheese made exclu-
sively or mostly from raw sheep’s milk is tradition-

Ustituto Zooprofilattico Sperimentale delle Regioni Lazio e pure sheep’s milk cheese produced in Italy’s dairics
Toscana. Rome. ltaly in the same year.!!! Sheep’s milk cheese sales were
*Hylabates Consulting srl, Rome, Italy. estimated to be worth approximately 500 M euro in
$Cansiglio per la ricerca in agricoltura e I'aalisi dell“economia 2013, in Ttaly alone.?) Some raw sheep’s milk cheeses
Alimef N ] . ; =
Iasltna Centro di Ricerca per gli Alimenti e la Nurrizione, Rom, have been awarded protected status in the Euro-
* Address correspondence to Roberto Condoleo, Istituto Zoopro- pean Union under geographical indication schemes.
filattico Sperimentale delle Regioni Lazio ¢ Toscana, Via Appid Under these schemes, Italy has registered 19 par-
Nuova 1411, 00178 Roma, Italy; roberto.condoleo@izsiLit, tially or entirely sheep’s milk cheeses, some of which
661 (27243521 H0OHNLU6GIS22.060) ¢ Authors Risk A

published by Wiley Period
“This i€ an open scess atcle under the et of the Creative Commons Atiribution NonComimgeeial NoDe
any medium. provided the original work s properly cited. the use is d no modilications or

Tic. on behalf of Society for Risk Ata
s, which permits use and disribution

CRELDOC

Risk assessment of human listeriosis from semisbfteses
made from raw sheep’s milk in Lazio and Tuscany
Roberto Condoleo, Ziad Mezher, Selene Marozzi, Antonella
Guzzon, Roberto Fischetti, Matteo Senese, Sefania Sette,
Luca Bucchini

Risk Analysis, June 2016, doi:10.1111/risa.12649
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FOSFATASI ALCALINA (ALP)

(ai fini della sicurezza alimentare)

Adottata come parametro rapido per la verifica del
processo di pastorizzazione, poiché & poco piu resistente
alla femperatura e al fempo richiesti per inattivare
Mycobacterium tuberculosis e Coxiella burneti,

Utilizzata anche per svelare eventuali aggiunte non
dichiarate di latte crudo al latte pastorizzato.
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METODO DI RIFERIMENTO: norma ISO 11816-1

Determination of alkaline phosphatase activity Part 1:
Fluorimetric method for milk and milk-based drinks




w5

qeonnaseureqd earor 107

2o0aTRdD A

“Aniaponpoxd pue Aipenb asuequa
saruedwiod [prIsNpuI pue 91ed Jo
faenb a3 aroxdun suonezruSio
areayaeay sdjpy ASojouyoan

o vonzandde aaprAcuu MO
5561 w1 Surpunog mo aous
sodmund Surpms s Auedwos

1 uasq aavy 2s0ddns puv
2008 amquIes eAD) “prEom
93 PUNOIE SAOJEIOqP] POO] puUT

“worsnuvduonvgpofus e sn rews
10 0006-0C€ (18£) T+ w2 aseagd ‘s1san

Jo AJru sjUSWIMNSUT PAOUTAPY
9} UO UONEUIIOJUI 210W IO

“T6Tox 1ap ‘smoy Sunwsado 1y
“(1sd) wdog:y 03 we:g Aeprig
ySnoxy Aepuoly ‘y€0p-52T (008)
T[e2 ‘epeue)) pue sajelg pairu() ay) up

“1oddns
[PTUYP3) PUT 2D[AIDS JDWOISND

wonm
~uswnxsu jo sonddns Surproy v
ST "JU] ‘SJUSWINIISU] PIIUEAPY

tsuay: sopraod sypomaaw
12[e3P SPIMP[IOM PUE JTAIDG
UI]-10] SIUBWINISUT PAOUTADY
MG [PIYI], PUIT-AOH

(UoRMINSU0d21 0} J0H)
pawsSigor menurw Jo awp woy s1eak ¢ fmquis JuaSeay.
%8° ‘asy AD unt u2asg

[ M %6E00°0 Aansuag

T ozis adureg

sonum ¢ awn 153,

suoyoayIveds jsel 41y soydoionj4 eyy

“pasysBoi 55751 O8I sl
PUC 1006 01 81 $onpaid sy u:. o
£ ?i_woiuh-,”““ggﬂz auy w SUOREIGRIAY)
s1oyewl Kot £q pareIem
sured pue %ﬁuﬁa i
drysueunpiom uo Kuvires pawiy eak auQy Aywerrepy
(B 91) sq1 5¢ yStom Surddyg
(31 11) 591 ST ySm N
(@ w0 X g W2 0
XH W ST) AL XMITXHLI suorsuouny
(2H 05) A 0ST-01Z *© (ZH 09) A 0€1-00T MOg
sxeak ¢ [0 wnnpry dmypeq Lrowagp
PNEq 0096/007¢/00CL *DTEC-SY suogEsUNUIWo))
MOY/(YT4 € UPy 859 yua
(37un 2ous0saIONg) (VI T F ‘uonnjosIy
1y poxg [eondo 06 smdo
sz dprwone SuSuri-ony Bury
ayduwes affuig foedes odureg

suoypoyloads waysAs Jse d1v ,soydoionjy ayy
AR, T

AV P102/2L

W0y BIGRIIDAY

“sopnuu 2247
ws Ggongousomy waddy jpn synsas
4nox 347, qsnd puv jusunsur
sogdoionyy oqy ws agzaans agy wwyd uagy

~agpazsqns oqr o7 opduins
ypru 23 ppv Gduas — (sva puv 350/
1753, J T Soqdosonyy agz Susuunyy

“S)nsax

JUDJSISUOD SOINSUD PUE SIOXID
198n sayeurwpd soydoronyq

oy tsydwroxd Lejdsip mofrog-01
-Ased pue ‘aredard o3 yuaFeas
auo 3sn{ YA\ ‘uonezmased jo
UORPUIIGUOD 10§ sa3nuIW ¢ 3snf
ut $3[nsax 3893 $opraod waysAg
1591, 4TV soydosony oy,
9|gDJIDAD |$8} JsoISnd

puD §S8)SD4

uovZ1anazsvd Suruti1fuos sof

7527 201715UaS JSOUL
puv 3sapsvf ag

sy pazumaysed ur suaoued jo yearqy
a3 3sureSe uonoajord paypyewrun
SIOYO I ‘UOTIEUTLIEIUOD H[TUI MEI JO
S[PAS] MO BIIN $39239P 1S3, TV
soydozong ay3 asneaag] “pasn spoyIOw
Bunsay oy Aq a[qeadasoe pawaap sem
saseo asayy T 3w o3 A Suruirery
“SISWNSUOD 0] SSIUJ[T PAsnEd

SEY S3SED SUIOS UT PUE ‘UIIDUOD YI[eaY
anqnd v fjus st uopezumassed sadordur
ey yedrpur s10dax payustnIOq
Ajiigei) uoyonpoid peonpay

S prg
woxy apew sponpoxd £1ep 10 pue
95991 30q 3533 UL N0 wiRyshs auo
I Kerdsip TeaSip oy vo sanurw

¢ ur readde Aeonewoine symsar asay,

S[OD[IPAD §S8} JSalsh4

‘uonezimased sadoxd Surmmuos
J0J VLA/SWION Put ‘sprepurig
uradorng NFO UAT/OSI ‘OVOV 21
£q poroadds pue porpnys Apatsuore
waaq seq soydoronf ay wviford
(dDJVH) utod [onuoD [eapu) pue
SSA[eUY prezer] © i tonounfuos
ur3s3], JTy soydozonyy ayy Sursn

210 P[I0M 9T} PUNOIE SALIOJLIOQE ]

uanold Aj|pgolo

*s)[nsax

333 3991J¢ 30U J[m s3onpoid patoaryy
PUE 9S991D UT SUOHELIZA JUIUOD J¥)
10 3000 pu ‘saantsod as[ej soRPUTIT
fapymwads pasy ydiy soydosonyg oy,
Ayoyioads jseybiH

B2 UORY21P I TV (1F PUE
VA 243 spaeoxe Afpenyoe soydozonyq
“POYIAUW IAYIO AUE UL} 2ATISUS 2I0UT
sowm Auvwr 31 Supjew ‘voneurEIUOd
S[IIU MBI 96€00°0 ST AP SE

$19919p 183, J TV soydoronyg ayy,
Apniyisues Jsajpsie

WooSaiURdULIOE MM
1818076-182 X84 YEOV-STZ-008
VS0 ‘29020 SHISNUIESSEIN ‘POOMION
0006-07€-182 / Aep ASojouyoal omt.

Sy 5D

‘suoljdnuiaju) MOJYIOM PUD
sain|ip} uolyozunajsod 1eB61)
Aeyj erojeq wiejsAs 1SIH NoA

Uj §|Das peyobIo pup ssjoyuid
1088 UDO Jsa} 8y ‘swisjgold
Jo1juod Aonb sjodioyup puo
sosseooid uolonpoid INoA
Jojuow
fipsop Lo Suysn g7y
noA ‘Weyshg 40/ past pograue
soLdW  auaiafas oo,
SISO o 13 (1-55T QT
" [-9I8T1 0S1)
Vnwiggg POpw azowiong)
01005 24/ panoiddn
wolj v___wru uoip) uvadoiny
PeAINeISRA. 5e7¢ fopy uj
Ul dTY10) 44 °L00C AN 4T
[ene] Alojnjols 8y} paiemo]
SOU PUD POYsW dpijewliony
8} JsujpBo pajopiioA &g esn
1o} pelspisuoo Poyjawl Jsyjo
Aup jpyj saiinbai mou 3 ay)

*sajoads Jeyjo pup

‘desys ‘Jpob ‘Moo Wiolj sppul
sjonpoid Aipp Buyse} uaym
Auyosin sy eroid sejpnig

‘uoypjeidiajul

-pydsoyd sep} WwaysAs
1881 d1v soydolon4 8y

Aopinoop pub psaads yim sies] aspipydsoyd aulpyio ajos Buuiueeq

wielsAg jso] d1v .soydolioni4 eyl

Upuvayy J\ eUBISO] B[[AP 2 OIZeT] [9p
areauswiradg oomeyoidooy oimnsy
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350 mU/L

e il limite fissato per il latte bovino pastorizzato dal

Regolamento (CE) n. 1664/2006 della Commissione, che
modifica il regolamento (CE) n. 2074/2005

NON E' PRESENTE UN LIMITE LEGISLATIVO PER IL LATTE
DELLE ALTRE SPECIE
(e nemmeno per il formaggio)
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* La fosfatasi alcalina e un enzima presente nei tessuth@mmiferi e
nel latte crudo

* e una fosfomonoesterasi che idrolizza gli esteri fogfariambiente
basico (max della attivita a pH 9,4)

* La defosforilazione della caseina avviene a pH 7

« E una metallo glicoproteina che ha bisogno delladie del
Magnesio per svolgere al massimo la sua attivita

* Approssimativamente il 30-40% del suo contenuto € pteseella
membrana del globulo di grasso

* Nel latte scremato si trova legata alle lipoproteine

* Latemperatura di conservazione del latte pastonzagperiore a
30°C puo determinare faattivazione della fosfatasi alcalina
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Fosfatasi microbica:
Tipo I si inattiva a temperatura di pastorizzazione

Tipo IT NON si inattiva a temperatura di pastorizzazione
La struttura della fosfatasi microbica é simile a quella bovina.

I metodi oggi disponibili non distinguono tra le due forme di

fosfatasi.

Il metodo prevede una pastorizzazione eseguita in laboratorio
per comprendere se un valore elevato di fosfatasi in latte
pastorizzato sia determinato dalla presenza di fosfatasi
microbica resistente.
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Fosfatasi alcalina nel latte Ovino e Caprino

Latte crudo (dati creLDOC)
Media latte ovino: 3.670.000 mU/L
Media latte caprino: 253.000 mU/L

Varia in relazione alla specie, razza, periodo di lattazione, stato di
salute ed eta.

Cellule somatiche elevate comportano I'aumento della ALP
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63°C 30 minuti

700

] |
600 u |
|
Latte crudo (dati CReLDOC) e . =
w - - ’ u
Media latte ovino: 3.670.000 mU/L 5 === -
E 300 o W a® oy "
[ "] [ | u [ ] [ |
i ; " iy .l ¥y = =..'
Media latte caprino: 253.000 mU/L 200 " s " o " e kg =
100 .. "
0
0 20 40 60 80 100 120
Campioni di latte pastorizzato individuali di Campioni di latte di massa pastorizzato di
capra: media pecora media
Sarde 371,76 +£339,16 459 +£124 480 + 148
Saanen 47,39 29,62 492 +121 534 +£87

384 + 47
(Scintu M.F. et al. 1998)

(Scintu M.F. et al. 2001)




Istituto Zooprofilattico Sperimentale @ CRELDOC

del Lazio e della Toscana M. Aleandr:

PROVA VALUTATIVA INTERLABORATORIO
PER LA FOSFATASI ALCALINA NEL LATTE OVINO
Febbraio 2016

STRUMENTO
1 2 3 4
FLUOROPHOS 178,8 488,7 1121 1649
Lab.1 217,4 498,3 1054 1731
FLUOROPHOS 189,4 561,8 1376,8 2019,9
Lab.2 183,0 570,5 1413,1 2059,9
FLUOROPHOS 126,0 433,0 1133,0 1489,0
Lab.3 124,0 451,0 1104,0 1522,0
FLUOROPHOS 162,7 594,4 1422,8 1984,1
Lab.4 164,6 610,9 1386,0 2143,1
FLUOROPHOS 173,9 549,8 1184,2 1839,7
Lab.5 183,9 580,6 1304,2 1645,3
Risultati KIT
KIT (pos/neg ) Negativo Negativo Positivo Positivo
Lab.6 Negativo Negativo Positivo Positivo
KIT ( pos/neg) Negativo Negativo Negativo Negativo
Lab.7 Negativo Negativo Negativo Negativo
KIT (pos/neg) Negativo Negativo Negativo Negativo
Lab.8 Negativo Negativo Negativo Negativo

oy ¥ AN
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Progetto di ricerca corrente 2016:

ATTIVITA’ DELLA FOSFATASI ALCALINA
NEL LATTE DI PECORA, CAPRA E BUFALA

IN RELAZIONE AL TRATTAMENTO TERMICO DI PASTORIZZAZIONE:
STUDIO SPERIMENTALE
PER UN LIMITE DI CONFORMITA’
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Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Lazio elld Toscana “M. Aleandri” —

( Sede di Roma — Sez. Latina — Sez. Grosseto )

Centro di Referenza Nazionale per la Qualita del Lte e dei Prodotti Derivati degli Ovini
e dei Caprini

Istituto Zooprofilattico della Lombardia e dell’Eiai — Sede di Brescia —
Centro di Referenza Nazionale per la Qualita del Ltie Bovino

Istituto Zooprofilattico de Mezzogiorno — Sezionafnostica di Salerno —
Centro di Referenza Nazionale sulligiene e le teotogie dell’allevamento e delle
produzioni bufaline

Istituto Superiore della Sanita —
Laboratorio Nazionale di Riferimento per il latte ei prodotti a base di latte
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ATTIVITA'PREVISTE

Determinazione delll ALP
nel latte crudo durante I'arco della lattazione
(allevamenti diversi e diverse razze) —

Latte di massa aziendale

-Latte raccolto al caseificio

- Prove di pastorizzazione in laboratorio
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ATTIVITA’

Confronto con pastorizzazioni industriali

Determinazione della fosfatasi alcalina su
campioni scremati (differenza con latte intero)

Cinetica di inattivazione durante il trattamento
termico

- Prove per valutare I'eventuale riattivazione
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