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U.F. Sicurezza Alimentare e Tutela Sanitaria del Patrimonio Zootecnico - Zona
Villa Pizzetti - Via Cimabue, 109 - 58100 Grosseto
Tel. 0564.485653 - Fax 0564.485661
Verbale di Prelevamento

CAMPIONE DI: Verbale N°

PROVENIENZA DEL CAMPIONE: [] nazionale [ uvac L1 pIF
Regione italiana di produzione Altro Stato di produzione

Jusio
Gro;seto'

Servizio Sanitario della Toscana

1 earpat /7 O] 1zs /7 [ uoBioT Livello di prelievo: (i numeri tra parentesi corrispondono ai codici del Mod. A)

registra il campionealn® L1 Produzione primaria (01) ] Produttori e confezionatori che
aleore______del [ Mezzi di trasporto (05) (06) vendono prev. al dettaglio (09)
T ditrasportoallaConsegna_____ | | [] Bgr, Ristoranti, Somministrazione (07) [1 Commercio al dettaglio (04)
ricevente _______ | | ] Stabilimentidi Trasformazione, lavorazione, [] Mercati generali e depositi (03)
ilconsegnatario confezionamento (02) LI Ristorazione collettiva (08)

RESPONSABILITA DELLA PARTITA 01 Ao
Produttore ] Confezionatore
[ Detentore 1 Altro

ANALISI RICHIESTA: indata__/_/ alle ore i __sottoscritt.

O chimica - in qualita di

L1 Micribiologica " re ) )

sentat resso (ragione sociale
L] Fisica P P (rag )
[ Aftro

Per i seguenti accertamenti: pel C O fj'
O Aw OpH invia__/piazza
L] Listeria monocytogenes cuie
[ Listeria monocytogenes qualitativa
Listeria monocytogenes quantitativa
L1 Salmonella in L1 Escherichia coli
L] Enterotossine Staphilococciche
L1 Conteggio colonie aerobiche
Staphilococchi coagulasi positivi
Enterobatteriacee [1 Bacillus cereus B -
LI Clostridium perfringens [ Istamina Nove in presenza di

Altro (specificare) 3
Fesidente o ——
in qualita di
hanno proceduto con inizio alle ore al prelevamento di :

AMPIONE DEPERIBILE che al momento del prelievo era allo stato

C
NON DEPERIBILE [J sfuso [ Confezionato  [1 Preincartato  in:
DEPERIBILITA DA DETERMINARE

PER ANALISI NON RIPETIBILE: U1 Acciaio (] Materie plastiche [] Banda stagnata
g prodotio alimentare deteriorabime®® | L1 Carta o Cartone L] Vetro [_] Banda stagnata e cromata
' i come | | ] Cellulosa ] Accoppiati ] Gomma

OLIUPONs e d
stabilito dallart. 223 del D.L. 271/89 : ;
sussistendo difficolta di ordine tecnicg LJ Ceramica [ Vetroresina [ Teirapak
alla conservazione del campione; T Altri:

non in quantita sufficiente a suddividere

il campione in 4/5 aliquote tali da poter . . . . - G
eseguire le analisi richieste. e postoin vendita/deposito/non ancora in commercio in un locale con condizioniigieniche

Linizio delle analisi avra luogo il giorno
/__/ alle ore presso il

laboratorio:

( L varear 7 L1 vosior / [ 1zs i i i _ i
Linteressato o persona di sua fiducia Almomento del prelievo del campione lo stato di conservazione erail sequente:

appositamente designata con formale atto ; . ;
di delega possono presenziare alle analisi D Refngerato ___°C I:I Sotto olio D Pastorizzato

f,'.-':the wn |’a§sistﬂza di }iopsulemfe ;tf_cnicIO- E Congelato °C - Sotto aceto % Disidratato
R CEGioG it auestions. o Piboralt o Surgelato °C Sotto alcool Affumicato
designazione in questione, al Laboratorio che g e . .
ssaptles Ig siallt del campione. L] Atmosfera protettiva ] Acqua dibollitura [ In scatola
Sotto vuoto Liofilizzato L] T° ambiente

! [J tme. (] DATA DI SCADENZA 1 In salamoia ] Essiccato [ Sotto sale
| del prodotto / / L] Altro:

Mod. 05V - Cod. AA24CKJ - tip. Publidea Policoro MT




La merce era contrassegnata da cartelli/etichette/documenti [ di cui si allega copia dell'etichetta, vidimata, che entra a far parte
del presente verbale [] recanti le seguenti diciture:

R —

Il Sig. dichiarava che trattasi di merce prodotta/ricevuta/acquisita
dalla ditta:

sita nel comune di Via

n° in data ha/non ha esibito al momento documentazione commerciale giustificativa [ bolla
(fattra CIDdTone_ del_____ . inmeritoalla quale i verbalizzanti formulano le seguenti
osservazioni

la merce & stata campionata: in contenitore/i - originale/i: chiuso/i - aperto/i

da N° _contenitore/i - originale/i: chiusofi - aperto/i per il prelievo

Sfuso

sterili LI non sterili
fornite dal detentore

in dotazione ai prelevatori

sterilizzati alla fiamma al momento del prelievo
altro

il campione, viene eseguito con la seguente metodologia: da un quantitativo di
il criterio della viene prelevato un totale di

Attrezzature utilizzate‘per il prelievo:

Oooooo oao

esuddivisoinN° ___ aliquoteda___ | ciascuna compostadin®________ Unita campionarie, e riposto in sacchetti
] suggellati con piombini e munite di cartellini identificativi riportanti il numero del presente verbale e le firme

[ di materiale plastico muniti di banda sigillante antimanomissione riportanti le indicazioni e le firme del presente verbale.

Il peso/quantita delle aliquote &  A: : viene determinato a mezzo

. Il produttore/detentore dichiara che la data di scadenza ¢ A
La merce prelevata all'esame esteriore/organolettico presentava .
Una delle aliquote contrassegnata dalla lettera & stata consegnata, congiuntamente a copia del presente verbale, al Sig.

il quale ha dichiarato quanto segue:

mentre le residue aliquote sono conservate/trasportate temperatura___ °C e destinate ai laboratori di analisi ¢/o:
[ 1a Sez. Biotossicologica LSP Az. U.S.L. n. ___ indirizzo Tel. 05
] ristituto Zoop. Sperimentale Lazio e Toscana indirizzo Tel. 05
L] PARPAT - Dipartimento di indirizzo : Tel. 05

Del presente verbale redatto in N° _____ copie & stata fatta integrale lettura alla persona di cui sopra che ha/non ha firmato.
NOTE:

| La merce all'atto del prelievo era stata/ é stata sottoposta a sequestro/blocco ufficiale come risulta dal verbale N°
redatto da in data

FIRMA / TIMBRO DI CHI HA ASSISTITO AL PRELIEVO | VERBALIZZANTI

i Lettura display: °C
(se ritenuto necessario) temperatura misurata:
Lettura display: °C
(se ritenuto necessario) temperatura misurata: °C
deposito (se ritenuto necessario) temperatura misurata:

Partenza dal luogo di DATA
prelievo del campione

o | Avrrivo al presidio di DATA
deposito

Consegna DATA Lettura display: °C FIRMA OPERATORE
al laboratorio (se ritenuto necessario) temperatura misurata:

{1) riportare il codice secondo la legenda

Mod. 09V - Cod. AA24CKP - tip. Publidea Policoro MT




alimenti NON deperibili
quante aliquote ?

4

In confezioni originali integre
se produttore
e venditore coincidono

5
In confezioni originali integre
se produttore
e venditore NON coincidono

quante u.c ?
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alimenti
deperibili

sono previste 4 aliquote X "
di cui una lasciata al detentore e 3 //‘ " “;;;/ <
consegnate al laboratorio "””’ pi
in caso di dubbi sulla Vo,
deteriorabilita

viene effettuata una aliquota
supplementare (5 in totale) per
I’accertamento da parte del

laboratorio . g
campionamenti UVAC

sono previste 4 aliquote
per garantire al soggetto produttore/speditore
del paese della U.E. da cui proviene la merce
le stesse garanzie previste per gli operatori nazionali
In materia di diritto alla revisione d’analisi

6



campione in aliquota unica

° in caso di quantitéﬁ
campione reperto

ifficienti si ricorre al
(alimenti altamente deteriorabili es molluschi bivalvi
o alimenti prossimi alla scadenza)

Il numero delle u.c devono sempre essere quelle
previste dalla norma

* nel verbale deve essere esplicitato il motivo per cui
e stato fatto in aliguota unica



U.F. Sicurezza Alimentare e Tutela Sanitaria del Patrimonio Zootecnico - Zona
Villa Pizzetti - Via Cimabue, 109 - 58100 Grosseto
Tel. 0564.485653 - Fax 0564.485661
Verbale di Prelevamento
Verbale N°

] uvac 1 pIF

Grosseto
Servizio Sanitario della Toscana

CAMPIONE DI:

PROVENIENZA DEL CAMPIONE: (] nazionale

Regione italiana di produzione

L1 vArPAT / [ 1zs / [ vosiot
registra il campione al n°

alle ore del

Te di trasporto alla Consegna

il ricevente

il consegnatario

RESPONSABILITA DELLA PARTITA
Produttore ] Confezionatore
Detentore ] Altro

ANALISI RICHIESTA:

L1 chimica

L1 Micribiologica
L] Fisica

[ Aftro

Per i seguenti accertamenti:
O Aw O pH

L] Listeria monocytogenes
L1 Listeria monocytogenes qualitativa
Listeria monocytogenes quantitativa
L1 Salmonella in Escherichia coli
L] Enterotossine Staphilococciche
L1 Conteggio colonie aerobiche
Staphilococchi coagulasi positivi
Enterobatteriacee L] Bacillus cereus
1 Clostridium perfringens [ Istamina

Altro (specificare) 3

Riferimenti normativi

CAMPIONE DEPERIBILE
NON DEPERLE

pRTBICITA DA DETERMINAR
PER ANALISI NON RIPETIBILE:

[ di prodotto alimentare deteriorabile da
sottoporsi ad analisi garantita gicome
stabilito dallart. 223 del D.L. 271/89)
sussistendo difficolta di ordine tecnico
alla conservazione del campione;
non in quantita sufficiente a suddividere
il campione in 4/5 aliquote tali da poter
eseguire le analisi richieste.

Linizio delle analisi avra luogo il giorno

_/ alle ore presso il

magpAT / [ voBlot / [ 128
Linteressai0™ = SaD -

appositamente designata con formale atto
di delega possono presenziare alle analisi
anche con Passistenza di consulente tecnico.
Linteressato & stato invitato a fornire la
designazione in questione, al Laboratorio che
eseguira le analisi del campione.

Altro Stato di produzione
Livello di prelievo:
L1 Produzione primaria (01)

(i numeri tra parentesi corrispondono ai codici del Mod. A)

1 Produttori e confezionatori che
L] Mezz di trasporto (05) (06) vendono prev. al dettaglio (09)
L1 Bar, Ristoranti, Somministrazione (07) [1 Commercio al dettaglio (04)
L1 Stabilimenti di Trasformazione, lavorazione, [ Mercati generali e depositi (03)
confezionamento (02) LI Ristorazione collettiva (08)

1 Altro

i __ sottoscritt.
in qualita di
si presentat presso (ragione sociale)

indata__/_/ alle ore

nel Comune di

invia __/piazza

cuie___

nato/a a

residente a

via/piazza

P.l.

dove in presenza di

a

residentea___ in
in qualita di

hanno proceduto con inizio alle ore al prelevamento di :

che al momento del prelievo era allo stato

[J Sfuso [ Confezionato [ Preincartato  in:

[] Banda stagnata

[] Banda stagnata e cromata
] Gomma

[ Tetrapak

[ ] Acciaio (] Materie plastiche
Vetro
L1 Accoppiati

] Vetroresina

e posto ingendita/deposito/non ancorain commercio in un locale con condizioniigieniche

Almomento del prelievo del campione lo stato di conservazione erail sequente:

LI Refrigerato___ °C [ Sotto olio
Congelato ____°C Sotto aceto

L] Surgelato ____°C Sotto alcool

L[] Atmosfera protettva [ Acqua di bollitura
Sotto vuoto Liofilizzato

] In salamoia Essiccato

[] Pastorizzato
L] Disidratato
L] Affumicato
] In scatola
T° ambiente
[ Sotto sale

; ] tme. ] DATA DI SCADENZA
| del prodotto / /

Mod. 05V - Cod. AA24CKJ - tip. Publidea Policoro MT

L] Altro:




La merce era contrassegnata da cartelli/etichette/documenti [ di cui si allega copia dell'etichetta, vidimata, che entra a far parte
del presente verbale [] recanti le seguenti diciture:

Il Sig. dichiarava che trattasi di merce prodotta/ricevuta/acquisita
dalla ditta:

sita nel comune di Via

n° in data ha/non ha esibito al momento documentazione commerciale giustificativa [ bolla
(fattra CIDdTone_ del_____ . inmeritoalla quale i verbalizzanti formulano le seguenti
osservazioni

la merce & stata campionata: in contenitore/i - originale/i: chiuso/i - aperto/i

da N° _contenitore/i - originale/i: chiusofi - aperto/i per il prelievo

Sfuso

sterili LI non sterili
fornite dal detentore

in dotazione ai prelevatori

sterilizzati alla fiamma al momento del prelievo

Attrezzature utilizzate‘per il prelievo:

o000 0Ooo

il campione, viene eseguito con la seguente metodologia: da un quantitativo di
il criterio della viene prelevato un totale di

esuddivisoinN° ___ aliquoteda___ | ciascuna compostadin®________ Unita campionarie, e riposto in sacchetti
] suggellati con piombini e munite di cartellini identificativi riportanti il numero del presente verbale e le firme

[ di materiale plastico muniti di banda sigillante antimanomissione riportanti le indicazioni e le firme del presente verbale.

Il peso/quantita delle aliquote &  A: : viene determinato a mezzo

La merce prelevata all'esame esteriore/organolettico presentava )
Una delle aliquote contrassegnata dalla lettera & stata consegnata, congiuntamente a copia del presente verbale, al Sig.

il quale ha dichiarato quanto segue:

mentre le residue aliquote sono conservate/trasportate temperatura___ °C e destinate ai laboratori di analisi ¢/o:
[ 1a Sez. Biotossicologica LSP Az. U.S.L. n. ___ indirizzo Tel. 05
] ristituto Zoop. Sperimentale Lazio e Toscana indirizzo Tel. 05
L] PARPAT - Dipartimento di indirizzo : Tel. 05

Del presente verbale redatto in N° copie & stata fatta integrale lettura alla persona di cui sopra che ha/non ha firmato.
NOTE:

| La merce all'atto del prelievo era stata/ é stata sottoposta a sequestro/blocco ufficiale come risulta dal verbale N°
redatto da in data

FIRMA / TIMBRO DI CHI HA ASSISTITO AL PRELIEVO | VERBALIZZANTI

Partenza dal luogo di DATA ORA Letturadisplay: ___ °C FIRMA OPERATORE
prelievo del campione (se ritenuto necessario) temperatura misurata:
o | Avrrivo al presidio di DATA ORA Lettura display: ___°C FIRMA OPERATORE
deposito (se ritenuto necessario) temperatura misurata: °C
3| Partenza dal presidio di DATA ORA Letturadisplay: ______ °C FIRMA OPERATORE
deposito (se ritenuto necessario) temperatura misurata:
L4 Consegna DATA ORA Lettura dlsplay °C FIRMA OPERATORE
i al laboratorio (se ritenuto necessario) temperatura misurata:

riportare il codice secondo la legenda

Mod. 09V - Cod. AA24CKP - tip. Publidea Policoro MT




campionl In unica aliquota

 quando si valutano i criteri d’igiene di processo (E.
coli, Stafilococchi coagulasi positivi, CMT, Entero-
batteriacee) ai sensi del Reg CE 2073/2005, e
possibile effettuare Il campionamento In aliquota
unica ma sempre rispettando il n° delle u.c.



tossinfezione e
segnalazione di
privato cittadino

...Se Il sospetto focolaio di

tossinfezione alimentare e
avvenuto in abitazione
privata, Il resto del pasto
verra acquisito, il prima
possibile, come
“campione reperto”

95

QOgyetta:  Campione di insaccat di cinghlzle predoetti par a.tacanauma.

All'Isttuta Zocprofilattice Sperimentale
delle Regioni Lazio & Toscana
Sezione di Grossato

Grosselo 2272/2016

Al fne di completars le indagini epidemiologiche comelate ad un caso di
menirgoancefalite da Listaria monocytogenes, su richiesta del Medico del'lgiene e
Sanitz Pubblica di questa ASL che ha condctio lindegne si rende necessario
procaders ad un campionamente di alimenti finalizzate alla ricerca del patogeno,

Il zampione in questione & cestituiio da 1 =alamine intero, alcuns salsicee ed

una porziona di salamino. tutt ins i n suino, prodaiti sll'inizic
del mese di gennaia 2016 dal Zmente in via Mozart n* 1
Grossale, genero del paziente a allle, che lo stesso ha
consegnato presso i nostr ufficl In data cdisma.

I Sia. Fhe tai insaccati facevana parte di una
pracuziong di pockl chill che ¢ slala Wliz consumata allirterno del proprio nucleo
farniliare, ad esclusione della piccola rimanerza che € slala portata per I'znalisi

micrebiolcgica.

Distinti Salut

Il Direttopg/di WO 04

Azienda USL Toscana sud est

| » Tooceno
| ‘% sad o9
‘ Sertda Sadir's de'e Iramee

DIPARTIMENTO DELLA

! PREVENZIONE

| UNITA FUNZIONALE
SANITA PUBBLICA
VETERINARIA
E SICUREZZA ALIMENTARE
Respunsebie L. Ginmgis Bngam
Wi Cimabue, 109
BELN Srasseea
ta. USE418515L
tax J5E4485651
AIPAT MANcEeavenzionees3fpusas or
Licszanr

Sirulcae aratizzabva
| carttiata 150 §001:2000
|
Resqioaszaik: procecimento
Or.Mecelia Par erind
wl, DHBNAE5SE2
‘an 0561435561
| marceln penoeolivd Jslsuest L

|t

SZ0E CPERATIVA SICHA
paces Carlo Ru.. aelli, 26
Si

inn: fl"'T 335111

SECE OPERATI'W\ GROSSEIO
via Cimabu,

£3100 &

reriraling: le 445141

SEDE OPCRATIVAAREZZO
va Curlalune, 54

52100 Arszon

merdraline: U675 2552

SEDE LE.G/\L'




- I campioni ambientali costituiti da
tamponti, tessuto, spugnette, come
previsto dalla norma ISO 18593:2004
devono essere trasportati ad una
temperatura da 1°C a 4°C e consegnati
preferibilmente entro 4 ore in modo da
evitare qualunque contaminazione.

Devono essere esaminati in laboratorio
il piu presto possibile € non piu tardi di
24 ore.

I campioni da carcassa, come previsto
dalla norma [SO 17604:2003, devono
essere processati in laboratorio entro
un'ora dal prelievo o conservati a 2°C
+/-2°C per un massimo di 24 ore.




modulistica per campioni di alimenti in autocontrollo

ILACC/ACC003/3gev 0

IL ACC/ACC003/3eev 0
a ISTITUTO ZOOPROFILATTICO SPERIMENTALE DEL LAZIO E DELLA TOSCANA %
AL ALEANDRI ISTITUTO ZOOFROFILATTICO SFERIMENTALE DEL LAZIO E DELLA TOSCANA
ACCOMPAGNAMENTO CAMPIONI FRELEVATI E TRASPORTATI DAL CLIENTE M ALEANDRI
_ CAMEENETE AU T TR . e — ACCOMPAGNAMENTO CAMFIONI FRELEVAT! E TRASPORTAT! DAL CLIENTE
Sodo IZSLT & R 47 & M W CAMPIONT DI ALIMENT] FRELEVATI FRESS0 DFRESE ALIMENTARI
AR -Fl -GR -1 -SI Prelievo del _/_/_Ofa
Luogo di prelievo (inoiRzzo)
P«mmuzmoedllcoacowupmnmmumuum "
pubbiicato sul 8ito itz cotentinger phoic= 45 33
0&
Seds [ZSLT O FR -LT -RI -AM VT “a
dsstinazions Descrizione prodotto prelevato
AR Fl -GR -PI - SI
utile i fini dell'identificazione aziendale indicare ce:
RICHIEDENTE (1) 1. Materia prima (MP) - Semi lavorato (SL) - Prodotto finito (PF)
Nome, Cognome o Nome, Cognome o Ol lhuohedpmwmmemm:lptdm e
Ragione Sociale e Fagione Sooiale |- oo & ol 3. Numero Unita campionarie prelevate (vedi appocito cpazio) <
s N N . 8 4TmnMM“'WGM(&TM §
Via va 3 refrigerazione o + 4°C, oongelamento; -20°C, eto.)
et [ I e T P E T PP e Zd Y
Comune . — Comune | e anen o
CAP car |\ Wi
Provinoia e Poveoia | 1 2)
PMNA L Ll L T T ey PmNA .............................................. (‘)
Codioe Fizoale e CodioeFizogle | (1)
Tel T e 9 &
Fax -~ |\ 4)
email amail 1)
(1) & zuffoi pilare zolo # campo ragi le ze  cliente & g3 ragiztrato oo ZSLT 3 I2)
PRELEVATORE 4)
Noms Cognoms 1)
Tel fax (2)
E-mail 4
! )
| MODALITA' PAGAMENTO | | INTESTAZIONE FATTURA | 1)
_ 5 12
Convenzions N. =} Richiadants o 4) =:
Contanti’POS a Dstantors a - — - — — - -
B swummumeemmum«nwmmumnamzmmw
C/C Bancario/ Postals = . Bamare con una X Je prove che devono eszers effeticte suf campione
Modalita di prelievo e temperatura di tracporto (deconizione o riferimento prooedura):
| MODALITA' CONSEGNA RAPPORTO DI PROVA ) 1 | DESTINATARIO RAPPORTO DI PROVA ] Firma Operatore che ha effsttuato il prelievo Firma Responsabile autocontrollo impresa alimentare o suo delegato
Ritiro ¢/o sede di accsttazons O Posta ordinana O Richiadants m)
E mai | Fax o Dstantors jm )
- — S— PartIVA: 00887091007 Via Appia Nuova 1411 - 00178 Roma [Capannelle) Pagina 2
(2) 2 diverza da gpella oa line (sichiezra dicpoaibdle zu: Cod Fico.: 00422420588 Tel. +3906790991 Fax 330679340724 “
| LUOGO Di PRELIEVO (TIPOLOGIA) |
MATTATOIO [ | TMENSA ATENDALE - MENSA SCOLASTICA - ALTRE ISTITUZION! [ ]
MEZZ) Di TRASPORTO STABILIMENTO DI SEZIONAMENTO CARNI
MERCATO ITTICO | STABLIMENTI DI TRASFORMAZIONE CARNI N
GROSSISTA-DEPOSITO [|  STABILIMENTO PREPARAZIONE - TRASFORMAZIONE PRODOTTI ITTIC! ]
DETTAGLIO-RIVENDITA CENTRO DI RACCOLTA-TRATTAMENTO TERMICO LATTE
COMMERCIO AMBULANTE | TRASFORMADONE LATTE CASEFICIO |
CENTRO DI CONFEZIONAMENTO | op=Poemo |
RISTORANTI | CENTRO RACCOLTA MANIPOLAZIONE SELVAGGINA ]
INGROSSO - CASHECARRY CENTRO DEPURADIONE MOLLUSCHI
CENTRO DI IMBALLAGGIO UOVA [ | CENTRO SPEDIDONE MOLLUSCHI N
ALLEVAMENTO | |
PartIVA: 00857091007 Via Appia Nuova 1311 — 00178 Roma [Capannelic) Pagina 1
Cod.Fico.: 00422420583 Tel. $3005790991 Fax $390573340724




POACC OO 2 ec 14 gag fekt

QUANTITA MINIME INDICATIVE PER CAMPIONI DI ALIMENTI E PRODOTTI CORRELATI FRELEVATI IN RECIME DI
AUTOCONTROLLO

I campions POsIOS0 ezzere prelevas: m vaica aliguota o confersone omgmsale mtegra/comtemitore ermietico sterile. Ii comzwgia & tracpoctace §

campeoni alle iempenames previcte per & coatrolls néficials relarivs alla matrsce ‘aza ¢ alla prova richiesta
MATRICK FROVI FROVIE RADICATTIIVITA' PROTIX | IERA | OQM | ANADO | ALLXECENI | LATTOZIO ACIDO LATTICO
CEIICEX | MICROBIO INEDI | LA LA
LOCICEK SFICIK | ENTO NI1
Alocox pex|2N0g S0g Quaceen o por In X S0z |10 0
I'voo (1000 pox propanoac w b e rad
ccoa whee &0 a &
decc=mc ) w0 raxs
p 20 200 e Nat ) P
(1000 =t po Lux Lamc? pocce Socemalees 5.7 %10l
ccoa coaccarwe dcudnon o Laacd compe. Besaopel 003950
decc=mac | Sazc al grodotts o comaes <
Ml 1000 » g Quaceen o por 1n
proparcas « b &osa
whee &) a &
ceorrans
Moliacchs 1000 N0g e 50y
teab
Alacacars 50¢ Qoactiea =& por In 500
zootcTacs perpancec w b & e ral
voloer &0l &
o0 Fras
Fibe, pcze ¢ Qoactiea =& por In 1€ »
coaduncan perpancec w b & e
vaoloee &200 &
Qw0 Prans
g W
Cacac, 100 &#
™aac Nal*
cro'glazea, Nat?
tczoes adepoco 100 &~
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Latte di massa

EIOUTO ZJOOPROFILATTIICO CFERAMENTAIH DHL 1 A/J0 B DELLA TOSCANA
M. ALEANDRI

MODULO PRELIEVO CAMPIONI LATTE DI MASSA

- determinazione CBT,
CS, parametri
chimico fisicl, ricerca
sostanze inibenti, e 8532 b 18551 S [
Aflatossina =
M1, ricerca agenti
mastidogeni (mastiti
da contagiosi),
acidita titolabile, pH,
attitudine alla
caselficazione,
cloruri, acido lattico

Identificazione campioni sul retro

FIRMA CONSEGNA ...

tutte queste determinazioni sono a pagamento



Latte individuale

determinazione
delle CS
d

el parametri
chimico fisici
* ricerca sostanze
Inibenti
* ricerca di agenti
mastidogeni

tutte queste determinazioni sono a pagamento
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COOPERATIVA
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GIRO DI RACCOLTA
MOTIVO INGRESSO
PROVE

DATA PRELIEVO

PRELEVATORE

motivo del prelievo
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assegnazione delle prove i

BENVENUTO ACCETTAZIONE LATTE
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o — e — :ﬁ Download
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| Tracciabilita PROVE DI ROUTINE @ Checklist stabilimenti
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| Statistiche e Eler Acidita |

»¢_ Servizio Mappe
= 8

Benessere Ani Acido Lattico '

= Rilevarmento

[ Sanita Animale Aflatossina M1 NSULTA | - Rappresentazione

[ Latte Qualita P = Calcolo distanze

Amministrazion - Conversione
Caseina %

SEGUE MEHU _h/il Statistiche e elenchi
Cellule Somatiche SALVA -, Attivita SIEV
Cloruri - Aziende

Consistenza del Coagulo - Allevamenti

- Capi Morti in Stalla
- Statistiche BDN

Fosfatasi alcalina

Grasso %
@ Manuali Operativi:
Lattosio %0 .
= Prefazione
Ph - Mend principale
Proteine %0 = Login Utente

- Gest, Allevamenti
Punto di Congelamento - Profilassi di Stato
Residuo Secco Magro % - Soggetti di Base
Sostanze inibent =eradanzayo
- Piano Scrapie
Tempo di Coagulazione . Report/Stampe
Urea mg/dl - Modello 4

- Gestione Macelli

- Attivitd Produttive —

= Profil, Rendiconto
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Velocita Formazione del Coagulo
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- Modello 4
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questi campioni

Su
anche se richieste dal cliente
non verranno effettuate

» punto di congelamento
» sostanze inibenti
+ pH
 acidita titolabile
- Aflatossina M1




consegna del
campioni

Il campione non deve essere
congelato per le prove relative alla
qualita igienico-sanitaria del latte.

| campioni possono pervenire
congelati
SOLAMENTE
per la determinazione di
AFLATOSSINA M1,
GRASSO, PROTEINE, LATTOSIO
UREA, INIBENTI.




consegna aei campioni

La consegna del campione privo di conservante
al laboratorio di analisi deve avvenire entro le
24 ore dal prelievo, se addizionato di
conservante entro 72 ore dal prelievo.
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SERVIZI E MODULISTIC

Conferimento campicni
Carta dei servizi
Tariffaric

Prove accreditate

Madulistica e referti enline
Officina farmaceutica
Servizio Identificazione Insetti
Biblioteca

Comunicati sui servizi
EVENT! E FORMAZIONE
MATERIALI INFORMATIV

OSSERVATORIO
EPIDEMIOLOGICO

RICERCA E COOPERAZIONE
NTERNAZIONALE

SICUREZZA ALIMENTARE

SANITA E BENESSERE
ANIMALE

zslt.it/new/servizi-e- moduhstlca,fconferlmento campionif
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CONFERIMENTO CAMPIONI

SANITA" ANIMALE :
e ndicazicni peril prelieve ed il conferimente dei campioni
RABBIA:

e Determinazicne anticorpi nei confrenti del virus della rabbia
e Rabies antibody detection in vaccinated animals

-Servizio corriere citta di Roma per ritiro campioni presso ambulatori veterinari :

continua a leggere

ALIMENTI E PRODOTTI CORRELAT!:

e Quantita minime indicative per campicni di alimenti e prodotti correlati prelevati in regime di
autocontrello
struzieni per la consegna in autecentrelle di alimenti per l'ueme e animali, campicni da
superfici e carcasse per prove micrebiclogiche
DA SUPERFICI PRELEVATI DA AMBIENTI DI PRODUZION

VATI DA “CARCASSE” PRESSO IMPIANTI DI MACELLAZIONE
“AMPIONI DI ALIMENT! PRELEVATI PRESSO IMP

Linee guida per il prelieve di campioni dilatte dimassa

© MODULO PRELIEVO CAMPIONI LATTE DI MASSA
e Determinazione degli Enterccocchi nelle acque destinate al consume umano
ORAR! ACCETTAZIONE PER

L CONEERIMENTO ( AMPION

AREA PRIVATA
DOCUMENTI QUALITA

ASSISTENZA
NFORMATICA

PORTALE INAZ

SERVIZI ONLINE

Cerca nel sito

Direttore generale f.f. Dott. Remo Rosati

AMMINISTRAZIONE TRASPARENTE
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