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Criticità 
sull’accettazione dei 
campioni ufficiali di 

alimenti e in 
autocontrollo: 
modulistica da 

utilizzare
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criticità accettazione campioni ufficiali

verbale di prelevamento

aliquote e u.c


prove microbiologiche richieste
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quante aliquote ?

quante u.c ?

4  
in confezioni originali integre 

se produttore  
e venditore coincidono

5  
in confezioni originali integre 

se produttore  
e venditore NON coincidono

quelle previste dal REG CE 2073/2005

alimenti NON deperibili
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sono previste 4 aliquote 
di cui una lasciata al detentore e 3 
consegnate al laboratorio 
in caso di dubbi sulla 
deteriorabilità  
viene effettuata una aliquota 
supplementare (5 in totale) per 
l’accertamento da parte del 
laboratorio

alimenti 
deperibili

sono previste 4 aliquote 
 per garantire al soggetto produttore/speditore 
del paese della U.E. da cui proviene la merce  

le stesse garanzie previste per gli operatori nazionali 
in materia di diritto alla revisione d’analisi

campionamenti UVAC
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campione in aliquota unica
• in caso di quantitativi insufficienti si ricorre al 

campione reperto   

(alimenti altamente deteriorabili es molluschi bivalvi 
o alimenti prossimi alla scadenza) 

il numero delle u.c devono sempre essere quelle 
previste dalla norma 

• nel verbale deve essere esplicitato il motivo per cui 
è stato fatto in aliquota unica
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campioni in unica aliquota

• quando si valutano i criteri d’igiene di processo (E. 
coli, Stafilococchi coagulasi positivi, CMT, Entero-
batteriacee) ai sensi del Reg CE 2073/2005,  è 
possibile effettuare  il campionamento in aliquota 
unica ma sempre rispettando il n° delle u.c.



tossinfezione e 
segnalazione di 
privato cittadino
…se il sospetto focolaio di 
tossinfezione alimentare è 

avvenuto in abitazione 
privata, il resto del  pasto 
verrà acquisito, il prima   

possibile, come 
“campione reperto”
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campioni ambientali 
(PG ACC 002)

I campioni ambientali costituiti da 
tamponi, tessuto, spugnette, come 
previsto dalla norma ISO 18593:2004 
devono essere trasportati ad una 
temperatura da 1°C a  4°C e consegnati 
preferibilmente entro 4 ore in modo da 
evitare qualunque contaminazione.	
!
 Devono essere esaminati in laboratorio 
il più presto possibile e non più tardi di 
24 ore. 	
!
I campioni da carcassa, come previsto 
dalla norma ISO 17604:2003, devono 
essere processati in laboratorio entro 
un'ora dal prelievo o conservati a 2°C
+/-2°C per un massimo di 24 ore.
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modulistica per campioni di alimenti  in autocontrollo





Latte di massa 
• determinazione CBT, 

CS, parametri 
chimico fisici, ricerca 
sostanze inibenti, 
Aflatossina 
M1,ricerca agenti 
mastidogeni (mastiti 
da contagiosi), 
acidità titolabile, pH, 
attitudine alla 
caseificazione, 
cloruri, acido lattico 

tutte queste determinazioni sono a pagamento15



Latte individuale 

!

• determinazione 
delle CS  

• dei parametri 
chimico fisici 

•  ricerca sostanze 
inibenti  

• ricerca di agenti 
mastidogeni

tutte queste determinazioni sono a pagamento16



Latte di 
capezzolo

!

!

ricerca di agenti 
batterici mastidogeni   
determinazione CS

sono a pagamento i piani di risanamento17
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853 
Bovino  CBT CS 

Ovino bufalino caprino  CBT 
!

Pagamento a qualità  
solo grasso proteine urea caseina indice crioscopico, 

Aflatossina M1, inibenti

motivo del prelievo



19

assegnazione delle prove
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assegnazione delle prove



i campioni possono pervenire con  aggiunta una sostanza 
conservante


(Bronopol/sodio azide)


•  punto di congelamento

•  sostanze inibenti


•  pH

•  acidità titolabile

•  Aflatossina M1

Su questi campioni 

anche se richieste dal cliente


non verranno effettuate 



consegna dei 
campioni

Il campione non deve essere 
congelato per le prove relative alla 
qualità igienico-sanitaria del latte. 

!
I campioni possono pervenire 

congelati  
SOLAMENTE  

per la determinazione di  
AFLATOSSINA M1, 

GRASSO, PROTEINE, LATTOSIO 
UREA, INIBENTI. 



consegna dei campioni

La consegna del campione privo di conservante 
al laboratorio di analisi deve avvenire entro le 

24 ore dal prelievo, se addizionato di 
conservante entro 72 ore dal prelievo.
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grazie per l’attenzione


