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MATERIALE DIDATTICO 
Il materiale didattico verrà messo a disposizione sul sito www.izslt.it 
 
La partecipazione è gratuita. 
Iscrizione tramite sito http://10.10.11.65/ 
 
Termine iscrizioni entro il 31/08/2016; conferme da parte della 
Segreteria Organizzativa entro il 2 settembre.                               
 
CRITERI DI SELEZIONE: 

- Personale sanitario impegnato nella produzione, gestione dei 
terreni di coltura e nel lavaggio della vetreria 

- Data arrivo della richiesta di iscrizione 
 
MODALITA’ DI CANCELLAZIONE 
In caso di impossibilità a partecipare comunicare tempestivamente la 
rinuncia alla Segreteria Organizzativa. 
 
Attestato di partecipazione con indicazione dei crediti formativi 
ECM: 
è indispensabile la  frequenza del 100% delle ore di formazione e il 
superamento della prova finale.  
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
L’organizzazione si riserva di annullare o modificare le date dell’evento formativo previa 
tempestiva comunicazione agli iscritti. 
 
 
 
 

 

 
 

 
 
 

                     Progetto formativo aziendale 
 
 
 
 
 
 
 
                                                                                                            
 

 
              

 
 
 
 
 
 

 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

Sistema gestione qualità  
Settore formazione 

 IZS Lazio e Toscana 
 

UNI EN ISO 9001:2008 

6 settembre 2016  
 
IZS del Lazio e  della Toscana M. Aleandri 

Via Appia Nuova 1411, Roma 

  9,5 crediti  per biologi, 
chimici, tecnici di 
laboratorio e veterinari.                  

SEGRETERIA ORGANIZZATIVA 
Ufficio di Staff Formazione, Comunicazione e Documentazione  

IZS  del Lazio e  della Toscana M. Aleandri,  
Via Appia Nuova 1411 - Roma 

tel. 06.79099421  
fax 06.79099459/06.79340724 

e-mail: marzia.romolaccio@izslt.it   
 

  

 

 

LA QUALITA’ DEI TERRENI DI COLTURA  
E LORO UTILIZZO 

http://www.izslt.it/
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Destinatari: 20 partecipanti dei seguenti profili professionali: 
veterinari, biologi, chimici, tecnici di laboratorio biomedico e ausiliari 
impegnati nella produzione, gestione dei terreni di coltura e nel 
lavaggio della vetreria. Numero minimo per attivare il corso 10 
partecipanti. 
 
Obiettivo nazionale:  Accreditamento strutture sanitarie e dei 
professionisti. La cultura della qualità 
 
Obiettivo ECM 
Acquisizione di competenze di processo per una gestione controllata 
dell’utilizzo dei terreni nell’Istituto secondo la norma UNI EN ISO 
11133:2014  “Preparazione, produzione, stoccaggio e test delle 
prestazioni di terreni di coltura”  
 
Metodologia didattica e strumenti di verifica 

− relazioni frontali su tema preordinato 
− esercitazioni in sottogruppi in laboratorio 
− studio di casi in aula 
− strumento verifica apprendimento con prova scritta 
− strumento valutazione qualità percepita 

 
 
RESPONSABILE SCIENTIFICO 
Dott. Stefano Saccares - Veterinario Responsabile della Direzione 
Operativa Servizio Preparazione Terreni e Centro Studi  per la 
Sicurezza Alimentare dell’Istituto Zooprofilattico Sperimentale del 
Lazio e della Toscana M. Aleandri  (IZS LT) 
 
Programma 
 
08.30 Registrazione dei partecipanti 
 
08.45 Presentazione del corso 
 
09.00 Dalla “cucina” alla ISO 17025 
          Dott. Stefano Saccares   
 
 
 

09.45 Il flusso della preparazione terreni: approvvigionamento 
          Mirko Boria- Direzione Operativa Servizio Preparazione Terreni  
 
10.00 I servizi “ausiliari” approvvigionamento. Acqua distillata  
          Piero Zucchitta - Direzione Operativa Servizio Preparazione  
                                     Terreni  
 
10.15 Punti critici della preparazione terreni e loro controllo  
          Adriano Salvatori - Direzione Operativa Servizio Preparazione    
                                        Terreni   
 
10.45 La scheda di preparazione terreni e la rintracciabilità del  
          lotto   
           Francesca Riccardi - Direzione Operativa Servizio  
                                              Preparazione Terreni  
 
11.00 Coffee break 
 
11.15 Il terreno Herrold’s medium agar  
          Paola Scaramella, Gabriele Pietrella – Direzione Operativa     
                                                                        Sierologia  
 
11.45 Le prove di qualità secondo ISO 11133:2014  
            Selene Marozzi – Direzione Operativa Controllo Alimenti  
 
12.15 Il programma per gli ordini dei terreni: potenzialità e    

criticità   
            Cinzia Onorati - Direzione Operativa Servizio Preparazione  
                                    Terreni  
13.00  Pausa pranzo 
 
14.00 Casi studio: esempi di situazioni critiche nella gestione della  
           preparazione Terreni   
           
16.00 Esercitazioni di gruppo sull’utilizzo del programma ordini terreni   
          e sulla preparazione dei terreni 
 
17.00 Verifica dell’apprendimento con prova scritta 
 
17.30 Chiusura dei lavori 
  


