
  

PUNTI CRITICI DELLA PREPARAZIONE TERRENI E 
LORO CONTROLLO
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● Ricevimento e stoccaggio delle materie prime

                        

                                                data di scadenza         

- controllo confezione             assenza grumi

                                                temperatura di conservazione
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corrispondenza componenti con  
IPT 



  

●  Allestimento del Terreno Culturale

Pesata

pHmetro   

controllo bilancia peso II linea e registrazione sulla carta di controllo

pesata componenti con registrazione su scheda di preparazione

calibrazione  con soluzioni di riferimento

controllo con soluzioni di riferimento con registrazione dati

misurazione pH terreno e registrazione su scheda di preparazione

controllo volume e registrazione su scheda 
di preparazione

omogeneizzazione polvere fino a completo 
scioglimento con o senza l'ausilio del calore

Scioglimento in H2O distillata
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controllo periodico qualitativo H2O 
(conducibilità e pH settimanale, carica 
microbica mensile ) con registrazione su 
POS TER VET 003 sup-4 
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SCHEDA PREPARAZIONE TERRENI

PO S T ER VET  00 3 SUP -1 r ev 0                                                      SC HED A P RE PA RAZ ION E D EI T ER RE NI C OLT UR ALI

TE RRE NO  (si gla )__ __ ___ ___ __ ___ __ __ ___ ___ __ ___ __ _F ORM AT O__ __ __ ___ ___ __ T° a uto cl .__ ___ ___ __ _Te m p. _ ___ __ ___ __ _p H__ ___ __ __

TE RRE NO  (no me  p er e ste so)  __ ___ __ __ ___ ___ __ ___ __ __ ___ ___ __ ___ __ __ ___ ___ __ ___ __ __ ___ ___ __ ___ __ __ __ _ __ ___ __ __    S CAD ENZ A A  (g g/m es i)__ __ ___ __ __ ___ ___ __ ___ _

N°  IPT  __ ___ __ __ ___ _ S CHE DA  N° __ ___ ___ __ __/ ___ __ __ ___ ___ __

OS SER VA ZIO NI

N°  se qu enz .

 Pe r il  lott o 

Da ta prep .
(GG /M M )

Te rre no

c om ple to  o s ing oli

co m pon en ti

Ditt a  fo rni tric e 

N°  lo tto                       da ta sca den z a

Q. tà in g .

             Q.tà  in litr i

p H p rim a di s ter il.

pH    d op o la  ste ril .

    S upp le me nti agg iun ti

N ° Pi as tre , Ce stin i, 

S igla  o per at.

Si gla  op era t

No m e

Q .tà 

Ditta  / N ° l otto /sc ad enz a

D ata

Bo ttig lie  ( 1)

Le gen da :

(1 ) B = Bo ttig l ie    C  =C es ti n i  ( e ffe ttu ato  c o ntro l lo  v o lum et ric o  c o n c i l in dri  gra du ati  d i  c las s e A)   P = Pi as t re    T =  T ubi



  

● Dispensazione del terreno colturale

Distribuzione mediante 
pompe peristaltiche

Sterilizzazione in autoclavi e 
autopreparatori

controllo volume con cilindro classe A

Registrazione quantitativo prodotto 

su scheda POS TER VET 003 sup-1  

Controllo tempo di sterilizzazione

controllo temperatura di sterilizzazione e di 
raffreddamento

controllo pressione
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bottiglie e provette da 
sterilizzare 

dopo la sterilizzazione e 
prima di distribuire il terreno 
in piastra



  

● Controlli fisici e microbiologici

● Fisici 

- controllo ph post sterilizzazione               

- controllo volume

- controllo stabilità gel

- controllo assenza artefatti

● Microbiologici

- Controllo sterilità

- Controllo fertilità
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Registrazione su scheda di preparazione
POS TER VET 003 sup 1

Registrazione su scheda di preparazione
POS TER VET 003 sup 7



  

CONFEZIONAMENTO

ETICHETTATURA

STOCCAGGIO
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GRAZIE PER L’ATTENZIONE
Francesca Riccardi – Adriano Salvatori

SERVIZIO TERRENI
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