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14.158.834 (acquacoltura)
17.143.530 t(pesca)

Produzione mondiale: 31.302.364 t

mitili 67.133 t
acquacoltura vongole v. 36.489 t
103 .700 t ostriche 78 t(10 impianti)

Produzione italiana: ~ 180.000t

\ telline

pesca ~ 80 .000 tvongole
cannolicchi




ostriche

Francia (0) Francia (m)
Spagna(m) Germania (m)
Grecia (m) Spagna(o)

I flussi di mitili in Italia (ton) anno 2010

Fonte: Elaborazioni su dati FAO - FISHSTAT e ISTAT

2010

91.612 67.133

Consumo
Apparente
84.659

lug
H import ™ export

mitili

Dati gentilmente forniti
dal dott. G. Prioli




15 Regioni bagnate dal mare

Circa 70 ASL con territori costierl




Italia: 475 aree classificatedato 2011)

Livorno 2 aree

Toscana: aree classificate Versilia 5 aree
Pisa 1 area

4 richieste di classificazione




LIvOrno: Ricci di mare (Paracentrotus lividus)120 g/anno

Pisa: Telline (Donax trunculus)15 g/anno

Versilia: Telline (Donax trunculus)70 g/anno




CLASSIFICAZIONE

MONITORAGGIO




Processo per classificare un‘area di
produzione

RICHIESTA DI REPORT

CLASSIFICAZIONE PIANO DI
NUOVA AREA CAMPIONAMENTI

INFORMAZIONI INTERPRETAZIONE DEI
SULL'AREA RISULTATI

(DESK STUDY) GIUDIZIO
COMPLESSIVO




(in relazione alle fonti inquinanti)

Rappresentativi dell'area

Scelta del piu sfavorevali




Quindicinale

6 mesi — classificazione preliminare

12 mesi — classificazione finale

Valutazione della stabilita dell’area
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Standard microbiologico

Trattamento richiesto
dopo la raccolta

2230 E. coli per 100 g
di polpa e liguido intervalvare

Nessuno

24600 E. coli per 100 g
di polpa e liquido intervalvare nel 90¢
dei campioni.

Il rimanente 10% non deve superare i

2 46000 E .coli per 100 g di polpa e
liquido intervalvare

Depurazione,
stabulazione o
trasformazione

2 46000E. coli per 100 g
di polpa e liquido intervalvare

Stabulazione di lunga
durata o trasformazione

Preclusa

> 46000E. coli per 100 g
di polpa e liguido intervalvare

Divieto di raccolta




(valutazione del rischio)

Analisi batteriologiche (E.coli - Salmonella spy).

Analisi chimiche (Cd - Pb - Hg - IPA - PCB - Diossine)

Analisi biotossicologichgBiotossine algali)

Ricerca di fitoplancton potenzialmente tossico




Esiti monitoraggio

Almeno triennale

Sorveglianza sanitaria




11.ZZ.SS.

Universita

Associazioni consumatori

L.N.R.

Medici di famiglia
Produttori

Capitanerie di Porto

A.R.P.A.T. Regione Toscana

Collaborazione
nel rispetto del

ruoli e delle
professionalita Centri di Referenza

Ce.R.R.T.A.

Medici ospedalieri

N.A.S.

AA.SS.LL.

Associazioni consumatori

Laboratori ed Enti di ricerca

P.1.F.




