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DistrbuiuiRrutieNNNende

o |mporante appolteruuiZenalEpe S leHie

o Animalifscavaienisessilitersedimenteiicliersi i rano di ol cecola gzriicalle aligertels
presenti nell*acquea erelrsedimeRy, meciante RN CeaISTIBIEIN ltrziz]oge

trattenendoernel oo eroanisme nen sel NNl 2neien NECESSEIGEINGIONTIEIZIIG]ISITIENTIE

anche batten e virts eventtalimente preseninel N E2imienie

Sifone esalante
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ClassilicazionesdellesareerdiNsouiiZIeNe/Sicis b 2 G ENIEINTIO) NSEINIIVZIN
ViV

Classiiicazioner A, B e € hasata stlfnumere e EICOIE
<230 E.celi/100g;
<4600 E.coli/T00g (MelleranzaranaiiicaraelNioosy)
<46000 E.coli/100g

Molluschil prevenientit dar areas Bit deVenor ESsErer soli OPESIINE
pressoe Centri auterizzanl (854 e 855/2004 P2l C)

Maolluschi prevenients da area €: stabllazionerdiit e duaie e IENGIC UENHES]
(854 e 853/2004 part C)
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Passaggi commerciali dei molluschi bivalvi dalla produzione al consumo
(Reg 853/2004 e 854/2004)

cvamen
stabulazione allevamento Stabilimenti
prodotti ittici

Centro
depurazione * Dettaglio

B » Grande
distribuzione

¢ Distribuzione
collettiva

Da zona A =) L * Ristorazione
Industria di

Da zona B =)

Da zona C mmmm)

trasformazione
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Olre 120 tipir dir virius: enterie

limegoelarmentersiencl, diameeNananlerezr2s pien) (Pleorriztvifs) zl
75 nm (Retavirus )

Singela catena ad RINA; deppia catena ad RINANSSRGIZVISS) RE G RpIE
catena DNA (CAdenoevirus )

Specificit a d ospite
Infettivit: a varnabile (dese inietianie: generalimenierLom =400 el
virali; eliminati con le feci in grande guantt & (10=105*Vg)
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DIVIRUS ChE CalSaN0 QeSO ERNENENR G IZVIIIER
Adenovirus: tiper40re 44ren CalICIVIUSEINGVAESSZNA

@DIVirus deliFepatiier entercameEntEN e SIIESSEENS AVACHH =N/

@ Virus che sireplicane nelis IRiesiinerumERGTIENCHE
causane malatier deperessere migrauNnraligiereen '
come Il sistema Nen/ese centraleroNiMegaio:
Enterovirus
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Enterovirus

Epatovirus

Calicivirus

Virus N°sierotipi

Poliovirus
Echovirus
Coxsackievirus A
Coxsachievirus B

Enterovirus 68-71

Epatite A (ex enterovirus 72)
Rotavirus

Reovirus

Adenovirus

Norovirus®

Sapovirus™

Epatite E

Astrovirus

Coronavirus e altri virus
(torovirus, picobirnavirus,
parvovirus, ecc)

Sintomatologia causata

Meningite, paralisi, febbre
Meningite, diarrea, rash, febbre, malattie respiratorie
Meningite, erpagina, febbre malattie respiratorie

Miocarditi, anomalie cardiache congenite, pleurodinia,
malattie respiratorie, febbre, rash, meningite

Meningiti, encefaliti, congiuntivite acuta
emorragica, febbre, malattie respiratorie
Epatite infettiva

Diarrea, sintomi respiratori

Non chiaramente stabilito

Febbre, sintomi respiratori, congiuntiviti, diarrea
Diarrea, vomito, febbre

Diarrea, vomito, in eta pediatrica

Epatite

Gastroenteriti
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o REs|SienzarataizmeniaelleracalENCeIeZAeHE)
o [LUnga resistenzainpiacouerdifmare (el ORNG o)
o Eatien che nlitenzane e erersepieVAvIVeERZe:

— [emperaitira el acque

— salinit a

— antagoenisme MICIoRICe

— radiazioni selari

— associaziene con planctonrersediment




Molluschi
bivalvi vivi,
echinodermi
tunicatie
gasteropodi
vivi

Microrganismo | Piano di

campiona
mento

Salmonella

E.coli.

Assente
in25g

230MPN/
100g
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Metodo di analisi

EN/ISO 6579

150 T516649-3
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Fase a cui si applica il
criterio

Prodotti immessi sul
mercato durante il
loro periodo di
conservabilita
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...gli Indicatern fecallt noemne seRe aiidaniiFeerdinesieies 2l
presenza e assenza di NIEV

..N0N € Una pratica sicura asarsiisulla fimozIeRe e eaiiNpeICa NGy
pattencl per determminane I tempit dir depuUEZIGRE CEN U@l
mare

IR particelare, e eppuilNErCHENRCHIEINIETNNIIINS PELEEERINIE]

molluschi® bivalvit vivie  Siane iissail Glncde T IHmEeEIN S d=analis
SOME Stall SuUfficientEMERE S MESSIFEN UGN

~~ =S ribadisce la necessit a dellor sviluppoe: dif MEEEI )
analisi per virus entencl e per alihh Hsehis micionielegic)
(V.parahaemolyticus )
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Uluimis L0215 anniEisviitppe e INnEICE NGB ECE) IR EI SRE EIERTINEAGHE
o[ WVt Egiigfiel (A 2 oY) doce o cifiziiio cofijvelolll si colitire callilzir]

—

| e— |

4

Diversit a dif  metedolegie: Siarper e Al zN|
estrazione e purificazione:  dells = RINATCHEN e
condizienr dir ampliiicazionere’ S pHMESTUSaik

—

| —

¥

necessit a di metodi standarndizzati ed intermazionalimenteico NESCID

“Detection viruses on foed” (2004). Coerdinaiere dir DaViditee S CEREASE
\Weymouth )
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I \Yaitojelo) eltizilftziiie Rl Tigfle PCR (gzszio sy groiocolle
CEN/TAGA) —aCeleaiiaion SECONEONSONMYI0257 2005

IHepatepancreas) (20g) was) treated Withs proteinases KOS e/l e
37°101.0 fer 60 min and at 60.0F 82 0 e LS min)

Centriftgaton 30000 fersS min

Nucleic acidl (500 ul o sample) was, exitraciedhwithis SINUchiSenRsesViniviag
extraction kit ( BioMenieux )

One-step Real Time R PCR

Retrotranscription.  and one siepr PCRWere: perernmed o ABINPHSHI
7700 (Applied’ Biosystems )

Mengo virus TCID ., 3.2 X 10>/ml (process control)
RNA-EC (inhibition control)
Two negative contrels for each run




Retrotrascrizione. e PCR

Controlli;

1.

2.

Controlle di processe) (eflicienza dellzar proceduizidl
concentrazione del virus ed esiraziene derNA)

a)  ampliicazione del virusital quale

B)  amplificaziene del virts estraitie dal campione

Controllo interne (efficienza della reazione dirPCR)
a) amplificazione dif RNA di'sintesi
b) amplificazione dell’ "RINA difsintesiinsieme al' campione

Curva standard
(diluizioni RNA di sintesi con:  n° dilcopie guantiiicaie)
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I

sub-samiple Dilute NA 1710
Dilute NA 1100

' ‘ Mertgovirus quantiation
Il extraction -
elficiency 15 I Fxtraction efficiency

less than 1%,
a2 exiraction

|
is done. l‘- - - -I

B sotevinda f vixonicvinva
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Disponibilita’diimetodiranalitici/ progettiidifiCerca

1

Vieniteraggifperiar presenzareiViitsSiERECINISAVY, ENNGVANIEINTEIUISE)
pIvalvi allevatl orcommercializzau IRreiverserane eNiallane
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HEPATITIS A IN SHELLFISH SAMPLES (1999-2008)

Shellfish samples analysed

Year Total number of Positive %% infectious *

samples
1999 170 24 14.1 n.a.
2000 365 32 88 na
2001 365 33 9.4 18
2002 137 8 58 n.a
2003 199 10 5.0 0
2004 411 25 6.1 11
2005 346 3 0.9 1
2006 208 0 0.0
2007 182 10 35 0
2008 204 & 29 1
total 2787 171 6.1 31

*Virus infectivity was tested oncell culture
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NoVin shle]]ﬁsh samples from different Italian regions

Origin (vean)

Number

of
samples

Positive
samples

Negative
samples

characierised

Onlv

Onlyv

samples

GI+

GIT +

Veneto e Emilia
Romagna (2003 -
2008)

355

16

309

16

UVAC(2007 -
2010)

]

Veneto (2008 -
2009)

36

Marche (2008 -
2009)

0

Lazio (2008 -
2009)

23

Campania (2008 -
2010y

94

Sardegna (2008 -
2010)

107

Total

%o respect to total
samples

%o respect to
positive samples
% respect to
characterised
samples

315
17.6%

100.0%%
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VI

\/engele

Ostrche

Trastormeati

total

Clams Oysters Processed total
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; _ -1 ChE! possal ESSENE UlizzatoNnuiiiErENEMENENEIE
diverse zene di ProduzIone

v

Approccei Speciiicl deveno essere ogni velia plepost FENVErCaNINENERC BICORLEIGIE
Eontl difcontaminaziene

importanza dit alcune: vananili=asivellorocaley oe! el eftisll o el T
salinit a, O discielto; e toridit: 2, nen-hanneNnileEnZaNperlapIEdiZIGHENCE]IZ!
presenza virale ma posseneessere signiicatviia Ivelloloeaine

Condizioni. meterecloegiche
Corrent

Portata dei fiumi, e/or cambiamentit nellar portatarde SiiumiSpresesniane e
indiscussa influenza sulle vicine zone:di allevameni terdermollisEch
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Valltaziene:
o contaminaziene da INeVinele CIVerse siaeioRife NS NoN

Infilenza delfPererdifalipaicmeniramisiEniel) T, szlint 21 g
livelli™ idremetici del ivmer)

J

o Tre specie dirmoliuschi (il Veneplere ostiche PGV ERIENN
da due zone: difalievamente difclassers CaiipIeel
mensiimente
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. basso Impattie delPo (salinita piuralia; mineresvaiialine)
. pivalter impatter del Per(‘salinit e mediar piulsassas imeeeione
variabilit &)
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o ezl olonl ciplellizzznil (28 i)l 24 voricjole el 2 8 gsiricnig): 1 85 oef
Clascla ares

VicNemar Jlest; e stater usaierperanalizzane sl iz ener NGl IENEIE
aree erdaidiversitpirdinmneliuseh)

POSIuVI(teD)
Gl pos (ien)
Gll poes (tot)

solo Gl pes

solo GlI pos
Gl & GlI pos
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PROGETTO QUALITA'E

SICUREZZA DEGLI ALIMENTI DI
AR S/ GISEI:

ViarEis/6

/6

@ NoV Gll

o NoV Gl

Oftt: 2/60 Nov:4/6 Dic:t6/61 Gen: 616" EEn: 6
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total

pPosItive (ier)

Gl pos (ier)

Gll pos (tot)

Gl poes only.

Gll pes only

Gl & Gll pes




totale

POSItVI (1eL)
Gl pos (tot)
Gll poes (tot)
Soelo Gl pos
Solo Gll pes
Gl & Gll pos




IRrE2ZicampienameEnuNimitliZVeoREeIEFeSHICHE):

ite | erSpECIEN POSIVES 5 canolonzeent (4L 7%)
1SPECIE: POSIlVE — 2 czafolorlzlfert

[utte lerspecier posiiver—— A ezinolonzrnent (83.8%)
2 SPECIEe pPoSsItve = A el olonEllenil
1. specie positive = S CAMPICHEMERD
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NoV Gli
| average
33,46
33,04
33,11
33,21

34,73
33,76
31,76
33,57

med
0,73%
0.58%
0.21%
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Confermaldella’stagionalita deirNoV: maggiore CircolaZiocnenel pEroHo
da Ottobre-Aprile (94.4%) dilcampioni positivi)

Coesistenza deildue genogruppi(Glie Gll)nellaymaggiorparte del
campioni

Predominanza del Gll (48.5%), maialta frequenzadel GINS7:1%5) non
corrispondente allo scarso) coinvoelgimento dirquestultimornellenntezion)
umane

No differenze significative tra le'due;aree e'trale specie

v

organismi indicatori dilcontaminazione;virale

mitili
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Piani di monitoraggio flessibili (in base alle stagioni e agli
eventi atmosferici)

Uso di una specie ,come organismo indicatore,in aree in cui
vengono allevate anche altre specie

* Efficace azione di prevenzione e controllo della presenza di
virus e loro diffusione

 Riduzione di costi e tempo
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