
LLLL’’’’Istituto Istituto Istituto Istituto ZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilattico e la sicurezza e la sicurezza e la sicurezza e la sicurezza 
alimentarealimentarealimentarealimentare

Deroghe igienicoDeroghe igienicoDeroghe igienicoDeroghe igienico----sanitarie e la tutela sanitarie e la tutela sanitarie e la tutela sanitarie e la tutela 
dei prodotti agroalimentari tradizionalidei prodotti agroalimentari tradizionalidei prodotti agroalimentari tradizionalidei prodotti agroalimentari tradizionali
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I prodotti agroalimentari che I prodotti agroalimentari che I prodotti agroalimentari che I prodotti agroalimentari che 
presentano caratteristiche presentano caratteristiche presentano caratteristiche presentano caratteristiche 
tradizionali sono:tradizionali sono:tradizionali sono:tradizionali sono:

1.1.1.1.Prodotti tipici Prodotti tipici Prodotti tipici Prodotti tipici 

2. Prodotti tradizionali2. Prodotti tradizionali2. Prodotti tradizionali2. Prodotti tradizionali



Prodotti tipiciProdotti tipiciProdotti tipiciProdotti tipiciProdotti tipiciProdotti tipiciProdotti tipiciProdotti tipici

A riconoscimento delle culture e delle tradizioni A riconoscimento delle culture e delle tradizioni A riconoscimento delle culture e delle tradizioni A riconoscimento delle culture e delle tradizioni 

locali, la Comunitlocali, la Comunitlocali, la Comunitlocali, la Comunitàààà Europea prevede tre livelli di Europea prevede tre livelli di Europea prevede tre livelli di Europea prevede tre livelli di 

tutela dei prodotti tipici: tutela dei prodotti tipici: tutela dei prodotti tipici: tutela dei prodotti tipici: 

►►►► DOPDOPDOPDOPDOPDOPDOPDOP
Prodotti a Denominazione dProdotti a Denominazione dProdotti a Denominazione dProdotti a Denominazione d’’’’Origine ProtettaOrigine ProtettaOrigine ProtettaOrigine Protetta

► IGPIGPIGPIGPIGPIGPIGPIGP
Prodotti ad Indicazione Geografica ProtettaProdotti ad Indicazione Geografica ProtettaProdotti ad Indicazione Geografica ProtettaProdotti ad Indicazione Geografica Protetta

►►►► STGSTGSTGSTGSTGSTGSTGSTG
SpecialitSpecialitSpecialitSpecialitàààà Tradizionali GarantiteTradizionali GarantiteTradizionali GarantiteTradizionali Garantite



DOPDOPDOPDOPDOPDOPDOPDOP Denominazione Origine ProtettaDenominazione Origine ProtettaDenominazione Origine ProtettaDenominazione Origine ProtettaDenominazione Origine ProtettaDenominazione Origine ProtettaDenominazione Origine ProtettaDenominazione Origine Protetta

Regolamento (CE) 510/2006Regolamento (CE) 510/2006Regolamento (CE) 510/2006Regolamento (CE) 510/2006

Denominazione OrigineDenominazione OrigineDenominazione OrigineDenominazione OrigineDenominazione OrigineDenominazione OrigineDenominazione OrigineDenominazione Origine ---- nome di una regione, di un luogonome di una regione, di un luogonome di una regione, di un luogonome di una regione, di un luogo
determinato o, in casi eccezionali, di un paese che serve a determinato o, in casi eccezionali, di un paese che serve a determinato o, in casi eccezionali, di un paese che serve a determinato o, in casi eccezionali, di un paese che serve a 
designare un prodotto agricolo o alimentaredesignare un prodotto agricolo o alimentaredesignare un prodotto agricolo o alimentaredesignare un prodotto agricolo o alimentare

• Fondamentale Fondamentale Fondamentale Fondamentale èèèè llll’’’’origine della origine della origine della origine della materia primamateria primamateria primamateria primamateria primamateria primamateria primamateria prima

• Le fasi del processo produttivo sono realizzate in unLe fasi del processo produttivo sono realizzate in unLe fasi del processo produttivo sono realizzate in unLe fasi del processo produttivo sono realizzate in un’’’’area area area area 
geografica delimitata e sono conformi ad un disciplinare di geografica delimitata e sono conformi ad un disciplinare di geografica delimitata e sono conformi ad un disciplinare di geografica delimitata e sono conformi ad un disciplinare di 
produzioneproduzioneproduzioneproduzione

Le caratteristiche qualitative sono dovute Le caratteristiche qualitative sono dovute Le caratteristiche qualitative sono dovute Le caratteristiche qualitative sono dovute essenzialmente o essenzialmente o essenzialmente o essenzialmente o essenzialmente o essenzialmente o essenzialmente o essenzialmente o 
esclusivamente allesclusivamente allesclusivamente allesclusivamente allesclusivamente allesclusivamente allesclusivamente allesclusivamente all’’’’’’’’ambiente geograficoambiente geograficoambiente geograficoambiente geograficoambiente geograficoambiente geograficoambiente geograficoambiente geografico: : : : 

���� fattori naturali fattori naturali fattori naturali fattori naturali ---- clima, caratteristiche ambientali clima, caratteristiche ambientali clima, caratteristiche ambientali clima, caratteristiche ambientali 

���� fattori umani fattori umani fattori umani fattori umani ---- tecniche di produzione artigianalitecniche di produzione artigianalitecniche di produzione artigianalitecniche di produzione artigianali



IGPIGPIGPIGPIGPIGPIGPIGP Indicazione Geografica ProtettaIndicazione Geografica ProtettaIndicazione Geografica ProtettaIndicazione Geografica ProtettaIndicazione Geografica ProtettaIndicazione Geografica ProtettaIndicazione Geografica ProtettaIndicazione Geografica Protetta

Regolamento (CE) 510/2006Regolamento (CE) 510/2006Regolamento (CE) 510/2006Regolamento (CE) 510/2006

Indicazione GeograficaIndicazione GeograficaIndicazione GeograficaIndicazione GeograficaIndicazione GeograficaIndicazione GeograficaIndicazione GeograficaIndicazione Geografica ---- nome di una regionenome di una regionenome di una regionenome di una regionenome di una regionenome di una regionenome di una regionenome di una regione, , , , di un luogo di un luogo di un luogo di un luogo di un luogo di un luogo di un luogo di un luogo 
determinatodeterminatodeterminatodeterminatodeterminatodeterminatodeterminatodeterminato o, in casi eccezionali, o, in casi eccezionali, o, in casi eccezionali, o, in casi eccezionali, di un paesedi un paesedi un paesedi un paesedi un paesedi un paesedi un paesedi un paese che serve a che serve a che serve a che serve a 
designare un prodotto agrodesignare un prodotto agrodesignare un prodotto agrodesignare un prodotto agro----alimentarealimentarealimentarealimentare

•• Almeno una fase del processo produttivo deve avvenire in Almeno una fase del processo produttivo deve avvenire in Almeno una fase del processo produttivo deve avvenire in Almeno una fase del processo produttivo deve avvenire in 

una particolare areauna particolare areauna particolare areauna particolare area

• Chi produce IGP deve attenersi alle regole produttive Chi produce IGP deve attenersi alle regole produttive Chi produce IGP deve attenersi alle regole produttive Chi produce IGP deve attenersi alle regole produttive 

stabilite nel stabilite nel stabilite nel stabilite nel disciplinare di produzionedisciplinare di produzionedisciplinare di produzionedisciplinare di produzionedisciplinare di produzionedisciplinare di produzionedisciplinare di produzionedisciplinare di produzione

• Una Una Una Una particolare qualitparticolare qualitparticolare qualitparticolare qualitparticolare qualitparticolare qualitparticolare qualitparticolare qualitàààààààà, , , , la reputazione o unla reputazione o unla reputazione o unla reputazione o unla reputazione o unla reputazione o unla reputazione o unla reputazione o un’’’’’’’’altra altra altra altra altra altra altra altra 

caratteristicacaratteristicacaratteristicacaratteristicacaratteristicacaratteristicacaratteristicacaratteristica pupupupuòòòò essere attribuita a tale origine geografica e essere attribuita a tale origine geografica e essere attribuita a tale origine geografica e essere attribuita a tale origine geografica e 

la cui produzione e/o trasformazione e/o elaborazione avviene la cui produzione e/o trasformazione e/o elaborazione avviene la cui produzione e/o trasformazione e/o elaborazione avviene la cui produzione e/o trasformazione e/o elaborazione avviene 

nellnellnellnell’’’’area geografica determinata area geografica determinata area geografica determinata area geografica determinata 



STGSTGSTGSTGSTGSTGSTGSTG SpecialitSpecialitSpecialitSpecialitSpecialitSpecialitSpecialitSpecialitàààààààà Tradizionale GarantitaTradizionale GarantitaTradizionale GarantitaTradizionale GarantitaTradizionale GarantitaTradizionale GarantitaTradizionale GarantitaTradizionale Garantita

Regolamento (CE) 509/2006Regolamento (CE) 509/2006Regolamento (CE) 509/2006Regolamento (CE) 509/2006

SpecialitSpecialitSpecialitSpecialitSpecialitSpecialitSpecialitSpecialitàààààààà TradizionaleTradizionaleTradizionaleTradizionaleTradizionaleTradizionaleTradizionaleTradizionale ---- prodotto agricolo o alimentare prodotto agricolo o alimentare prodotto agricolo o alimentare prodotto agricolo o alimentare 
tradizionale la cui specificittradizionale la cui specificittradizionale la cui specificittradizionale la cui specificitàààà èèèè dovuta alldovuta alldovuta alldovuta all’’’’elemento o allelemento o allelemento o allelemento o all’’’’insieme di insieme di insieme di insieme di 
elementi che distinguono nettamente un prodotto alimentare da elementi che distinguono nettamente un prodotto alimentare da elementi che distinguono nettamente un prodotto alimentare da elementi che distinguono nettamente un prodotto alimentare da 
altri prodotti analoghi appartenenti alla stessa categoriaaltri prodotti analoghi appartenenti alla stessa categoriaaltri prodotti analoghi appartenenti alla stessa categoriaaltri prodotti analoghi appartenenti alla stessa categoria

• Caratteristiche intrinseche del prodotto, come caratteristiche Caratteristiche intrinseche del prodotto, come caratteristiche Caratteristiche intrinseche del prodotto, come caratteristiche Caratteristiche intrinseche del prodotto, come caratteristiche 

fisiche, chimiche, microbiologiche od organolettichefisiche, chimiche, microbiologiche od organolettichefisiche, chimiche, microbiologiche od organolettichefisiche, chimiche, microbiologiche od organolettiche

• Condizioni specifiche che prevalgono nel corso della produzioneCondizioni specifiche che prevalgono nel corso della produzioneCondizioni specifiche che prevalgono nel corso della produzioneCondizioni specifiche che prevalgono nel corso della produzione

• Metodo di produzioneMetodo di produzioneMetodo di produzioneMetodo di produzioneMetodo di produzioneMetodo di produzioneMetodo di produzioneMetodo di produzione del prodottodel prodottodel prodottodel prodotto

• Un uso sul mercato attestato da Un uso sul mercato attestato da Un uso sul mercato attestato da Un uso sul mercato attestato da un periodo di tempo di almeno un periodo di tempo di almeno un periodo di tempo di almeno un periodo di tempo di almeno un periodo di tempo di almeno un periodo di tempo di almeno un periodo di tempo di almeno un periodo di tempo di almeno 

25 anni25 anni25 anni25 anni25 anni25 anni25 anni25 anni



Prodotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionali

D.M. 08/09/1999 n. 350D.M. 08/09/1999 n. 350D.M. 08/09/1999 n. 350D.M. 08/09/1999 n. 350 attuazione del attuazione del attuazione del attuazione del D.LgsD.LgsD.LgsD.LgsD.LgsD.LgsD.LgsD.Lgs 173/98173/98173/98173/98173/98173/98173/98173/98

• Prodotti agroProdotti agroProdotti agroProdotti agro----alimentari le cui alimentari le cui alimentari le cui alimentari le cui metodiche di metodiche di metodiche di metodiche di metodiche di metodiche di metodiche di metodiche di 

lavorazionelavorazionelavorazionelavorazionelavorazionelavorazionelavorazionelavorazione, conservazione e stagionatura risultano , conservazione e stagionatura risultano , conservazione e stagionatura risultano , conservazione e stagionatura risultano 

consolidate nel tempoconsolidate nel tempoconsolidate nel tempoconsolidate nel tempoconsolidate nel tempoconsolidate nel tempoconsolidate nel tempoconsolidate nel tempo, omogenee per tutto il territorio , omogenee per tutto il territorio , omogenee per tutto il territorio , omogenee per tutto il territorio 

interessato, secondo regole tradizionali, per un periodo interessato, secondo regole tradizionali, per un periodo interessato, secondo regole tradizionali, per un periodo interessato, secondo regole tradizionali, per un periodo 

non inferiore a 25 anninon inferiore a 25 anninon inferiore a 25 anninon inferiore a 25 anninon inferiore a 25 anninon inferiore a 25 anninon inferiore a 25 anninon inferiore a 25 anni

Non devono essere riconosciuti come DOP, IGP o STGNon devono essere riconosciuti come DOP, IGP o STGNon devono essere riconosciuti come DOP, IGP o STGNon devono essere riconosciuti come DOP, IGP o STG



FinalitFinalitFinalitFinalitFinalitFinalitFinalitFinalitàààààààà del del del del del del del del D.LgsD.LgsD.LgsD.LgsD.LgsD.LgsD.LgsD.Lgs 173/98173/98173/98173/98173/98173/98173/98173/98

• PromuoverePromuoverePromuoverePromuoverePromuoverePromuoverePromuoverePromuovere e diffondere le produzioni e diffondere le produzioni e diffondere le produzioni e diffondere le produzioni 
agroalimentari agroalimentari agroalimentari agroalimentari ““““tipichetipichetipichetipiche”””” di qualitdi qualitdi qualitdi qualitàààà

• AccrescereAccrescereAccrescereAccrescereAccrescereAccrescereAccrescereAccrescere le capacitle capacitle capacitle capacitàààà concorrenziali del concorrenziali del concorrenziali del concorrenziali del 
sistema agroalimentare italianosistema agroalimentare italianosistema agroalimentare italianosistema agroalimentare italiano

• ValorizzareValorizzareValorizzareValorizzareValorizzareValorizzareValorizzareValorizzare il patrimonio culturale, artigianale e  il patrimonio culturale, artigianale e  il patrimonio culturale, artigianale e  il patrimonio culturale, artigianale e  
turistico italianoturistico italianoturistico italianoturistico italiano

Prodotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionali



Prodotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionaliProdotti tradizionali

D.M. 350/99D.M. 350/99D.M. 350/99D.M. 350/99D.M. 350/99D.M. 350/99D.M. 350/99D.M. 350/99

Art. 2  Art. 2  Art. 2  Art. 2  

Elenchi regionali e provinciali dei prodotti Elenchi regionali e provinciali dei prodotti Elenchi regionali e provinciali dei prodotti Elenchi regionali e provinciali dei prodotti 
agroalimentari tradizionaliagroalimentari tradizionaliagroalimentari tradizionaliagroalimentari tradizionali

1. Le regioni e le province autonome di Trento e di Le regioni e le province autonome di Trento e di Le regioni e le province autonome di Trento e di Le regioni e le province autonome di Trento e di 

Bolzano ..... predispongono gli Bolzano ..... predispongono gli Bolzano ..... predispongono gli Bolzano ..... predispongono gli elenchi regionalielenchi regionalielenchi regionalielenchi regionalielenchi regionalielenchi regionalielenchi regionalielenchi regionali o o o o 

provinciali dei propri provinciali dei propri provinciali dei propri provinciali dei propri prodotti agroalimentari prodotti agroalimentari prodotti agroalimentari prodotti agroalimentari prodotti agroalimentari prodotti agroalimentari prodotti agroalimentari prodotti agroalimentari 

tradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionali



DECRETO 16 giugno DECRETO 16 giugno DECRETO 16 giugno DECRETO 16 giugno 
2010 2010 2010 2010 MinisteroMinisteroMinisteroMinistero delledelledelledelle
PolitichePolitichePolitichePolitiche AgricoleAgricoleAgricoleAgricole
AlimentariAlimentariAlimentariAlimentari e e e e ForestaliForestaliForestaliForestali

DecimaDecimaDecimaDecima edededed ultimaultimaultimaultima
revisionerevisionerevisionerevisione dell'elencodell'elencodell'elencodell'elenco
NazionaleNazionaleNazionaleNazionale deideideidei prodottiprodottiprodottiprodotti
agroalimentariagroalimentariagroalimentariagroalimentari
tradizionalitradizionalitradizionalitradizionali, , , , pubblicatopubblicatopubblicatopubblicato
sullasullasullasulla G.U. n. 154 del 7 G.U. n. 154 del 7 G.U. n. 154 del 7 G.U. n. 154 del 7 
luglio 2010luglio 2010luglio 2010luglio 2010

Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i prodotti prodotti prodotti prodotti 
tradizionali inseriti nel tradizionali inseriti nel tradizionali inseriti nel tradizionali inseriti nel 

Registro NazionaleRegistro NazionaleRegistro NazionaleRegistro Nazionale

367367367367367367367367
prodotti tradizionali lazialiprodotti tradizionali lazialiprodotti tradizionali lazialiprodotti tradizionali laziali



367 Prodotti Tradizionali367 Prodotti Tradizionali367 Prodotti Tradizionali367 Prodotti Tradizionali367 Prodotti Tradizionali367 Prodotti Tradizionali367 Prodotti Tradizionali367 Prodotti Tradizionali raggruppati in diverse categorie:

- Bevande analcoliche, distillati e liquori;

- Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni;

- Condimenti;

- Formaggi;

- Grassi (burro, margarina, oli);

- Prodotti  vegetali allo stato naturale o trasformati;

- Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, 

della pasticceria e della confetteria;

- Prodotti della gastronomia;

- Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e tecniche

particolari di allevamento degli stessi;

- Prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero caseari di

vario tipo escluso il burro).



DECRETO 16 giugno DECRETO 16 giugno DECRETO 16 giugno DECRETO 16 giugno 
2010 2010 2010 2010 MinisteroMinisteroMinisteroMinistero delledelledelledelle
PolitichePolitichePolitichePolitiche AgricoleAgricoleAgricoleAgricole
AlimentariAlimentariAlimentariAlimentari e e e e ForestaliForestaliForestaliForestali

DecimaDecimaDecimaDecima edededed ultimaultimaultimaultima
revisionerevisionerevisionerevisione dell'elencodell'elencodell'elencodell'elenco
NazionaleNazionaleNazionaleNazionale deideideidei prodottiprodottiprodottiprodotti
agroalimentariagroalimentariagroalimentariagroalimentari
tradizionalitradizionalitradizionalitradizionali, , , , pubblicatopubblicatopubblicatopubblicato
sullasullasullasulla G.U. n. 154 del 7 G.U. n. 154 del 7 G.U. n. 154 del 7 G.U. n. 154 del 7 
luglio 2010luglio 2010luglio 2010luglio 2010

Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i Oltre 4500 i prodotti prodotti prodotti prodotti 
tradizionali inseriti nel tradizionali inseriti nel tradizionali inseriti nel tradizionali inseriti nel 

Registro NazionaleRegistro NazionaleRegistro NazionaleRegistro Nazionale

463463463463463463463463
prodotti tradizionali toscaniprodotti tradizionali toscaniprodotti tradizionali toscaniprodotti tradizionali toscani



463 Prodotti Tradizionali463 Prodotti Tradizionali463 Prodotti Tradizionali463 Prodotti Tradizionali463 Prodotti Tradizionali463 Prodotti Tradizionali463 Prodotti Tradizionali463 Prodotti Tradizionali raggruppati in diverse categorie:

- Bevande analcoliche, distillati e liquori;

- Carni (e frattaglie) fresche e loro preparazioni;

- Condimenti;

- Formaggi;

- Grassi (burro, margarina, oli);

- Prodotti  vegetali allo stato naturale o trasformati;

- Paste fresche e prodotti della panetteria, della biscotteria, 

della pasticceria e della confetteria;

- Preparazioni di pesci, molluschi e crostacei e tecniche

particolari di allevamento degli stessi;

- Prodotti di origine animale (miele, prodotti lattiero caseari di

vario tipo escluso il burro).



Normativa:Normativa:Normativa:Normativa:Normativa:Normativa:Normativa:Normativa:

Deroghe Igienico Sanitarie per i Deroghe Igienico Sanitarie per i Deroghe Igienico Sanitarie per i Deroghe Igienico Sanitarie per i Deroghe Igienico Sanitarie per i Deroghe Igienico Sanitarie per i Deroghe Igienico Sanitarie per i Deroghe Igienico Sanitarie per i 
prodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionali

•••• Regolamento CE 178/2002Regolamento CE 178/2002Regolamento CE 178/2002Regolamento CE 178/2002

• Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004

•••• Regolamento CE 2074/200Regolamento CE 2074/200Regolamento CE 2074/200Regolamento CE 2074/200

•••• Intesa Conferenza Stato Regioni del 25 Gennaio  2007Intesa Conferenza Stato Regioni del 25 Gennaio  2007Intesa Conferenza Stato Regioni del 25 Gennaio  2007Intesa Conferenza Stato Regioni del 25 Gennaio  2007

•••• Determinazione Dirigenziale Regione Lazio n. D0147     Determinazione Dirigenziale Regione Lazio n. D0147     Determinazione Dirigenziale Regione Lazio n. D0147     Determinazione Dirigenziale Regione Lazio n. D0147     

del 21.01.08del 21.01.08del 21.01.08del 21.01.08



Regolamento  CE 178/2002Regolamento  CE 178/2002Regolamento  CE 178/2002Regolamento  CE 178/2002Regolamento  CE 178/2002Regolamento  CE 178/2002Regolamento  CE 178/2002Regolamento  CE 178/2002

EE’’ generalmente riconosciuto che, in alcuni casi, la sola generalmente riconosciuto che, in alcuni casi, la sola 

valutazione scientifica del rischio non valutazione scientifica del rischio non èè in grado di fornire tutte in grado di fornire tutte 

le informazioni su cui dovrebbe basarsi una decisione di le informazioni su cui dovrebbe basarsi una decisione di 

gestione del rischio e che gestione del rischio e che èè legittimo prendere in considerazione legittimo prendere in considerazione 

altri fattori pertinenti, tra i quali aspetti di natura altri fattori pertinenti, tra i quali aspetti di natura societalesocietale, , 

economica, tradizionale, etica e ambientale noncheconomica, tradizionale, etica e ambientale nonchéé la la 

realizzabilitrealizzabilitàà dei controlli  dei controlli  

1818°° considerandoconsiderando



Allegato IIAllegato IIAllegato IIAllegato IIAllegato IIAllegato IIAllegato IIAllegato II

Requisiti generali e specifici:Requisiti generali e specifici:Requisiti generali e specifici:Requisiti generali e specifici:Requisiti generali e specifici:Requisiti generali e specifici:Requisiti generali e specifici:Requisiti generali e specifici:

• dei dei dei dei locali locali locali locali locali locali locali locali dove gli alimenti vengono preparati,      dove gli alimenti vengono preparati,      dove gli alimenti vengono preparati,      dove gli alimenti vengono preparati,      

lavorati o trasformatilavorati o trasformatilavorati o trasformatilavorati o trasformati

• delle delle delle delle attrezzatureattrezzatureattrezzatureattrezzatureattrezzatureattrezzatureattrezzatureattrezzature

• delle delle delle delle materie primematerie primematerie primematerie primematerie primematerie primematerie primematerie prime

• dei dei dei dei materiali per il confezionamentomateriali per il confezionamentomateriali per il confezionamentomateriali per il confezionamentomateriali per il confezionamentomateriali per il confezionamentomateriali per il confezionamentomateriali per il confezionamento e le le le l’’’’imballaggioimballaggioimballaggioimballaggio

Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004



Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004Regolamento  CE 852/2004
Art. 13

Modifica ed adattamento degli allegati I e Modifica ed adattamento degli allegati I e IIII
3. Gli Stati membri possono, senza compromettere il 3. Gli Stati membri possono, senza compromettere il 3. Gli Stati membri possono, senza compromettere il 3. Gli Stati membri possono, senza compromettere il 

raggiungimento degli obiettivi del presente regolamento, raggiungimento degli obiettivi del presente regolamento, raggiungimento degli obiettivi del presente regolamento, raggiungimento degli obiettivi del presente regolamento, 
adottare, a norma dei paragrafi da 4 a 7, misure nazionali adottare, a norma dei paragrafi da 4 a 7, misure nazionali adottare, a norma dei paragrafi da 4 a 7, misure nazionali adottare, a norma dei paragrafi da 4 a 7, misure nazionali 
per adattare i requisiti di cui allper adattare i requisiti di cui allper adattare i requisiti di cui allper adattare i requisiti di cui all’’’’allegato IIallegato IIallegato IIallegato II

4.4.4.4. a) Le a) Le a) Le a) Le misure nazionalimisure nazionalimisure nazionalimisure nazionali di cui al paragrafo 3 perseguono di cui al paragrafo 3 perseguono di cui al paragrafo 3 perseguono di cui al paragrafo 3 perseguono 
obiettivi di: obiettivi di: obiettivi di: obiettivi di: 

---- consentire consentire consentire consentire llll’’’’utilizzazione ininterrotta di metodi tradizionaliutilizzazione ininterrotta di metodi tradizionaliutilizzazione ininterrotta di metodi tradizionaliutilizzazione ininterrotta di metodi tradizionali
in una qualsiasi delle fasi della produzione, trasformazione o in una qualsiasi delle fasi della produzione, trasformazione o in una qualsiasi delle fasi della produzione, trasformazione o in una qualsiasi delle fasi della produzione, trasformazione o 
distribuzione degli alimenti; odistribuzione degli alimenti; odistribuzione degli alimenti; odistribuzione degli alimenti; o

---- tener conto delle esigenze delle imprese alimentari situate tener conto delle esigenze delle imprese alimentari situate tener conto delle esigenze delle imprese alimentari situate tener conto delle esigenze delle imprese alimentari situate 
in regioni soggette a in regioni soggette a in regioni soggette a in regioni soggette a particolari vincoli geograficiparticolari vincoli geograficiparticolari vincoli geograficiparticolari vincoli geograficiparticolari vincoli geograficiparticolari vincoli geograficiparticolari vincoli geograficiparticolari vincoli geografici

b) In altri casi, esse si applicano soltanto alla costruzib) In altri casi, esse si applicano soltanto alla costruzib) In altri casi, esse si applicano soltanto alla costruzib) In altri casi, esse si applicano soltanto alla costruzione, one, one, one, 
allo schema e allo schema e allo schema e allo schema e allallallallallallallall’’’’’’’’attrezzatura degli stabilimentiattrezzatura degli stabilimentiattrezzatura degli stabilimentiattrezzatura degli stabilimentiattrezzatura degli stabilimentiattrezzatura degli stabilimentiattrezzatura degli stabilimentiattrezzatura degli stabilimenti



Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005

1818181818181818°°°°°°°° considerando:considerando:considerando:considerando:considerando:considerando:considerando:considerando:

• ““““EEEE’’’’ necessaria una flessibilitnecessaria una flessibilitnecessaria una flessibilitnecessaria una flessibilitàààà che permetta di che permetta di che permetta di che permetta di 

continuare a produrre alimenti con caratteristiche continuare a produrre alimenti con caratteristiche continuare a produrre alimenti con caratteristiche continuare a produrre alimenti con caratteristiche 

tradizionalitradizionalitradizionalitradizionali””””

• ““““EEEE’’’’ quindi opportuno quindi opportuno quindi opportuno quindi opportuno definire glidefinire glidefinire glidefinire glidefinire glidefinire glidefinire glidefinire gli alimenti con alimenti con alimenti con alimenti con alimenti con alimenti con alimenti con alimenti con 

caratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionali e e e e fissare condizionifissare condizionifissare condizionifissare condizionifissare condizionifissare condizionifissare condizionifissare condizioni

generali applicabiligenerali applicabiligenerali applicabiligenerali applicabili a tali alimenti, in deroga alle a tali alimenti, in deroga alle a tali alimenti, in deroga alle a tali alimenti, in deroga alle 

prescrizioni strutturali del Regolamento (CE) n. prescrizioni strutturali del Regolamento (CE) n. prescrizioni strutturali del Regolamento (CE) n. prescrizioni strutturali del Regolamento (CE) n. 

852/2004, tenendo nel debito conto gli obiettivi di 852/2004, tenendo nel debito conto gli obiettivi di 852/2004, tenendo nel debito conto gli obiettivi di 852/2004, tenendo nel debito conto gli obiettivi di 

igiene alimentareigiene alimentareigiene alimentareigiene alimentare””””



Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005

Articolo 7Articolo 7Articolo 7Articolo 7Articolo 7Articolo 7Articolo 7Articolo 7 ---- Deroga al regolamento (CE) n. 852/2004 Deroga al regolamento (CE) n. 852/2004 Deroga al regolamento (CE) n. 852/2004 Deroga al regolamento (CE) n. 852/2004 
per i per i per i per i prodotti alimentari che presentano caratteristiche prodotti alimentari che presentano caratteristiche prodotti alimentari che presentano caratteristiche prodotti alimentari che presentano caratteristiche prodotti alimentari che presentano caratteristiche prodotti alimentari che presentano caratteristiche prodotti alimentari che presentano caratteristiche prodotti alimentari che presentano caratteristiche 
tradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionalitradizionali

Gli Stati membri possono concedere agli stabilimenti che Gli Stati membri possono concedere agli stabilimenti che Gli Stati membri possono concedere agli stabilimenti che Gli Stati membri possono concedere agli stabilimenti che 

fabbricano prodotti alimentari che presentano fabbricano prodotti alimentari che presentano fabbricano prodotti alimentari che presentano fabbricano prodotti alimentari che presentano 

caratteristiche tradizionali caratteristiche tradizionali caratteristiche tradizionali caratteristiche tradizionali deroghe individualideroghe individualideroghe individualideroghe individualideroghe individualideroghe individualideroghe individualideroghe individuali oooo generali generali generali generali generali generali generali generali 

in relazione ai requisiti:in relazione ai requisiti:in relazione ai requisiti:in relazione ai requisiti:



a) di cui alla) di cui alla) di cui alla) di cui all’’’’Allegato II, capitolo II, del Regolamento Allegato II, capitolo II, del Regolamento Allegato II, capitolo II, del Regolamento Allegato II, capitolo II, del Regolamento 

CE n. 852/2004 per quanto riguarda CE n. 852/2004 per quanto riguarda CE n. 852/2004 per quanto riguarda CE n. 852/2004 per quanto riguarda i localii localii localii locali in cui in cui in cui in cui 

tali prodotti sono esposti ad un ambiente che tali prodotti sono esposti ad un ambiente che tali prodotti sono esposti ad un ambiente che tali prodotti sono esposti ad un ambiente che 

contribuisce parzialmente allcontribuisce parzialmente allcontribuisce parzialmente allcontribuisce parzialmente all’’’’ottenimento delle loro ottenimento delle loro ottenimento delle loro ottenimento delle loro 

caratteristichecaratteristichecaratteristichecaratteristiche

b) di cui allb) di cui allb) di cui allb) di cui all’’’’Allegato II, Capitolo II, punto 1, lettera Allegato II, Capitolo II, punto 1, lettera Allegato II, Capitolo II, punto 1, lettera Allegato II, Capitolo II, punto 1, lettera 

f) e capitolo V, punto 1, del Regolamento CE n. f) e capitolo V, punto 1, del Regolamento CE n. f) e capitolo V, punto 1, del Regolamento CE n. f) e capitolo V, punto 1, del Regolamento CE n. 

852/2004 per quanto riguarda 852/2004 per quanto riguarda 852/2004 per quanto riguarda 852/2004 per quanto riguarda i materiali di cui i materiali di cui i materiali di cui i materiali di cui i materiali di cui i materiali di cui i materiali di cui i materiali di cui 

sono costituiti gli strumenti o le attrezzaturesono costituiti gli strumenti o le attrezzaturesono costituiti gli strumenti o le attrezzaturesono costituiti gli strumenti o le attrezzaturesono costituiti gli strumenti o le attrezzaturesono costituiti gli strumenti o le attrezzaturesono costituiti gli strumenti o le attrezzaturesono costituiti gli strumenti o le attrezzature

utilizzati in modo specifico per la preparazione, utilizzati in modo specifico per la preparazione, utilizzati in modo specifico per la preparazione, utilizzati in modo specifico per la preparazione, 

llll’’’’imballaggio ed il confezionamento di tali prodottiimballaggio ed il confezionamento di tali prodottiimballaggio ed il confezionamento di tali prodottiimballaggio ed il confezionamento di tali prodotti

Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005Regolamento (CE) n. 2074/2005



In particolare: In particolare: In particolare: In particolare: In particolare: In particolare: In particolare: In particolare: 

a) i locali possono comprendere a) i locali possono comprendere a) i locali possono comprendere a) i locali possono comprendere pareti, soffitti e porte nonpareti, soffitti e porte nonpareti, soffitti e porte nonpareti, soffitti e porte nonpareti, soffitti e porte nonpareti, soffitti e porte nonpareti, soffitti e porte nonpareti, soffitti e porte non

costituiti da costituiti da costituiti da costituiti da materiali lisci, impermeabili,materiali lisci, impermeabili,materiali lisci, impermeabili,materiali lisci, impermeabili,materiali lisci, impermeabili,materiali lisci, impermeabili,materiali lisci, impermeabili,materiali lisci, impermeabili, nonnonnonnon assorbentiassorbentiassorbentiassorbenti

o resistenti alla corrosioneo resistenti alla corrosioneo resistenti alla corrosioneo resistenti alla corrosione eeee pareti, soffitti e pavimenti pareti, soffitti e pavimenti pareti, soffitti e pavimenti pareti, soffitti e pavimenti pareti, soffitti e pavimenti pareti, soffitti e pavimenti pareti, soffitti e pavimenti pareti, soffitti e pavimenti 

geologici naturali;geologici naturali;geologici naturali;geologici naturali;geologici naturali;geologici naturali;geologici naturali;geologici naturali;

b) per quanto riguarda i b) per quanto riguarda i b) per quanto riguarda i b) per quanto riguarda i materiali di cui sono costituiti gli materiali di cui sono costituiti gli materiali di cui sono costituiti gli materiali di cui sono costituiti gli materiali di cui sono costituiti gli materiali di cui sono costituiti gli materiali di cui sono costituiti gli materiali di cui sono costituiti gli 

strumenti e le attrezzaturestrumenti e le attrezzaturestrumenti e le attrezzaturestrumenti e le attrezzaturestrumenti e le attrezzaturestrumenti e le attrezzaturestrumenti e le attrezzaturestrumenti e le attrezzature utilizzati in modo specifico utilizzati in modo specifico utilizzati in modo specifico utilizzati in modo specifico 

per la preparazione, l'imballaggio e il confezionamento per la preparazione, l'imballaggio e il confezionamento per la preparazione, l'imballaggio e il confezionamento per la preparazione, l'imballaggio e il confezionamento 

di tali prodottidi tali prodottidi tali prodottidi tali prodotti



Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4



1.1.1.1. Gli operatori del settore alimentare che producono Gli operatori del settore alimentare che producono Gli operatori del settore alimentare che producono Gli operatori del settore alimentare che producono 

alimenti che presentano alimenti che presentano alimenti che presentano alimenti che presentano caratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionalicaratteristiche tradizionali, , , , 

considerati tali per:considerati tali per:considerati tali per:considerati tali per:

a)a)a)a) Ragioni storiche;Ragioni storiche;Ragioni storiche;Ragioni storiche;

b) Tecniche di produzione codificate o registrate al b) Tecniche di produzione codificate o registrate al b) Tecniche di produzione codificate o registrate al b) Tecniche di produzione codificate o registrate al 

processo di produzione tradizionale o secondo metodi di processo di produzione tradizionale o secondo metodi di processo di produzione tradizionale o secondo metodi di processo di produzione tradizionale o secondo metodi di 

produzione tradizionali;produzione tradizionali;produzione tradizionali;produzione tradizionali;

c)  Protetti come prodotti tradizionali dalla c)  Protetti come prodotti tradizionali dalla c)  Protetti come prodotti tradizionali dalla c)  Protetti come prodotti tradizionali dalla legislazione legislazione legislazione legislazione legislazione legislazione legislazione legislazione 

comunitaria, nazionale o localecomunitaria, nazionale o localecomunitaria, nazionale o localecomunitaria, nazionale o localecomunitaria, nazionale o localecomunitaria, nazionale o localecomunitaria, nazionale o localecomunitaria, nazionale o locale

Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4
Art. 1Art. 1Art. 1Art. 1



Possono continuare, in deroga a quanto previsto Possono continuare, in deroga a quanto previsto Possono continuare, in deroga a quanto previsto Possono continuare, in deroga a quanto previsto 

allallallall’’’’Allegato II, capitolo II del Regolamento CE Allegato II, capitolo II del Regolamento CE Allegato II, capitolo II del Regolamento CE Allegato II, capitolo II del Regolamento CE 

852/2004 ad utilizzare, per la maturazione o 852/2004 ad utilizzare, per la maturazione o 852/2004 ad utilizzare, per la maturazione o 852/2004 ad utilizzare, per la maturazione o 

stagionatura, stagionatura, stagionatura, stagionatura, locali aventi caratteristichelocali aventi caratteristichelocali aventi caratteristichelocali aventi caratteristichelocali aventi caratteristichelocali aventi caratteristichelocali aventi caratteristichelocali aventi caratteristiche ambientali ambientali ambientali ambientali 

tali a tali a tali a tali a conferire ai prodotticonferire ai prodotticonferire ai prodotticonferire ai prodotticonferire ai prodotticonferire ai prodotticonferire ai prodotticonferire ai prodotti sopra indicati, sopra indicati, sopra indicati, sopra indicati, particolari particolari particolari particolari particolari particolari particolari particolari 

caratteristiche organolettichecaratteristiche organolettichecaratteristiche organolettichecaratteristiche organolettichecaratteristiche organolettichecaratteristiche organolettichecaratteristiche organolettichecaratteristiche organolettiche

Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4

Art. 1Art. 1Art. 1Art. 1



Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4

Art. 2

1. Gli operatori del settore alimentare che Gli operatori del settore alimentare che Gli operatori del settore alimentare che Gli operatori del settore alimentare che 

producono alimenti aventi caratteristiche producono alimenti aventi caratteristiche producono alimenti aventi caratteristiche producono alimenti aventi caratteristiche 

tradizionali, devono predisporre un tradizionali, devono predisporre un tradizionali, devono predisporre un tradizionali, devono predisporre un piano di piano di piano di piano di piano di piano di piano di piano di 

autocontrollo adeguatoautocontrollo adeguatoautocontrollo adeguatoautocontrollo adeguatoautocontrollo adeguatoautocontrollo adeguatoautocontrollo adeguatoautocontrollo adeguato, al fine di tenere conto , al fine di tenere conto , al fine di tenere conto , al fine di tenere conto 

della della della della specifica flora ambientalespecifica flora ambientalespecifica flora ambientalespecifica flora ambientalespecifica flora ambientalespecifica flora ambientalespecifica flora ambientalespecifica flora ambientale, in cui siano , in cui siano , in cui siano , in cui siano 

indicate le procedure di pulizia e disinfezione nei indicate le procedure di pulizia e disinfezione nei indicate le procedure di pulizia e disinfezione nei indicate le procedure di pulizia e disinfezione nei 

locali di cui al comma 1 del precedente articolo, locali di cui al comma 1 del precedente articolo, locali di cui al comma 1 del precedente articolo, locali di cui al comma 1 del precedente articolo, 

nonchnonchnonchnonchèèèè la frequenza con la quale le stesse la frequenza con la quale le stesse la frequenza con la quale le stesse la frequenza con la quale le stesse 

vengono eseguitevengono eseguitevengono eseguitevengono eseguite



Determinazione del Direttore Determinazione del Direttore Determinazione del Direttore Determinazione del Direttore Determinazione del Direttore Determinazione del Direttore Determinazione del Direttore Determinazione del Direttore 

Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147

Concessione di deroghe per i prodotti Concessione di deroghe per i prodotti Concessione di deroghe per i prodotti Concessione di deroghe per i prodotti 
tradizionali ai sensi dei Regolamenti (CE) n. tradizionali ai sensi dei Regolamenti (CE) n. tradizionali ai sensi dei Regolamenti (CE) n. tradizionali ai sensi dei Regolamenti (CE) n. 

852/04 e n. 853/04 e successive modifiche ed 852/04 e n. 853/04 e successive modifiche ed 852/04 e n. 853/04 e successive modifiche ed 852/04 e n. 853/04 e successive modifiche ed 
integrazioniintegrazioniintegrazioniintegrazioni

Bollettino Ufficiale della Regione Lazio n. 8 del  28 febbraio 2008



Determinazione del DirettoreDeterminazione del DirettoreDeterminazione del DirettoreDeterminazione del DirettoreDeterminazione del DirettoreDeterminazione del DirettoreDeterminazione del DirettoreDeterminazione del Direttore
Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147Regionale 21 gennaio 2008, n. 147

• Recepisce  lRecepisce  lRecepisce  lRecepisce  l’’’’Intesa stato Regioni  in materia di deroghe Intesa stato Regioni  in materia di deroghe Intesa stato Regioni  in materia di deroghe Intesa stato Regioni  in materia di deroghe 

per i prodotti tradizionali ai sensi dei Regolamenti CE per i prodotti tradizionali ai sensi dei Regolamenti CE per i prodotti tradizionali ai sensi dei Regolamenti CE per i prodotti tradizionali ai sensi dei Regolamenti CE 

nnnnnnnn. 852 e 853 del 2004 . 852 e 853 del 2004 . 852 e 853 del 2004 . 852 e 853 del 2004 ---- Repertorio Atti n. 4/CSR del Repertorio Atti n. 4/CSR del Repertorio Atti n. 4/CSR del Repertorio Atti n. 4/CSR del 

25 gennaio 2007. 25 gennaio 2007. 25 gennaio 2007. 25 gennaio 2007. 

• Stabilisce che Stabilisce che Stabilisce che Stabilisce che le deroghele deroghele deroghele deroghele deroghele deroghele deroghele deroghe relative agli aspetti sanitari relative agli aspetti sanitari relative agli aspetti sanitari relative agli aspetti sanitari 

per i per i per i per i prodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionali di cui al decreto ministeriale di cui al decreto ministeriale di cui al decreto ministeriale di cui al decreto ministeriale 

n. 350 delln. 350 delln. 350 delln. 350 dell’’’’8 settembre 1999, sono 8 settembre 1999, sono 8 settembre 1999, sono 8 settembre 1999, sono rilasciaterilasciaterilasciaterilasciaterilasciaterilasciaterilasciaterilasciate dalla dalla dalla dalla 

Direzione della Prevenzione,  sentito il Direzione della Prevenzione,  sentito il Direzione della Prevenzione,  sentito il Direzione della Prevenzione,  sentito il parere tecnicoparere tecnicoparere tecnicoparere tecnicoparere tecnicoparere tecnicoparere tecnicoparere tecnico--------

scientifico dellscientifico dellscientifico dellscientifico dellscientifico dellscientifico dellscientifico dellscientifico dell’’’’’’’’Istituto Istituto Istituto Istituto Istituto Istituto Istituto Istituto ZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilattico Sperimentale Sperimentale Sperimentale Sperimentale Sperimentale Sperimentale Sperimentale Sperimentale 

delle Regioni Lazio e Toscanadelle Regioni Lazio e Toscanadelle Regioni Lazio e Toscanadelle Regioni Lazio e Toscanadelle Regioni Lazio e Toscanadelle Regioni Lazio e Toscanadelle Regioni Lazio e Toscanadelle Regioni Lazio e Toscana....



Chi rilascia le deroghe?Chi rilascia le deroghe?Chi rilascia le deroghe?Chi rilascia le deroghe?Chi rilascia le deroghe?Chi rilascia le deroghe?Chi rilascia le deroghe?Chi rilascia le deroghe?

3.3.3.3. Le deroghe relative ai Le deroghe relative ai Le deroghe relative ai Le deroghe relative ai prodotti tipiciprodotti tipiciprodotti tipiciprodotti tipici di cui al Regolamento CE di cui al Regolamento CE di cui al Regolamento CE di cui al Regolamento CE 

510/2006 e Regolamento Ce 509/2006 sono rilasciate dal 510/2006 e Regolamento Ce 509/2006 sono rilasciate dal 510/2006 e Regolamento Ce 509/2006 sono rilasciate dal 510/2006 e Regolamento Ce 509/2006 sono rilasciate dal Ministero Ministero Ministero Ministero 
della Salutedella Salutedella Salutedella Salute sentito il sentito il sentito il sentito il Ministero delle Politiche Agricole ForestaliMinistero delle Politiche Agricole ForestaliMinistero delle Politiche Agricole ForestaliMinistero delle Politiche Agricole Forestali

4. Le deroghe relative agli aspetti sanitari per i 4. Le deroghe relative agli aspetti sanitari per i 4. Le deroghe relative agli aspetti sanitari per i 4. Le deroghe relative agli aspetti sanitari per i prodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionaliprodotti tradizionali
di cui al Decreto Ministeriale 350 delldi cui al Decreto Ministeriale 350 delldi cui al Decreto Ministeriale 350 delldi cui al Decreto Ministeriale 350 dell’’’’ 8.09.1999 Regolamento 8.09.1999 Regolamento 8.09.1999 Regolamento 8.09.1999 Regolamento 
recante norme per lrecante norme per lrecante norme per lrecante norme per l’’’’individuazione dei prodotti tradizionali di cui individuazione dei prodotti tradizionali di cui individuazione dei prodotti tradizionali di cui individuazione dei prodotti tradizionali di cui 
allallallall’’’’articolo 8, comma 1, del articolo 8, comma 1, del articolo 8, comma 1, del articolo 8, comma 1, del D.Lgs.D.Lgs.D.Lgs.D.Lgs. 30 aprile 1998, n. 173 e 30 aprile 1998, n. 173 e 30 aprile 1998, n. 173 e 30 aprile 1998, n. 173 e 
successive modifiche, sono rilasciate dallsuccessive modifiche, sono rilasciate dallsuccessive modifiche, sono rilasciate dallsuccessive modifiche, sono rilasciate dall’’’’AutoritAutoritAutoritAutoritàààà sanitaria sanitaria sanitaria sanitaria 
competentecompetentecompetentecompetente

Prodotti tipiciProdotti tipici

Prodotti tradizionaliProdotti tradizionali

Ministero della Salute e 
Ministero Politiche Agricole

Autorità sanitaria competente
(Regione)

Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4Intesa del 25 gennaio 2007 n. 4

ArtArtArtArt.1.1.1.1



Censimento Censimento Censimento Censimento 
dei prodottidei prodottidei prodottidei prodotti

Acquisizione Acquisizione Acquisizione Acquisizione 
del processo del processo del processo del processo 
produttivoproduttivoproduttivoproduttivo

Proposta delle Proposta delle Proposta delle Proposta delle 
deroghederoghederoghederoghe

ARSIALARSIALARSIALARSIAL

Agenzia Regionale per Agenzia Regionale per Agenzia Regionale per Agenzia Regionale per 
lo Sviluppo e lo Sviluppo e lo Sviluppo e lo Sviluppo e 
l'Innovazione l'Innovazione l'Innovazione l'Innovazione 

dell'Agricoltura del dell'Agricoltura del dell'Agricoltura del dell'Agricoltura del 
LazioLazioLazioLazio

IZS LT

REGIONE LAZIOREGIONE LAZIOREGIONE LAZIOREGIONE LAZIO
Direzione della Direzione della Direzione della Direzione della 
PrevenzionePrevenzionePrevenzionePrevenzione

Area SanitArea SanitArea SanitArea Sanitàààà VeterinariaVeterinariaVeterinariaVeterinaria

Approvazione Approvazione Approvazione Approvazione 

delle deroghedelle deroghedelle deroghedelle deroghe

AA.SS.LL. Autorizzazione per Autorizzazione per Autorizzazione per Autorizzazione per 
attivitattivitattivitattivitàààà in derogain derogain derogain deroga

Parere Parere Parere Parere 

TecnicoTecnicoTecnicoTecnico----

scientificoscientificoscientificoscientifico



Indagine chimicoIndagine chimicoIndagine chimicoIndagine chimicoIndagine chimicoIndagine chimicoIndagine chimicoIndagine chimico--------fisica, organolettica e microbiologicafisica, organolettica e microbiologicafisica, organolettica e microbiologicafisica, organolettica e microbiologicafisica, organolettica e microbiologicafisica, organolettica e microbiologicafisica, organolettica e microbiologicafisica, organolettica e microbiologica nonché
individuazione dei punti critici del processo produttivo, sui 

prodotti ottenuti con metodiche tradizionali, finalizzata al supporto 
tecnico per richiesta deroghe igienico-sanitarie all’Autorità

Sanitaria

Convenzione 2007Convenzione 2007Convenzione 2007Convenzione 2007Convenzione 2007Convenzione 2007Convenzione 2007Convenzione 2007--------20092009200920092009200920092009

ARSIALARSIAL

Ente CRAEnte CRAEnte CRAEnte CRAEnte CRAEnte CRAEnte CRAEnte CRA ---- Consiglio Consiglio Consiglio Consiglio 
per al Ricerca e la per al Ricerca e la per al Ricerca e la per al Ricerca e la 
Sperimentazione in  Sperimentazione in  Sperimentazione in  Sperimentazione in  
agricoltura agricoltura agricoltura agricoltura –––– Istituto Istituto Istituto Istituto 
Sperimentale per la Sperimentale per la Sperimentale per la Sperimentale per la 

ZootecniaZootecniaZootecniaZootecnia

IZS LTIZS LTIZS LTIZS LTIZS LTIZS LTIZS LTIZS LT ---- Istituto Istituto Istituto Istituto 
ZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilatticoZooprofilattico

Sperimentale delle Sperimentale delle Sperimentale delle Sperimentale delle 
Regioni Lazio e Regioni Lazio e Regioni Lazio e Regioni Lazio e 

ToscanaToscanaToscanaToscana



CRITERI CRITERI CRITERI CRITERI DIDIDIDI SCELTA PRODOTTISCELTA PRODOTTISCELTA PRODOTTISCELTA PRODOTTI

LLLL’’’’indagine di processo e di laboratorio indagine di processo e di laboratorio indagine di processo e di laboratorio indagine di processo e di laboratorio èèèè

stata effettuata su prodotti laziali realizzati stata effettuata su prodotti laziali realizzati stata effettuata su prodotti laziali realizzati stata effettuata su prodotti laziali realizzati 

con metodi tradizionali, selezionati secondo i con metodi tradizionali, selezionati secondo i con metodi tradizionali, selezionati secondo i con metodi tradizionali, selezionati secondo i 

seguenti criteri:seguenti criteri:seguenti criteri:seguenti criteri:

•• maggiormente presenti sul territoriomaggiormente presenti sul territoriomaggiormente presenti sul territoriomaggiormente presenti sul territoriomaggiormente presenti sul territoriomaggiormente presenti sul territoriomaggiormente presenti sul territoriomaggiormente presenti sul territorio

•• richiesta di pirichiesta di pirichiesta di pirichiesta di pirichiesta di pirichiesta di pirichiesta di pirichiesta di piùùùùùùùù deroghe per prodottoderoghe per prodottoderoghe per prodottoderoghe per prodottoderoghe per prodottoderoghe per prodottoderoghe per prodottoderoghe per prodotto



Sopralluoghi presso le AziendeSopralluoghi presso le AziendeSopralluoghi presso le AziendeSopralluoghi presso le AziendeSopralluoghi presso le AziendeSopralluoghi presso le AziendeSopralluoghi presso le AziendeSopralluoghi presso le Aziende

Sono stati realizzati Sono stati realizzati Sono stati realizzati Sono stati realizzati 33 33 33 33 33 33 33 33 

sopralluoghi presso le Aziende sopralluoghi presso le Aziende sopralluoghi presso le Aziende sopralluoghi presso le Aziende 

agricole delle seguenti tipologie:agricole delle seguenti tipologie:agricole delle seguenti tipologie:agricole delle seguenti tipologie:

•••• Produzione lattiero casearia Produzione lattiero casearia Produzione lattiero casearia Produzione lattiero casearia –––– 1414141414141414

•••• Produzione di salumi Produzione di salumi Produzione di salumi Produzione di salumi –––– 1717171717171717

•••• Produzione prodotti ittici Produzione prodotti ittici Produzione prodotti ittici Produzione prodotti ittici –––– 22222222

EE’’ stato verificato se secondo il stato verificato se secondo il 
processo produttivi osservato processo produttivi osservato 
sussisteva veramente il motivo per sussisteva veramente il motivo per 
il rilascio delle deroghe, come dal il rilascio delle deroghe, come dal 
processo   depositato  presso processo   depositato  presso 
ll ’’ ARSIAL ARSIAL 

26 differenti aziende di 26 differenti aziende di 26 differenti aziende di 26 differenti aziende di 26 differenti aziende di 26 differenti aziende di 26 differenti aziende di 26 differenti aziende di 
produzione collocate produzione collocate produzione collocate produzione collocate produzione collocate produzione collocate produzione collocate produzione collocate 
nelle provincie di nelle provincie di nelle provincie di nelle provincie di nelle provincie di nelle provincie di nelle provincie di nelle provincie di 
Frosinone (7), Latina Frosinone (7), Latina Frosinone (7), Latina Frosinone (7), Latina Frosinone (7), Latina Frosinone (7), Latina Frosinone (7), Latina Frosinone (7), Latina 
(12), Rieti (4) e Roma (3) (12), Rieti (4) e Roma (3) (12), Rieti (4) e Roma (3) (12), Rieti (4) e Roma (3) (12), Rieti (4) e Roma (3) (12), Rieti (4) e Roma (3) (12), Rieti (4) e Roma (3) (12), Rieti (4) e Roma (3) 



Metodologia applicataMetodologia applicataMetodologia applicataMetodologia applicataMetodologia applicataMetodologia applicataMetodologia applicataMetodologia applicata

Coinvolgimento dei Servizi Veterinari localiCoinvolgimento dei Servizi Veterinari localiCoinvolgimento dei Servizi Veterinari localiCoinvolgimento dei Servizi Veterinari localiCoinvolgimento dei Servizi Veterinari localiCoinvolgimento dei Servizi Veterinari localiCoinvolgimento dei Servizi Veterinari localiCoinvolgimento dei Servizi Veterinari locali

��������Condivisione obiettivi attivitCondivisione obiettivi attivitCondivisione obiettivi attivitCondivisione obiettivi attivitàààà

���� Organizzazione sopralluoghiOrganizzazione sopralluoghiOrganizzazione sopralluoghiOrganizzazione sopralluoghi

���� Raccolta processi produttiviRaccolta processi produttiviRaccolta processi produttiviRaccolta processi produttivi

���� Prelievo campioni alimenti ed ambientaliPrelievo campioni alimenti ed ambientaliPrelievo campioni alimenti ed ambientaliPrelievo campioni alimenti ed ambientali

���� DDDDiscussione risultatiiscussione risultatiiscussione risultatiiscussione risultati

���� Individuazione interventi correttivi Individuazione interventi correttivi Individuazione interventi correttivi Individuazione interventi correttivi 



Tipologie delle deroghe richiesteTipologie delle deroghe richiesteTipologie delle deroghe richiesteTipologie delle deroghe richiesteTipologie delle deroghe richiesteTipologie delle deroghe richiesteTipologie delle deroghe richiesteTipologie delle deroghe richieste

���� Attrezzature in legnoAttrezzature in legnoAttrezzature in legnoAttrezzature in legnoAttrezzature in legnoAttrezzature in legnoAttrezzature in legnoAttrezzature in legno::::

(es: spino rompicagliata e per filatura; tino; fuscelle in 

vimini; assi di legno per spurgo/salatura/stagionatura;

maniella/stecche di faggio per compressione insacco ecc)

���� Contenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionatura

���� Affumicatura con legno/pagliaAffumicatura con legno/pagliaAffumicatura con legno/pagliaAffumicatura con legno/pagliaAffumicatura con legno/pagliaAffumicatura con legno/pagliaAffumicatura con legno/pagliaAffumicatura con legno/paglia

� Caglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendale: : : : 
• Caglio in pasta Caglio in pasta Caglio in pasta Caglio in pasta 
• Caglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetale

���� Locali geologici naturali di stagionaturaLocali geologici naturali di stagionaturaLocali geologici naturali di stagionaturaLocali geologici naturali di stagionaturaLocali geologici naturali di stagionaturaLocali geologici naturali di stagionaturaLocali geologici naturali di stagionaturaLocali geologici naturali di stagionatura



Attrezzature di legnoAttrezzature di legnoAttrezzature di legnoAttrezzature di legnoAttrezzature di legnoAttrezzature di legnoAttrezzature di legnoAttrezzature di legno

Campioni ambientali Campioni ambientali Campioni ambientali Campioni ambientali 
““““operativioperativioperativioperativi”””” –––– assiassiassiassi di legno, di legno, di legno, di legno, 
spino di legno, spino di legno, spino di legno, spino di legno, ““““maniellamaniellamaniellamaniella””””

ParametriParametriParametriParametri::::

• Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella sppsppsppsppsppsppsppspp........

•• L. monocytogenesL. monocytogenesL. monocytogenesL. monocytogenesL. monocytogenesL. monocytogenesL. monocytogenesL. monocytogenes

EEEE’’’’ stato  verificato che le stato  verificato che le stato  verificato che le stato  verificato che le 
attrezzature di legno attrezzature di legno attrezzature di legno attrezzature di legno 
utilizzate nelle varie fasi del utilizzate nelle varie fasi del utilizzate nelle varie fasi del utilizzate nelle varie fasi del 
processo produttivo non processo produttivo non processo produttivo non processo produttivo non 
compromettono la qualitcompromettono la qualitcompromettono la qualitcompromettono la qualitàààà
microbiologica del prodotto microbiologica del prodotto microbiologica del prodotto microbiologica del prodotto 
finitofinitofinitofinito



Contenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionaturaContenitori di coccio per la stagionatura

ParametriParametriParametriParametri::::

• CadmioCadmioCadmioCadmio

• PiomboPiomboPiomboPiombo

Alici sotto sale del Golfo di GaetaAlici sotto sale del Golfo di GaetaAlici sotto sale del Golfo di GaetaAlici sotto sale del Golfo di Gaeta

Normativa di riferimento: Normativa di riferimento: Normativa di riferimento: Normativa di riferimento: Regolamento (CE) n. 629/2008 Regolamento (CE) n. 629/2008 Regolamento (CE) n. 629/2008 Regolamento (CE) n. 629/2008 Regolamento (CE) n. 629/2008 Regolamento (CE) n. 629/2008 Regolamento (CE) n. 629/2008 Regolamento (CE) n. 629/2008 
che modifica Reg. 1881/2006 che definisce i tenori che modifica Reg. 1881/2006 che definisce i tenori che modifica Reg. 1881/2006 che definisce i tenori che modifica Reg. 1881/2006 che definisce i tenori 
massimi di alcuni contaminanti nei prodotti alimentarimassimi di alcuni contaminanti nei prodotti alimentarimassimi di alcuni contaminanti nei prodotti alimentarimassimi di alcuni contaminanti nei prodotti alimentari

EEEE’’’’ stato verificato che le alici stagionate stato verificato che le alici stagionate stato verificato che le alici stagionate stato verificato che le alici stagionate 
nei contenitori di coccio smaltati non nei contenitori di coccio smaltati non nei contenitori di coccio smaltati non nei contenitori di coccio smaltati non 
contengono residui di metalli pesanti contengono residui di metalli pesanti contengono residui di metalli pesanti contengono residui di metalli pesanti 
Cadmio e Piombo a livelli superiori a quelli Cadmio e Piombo a livelli superiori a quelli Cadmio e Piombo a livelli superiori a quelli Cadmio e Piombo a livelli superiori a quelli 
consentiti dalla normativa sanitariaconsentiti dalla normativa sanitariaconsentiti dalla normativa sanitariaconsentiti dalla normativa sanitaria



Affumicatura con legna/pagliaAffumicatura con legna/pagliaAffumicatura con legna/pagliaAffumicatura con legna/pagliaAffumicatura con legna/pagliaAffumicatura con legna/pagliaAffumicatura con legna/pagliaAffumicatura con legna/paglia

EEEEEEEE’’’’’’’’ stato verificatostato verificatostato verificatostato verificatostato verificatostato verificatostato verificatostato verificato che il prodotto affumicato che il prodotto affumicato che il prodotto affumicato che il prodotto affumicato 

secondo il processo tradizionale, effettuato con secondo il processo tradizionale, effettuato con secondo il processo tradizionale, effettuato con secondo il processo tradizionale, effettuato con 

llll’’’’uso di fumo prodotto dalla combustione di legno, uso di fumo prodotto dalla combustione di legno, uso di fumo prodotto dalla combustione di legno, uso di fumo prodotto dalla combustione di legno, 

non contiene residui di IPA superiori ai limiti non contiene residui di IPA superiori ai limiti non contiene residui di IPA superiori ai limiti non contiene residui di IPA superiori ai limiti 

consentiti dalla leggeconsentiti dalla leggeconsentiti dalla leggeconsentiti dalla legge

Salsiccia al coriandoloSalsiccia al coriandoloSalsiccia al coriandoloSalsiccia al coriandoloSalsiccia al coriandoloSalsiccia al coriandoloSalsiccia al coriandoloSalsiccia al coriandolo

Ciambella  di  Ciambella  di  Ciambella  di  Ciambella  di  Ciambella  di  Ciambella  di  Ciambella  di  Ciambella  di  MoroloMoroloMoroloMoroloMoroloMoroloMoroloMorolo

Normativa di riferimento : Normativa di riferimento : Normativa di riferimento : Normativa di riferimento : Regolamento (CE) n. 1881/2006 Regolamento (CE) n. 1881/2006 Regolamento (CE) n. 1881/2006 Regolamento (CE) n. 1881/2006 Regolamento (CE) n. 1881/2006 Regolamento (CE) n. 1881/2006 Regolamento (CE) n. 1881/2006 Regolamento (CE) n. 1881/2006 
che definisce i tenori massimi di alcuni contaminanti nei che definisce i tenori massimi di alcuni contaminanti nei che definisce i tenori massimi di alcuni contaminanti nei che definisce i tenori massimi di alcuni contaminanti nei 
prodotti alimentariprodotti alimentariprodotti alimentariprodotti alimentari

Parametri: Parametri: Parametri: Parametri: Parametri: Parametri: Parametri: Parametri: Idrocarburi Policiclici Aromatici Idrocarburi Policiclici Aromatici Idrocarburi Policiclici Aromatici Idrocarburi Policiclici Aromatici 
(IPA), (IPA), (IPA), (IPA), benzobenzobenzobenzo(a)pirene in primis(a)pirene in primis(a)pirene in primis(a)pirene in primis



Caglio Caglio Caglio Caglio aziendaleaziendaleaziendaleaziendaleaziendaleaziendaleaziendaleaziendale

Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli 

provenienti da aziende diverseprovenienti da aziende diverseprovenienti da aziende diverseprovenienti da aziende diverseprovenienti da aziende diverseprovenienti da aziende diverseprovenienti da aziende diverseprovenienti da aziende diverse, , , , , , , , 

utilizzati per la produzione di utilizzati per la produzione di utilizzati per la produzione di utilizzati per la produzione di utilizzati per la produzione di utilizzati per la produzione di utilizzati per la produzione di utilizzati per la produzione di 

formaggi a latte oviformaggi a latte oviformaggi a latte oviformaggi a latte oviformaggi a latte oviformaggi a latte oviformaggi a latte oviformaggi a latte ovi--------caprino caprino caprino caprino caprino caprino caprino caprino 

crudo:crudo:crudo:crudo:crudo:crudo:crudo:crudo:

-------- Pecorino di Pecorino di Pecorino di Pecorino di Pecorino di Pecorino di Pecorino di Pecorino di PiciniscoPiciniscoPiciniscoPiciniscoPiciniscoPiciniscoPiciniscoPicinisco

-------- Marzolina Marzolina Marzolina Marzolina Marzolina Marzolina Marzolina Marzolina 

Caglio aziendale in pastaCaglio aziendale in pastaCaglio aziendale in pastaCaglio aziendale in pastaCaglio aziendale in pastaCaglio aziendale in pastaCaglio aziendale in pastaCaglio aziendale in pasta

Parametri:Parametri:Parametri:Parametri:

Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella sppsppsppspp., ., ., ., Listeria monocytogenesListeria monocytogenesListeria monocytogenesListeria monocytogenes, Stafilococchi , Stafilococchi , Stafilococchi , Stafilococchi 
coagulasi positivi, Cl. solfito riduttori, coagulasi positivi, Cl. solfito riduttori, coagulasi positivi, Cl. solfito riduttori, coagulasi positivi, Cl. solfito riduttori, E. coliE. coliE. coliE. coli, CMT, pH, , CMT, pH, , CMT, pH, , CMT, pH, awawawaw



Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli Sono stati analizzati cagli 
provenienti da differenti provenienti da differenti provenienti da differenti provenienti da differenti provenienti da differenti provenienti da differenti provenienti da differenti provenienti da differenti 
aziende produttrici di aziende produttrici di aziende produttrici di aziende produttrici di aziende produttrici di aziende produttrici di aziende produttrici di aziende produttrici di 
formaggio:formaggio:formaggio:formaggio:formaggio:formaggio:formaggio:formaggio:

-------- Cacio fioreCacio fioreCacio fioreCacio fioreCacio fioreCacio fioreCacio fioreCacio fiore

-------- Pressato a manoPressato a manoPressato a manoPressato a manoPressato a manoPressato a manoPressato a manoPressato a mano

Caglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendale

Caglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetale

Parametri:Parametri:Parametri:Parametri:Parametri:Parametri:Parametri:Parametri:

•• Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella Salmonella sppsppsppsppsppsppsppspp., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes

•• Stafilococchi Stafilococchi Stafilococchi Stafilococchi Stafilococchi Stafilococchi Stafilococchi Stafilococchi coagcoagcoagcoagcoagcoagcoagcoag. . . . . . . . pospospospospospospospos, Clostridi solfito riduttori,, Clostridi solfito riduttori,, Clostridi solfito riduttori,, Clostridi solfito riduttori,, Clostridi solfito riduttori,, Clostridi solfito riduttori,, Clostridi solfito riduttori,, Clostridi solfito riduttori,

E. coli, E. coli, E. coli, E. coli, E. coli, E. coli, E. coli, E. coli, Muffe Muffe Muffe Muffe Muffe Muffe Muffe Muffe 



Locali naturali di stagionaturaLocali naturali di stagionaturaLocali naturali di stagionaturaLocali naturali di stagionatura

Sono stati analizzati campioni di 2 prodotti Sono stati analizzati campioni di 2 prodotti Sono stati analizzati campioni di 2 prodotti Sono stati analizzati campioni di 2 prodotti 
caseari stagionati in una grotta di lapillo dellcaseari stagionati in una grotta di lapillo dellcaseari stagionati in una grotta di lapillo dellcaseari stagionati in una grotta di lapillo dell’’’’Alta Alta Alta Alta 
TusciaTusciaTusciaTuscia (Viterbo)(Viterbo)(Viterbo)(Viterbo)

ParametriParametriParametriParametriParametriParametriParametriParametri: : Salmonella.sppSalmonella.sppSalmonella.sppSalmonella.sppSalmonella.sppSalmonella.sppSalmonella.sppSalmonella.spp., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes., Listeria monocytogenes, , 
Stafilococchi coagulasi positiviStafilococchi coagulasi positiviStafilococchi coagulasi positiviStafilococchi coagulasi positivi

I campioni sono stati prelevati lungo I campioni sono stati prelevati lungo I campioni sono stati prelevati lungo I campioni sono stati prelevati lungo 
tutto il periodo di stagionatura in tutto il periodo di stagionatura in tutto il periodo di stagionatura in tutto il periodo di stagionatura in 
grotta, per oltre 90 grotta, per oltre 90 grotta, per oltre 90 grotta, per oltre 90 gggggggg

Formaggi stagionati in grottaFormaggi stagionati in grottaFormaggi stagionati in grottaFormaggi stagionati in grottaFormaggi stagionati in grottaFormaggi stagionati in grottaFormaggi stagionati in grottaFormaggi stagionati in grotta



Determinazione del Direttore  Determinazione del Direttore  Determinazione del Direttore  Determinazione del Direttore  Determinazione del Direttore  Determinazione del Direttore  Determinazione del Direttore  Determinazione del Direttore  
Regionale 19 giugno 2009, n. 1768Regionale 19 giugno 2009, n. 1768Regionale 19 giugno 2009, n. 1768Regionale 19 giugno 2009, n. 1768Regionale 19 giugno 2009, n. 1768Regionale 19 giugno 2009, n. 1768Regionale 19 giugno 2009, n. 1768Regionale 19 giugno 2009, n. 1768

• Approva, ai sensi dellApprova, ai sensi dellApprova, ai sensi dellApprova, ai sensi dell’’’’articolo 1 comma 4 dellarticolo 1 comma 4 dellarticolo 1 comma 4 dellarticolo 1 comma 4 dell’’’’intesa statointesa statointesa statointesa stato----
regioni, le deroghe contenute nelle schede tecniche allegate perregioni, le deroghe contenute nelle schede tecniche allegate perregioni, le deroghe contenute nelle schede tecniche allegate perregioni, le deroghe contenute nelle schede tecniche allegate per
seguenti prodotti tradizionali:seguenti prodotti tradizionali:seguenti prodotti tradizionali:seguenti prodotti tradizionali:

-------- PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO DIDIDIDIDIDIDIDI PICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCO

-------- CACIO FIORECACIO FIORECACIO FIORECACIO FIORECACIO FIORECACIO FIORECACIO FIORECACIO FIORE

-------- PRESSATO A MANOPRESSATO A MANOPRESSATO A MANOPRESSATO A MANOPRESSATO A MANOPRESSATO A MANOPRESSATO A MANOPRESSATO A MANO

• Individua nelle Aziende Sanitarie Locali, le AutoritIndividua nelle Aziende Sanitarie Locali, le AutoritIndividua nelle Aziende Sanitarie Locali, le AutoritIndividua nelle Aziende Sanitarie Locali, le Autoritàààà competenti, competenti, competenti, competenti, 
ai sensi del ai sensi del ai sensi del ai sensi del D.Lgs.D.Lgs.D.Lgs.D.Lgs. 193/2007, per la concessione e la gestione 193/2007, per la concessione e la gestione 193/2007, per la concessione e la gestione 193/2007, per la concessione e la gestione 
delle deroghe, da parte degli Operatori del settore alimentare idelle deroghe, da parte degli Operatori del settore alimentare idelle deroghe, da parte degli Operatori del settore alimentare idelle deroghe, da parte degli Operatori del settore alimentare in n n n 
attivitattivitattivitattivitàààà o in attesa di registrazione o riconoscimento, ai sensi o in attesa di registrazione o riconoscimento, ai sensi o in attesa di registrazione o riconoscimento, ai sensi o in attesa di registrazione o riconoscimento, ai sensi 
dei Regolamenti CE 852/2004 e 853/2004, contenute nelle dei Regolamenti CE 852/2004 e 853/2004, contenute nelle dei Regolamenti CE 852/2004 e 853/2004, contenute nelle dei Regolamenti CE 852/2004 e 853/2004, contenute nelle 
schede tecniche allegate alla Determinazione per tali prodotti schede tecniche allegate alla Determinazione per tali prodotti schede tecniche allegate alla Determinazione per tali prodotti schede tecniche allegate alla Determinazione per tali prodotti 
tradizionali.tradizionali.tradizionali.tradizionali.



Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle 
Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico –––––––– sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie 

Oggetto della richiesta di derogaOggetto della richiesta di derogaOggetto della richiesta di derogaOggetto della richiesta di deroga

���� Caglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendaleCaglio aziendale in pasta di capretto o agnello

���� AttrezzaturaAttrezzaturaAttrezzaturaAttrezzatura: spini rompicagliata in legno; assi di legno per 
la stagionatura, fuscelle di legno per la formatura, caldaia 
di rame per la coagulazione del latte

���� LocaliLocaliLocaliLocali: locali storici/naturali (cantine, grotte ecc) per 
l’asciugatura e la stagionatura del formaggio

PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO PECORINO DIDIDIDIDIDIDIDI PICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCOPICINISCO



Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle 
Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico –––––––– sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie 

Oggetto della richiesta di deroga:Oggetto della richiesta di deroga:Oggetto della richiesta di deroga:Oggetto della richiesta di deroga:

���� Caglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetaleCaglio vegetale ottenuto dal fiore del cardo selvatico 
(Cynara cardunculus subsp cardunculus)

���� AttrezzaturaAttrezzaturaAttrezzaturaAttrezzatura: assi di legno per la stagionatura

���� LocaliLocaliLocaliLocali: locali storici/naturali (cantine, grotte ecc) per la 
stagionatura e/o asciugatura del formaggio  

CACIO FIORECACIO FIORE



Per la predisposizione della presente scheda prodotto e della scPer la predisposizione della presente scheda prodotto e della scPer la predisposizione della presente scheda prodotto e della scPer la predisposizione della presente scheda prodotto e della scheda di deroga alle heda di deroga alle heda di deroga alle heda di deroga alle 
norme igieniconorme igieniconorme igieniconorme igienico----sanitarie, si sanitarie, si sanitarie, si sanitarie, si èèèè anche fatto riferimento per quanto attiene al anche fatto riferimento per quanto attiene al anche fatto riferimento per quanto attiene al anche fatto riferimento per quanto attiene al 
processo di affumicatura, al dossier tecnicoprocesso di affumicatura, al dossier tecnicoprocesso di affumicatura, al dossier tecnicoprocesso di affumicatura, al dossier tecnico----scientifico predisposto dalla CCIAA di scientifico predisposto dalla CCIAA di scientifico predisposto dalla CCIAA di scientifico predisposto dalla CCIAA di 
RomaRomaRomaRoma

Oggetto della richiesta di deroga:Oggetto della richiesta di deroga:Oggetto della richiesta di deroga:Oggetto della richiesta di deroga:

���� Affumicatura naturale Affumicatura naturale Affumicatura naturale Affumicatura naturale con legno di melo

���� Attrezzatura: assi di legno Attrezzatura: assi di legno Attrezzatura: assi di legno Attrezzatura: assi di legno per la stagionatura

���� Locali storici/naturali (cantine, grotte ecc) Locali storici/naturali (cantine, grotte ecc) Locali storici/naturali (cantine, grotte ecc) Locali storici/naturali (cantine, grotte ecc) per l’asciugatura 
e la stagionatura del formaggio 

Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle Scheda di deroga alle 
Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico Norme igienico –––––––– sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie 

PRESSATO A MANOPRESSATO A MANO



Il Lazio Il Lazio Il Lazio Il Lazio èèèè stata stata stata stata la prima regionela prima regionela prima regionela prima regionela prima regionela prima regionela prima regionela prima regione ad aver rilasciato ad aver rilasciato ad aver rilasciato ad aver rilasciato 

deroghe per prodotti tradizionali. deroghe per prodotti tradizionali. deroghe per prodotti tradizionali. deroghe per prodotti tradizionali. 

Per altriPer altriPer altriPer altri 30 prodotti30 prodotti30 prodotti30 prodotti30 prodotti30 prodotti30 prodotti30 prodotti tradizionali sono tradizionali sono tradizionali sono tradizionali sono in corso le in corso le in corso le in corso le in corso le in corso le in corso le in corso le 

procedure per il rilascio procedure per il rilascio procedure per il rilascio procedure per il rilascio procedure per il rilascio procedure per il rilascio procedure per il rilascio procedure per il rilascio delle deroghedelle deroghedelle deroghedelle deroghe

ConclusioniConclusioniConclusioniConclusioniConclusioniConclusioniConclusioniConclusioni



• Condivisione degli obiettivi tra enti regionali Condivisione degli obiettivi tra enti regionali Condivisione degli obiettivi tra enti regionali Condivisione degli obiettivi tra enti regionali 

diversi, operanti nel settore delldiversi, operanti nel settore delldiversi, operanti nel settore delldiversi, operanti nel settore dell’’’’agricoltura e agricoltura e agricoltura e agricoltura e 

della sanitdella sanitdella sanitdella sanitàààà (Servizi Veterinari del territorio, (Servizi Veterinari del territorio, (Servizi Veterinari del territorio, (Servizi Veterinari del territorio, 

AutoritAutoritAutoritAutoritàààà Comunali, IZS, CRA, ARSIAL, Comunali, IZS, CRA, ARSIAL, Comunali, IZS, CRA, ARSIAL, Comunali, IZS, CRA, ARSIAL, 

Regione) Regione) Regione) Regione) 

• Partecipazione congiunta alle attivitPartecipazione congiunta alle attivitPartecipazione congiunta alle attivitPartecipazione congiunta alle attivitàààà sul sul sul sul 

territorio dei Servizi Veterinariterritorio dei Servizi Veterinariterritorio dei Servizi Veterinariterritorio dei Servizi Veterinari

Punti di forza : Punti di forza : Punti di forza : Punti di forza : 



Punti di forza : Punti di forza : Punti di forza : Punti di forza : 

• Atteggiamento collaborativo dei produttori nel Atteggiamento collaborativo dei produttori nel Atteggiamento collaborativo dei produttori nel Atteggiamento collaborativo dei produttori nel 

corso delle attivitcorso delle attivitcorso delle attivitcorso delle attivitàààà

• Valutazione dei risultati con gli Enti coinvoltiValutazione dei risultati con gli Enti coinvoltiValutazione dei risultati con gli Enti coinvoltiValutazione dei risultati con gli Enti coinvolti

• Individuazione di interventi correttivi da parte Individuazione di interventi correttivi da parte Individuazione di interventi correttivi da parte Individuazione di interventi correttivi da parte 

dei Servizi Veterinaridei Servizi Veterinaridei Servizi Veterinaridei Servizi Veterinari

• SemplicitSemplicitSemplicitSemplicitàààà e rapidite rapidite rapidite rapiditàààà delldelldelldell’’’’iter amministrativo iter amministrativo iter amministrativo iter amministrativo 

seguitoseguitoseguitoseguito



Punti critici : Punti critici : Punti critici : Punti critici : 

• In alcuni casi In alcuni casi In alcuni casi In alcuni casi èèèè risultato che alcune aziende risultato che alcune aziende risultato che alcune aziende risultato che alcune aziende 

non seguivano fasi tradizionali di produzione non seguivano fasi tradizionali di produzione non seguivano fasi tradizionali di produzione non seguivano fasi tradizionali di produzione 

nnnnéééé strumenti oggetto di deroga, talvolta strumenti oggetto di deroga, talvolta strumenti oggetto di deroga, talvolta strumenti oggetto di deroga, talvolta 

rispondendo pirispondendo pirispondendo pirispondendo piùùùù che ad una esigenza che ad una esigenza che ad una esigenza che ad una esigenza 

produttiva o organizzativa, ad interventi anche produttiva o organizzativa, ad interventi anche produttiva o organizzativa, ad interventi anche produttiva o organizzativa, ad interventi anche 

sanzionatori da parte delle autoritsanzionatori da parte delle autoritsanzionatori da parte delle autoritsanzionatori da parte delle autoritàààà sanitarie sanitarie sanitarie sanitarie 

• Rari rifiuti da parte del produttore del Rari rifiuti da parte del produttore del Rari rifiuti da parte del produttore del Rari rifiuti da parte del produttore del 

sopralluogosopralluogosopralluogosopralluogo congiunto con i Servizi Veterinaricongiunto con i Servizi Veterinaricongiunto con i Servizi Veterinaricongiunto con i Servizi Veterinaricongiunto con i Servizi Veterinaricongiunto con i Servizi Veterinaricongiunto con i Servizi Veterinaricongiunto con i Servizi Veterinari



• Rilascio da parte delle autoritRilascio da parte delle autoritRilascio da parte delle autoritRilascio da parte delle autoritàààà locali delle locali delle locali delle locali delle 

deroghe permette la produzione deroghe permette la produzione deroghe permette la produzione deroghe permette la produzione ““““alla luce del solealla luce del solealla luce del solealla luce del sole””””

• Crescente livello di fiducia e di collaborazione con Crescente livello di fiducia e di collaborazione con Crescente livello di fiducia e di collaborazione con Crescente livello di fiducia e di collaborazione con 

Servizi Veterinari, in particolare da parte dei piccoli Servizi Veterinari, in particolare da parte dei piccoli Servizi Veterinari, in particolare da parte dei piccoli Servizi Veterinari, in particolare da parte dei piccoli 

produttori;produttori;produttori;produttori;

• Elaborazione di protocolli che possano essere Elaborazione di protocolli che possano essere Elaborazione di protocolli che possano essere Elaborazione di protocolli che possano essere 

applicati nel controllo delle produzioni tradizionali;applicati nel controllo delle produzioni tradizionali;applicati nel controllo delle produzioni tradizionali;applicati nel controllo delle produzioni tradizionali;

• Salvaguardia, valorizzazione e recupero di alimenti Salvaguardia, valorizzazione e recupero di alimenti Salvaguardia, valorizzazione e recupero di alimenti Salvaguardia, valorizzazione e recupero di alimenti 

prodotti con tecniche tradizionaliprodotti con tecniche tradizionaliprodotti con tecniche tradizionaliprodotti con tecniche tradizionali

In definitiva:In definitiva:In definitiva:In definitiva:In definitiva:In definitiva:In definitiva:In definitiva:



GRAZIE PER LA VOSTRA GRAZIE PER LA VOSTRA 

ATTENZIONE!ATTENZIONE!
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FILIERA LATTEFILIERA LATTE

Uno Uno StatoStatomembromembropupuòò ::

consentireconsentire, con , con ll ’’ autorizzazioneautorizzazionedelldell’’ autoritautoritàà competentecompetente, , ll ’’ impiegoimpiegodidi latte latte crudocrudo

non non corrispondentecorrispondenteaiai critericriteri didi cui cui allall’’ AllegatoAllegato III, III, sezionesezioneIX, per IX, per quantoquanto

riguardariguardailil tenoretenoredidi germigermie e didi cellule cellule somatichesomaticheper la per la fabbricazionefabbricazionedidi formaggiformaggi

checherichiedonorichiedonoun un periodoperiododidi maturazionematurazionedidi almenoalmeno60 60 giornigiorni, , purchpurchéé ciciòò non non 

pregiudichipregiudichiilil conseguimentoconseguimentodeglidegli obiettiviobiettivi del del presentepresenteRegolamentoRegolamento

Art. 10 par. 8 Reg. Art. 10 par. 8 Reg. 
853/2005853/2005
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AllegatoAllegatoIII, III, sezionesezioneIX IX Reg. Reg. 
853/2005853/2005

CRITERI PERCRITERI PER
LATTE CRUDOLATTE CRUDO
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CRITERI PERCRITERI PER
LATTE CRUDOLATTE CRUDO

All. III, Sez. IX  Cap. III, All. III, Sez. IX  Cap. III, paragparag. 3,  . 3,  
Reg. 853/2005Reg. 853/2005

Se il latte crudo proveniente da specie diverse dalle vacche Se il latte crudo proveniente da specie diverse dalle vacche èè destinato alla destinato alla 
fabbricazione di prodotti fatti con latte crudo mediante un procfabbricazione di prodotti fatti con latte crudo mediante un processo che non esso che non 
comporta alcun trattamento termico, gli operatori del settore alcomporta alcun trattamento termico, gli operatori del settore alimentare imentare 
devono prendere misure affinchdevono prendere misure affinchéé il latte crudo utilizzato soddisfi i seguenti il latte crudo utilizzato soddisfi i seguenti 
criteri:criteri:
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CRITERI PERCRITERI PER
LATTE CRUDOLATTE CRUDO

All. III Sez. IX  Cap. II, All. III Sez. IX  Cap. II, paragparag. I,   Reg. . I,   Reg. 
853/2005 853/2005 ““ Requisiti relativi ai prodotti Requisiti relativi ai prodotti 
lattierolattiero--casearicaseari””

GliGli operatorioperatoridel del settoresettorealimentarealimentare(OSA) (OSA) possonopossonoin in derogaderoga
manteneremantenereilil latte ad latte ad unaunatemperaturatemperaturasuperioresuperioreaiai 66°°C C previstiprevistise:se:

•• La trasformazione del latte ha inizio immediatamente dopo la La trasformazione del latte ha inizio immediatamente dopo la 
mungitura o entro 4 ore dallmungitura o entro 4 ore dall’’ accettazione presso lo stabilimento di accettazione presso lo stabilimento di 
trasformazionetrasformazione

•• Per ragioni tecnologiche relative alla fabbricazione di taluni Per ragioni tecnologiche relative alla fabbricazione di taluni prodotti prodotti 
lattiero caseari, previa autorizzazione delle Autoritlattiero caseari, previa autorizzazione delle Autoritàà competenticompetenti

Rispettando sempre requisiti previsti per il latte crudo!Rispettando sempre requisiti previsti per il latte crudo!
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Intesa, ai sensi dellIntesa, ai sensi dell’’ articolo 8, comma 6, della Legge articolo 8, comma 6, della Legge 
5 giugno 2003, n. 1315 giugno 2003, n. 131

““ Le aziendeLe aziendeche intendono intraprendere la commercializzazione di latte che intendono intraprendere la commercializzazione di latte 

crudo, dovranno essere crudo, dovranno essere conformi conformi a quanto previsto dalla quanto previsto dall’’ Allegato III Allegato III ––

Sezione IX Sezione IX –– Capitolo I del Capitolo I del Regolamento CE n. 853/2004Regolamento CE n. 853/2004, rispettare le , rispettare le 

disposizioni previsti alldisposizioni previsti all’’ Allegato I relativo alla Allegato I relativo alla ““ Produzione primariaProduzione primaria”” del del 

Regolamento CE n. 852/2004Regolamento CE n. 852/2004, con particolare riguardo alla tenuta delle , con particolare riguardo alla tenuta delle 

registrazioni, come riportato al punto III dello stesso allegatoregistrazioni, come riportato al punto III dello stesso allegato””
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ATTI DIRIGENZIALI ATTI DIRIGENZIALI DIDI GESTIONEGESTIONE
DIREZIONE REGIONALE PROGRAMMAZIONE SANITARIA, DIREZIONE REGIONALE PROGRAMMAZIONE SANITARIA, 

POLITICHE DELLA PREVENZIONE E SICUREZZA SUL LAVOROPOLITICHE DELLA PREVENZIONE E SICUREZZA SUL LAVORO

Determinazione del Direttore 22 novembre 2007, n. 4300Determinazione del Direttore 22 novembre 2007, n. 4300

•• Intesa in materia di adattamenti per la produzione di formaggi cIntesa in materia di adattamenti per la produzione di formaggi con periodo di on periodo di 
maturazione di almeno 60 giornimaturazione di almeno 60 giorniprodotti con prodotti con latte latte ovinoovino--caprinocaprinoe di deroghe per e di deroghe per 
il latte prodotto durante il periodo di il latte prodotto durante il periodo di pascolo estivo in montagnapascolo estivo in montagna, approvata il , approvata il 
16.11.06, n. di repertorio 2673, (Allegato B)16.11.06, n. di repertorio 2673, (Allegato B)

•• Intesa in materia di deroghe transitorie per la produzione di Intesa in materia di deroghe transitorie per la produzione di formaggi formaggi prodotti prodotti 
con con latte bovinolatte bovinoe con il periodo di e con il periodo di maturazione di almeno 60 giornimaturazione di almeno 60 giorniai sensi dei ai sensi dei 
Regolamenti CEE Regolamenti CEE nnnn. 582 e 583 del 2004, approvata il 25.01.07, n. di repertorio   . 582 e 583 del 2004, approvata il 25.01.07, n. di repertorio   
6/CSR (Allegato C)6/CSR (Allegato C)

Il Direttore Regionale determina di recepire Il Direttore Regionale determina di recepire 
le seguenti intese della Conferenza Statole seguenti intese della Conferenza Stato--RegioniRegioni
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Allegato BAllegato B

Art. 1Art. 1

1.1. ““ Ai sensi dellAi sensi dell’’ art. 10, par. 8, lettera b) del Regolamento  (CE) n. 853/2004, art. 10, par. 8, lettera b) del Regolamento  (CE) n. 853/2004, 

èè consentito lconsentito l’’ impiego di impiego di latte crudo ovilatte crudo ovi--caprinocaprinonon corrispondente ai non corrispondente ai 

critericriteri per il per il tenore in germi a 30tenore in germi a 30°° CC……”” previsti dallprevisti dall’’ All. III, sezione IX All. III, sezione IX 

dello stesso Regolamento per la produzione di formaggi che richidello stesso Regolamento per la produzione di formaggi che richiedono un edono un 

periodo di periodo di stagionatura superiore ai 60 ggstagionatura superiore ai 60 gg. . …”…”
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AllegatoAllegatoCC

Art. 1Art. 1

1.1. “…“… . . èè consentito, per i consentito, per i formaggi formaggi che richiedono un periodo di che richiedono un periodo di 
stagionaturastagionaturao maturazioneo maturazionesuperioresuperioreai ai 60 gg.60 gg.E di E di prodottiprodotti……., ., 
elencati nellelencati nell’’ allegato alla presente  intesa allegato alla presente  intesa …….:.:

a)  la)  l’’ impiego di impiego di latte crudo bovinolatte crudo bovinonon corrispondente ai criteri di cui non corrispondente ai criteri di cui 
allall’’ allegato III, sez. IX, per quanto riguarda il allegato III, sez. IX, per quanto riguarda il tenore in germi a 30tenore in germi a 30°°
CC;;

b)  lb)  l’’ impiego di impiego di latte crudo bovinolatte crudo bovinonon corrispondente ai criteri di cui non corrispondente ai criteri di cui 
allall’’ All. III, sezione IX, per quanto riguarda il All. III, sezione IX, per quanto riguarda il tenore in cellule tenore in cellule 
somatiche somatiche ””


