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Tra gli obiettivi primari dell’'lUnione Europea assicurare
unlivello elevato di protezione dei consumatora tutela
della salute pubblica, rappresenta una priorita

3

strettamente connessa cotilbera circolazione di alimenti
sicuri e sani

¥

prerogativa essenziale daekrcato interno e delle
transazioni leali, senza tralasciareéutela della salute e
del benessere degli animali da redditadellasalute
vegetalee dell'ambiente.



La libera circolazione di alimenti

sicurl e sani
alla salute ed al alla realizzazione ed alla
benessere dei cittadini salvaguardia di interessi

economici e sociali, per il buon
funzionamento del Mercato
interno (transazioni leali).



Per ottenere un elevato livello di tutela della
salute del consumatori e assicurare un’altra
priorita, quella cioe dadiritto
d’informazione, al fine di :
egarantire e fornire ai consumatori le
Indicazioni necessarie per soddisfare le proprie
esigenze
scompiere scelte consapevol
sevitare pratiche commerciali fraudolente
» conoscere al meglio gli alimenti che
consumano (art.3 Reg.CE1169/11-ob.generali)



Anche in guesto momento di crisi economica:

non devono essere trascurate
motivazioni sanitarie , ambientali,
etiche, sociali che influenzano ed
iIndirizzano gli orientamenti e le
esigenze dei consumatori (intolleranze,
allergeni, vegetariani, biologico,
macellazioni religiose,ecc.).



Crisi sanitarie ed emergenze alimentari degli ulanmi
(BSE, influenze aviarie etc..) hanno stimolatodgenze
del consumatore e delle associazioni di categoria
pretendendo

!

Maggiore trasparenza e informazione

!

Tutela della salute (A.C.)



Il concetto di filiera alimentare , di tracciabdit

’ 4 "

Gestione non
conformita e
rintraccio alimenti
difettosi (RASFF)

necessita di disporre
di informazioni

v chiare ed uniformi
nell’ UE

Gli Stati Membri devono
rispettare procedure omogenee,
In nome della trasparenza e
lealta commerciale. (funghi
dall’'Est,miele dall’Est,cipolle
di Tropea,olio,vino Pinot,ecc)



Scelte consapevoli del consumatore:

!

Razionalizzazione della legislazione
sull’etichettatura

" 4 &

Agevolazione del rispetto Maggiore chiarezza per le
della norma parti interessate



L'aspetto nutrizionale non deve essere tralasciato per
fornire informazioni adeguate e obbligatorie suliinanti

!

consentire ai consumatori di identificare un
prodotto per farne un uso adeguato ed adatto
alle esigenze dietetiche individualilegate
spesso alla prevenzione ed al controllo di
patologie



La consapevolezza chialimentazione influenza in maniera determinante la
salute della popolaziondeve responsabilizzarela una parte ihondo
dell'industria e dall’altra leAutorita Competenti preposte al controllo ,

al fine di scoraggiare entrastare pratiche ingannevolie/ofraudolente.



L’'importanza delladieta nellaprevenzionee controllodell’'obesita e di altre
patologie, come quelle dell'apparatardio-circolatorio, ha fatto si che
anche in materia ditichettatura e dipubblicita dei prodotti alimentari,
venisse postattenzioneanche sull’aspettoutrizionale, in maniera che
passassero ai consumatori informazioni utili anchemzibne del valore

energetico degli alimenti.

Obiettivo dieducazionedel consumatoread un’alimentazione equilibrata



Facendaun’analisi dellalegislazionein materia disicurezza alimentare, di

supporto per I'informazione del consumatore, aifgadalLibro Bianco , a
seguire il Reg. CA78/02, introducendo il concetto di filera, stabilendo
criteri, requisiti generali di igiene e proceduré cempo dell’igiene degli

alimenti (EFSA) ha postole basiper consentire ai consumatori di
compierescelteconcognizione, evitandoerrori o raggiri.



Reg.CE178 /02

Art.8: Tutela del consumatori

La legislazione alimentare si prefigge lo scoptutklare gl
interessi dei consumatori e di fornire un suppedain riferimento

per consentire scelte consapevoli, in relazioneadighenti che
consumano.

Essa mira a prevenire:
»le pratiche fraudolente ed ingannevoli

»|'adulterazione degli alimenti

»ogni altro tipo di pratica o situazione in gradaralurre in errore il consumatore



Art.9: Principi di trasparenza

| cittadini sono consultati in maniera trasparerge
corso della elaborazione , valutazione e revisiaiad
legislazione alimentare.



Art.10 : Informazione dei cittadini

Le Autorita pubblichenformano i cittadini in
caso Vi siano rischi per la salute nel consumo di
un determinato alimentadentificandolo in
maniera da contenere o eliminare il rischio.
(Lotto?)



Art.14 Requisiti di sicurezza di un alimento

1. glialimenti a rischio non possono essere immessi sul mercato

2. gli alimenti sono considerati a rischio se:
sono dannosi per la salute o/e sono inadatti awwop umano
3. per determinare se un alimento e a rischioroe@mnsiderare:

 Le condizioni d’'usodell’alimento da parte del consumatore

Le informazioni messe a disposizione del consumeatmmprese quelle sull’etichetfmer evitare
effetti nocivi per la salute provocati da un alimento o categiireimenti

4. per determinare se un alimento sia dannostasaiute bisogna considerare:

« effetti immediati o a breve termine,e/olango termine, sulconsumatorema anche sulla
salute dediscendenti

* | probabili effetti tossici cumulativi per un consumo ripetuto e ravvicinato nel tempo

e |a particolare sensibilita, sotto il profilo della salute, di una specifiGtegoria di consumatori
(lattanti, anziani,ecc.)

5. per stabilire se un alimento e poi inadatto alscono umano, € necessario considerare se lo e,
per I'uso previsto, in seguito a contaminazionetedoramento



Art.16 : Presentazione

L’etichettatura o ogni altra forma di
Informazione, messa a disposizione del
consumatore, non deve trarlo in inganno



Art.17 :obblighi degli operatori

Spetta all'operatore del settore
alimentare e dei mangimi, nelle imprese
sotto il proprio controllo, che gli alimenti
ed i mangimsoddisfino le disposizioni

previste dalla leggein tutte le fasi e
devono verificare che tali disposizioni
siano soddisfatte.



Mutato contesto socio-economico
culturale:

la migrazione e lo spostamento di etnie
diverse nel territorio dell’Unione Europea,

con relativa movimentazione di derrate
alimentari dai Paesi d’origine ha introdotto
nuove situazioni per il controllo ufficiale.



Partendo proprio da queste considerazioni e
presupposti , il Req.CE 1169/2011 va ad
aggiornare le normativa in materia di
etichettatura dei prodotti alimentari tenendo

conto delledifferenze di percezione e di
esigenze dei cittadinj in ragione dell’origine,
del sistema di allevamento o di coltivazione, di

produzione, garantendo comunque il Mercato
Interno.



Dopo I'emanazione e I'applicazione di
norme comuni sull’igiene degli
alimenti,mancavano disposizioni
univoche ed omogenee
sull’etichettatura dei prodotti
alimentari per uniformare la
legislazione dei singoli Paesi.



I Reg.CE 1169/2011.
enasce con lo scopo di eliminare
duplicazioni di adempimenti a carico
degli operatori economici
« semplificare, in maniera armonica nel
contesto Comunitario, al fine di assicurare
certezza giuridica agli OSA
sabrogare esplicitamente le disposizioni
contenute nei provvedimenti dei singoli
Paesi

J

uniformare la legislazionenel percorso normativo
comunitario per la libera circolazione delle merci



..non tralasciandbaspetto nutrizionale proprio per fornire

Informazioni adeguate ed obbligatorie sugli alimmahfine di

consentire ai consumatori di identificare un promdiarne un
uso adeguato ed adatto alle esigenze dieteticihadndli.



In questo mutato contesto socio-economico culturddelilvo 109/92 e smi
(DIlvo 181/2003),necessitava di aggiornamentg avendo sempre a mente
che il consumatore deve essere tutelato in matendicimazione per la tutela
della salute, diritto primario sancito dalla Costiture.



Di fatto il Reg.CE 1169/11 integra in un corpo unarge Direttive:

Dir.CE 2000/13: etichettatura, presentazione e paibdldei prodotti alimentari

Dir. CE 90/496 : informazioni nutrizionali per i protli alimentari



L'applicazione delle nuovdisposizioni generaliparte dall3 dicembre 2014
Per le informazionnutrizionali : a partire dall3 dicembre 2016
Per le informazioni relative ai requisiti specifi@lig carni macinate :
a partire dall gennaio 2014



Le principalinovita:

- novita diprincipio ( protezionedel consumatorein materia di
iInformazione)

- novita direquisiti di informazione



Novita suirequisiti di informazione
*Informazioninutrizionali sui prodotti trasformati
*evidenziazioni diallergeni
*Indicazionisull’origine di carni fresche suine, ovine, caprine e avicole
*standard dieggibilita
* iInformazione suglallergeni, anche sui prodotti alimentari

sfusi, compresi quelli venduti neistoranti e nei bar, quindi nella ristorazione
collettiva.



A differenza del D.L.vd.09/92che come campo di applicazione vedeva
iIndividuato I'etichettatura dei prodotti alimentaestinati allavrendita al
consumatore finalenell’ambito delmercato nazionale
Il Req.CE1169/2011si applica agli operatori del settore alimentartutte le
fasi dellafiliera, quando la loro attivita riguarda la fornitura kfidrmazioni
sugli alimenti ai consumatori finali , ma anche ‘atdlettivita”, alla
ristorazione, mense, scuole, bdrancodi vendita fisso o mobile, nel quadro
cioe di imprese dove vengono preparati alimdastinati al consumo

Immediato da parte del consumatore finale(art.6)



((( a tale proposito, il Reg.CE 178/02 aveva didfatiodificato la

definizione di consumatore (ai sensi del 109/92@iaclusi
ristoranti, ospedali, mense ed altre collettivitalaghe),
giustamentdmitando la definizione di consumatore finale a colui
che non utilizza un alimento nell'ambito di una\aita di
un’impresa alimentare , egygiornando, in maniera piu realistica
dal punto di vista operativo e di una valutazioeergchio per la
salute umana, la definizione di ristoranti,mense,@onsiderate ora
“Imprese alimentari™))),



(Una prima considerazione , se questo potrebbe essemneretato come una
Innovazione/punto di forza necessario e per il gdaleempo pesava un
vuoto legislativo, o un primo punto critico da megten evidenza ,in ordine
alla “chiarezza e leggibilita anche interpretativalle informazioni in
etichetta, e la definizione di” alimento preimballatthe non comprende
gli alimenti imballati nei luoghi di vendita sichiesta del consumatore o
preimballati per la vendita diretta (preincartatijart.44))



In un contesto Comunitario, € auspicabile I'aggiornaime® la delucidazione

chiara del significato certe definizioni senza duhberpretativi, in ambito
nazionale, che comungue non devono contrastanessun modo,
I'obiettivo primario del legislatore : fornire abansumatore informazioni
obbligatorie indispensabili (art.9) per effettuarelsconsapevali,
iIndipendentemente si tratti di preincarto, precaofeato, preimballato ed
In qualsiasi contesto. CHIAREZZA , DURABILITA’ DI UN
PREINCARTO O PRECONFEZIONATO AL SUPERMERCATO CON
LABORATORIO ANNESSO/SHELF LIFE,ecc..



Anche in considerazione che...

al sensi dell 'art.4 del Reg.CE 1169/201 Infmrmazioni obbligatorie sugli
alimenti rientrano nelle seguenti categorie :



a) informazionsull'identita e composizione le proprieta o altre

caratteristiche dell’alimento

b) informazioni sullprotezionedellasalutedel consumatore sull’'uso

sicuro dell'alimento (effetto nocivo per alcune categali€onsumatori -
la durata e le condizioni di conservazione, usargigmpatto sulla salute
compreso le conseguenze collegate ad un consummr®giericoloso
per 'uomo)

informazioni sullecaratteristiche nutrizionali che consentano ai
consumatori, compresi quelli che devono seguire gime alimentare
speciale, di fare scelte consapevoli.



Per valutare I'obbligatorieta di certe informaziasiiprende in considerazione
Il fatto che la maggior parte dei consumatarene necessarie certe
informazioni cui attribuisce un valore significativo o si tieranto di

alcuni elementi generalmente ritenuti utili pecohsumatore.

(Monitoraggio sui consumatori, anticipato gia dal RedCE 178/02).



Il Reg. CE 1169/2011 sottolinea che, le informazre accompagnano gli
alimenti , non devono indurre in errore ed in gaiare in merito a :



a)

caratteristiche dell’alimento,la natura,l'identggoroprieta, la
composizione,la quantita, la durabilita in determenadndizioni di
stoccaggio, il Paese d’origine o il luogo di proveae, il metodo di

fabbricazione o di produzione

attribuzione di proprieta e caratteristiche che passiede



C) suggerire caratteristiche particolari, che invece sono tipiche per alimenti
di quella determinata categoria o tipologia, intipatare evidenziando la
presenza o lI'assenza di determinati ingredienti/sostaniritive

d) caratteristiche particolari o ingredienti cheaoce sono naturalmente
presenti o proprie di quell’alimento e che inveceosstate sostituite con un
diverso componente o ingrediente. Queste regole nalgoche per la
pubblicita, presentazione in imballaggio ed espose&ion



Le informazioni sugli alimenton devono attribuire proprieta di
prevenzione, di trattamento eura per una malattia dell'uomo, ne fare
riferimento a tali proprieta.



Art.8 Responsabilita

L’'operatore delsettore alimentareresponsabile dellmformazioni sugli
alimenti e I'operatore col cunomeo con la curagione socialee
commercializzato il prodotto o, se tale operatone @égtabilito
nell’Unione, 'importatore nel mercato dell’'Unione.



L’'operatore responsabile delle informazionine assicura lpresenzae
I'esattezza, conformemente alla normativa ed ai requisiti delle
disposizioni nazionali.

Gli operatori , nellambito delle imprese che cotlino, non modificano le
iInformazioni se quest@odifiche possono indurre in errore il consumatore
o ridurne il livello di protezione .



Gli operatori che noninfluiscono sulle informazioni sugli alimenti, non
forniscono o distribuiscono prodotti di cui , per esperienza professionale,
conoscono o0 presumono la noonformita o irregolarita ; essi verificano

la conformita ai requisiti previsti dalla normativanrateria di
informazioni.



Art.9 ELENCO DELLE INFORMAZIONI OBBLIGATORIE
SUGLI ALIMENTI

Negli alimenti preimballati appaiono direttamentd’suballaggio o
sull’'etichetta apposta su di esso, in un punto ev&jéeggibili , grandezza
dei caratterieventualmenteindelebili .

(prova di comprensione uniformg



Denominazione dell'alimento
Elenco degli ingredienti

Ingrediente o coadiuvante tecnologico @glégato Il in grado di _
provocare allergie o intolleranze , usato nella faalzione o preparazione
di un alimento

La quantita di taluni ingredienti o categorie dinadienti
La quantita dell'alimento

Il termine minimo di conservazione o la data di scade
Le condizioni di conservazione o d'impiego

Il nome o la ragione sociale e l'indirizzo dell’apeore di cui
all’art.8,paragrafo 1 (I'operatore col cui nomeamda cui ragione sociale e
commercializzato il prodotto o dall’importatorel geodotto).

Il Paese d’origine o di provenienza (ove previstdaldl 26)

Le istruzioni per I'uso, quando 'omissione potrebbedere difficile un
uso adeguato del prodotto

Una dichiarazione nutrizionale



L’'indicazione del LOTTO non compare tra le inforziaani obbligatorie, ma
rimane vigente I'obbligatorieta di tale indicaziome]l'ottica della
tracciabilita , della gestione dei RASFF ed in fadela Dir.2011/91 UE ,
relativa alle diciture che consentono di codificareartita alla quale
appartiene un prodotto alimentare.

(La Dir.2011/91 abroga la Dir.1989/396 CE ed e sssiva al Req.CE
1169/2011)



..(siperderebbe la tracciabilitae la possibilita di recuperare in breve tempo
alimenti non conformi o pericolosi).

Anche in funzione dell’esecuzionechmpionamenti ufficiali ,
I'individuazione del numero di lotto e un elemenprtante al fine di
prelevare matrici alimentari con omogenee caratiehie di produzione.



Art.26 Paese rigine o luogo di
provenienza

Fatti salvi i prodotti della tradizione e quelli cbindicazione e
denominazione geografica protetta, l'indicazioeeRBaese d’origine o
luogo di provenienza @bbligatorio:

* nei casi in cui 'omissione di tale indicazione padurre in errore |l
consumatore ed in particolare se le informazionilersEcompagnano non
sono chiare e possono far pensare ad un differense Hawigine

* per le carni dei codici della Nomenclatura Conatten(NC- allegato Xl)



* E’ obbligatorio anche quando plkingrediente primario ha un’origine o
provenienza diversa da guella usato per identifiqgasdla del prodotto;

In questi casi e necessario indicare anche l'origitiérndgediente primario.



Per lecarni si prende in considerazione anche la modalita di ssjoree del
Paese d’origine o di provenienza in funzione ai waymenti di vita
dell'animale (uogo di nascita, di allevamento e di macellazione).



Entro il 13 dicembre 2014a Commissione presenta al Parlamento ed al

Consiglio una relazione sull'indicazione obbligatodel Paese d’origine o
luogo di provenienza per:

« | tipi carni diverse da quella bovina e da quellékaddC allegato XI ,
« il latte , compreso quello utilizzato per i prodddtitiero-caseari,

« gli alimenti non trasformati,

e | prodotti a base di un unico ingrediente,

« gliingredienti che rappresentano piu del 50% dilimento)

e il miele



Entro il 13 dicembre 2013a Commissione presenta una relazione per
I'obbligatorieta dell'indicazione del Paese d’originelel luogo di
provenienza per learni utilizzate come ingrediente( considerando anche
I'impatto giuridico sul Mercato interno e sugli sdairmternazionali).



Art.13 presentazionedelle indicazioni obbligatorie (grandezza dei
caratteri per assicurare chiare leggibilita, indditale visibilita).

Art.14 vendita a distanza

Art.15 requisiti linguistici ( lingua facilmente comprensibile per i
consumatori nel Paese nei quali il prodotto e comrakzzato- i Paesi
Membri possono imporre I'uso di piu lingue ufficiakltdUnione).



Art.17 Denominazionedell’alimento

E’ la sua denominazione legale; in mancanza e la sua
denominazione usuale. Ove non esista e sostituitenaa
denominazione descrittiva.



La denominazione del prodotto e accompagnata da a#rinformazioni
(all.VI) , apposte in prossimita in merito a:

« stato fisico o del trattamento subito (decongelato,
congelato, ricongelato,liofilizzato,affumicato)

e irradiato

e sostituzione di un ingrediente

e aggiunta di proteine su prodotti e PBC e prodaliadpesca

e aggiunta di acqua superiore a 5% del peso del pmfioito

e pezzi di carne assemblati (carne ricomposta)

« criteri di composizione per le carni macinate (tenoiaterie grasse,
rapporto collagene/proteine)



Art.18 Elencodegli ingredienti

Intestazione ingredienti sequita daléncoin ordine
decrescentali peso (omissione per gli ortofrutticoli frescai,|
acque gassificate,gli aceti di fermentazione,i
formaggi,burro,latte senza aggiunta di ingrediditersi dai
prodotti derivati dal latte)



Art. 21 Allergeni o sostanze che provocano intolleranze ode\essere
iIndicate con un riferimento chiaro alla sostanzapr@dotto , con un
carattere distinto per dimensioni, stile o colorddgatoll )

Art. 23 Quantita netta (in unita di volume o in unita di massa)



Art.24 TMC e data di scadenza- data di congelamento
(allegato X)

Art.44 Per iprodotti sfusi , senza preimballaggio o preimballati sul
punto vendita su richiesta del consumatore o prailaoper la
vendita diretta, le informazioni di cui all’art.@gagrafo 1, lettera C
(allergeni)sono obbligatorie;

la fornitura di altre indicazioni di cui agli arte910non e
obbligatoria, a meno che gli Stati Membri adottidsposizioni
nazionali che ne richiedono la fornitura, parziale o totale.



Per | prodotti preimballati si potrebbe proporremdiicare TMC o
durabilita nello stesso campo visivo in cui son@rigte le
iInformazioni obbligatorie.

(campo visivo maggiore)



Sono assimilati ai prodotti sfusi:

* | prodotti confezionati sui luoghi di vendita igliesta dell’acquirente

* | prodotti preconfezionati ai fini della vendita



Per gli alimenti non preimballati (sfusi) destinalla vendita al
consumatore finale o alle collettivita, glperatori responsabili
assicuranoche le informazioni obbligatorie siano trasmesse
all’operatore del settore alimentare che ricevieptaldotti, in modo
che le informazioni obbligatorie sugli alimentistafornite, ove
richiesto, al consumatore finale.

Non e obbligatoria la data di scadenza o il TMC



Per gli alimenti preimballati destinati al consumatbnale, ma
commercializzati in una fase precedente la vendlitarssumatore finale o
destinati a collettivita per essere lavorati ,tras@inporzionati, le
indicazioni obbligatorie devono comparire sul prieaifaggio o su un
etichetta apposta su di esso , oppure sui relatoumenti commerciali.



CONTROLLO UFFICIALE

Gli Stati Membri dovrebbero effettuare controllfiafali per garantire il
rispetto del presente Regolamento, conformemergealeposizioni del
Reg.CE 882/04 ( Consideranda 52 Reg CE 1169/11)



Gli Stati Memobri , per verificare che le disposizidnlegge siano rispettate,
organizzano usistema ufficialedi controllo edaltre attivita adatte allo
scopo, come laomunicazioneai cittadini in materia dsicurezzae di
rischio degli alimenti e dei mangimi, Borveglianza del settorein ogni
fase della produzione, trasformazione e distribuezion



Il Reqg.CE 882/04issa le regole generali per I'esecuzione dei colintrol
ufficiali intesi a verificare la conformita alle moative sulla sicurezza
alimentare al fine di prevenire, ridurre o elimaarischi per il
consumatore e garantire pratiche commerciali lagk)arne gli interessi,
comprese l'etichettatura dei mangimi e degli alimendi altre forme di
informazione dei consumatori.(art.1)

Controlli ufficiali anche sulla salutee sulbenessere animalgin un contesto
di filiera alimentare.



Importante ilcontrollo documentale(art.2) inteso come verifica dei
documenti che accompagnano una partita di alineechie devono fornire
e supportare quanto dichiarato sull'imballaggio etichetta.

Gli alimenti forniti alle collettivita devono esseseortati delle informazioni in
grado di essere trasferite al consumatore finalé@SA che puo cosi
fornirle al consumatore finale.



L’A.C. per la sicurezza alimentare puo e deve troyviare
guesto contesto, elementi informativi sui qualiggeonmare e
condurre attivita di verifica sullOSA.



Il controllo ufficiale deve intervenire nell’lambittelle verifiche
sulle imprese alimentari, soprattutto a livellssthbilimenti di
produzione e di GDO , affinche le informazioni olglaliorie siano
Indicate in maniera chiara e conforme alla nornaativ
ed agli obiettivi prefissati dal legislatore.



Nella fase di commercio al dettaglio come ancheanetorazione collettiva
dovra essere garantita I'informazione del consumaomeerito ed in funzione
della sicurezza, sulle modalita di conservazione saltiei prodotti , ma anche

sull’origine e provenienza.



A livello di ristorazione, nei bar, nelle colletitia frequentate ad esempio da
fasce particolari di eta (bambini, anziani,ecc.) damgsere possibile disporre
delle informazioni utili e necessaper garantire la salubrita degli
alimenti : presenza di allergeni o sostanze generanti indmlkey, la data di
congelamento o primo congelamento, la data di sezadeihlotto,ecc.

In caso contrario , I'obiettivo di salute per tuteld consumatore in
materia di informazione , risultera secondario a gudillagevolare la
libera circolazione delle merci .



Nell’ambito delle procedure di autocontrollo, apiHACCP
aziendali dovranno essere integrati qonocedure relative alla
modalita di gestione e controlttell’'etichettatura dei prodotti
acquistati da un'impresa alimentare , oggetto di ssica
commercializzazione o preparazione per la sommazstne al
consumatore finalendividuando responsabilita e sistemidi
registrazionedelle verifiche effettuate in fase di ricezione dell
derrate alimentari oltreche predisposizione di praceger gestire
eventualinon conformita.



Il ruolo dei consulenti HACCP sara importante e ci aspettiamo
segnali efficaci in tal senso sia in ordine allimplenazione di
procedure adeguate sia in ordine all'informaziongid@SA in
merito ai nuovi adempimenti sull’etichettatura dicazione degli
allergeni, trattamento di congelamento, durabibtagine,
iInformazioni relative alle carni bovine, di quedlella N.C. e di
guelle diverse da quelle della N.C. , carni macinateparazioni di
carne o di pesce, ecc.)



Per il commercio al dettaglio, dove vengono commdérezati alimenti
sfusi o preincartati al libero servizialpvra comungue essere garantita
I'informazione del consumatore ,non solo sugli allergeni o sulle
sostanze che possono generare intolleranze (alldgatnd dovranno
anche essere disponibili guelle informazioni necessaa il
consumatore, nell’'ottica di permettere scelte consapev



Dovra essere fatta chiarezza nel nostro Paese inonadldatdurabilita
del prodotto, quindi dovrebbe essere resa necessadaéizione del
TMC o data di scadenza per i deperibili, anche seocgnfezionati
nel punto vendita destinata al consumatore finaleaesumo
Immediato .



A tale proposito nelle piccole imprese , al fineadn appesantire TOSA ed
agevolarne la sopravvivenza , gia resa difficoltasautia concorrenza sempre
piu serrata , per l'attivita di confezionamento dianti , si potrebbe prevedere

la diffusione di modelli e procedure operative dad ,dal punto di vista
igienico, da parte del produttore o della GDO mierito al periodo di durabilita
dei prodotti porzionati o affettati , in modo dadenre disponibili informazioni
relative al tempo di conservazione , nel rispetibAlkgato I, Reqg.CE
2073/05 , come elementi guida per la preparaziopeethcarti per la vendita
Immediata , da trasferire in etichetta per il conatore .



Valutazioni e proposte:

1) mantenere nel nostro Paese I'obbligatorieta di imditaasede dello
stabilimento di produzione/confezionamento (art.3wema 1,let.f e art.11 D.L.vo
109/92).



2) mantenere I'obbligo di indicare , nello stesso camipo utilizzato per le
informazioni obbligatorie, la durabilita del prodmtt



3) obbligo dellaindelebilita delle informazioni in etichetta
( non eventualmente



4) mantenere I'obbligo di utilizzare la lingua italana



5) l'indicazione delotto , importante per identificare la partita alla quappartiene una
determinata derrat&acilmentevisibile, chiaramente leggibile ed indelebile. Puo
identificarsi con la data di scadenza o col TMCchea sui preincartati .



Articolo. 38

Gli Stati membri possono adottare o0 mantenere disposani 0 misure

nazionali, che pero non devono ostacolare o limitare la libemlazione

delle merci (ostacolo e anche la discriminazioneedddirrate provenienti
da altri Stati membri)



Ai sensi dellart.39, oltre alle indicazioni obbligatorie di cui allta® ,par.1 e
art.10, gli Stati membri possono richiedere , @prbcedura di notifica di cui
all’art.45, 'adozione di disposizioniperulteriori informazioni a tutela della
salute, a protezione del consumatore e per prevemoatrastare le frodi
alimentari.



| Paesi Membri possono introdurre disposizioni conggriierdicazione
obbligatoria del Paese d’origine o il luogo di prosmza solo se esistono
comprovate evidenze tra | ‘origine e la qualita’déthento ; questo anche sulla
base che molti dei consumatori attribuiscono un eadagnificativo all’origine di
un prodotto (procedure di notifica art.45) .



Per glialimenti non preimballati, gli Stati membri possono notificare
I'intenzione di adottare nuove informazioni, di all'art.9 e 10, per la fornitura
parziale o totale di talune indicazionl MC/data di scadenza per i prodotti
preconfezionati/preincartati).



Introdurre specifiche disposizioni nazionaliper I'etichettatura dei
prodotti non preimballati, sfusi e preincartati sunrésta del consumatore
o posti al libero servizio per la cessione immediataoasumatore finale :
e opportuno che gli Stati Membri mantengano il thirdi stabilire norme

per gli alimenti non preimballati, in funzione aetiondizioni pratiche e
legate al territorio.

Il problema e particolarmente sentito ed importamtegh allergeni,

considerato che la maggior parte degli incidentadoao proprio sui

preimballati o preincartati venduti al dettaglio.



Sentenza della Corte di Cassazioh& 7696 del 14.8.2007 inerente la data di
scadenza /tmc: sui preincartati introdurre I'obbligandicare la data di
scadenza/TMC, lotto.

Prevedere I'obbligo dell’indicazione deDTTO anche sui preincartati.



L’AC deve accertare e verificareVaridicita di certe informazioni in
merito all’origine e provenienza , alla composizioaka durabilita,
ingredienti, ecc. (art.38>45)



Infine , proprio nell’ottica di un controllo sulldiéra , si presenta un’altra
opportunita di cooperazione tra Servizi Veterina8lAN nelllambito dei
Dipartimenti di prevenzione della Aziende Sanitdroeali , in funzione di una
strategia integrata e mirata di controllo sulla sizmaealimentare, anche
nutrizionale, come strumento piu efficace a tuteliadalute pubblica.



SANZIONI

* per inadempienza al D.L.vo 109/92 e smi (art.18)

* per inadempienze al Reqg.CE 178/02- /D.L.vo 19({té#cciabilita, etichettatura
sia in merito alla predisposizione di procedure atterificare la congruita delle
informazioni dei prodotti posti in vendita (responsitdbdel OSA in tal senso),
sia di quelle di cui sono direttamente responsabili.

sper inadempienze relative a requisiti specificaéld predisposizione ed
applicazione di procedure riguardanti I'etichettatart.6 ,commi5/7/8
D.L.vo 193/07).



