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Range of applicability

Temperature (2-15C), atmosphere (0-80 % CO2), water
phase salt (1.5-8.0 %), pH (5.6-7.5), smoke components/phenol (O-
20 ppm), lactate in water phase (0 - 30.000 ppm) and diacetate In
water phase (0 - 2.000 ppm)
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Nel 2°prelievo nella UC 2 i lattici hanno terminato la fase
logaritmica di crescita (si frovano quindi nella fase stazionaria) ed
esprimono il loro effetto inibente contro Listeria monocytogenes

Conclusioni. Per poter fornire un giudizio sulla sicurezza

microbiologica del salmone affumicato confezionato serve almeno

un doppio campionamento per poter disporre der risultati di

analisi al prelievo ed alla scadenza.

ANALISI: Ricerca e conteggio di Listeria monocytogenes
e conteqgio batteri lattici
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Esercitazione: Salmone

Esaminiamo i risultati mocrobiologici di conteggio Listeria
monocytogenes e batteri lattici di 2 confezioni di salmone
affumicato di ditte diverse?

101 (0.1) ufc/g 108 ufc/g
5 ufc/g 3x10C ufc/g

In quale dei due prodotti e pit probabile che Listeria
monocytogenes non raggiunga il limite di 100 ufc/qg ?




