e campo di
applicazione




Oggetto

Criteri microbiologici ...

.. per taluni_ microrganismi

Applicazione

Le misure di igiene
generale e specifica ...

... di cul allart. 4
del Reg. 852




Art. 4 Reg. 852

“Gli OSA adottano se
necessario le seguenti ...

... misure Igieniche
specifiche” ...

Art. 4 Reqg. 852

... ‘rispetto del
criterl microbiologicli ...

... relativi ai
prodotti alimentari”




Compiti OSA

Rispettare | criteri e
le norme di attuazione ...

... stabiliti dal Reg. 2073

Compiti ASC

Verificare Il rispetto
da parte dellOSA ...

... delle norme
e del criteri fissati




Art. 4

Gli OSA effettuano
nei modi appropriati
analisi per verificare il rispetto
dei criteri microbiologici
guando convalidano o controllano
Il corretto funzionamento delle loro
procedure di HACCP




Hal notato ...?

... « ... quando
convalidano» ...

... « ... quando
controllano ...»

A che serve?

A tenere sotto
controllo ...

... 1l processo
produttivo




Quando ?

Prima di ottenere ...

..laSCIA O
Il riconoscimento

Quando ?

Ogni volta
che e prevista ...

... una VERIFICA del
processo (controllano)




Come siI fa ?

Applicando ...

... TAutocontrollo
con HACCP

Come ?

Facendo bene ...

... le sanificazioni




11 2073 ...

... NON fissa ...
... del limiti di
carica microbica

11 2073 ...

... Sl basa su ...

.. CRITERI

(sicurezza/igiene processo)




| criteri
devono essere ...
| I

... relevant ... effective

l |

(significativi)  (efficaci)

| criteri ...
| ;

... Si basano su
Valutazione

del Rischio
... SONO Provvisori

e modificabili
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-

| Criteri

... del limiti di
carica microbica




| Criterti

Sono parametri ...

... per validare
Il processo

| criterl
permettono all’OSA ...

... di verificare
se ha Il processo
sotto controllo
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| criteri 2073 permettono
di accertare se ...

{
... 'OSA ha il controllo

del processo produttivo
(con HACCP)

Sto nel criteri 20737

|| |

SI NO

| {
Posso validare NCISIOEE.

A validare
Il mio HACCP HACCP

13



Sto nel criteri 20737

i '
SI ﬂ/

3 w0
rocesso ﬂ

sotto controllo Processo NON

sotto controllo




Applicazione

11 2073
si applica solo ...

... ad alcune
aziende alimentari

controverso

11 2073
si applica anche ...

... a vendita al dettaglio
e somministrazione ?

15



1 2073 siI applica ...

:

... “In ogni fase di produzione,
lavorazione e distribuzione,

Inclusa la vendita al dettaglio”

Reqg. 178, art. 3

{

.. «commercio al dettaglio»
la movimentazione e/o trasformazione
degli alimenti e il loro stoccaggio
nel punto di vendita o di consegna
al consumatore finale, compresi ...




Reg. 178, art. 3

¢

... terminali di distribuzione, esercizi
di ristorazione, mense di aziende e
Istituzioni, ristoranti e altre strutture di
ristorazione analoghe, negozi, centri
di distribuzione per supermercati e
punti di vendita all'ingrosso

Chiaro

11 2073 sl
applica anche ...

... a vendita al dettaglio
e somministrazione

17



Obiezione

Alcuni studi legali
obiettano che ...

... 112073 NON si puo
applicare alla ristorazione

Percheé 7?77

Perche sui prodotti sfusi
manca la scadenza ...

... @ non sl ha Il “fino a fine
vita commerciale”

18



Pero ...

... Sulla questione
e Intervenuto anche ...

.. 1l Ministero della Salute

News

Lo conferma ...

... una recente
“Circolare Borrello”

19



HMinistarc dellz Salute

e

DEISAN
UR29ZRZ-F~1E/07/ 2014

¢ BT

T

14320

OGGETTO: Quesito in merito all’applicazione del Reg.CE 2073/2005 nella ristorazione

collettiva.

L& condizion ¢ le deroghe sull’applicabilita dei Critert Microbiologici sono in massima parte
previsti dalla stessa normativa vigente (Reg CE 2073/2005, Reg CE 1441/2007, Reg. CE
$52/2004...) ¢ il comparto della ristorazione collettiva non costituisce un ecce :

20



NON TUTTI
gl alimenti pronti ...

ll

... SOno “pronti”
per il Reg. 2073

NON per 2073

=>Alimentl In scatola

=> Prodottl da forno

=> C|occolato e dolciumi

21



NON per 2073

=>Bevande confezionate

= \/egetall interi

= Molluschi bivalvi

... favoriscono
L. monocytogenes
Alimenti
pronti che ...

% L. monocytogenes

22



Allegato |

sl sul mercan durante 1 koo perioco &

D terreno fvon-  Lidels naroglopme 5 a 100 ufefg ) ENJISC 11260-2 f) [ Prodetti
o

5 [ Adseste in 25 g ) NSO 112301, | Pima che gk slimenti non s pil sotio d contolh
direno delloperatone del setiore alimentare .

il

nesal sul mercain durante 1 koro paioco di

00 ukfy ENJIS0 11290

Literla maragilogeme: 5 |.

La distinzione

sl fa ...

... In base a pH
e/o A, del prodotto

23



pPH=440A,=<0927?
.

Non favorisce la crescita
di L. monocytogenes

pPH=50eA,=<0,947

pH=4,40A,=0,927?
!

la crescita
di L. monocytogenes

PH=50eA, = 0,94 7

24



Non “favoriscono” crescita
gli alimenti con ...

y

.. shelf-life < 5 giorni

J

Se shelf-life < 5 giorni ...

=

J

... allmento da conservare

In frigorifero

o

Listeria cresce lentamente e
non arriva alla carica infettante

25



Ma se in 5 giorni Listeria
non arriva a 104 ufc/qg ...
.. € perché all'inizio
la carica inguinante
e molto bassa

Assioma ... | patogeni
Inquinano gli alimenti ...
. In cariche molto basse
(anche <1 o <0,1 ufc/g)

26



Dati bibliografici specifici

=
=

Non favorisce la crescita
di L. monocytogenes

]

Risultati di challenge test

OSA e stimolato
a capire se il suo alimento ...

... favorisce o no lo sviluppo
di L. monocytogenes

27



Se I'alimento favorisce Listeria
I'OSA nel manuale prevede ...

|

y

... prelievi sistematici con tamponi
0 sponge bag da ambienti e
attrezzature di lavoro
per la ricerca di Listeria

Per questi prelievi
fare riferimento ...

... alla norma I1SO 18593

28



2073 - Art. 5

Il numero di u.c. da considerare
nei piani di campionamento
puo essere ridotto se OSA
puo documentare I'applicazione
di procedure efficaci
basate sui principi HACCP

29



“Nel modi appropriati”

Prelevando le giuste u.c.
da analizzare e utilizzando
le metodiche I1SO

Attenzione |

Le analisi
per il 2073 ...

... devono sempre
essere fatte con 1SO

30



Analisi programmate

Entrano nel piano di analisi
del manuale HACCP

Analisi programmate

|

... Servono per
convalidare o controllare
se Il processo funziona
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Frequenza

La decide 'OSA
guando inserisce ...

... I 2073 nel Manuale
di Autocontrollo

2073 - Art. 5

Il numero di u.c. da considerare
nel piani di campionamento
puo essere ridotto se OSA
puo documentare I'applicazione
di procedure efficaci
basate sui principi HACCP
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HACCP funziona ?

1 1
S| NO

1 1

Riduci Non riducl
le u.c. le u.c.

Morale ...

Il 2073 serve
per indurre 'OSA ...

... ad applicare 1l Manuale
di Autocontrollo

33



2073 - Art. 5

Quando lo scopo delle prove
e di valutare in modo specifico

I'accettabilita di una partita

di alimenti o di_ un processo,
la condizione minima richiesta e il

rispetto del piani di campionamento
di cui all’allegato |

Le analisi servono per
valutare una partita sospetta?

!

Devo mantenere le 5 u.c.
previste dall’Allegato |




Attenzione

Valutate bene
se Il 2073 ...

... Sl applica a quella
realta produttiva

Salmonella

NON e sempre un
criterio di sicurezza ...

... per salumi o
formaggi “crudi”
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Allegato |

1.8, Prodotti a base di came destinati ad essere con- | Salmonella ) | Assente in 25 ¢

sumati crudi, esclusi i prodotti per i quali il pro
cedimento di lavorazione o la composizione ddl

prodatto eliminano il rischio di salmonella

All. | punto 1.8

“Prodotti a base di carne destinati
ad essere consumati crudi ...

... esclusi 1| prodotti per | quali
Il procedimento di lavorazione o
la composizione del prodotto
eliminano 1l rischio di salmonella”
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All. I punto 1.11

“Formaggi, burro e panna
ottenuti da latte crudo ...

... esclusi 1| prodotti per | quali
OSA puo dimostrare (...) che grazie
a maturazione e A, del prodotto
non vi e rischio di salmonella”

37



Salmonella NON
Se pH ... duplicaseA,, ...

.. >06,2 A2

..tra6,2e54 ..0,94

.. <54 .. 0,95

L. monocytogenes
Se pH ...non duplica se A, ...

e W .. <0,90

..trae,2eb54 ..<0,92

<54 L. <094
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S. aureus non
Se pH ... duplica se A, ...

. 2 .. < 0,90
..tra6,2eb54 ..<0,92

. <54 L. < 0,94

Stimolate ...

... 1 consulenti tecnici ...

... a scrivere valide
relazioni tecniche
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Attenzione ...

... al “con soddisfazione ...

... dell’Autorita
competente”

Alimenti prontl

Classificateli bene ...

... hel punti 1.2 0 1.3

40



Challenge test

POsSsSONoO essere
molto util ...

... ma vanno impostati
e fatti bene

Challenge test

Oggl In generale
bisogna impostarli ...

... secondo le norme
AFSA Internazionall

41



Norme AFSA

Prove su almeno 3 lotti

Per lotto, prove ripetute
su almeno 3 campioni

Norme AFSA

Per alimenti deperibili ...

... anche prove In
“abuso termico” a 12°C

42



L'OSA

Va stimolato a
conoscere meglio ...

... 1 suol prodotti
(PH, A,)

Attenzione

PH e un parametro
semplice da misurare
La A, e difficile
da valutare bene




Le modifiche
del 2073

Modifiche

Inserite dal ...

... Reg. n.1086/11




L Carne fresca di
pallame (20

Salmonella typhirmurium (1)
Salmomella enterilidis

ENI50 6579
rilevazione) schema
White-Kaufmann-Le

fper

Minor

Prodott immesst sul merc
durante il loro periodo di

conservabili

() Questo criterio si
(') Per quanto rgy

oplica afla carne fresca d

ceppi menofasici di Salotor

Asseme in

g di un
campione
aggregaro
di pelle del
callo

gitllus, galline ovaiole, polli da came ¢
ium & incluso sobo quello con formula 1.4,]

ENJISC 6579

(per la dopo 11
fredda-

Mento

i

rezza nelle aziend

spp.. vengono poi sierotipizzati gl isolat Sals

al capitolo 1, ripa 128 5

imurivm: & Salmonella enteritiilis




Scopo

Indurre gli OSA
post-primari ...

... a fare meglio la
gualifica del fornitori

Scopo

Fare in modo che
gli allevamenti ...

... arrivino a essere
Salmonella-free
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Sierotipl

Sono ancora il principale

“parametro” ...

... per misurare la
patogenicita di Salmonella

Prevalenza MTA 2013

Camoyieoacerans

Saimoneliass

Yersniosis

VTEC infactions

Listeriosls

Echince et

O fever

Brucoliosis

Woul Nils fever(a)

Tuaraemia | |

Trichinoiosis

TH causod by M. bavis

Raties.

Vorsnios: [N (N = 0471
VTEC infacticns | (M = C.041)

- I*_ N=1703
Echinocoocaus h N = TR
Clever il (N~ c40)
Bruooliosis | (= 357
Wost Nite feveria) ] IN = 220/
Tularmomia t N = 279
Trichirelosis .| N=217)
TE caused by M. bovis t N = 134)
Ratos H=1)
o : 2
Notfication rate per 100

Notificaion rate per 100,000 populaton

3

X populabon

The EU Summary Report “Trends and Sources of Zoonoses and Zoonotic Agents and Food-borne Outbreaks in 2013”
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Salmonellosi

E in calo continuo
Il numero del casl ...

di salmonellosi umana

Trend Salmonellosi umane 2013




Importante

Sono dati ufficiali e
confermano l'efficacia ...

... del controlli sanitari
su Salmonella

Problemino ...

Nel 2013 Italia NON ha
comunicato alla UE ...

... 1 suol dati specifici
su Salmonella
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Un “piccolo” problema

e |

Alimenti positivi

Pollo e tacchino, uova,
carni suine e bovine

“a parl merito” latte,
vegetali, prodotti itticl

50



Reg. CE 2073

Gli “sforamenti”
rispetto ai criteri ...

... Sono carni di pollame
e non (6,8%) e MEL




| piu diffusi
Enteritidis (44,4%)
e Typhimurium (29%)

2010/2011 calati 1 casi
da Enteritidis (-5,7%)

INn crescita

Salmonella Infantis e ...

... la variante monofasica
di S. Typhimurium
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2008: i1 10 sierotipi piu
frequenti nelle infezioni umane

\ ()
Kentucw Bl serovars,

H nan-typeable,
Bovismorbificans_ 0-4% and unspecified

15.3%

Enteritidis
58.0%

Typhimurium
21.9%

2009: 1 10 sierotipi piu
frequenti nelle infezioni umane
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2010: i 10 sierotipi piu
frequenti nelle infezioni umane

Other serovars
non-typeable, and
unzpecified

\

5. Agona
L

\\

05 %o,
AN
__\_“\\ :

S.Moandaka -,
05%

5%
g
e

.

S. Virchow ———
0.7 %

S Kentucky —
Da%

5. Newport
0.0
manophasic
145]123-

15% S/ nfants
8%

———— 5. Typhimurium

2011: i 10 sierotipi piu
frequenti nelle Infezioni umane

E. Virchow S. Agona
06% 06%
5. Poona
0.7% 19.3% S Enteritidis
5. Kentucky [
0.7% \

S. Derby __— R
0.9%
5. Newport
10%
S.Infanlis

S. Typhimuriu
monophasic
14,[5)12:-

4.7 %

S. Typhimurium




2012: i 10 sierotipi piu
frequenti nelle infezioni umane

thei

2 lineages

Salmonella enterica
IN vertebrati omeotermi

Salmonella bongori
IN Invertebrati e ambiente
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2500 serovar

Il 999 ricade
In S. enterica

Si Identificano
cercando gli antigeni

Antigeni O

Di parete o “somatici”

Polisaccaridi formati
da un liposaccaride (LPS)
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Antigeni O
Nelle sub-unita O

Cl Ssono 4 — 6 zuccheril

Variando gli zucchert
varia I'antigene

Antigeni H

Presenti nei flagelli
(proteine termolabili)

Due fasi (1 con lettere,
2 con numeri)
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Attenzione

Pochi cloni di Salmonella
(Enteritidis, Rissen) ...

... Sono monofasicl

News

Scoperta una
variante monofasica ...

.. di S. Typhimurium
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News

S. Typhimurium ha
come formula ...

. 1,4,[5], 12 1:1,2

News

La variante monofasica
puo avere formula ...
.. 1,4,[5], 12:-: 1,2

.. 1,4,[5], 12:1: -

.. 1,4,[5], 12:.: -
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News

Ceppl definiti ...

... S. Typhimurium-like

Importante

Il ceppo monofasico
1,4,[5], 12:1: - ...

... @ molto
diffuso e virulento

60



Nuovo ceppo

Molto diffuso tra 1 suini

Molto virulento per uomo

Nuovo ceppo

E I'unico inserito nel ...

... Reg. CE 1086/11
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Concludo

11 “2073”

E un esempio ...
... di legge ragionata




Riflessioni

11 2073 e un ottimo
esempio di come ...

... la “legge” recepisce
la “scienza”

Riflessioni

|l problema sono le
conseguenze giuridiche ...

... che la sua violazione
puo comportare
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11 “2073”

Se lo conoscl ...

... hon lo eviti ...
... lo puol applicare




