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Introduzione

Questa relazione sull'attivita svolta nel 2009, papsenta la quarta edizione del
Bilancio Sociale.

In questa edizione il nostro obiettivo e stato tueli rispondere in maniera facile e
schematica a molteplici quesiti che ci vengonoltivaagli “stakeholder” (portatori di interesse)
circa le nostre attivita nei settori della sanitaulgblica veterinaria e sicurezza alimentare e,
conseguentemente, quali benefici possano derivataeollettivita e ai singoli.

Pertanto abbiamo considerato che essendo il Bian8iociale € un documento
esplicativo degli aspetti salienti contenuti sidlaeelazione tecnica annuale, che nella relazione
amministrativa al bilancio di esercizio ed ai doamti programmatori delle attivita, dovesse
quindi essere redatto in un linguaggio accessililéutti i cittadini che consultano il materiale
pubblicato sul nostro sito web.

Per il documento 2009 si é deciso di mantenereplistazione logica di quello
precedente, relativo agli anni 2007-2008. | datechccompagnano le schede di sanita animale,
sicurezza alimentare, benessere ed igiene delledymioni animali rappresentano infatti
un’elaborazione delle informazioni presenti nellalazione tecnica annuale, nel sistema
informativo dei laboratori e nelle banche dati de@kservatori epidemiologici veterinari regionali
e del Centro Studi per la Sicurezza alimentare.

Pertanto questa edizione concentra maggiormentdétebaione sulle attivita piu
propriamente “di laboratorio” mentre abbiamo rinvia alle prossime edizioni informazioni piu
approfondite sulle altre attivitd che qualificanbniostro Istituto a livello regionale, nazionale ed
internazionale, come la formazione interna ed estategli operatori, la comunicazione, I'attivita
di ricerca, di cooperazione internazionale, noncheéella dei molteplici centri di referenza
nazionale e dei laboratori di eccellenza regioraie operano nell’lstituto.

Il processo di coinvolgimento degli stakeholdeiziato nel 2009, prosegue nel 2010
con l'istituzione di tavoli tecnici che coinvolgomagsociazioni regionali di categoria su specifiche
tematiche di settore. Nel medio-lungo periodo sevede un allargamento di tale attivita di
confronto al fine di rendere possibile linclusiordi ulteriori partecipanti nel processo di
condivisione degli obiettivi. Tutto quanto soprd rigpetto dello spirito del bilancio sociale norih
delle piu recenti disposizioni in materia di traspaza e misurazione delle performance nelle
pubbliche amministrazioni.

Il Direttore Generale
Dr. Nazareno Renzo Brizioli
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L'IZSLT GARANTISCE

L’erogazione di servizi finalizzati per il controllo della salute

degli animali e degli alimenti

dal campi

alla tavola




...attraverso .....
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.....I suol laboratori
presenti nel Lazio e nella Toscana...

Con il suo PATRIMONIO ...

2009

Beni immateriali 1.843.462
Terreni 2.410.920
Fabbricati 27.863.283
Impianti e macchinari 3.300.665
Mobili e arredi 1.148.884
Automezzi 336.236,8[1
Biblioteca 620.533
Ristrutturazione Latina 0
Ristrutturazione Grosseto 1.322.680
Ristrutturazione Firenze 0
Brevetti 3.86(

TOTALE 38.850.524
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...... e le sue risorse umane

Anno 2009

Veterinari 70
Biologi 22
Chimici 7
Biotecnologi 1
Entomologi 1
Agronomi 3
Scienze dell’alimentazione 2
Statistici 1
Dirigenti amministrativi 3
Tecnici di laboratorio 204
Assistenti e collab. amm.vi 90
Ausiliari 17
TOT. RISORSE UMANE 421

per un costo complessivo annuo di circa

20 milioni di euro
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| controlli e le azioni riguardano

SANITA” ANIMALE

SICUREZZA
ALIMENTARE

IGIENE DEGLI
ALLEVAMENTI, DELLE

PRODUZIONI ANIMALI E
BENESSERE ANIMALE




SANITA" ANIMALE

Compito fondamentale, tra quelli assegnati dallenadive nazionali e regionali in vigore,
e rappresentato dal complesso di attivita di reeradi diagnosi sulle malattie degli animali e su
guelle che possono essere trasmesse alluomosieettezoonosi

Le diverse specie animali domestiche e selvatiab&sgno essere colpite da infezioni
trasmissibili. Queste possono comportare mortajigrdita delle capacita produttive, impegni
economici importanti per le terapie.

In alcuni casi ben definiti, possono determinarecbbd degli scambi commerciali sia di
animali vivi che di prodotti di origine animale:rog uova, latte e loro derivati, in ambito locale,
nazionale, comunitario ed extracomunitario.

L’Istituto Zooprofilattico deve istituire e far faonare in modo permanente ed efficiente
laboratori di diagnostica microbiologica, istopatita, immunologica, in modo da definire in
tempi rapidi la causa eziologica della malattigrmessibile in atto.

Oltre a ci0 e necessario, attraverso le indagitliodservatorio epidemiologico istituito
presso la sede centrale e nelle sezioni territpdefinire I'origine e la modalita di insorgenda,
modalita di diffusione dell'infezione, 'ampiezz&lderritorio interessato, le diverse specie animal
coinvolte.

Tutto cid € indispensabile per prevedere I'evoloeioe per individuare le misure
necessarie a contenere e/o eradicare le malaitie,mse di precise norme comunitarie recepite da
ciascun Paese membro.

In taluni casi € possibile allestire, a partire gatogeno responsabile dello specifico
episodio infettivo, idonei vaccini in grado di peggere animali sani che sono a contatto con quelli
malati o che vivono nel territorio che pu0 essenmteressato nel corso dell’evoluzione
dell'infezione.
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i,

Volatili

Suidi

L'IZSLT
svolge attivita
diagnostiche

>

Insetti e acari

Ovi-caprini

L’IZSLT effettua analisi diagnostiche di laboratorio su specific
programmi dettati dal Ministero e dalle Regioni, tramite i
servizi veterinari delle ASL, nonché su richiesta €i veterinari

liberi professionisti, di produttori e di singoli cittadini......

Nel 2009 ha effettuato 1.960.629 analisi
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Nellambito delle attivita svolte dall'lstituto, entrano quelle necessarie allo
svolgimento di piani di controllo ed eradicazionendlattie

Al fine di rendere accessibile da parte di tutti ilsignificato e I'importanza delle
suddette attivita si ritiene utile illustrare attraverso delle schede descrittive i principali piani
di controllo ed eradicazione relativi alle malattieritenute piu importanti a livello comunitario,
nazionale e regionale.

E’ opportuno far presente che un ruolo fondamemal® studio dei dati che emergono
dalle attivita diagnostiche e dalle attivita di G@se dei piani, ai fini della trasmissione delle
informazioni agli organismi competenti, & svolto:

» dall'Osservatorio epidemiologico della Regione Lapj collocato presso la sede centrale di
Roma,

» dall'Osservatorio epidemiologico della Regione Tosma, collocato presso la Sezione di
Siena;

» dal Centro Studi per la Sicurezza Alimentarecollocato presso la sede centrale di Roma.

Questi dati, resi opportunamente leggibili, sono fdndamentale importanza per
impostare e/o modificare le strategie di intervesd@arte delle autorita nazionali e regionali.

11
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Brucellosi, Tubercolosi e Leucosi

La Brucellosi e la Tubercolosi sono malattie altateecontagiose trasmissibili dagli anin
all'uomo attraveso il consumo di alimenti infetti (latte e derijab tramite contatto con escr
secreti, liquidi organici e tessuti. Poiché cositono un rischio sanitario per la popolazione &
danno economico per le aziende produttrici, indtain dagli ani sessanta, sono stati intrapres
piani di profilassi nei confronti della Brucellasidella Tubercolosi bovina.

In tale contesto normativo di monitoraggio e risaeato, nel corso degli anni ottanta, € ¢
istituito un ulteriore piano di controllaei confronti della Leucosi Enzootica Bovina, mi
sostenuta da un virus, non patogeno per 'uomojmgado di causare ingenti danni econo
agli allevatori.

Attualmente sono soggette a programmi di eradic&zecontrollo le seguenti patologie animali:
» Brucellosi bovina-bufalina ed ovicaprina

» Leucosi enzootica bovina-bufalina

» Tubercolosi bovina-bufalina

Il controllo in azienda delle patologie suddetterrpette di verificare lo stato sanitario delle st
e contestualmente della provincia in sono dislocate. E’ possibile, di conseguenzagisape i
un allevamento o in una provincia la malattia eydiate patogeno sono presenti o men
guest'ultimo caso I'azienda o il territorio di pegnza si definisconofficialmente indenni.

12
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BRUCELLOSI: che cos’e

La brucellosié una malattia infettiva del’'uomo e degli animalisostenuta da batt
appartenenti al genere Brucella. | bovini, i bufalgli ovicaprini, sono fondamentali pel
trasmissione e la diffusione del microrganismo’aribiente. Possono essere colpite a
altre specie animali quali suidingulati, canidi, felidi e mammiferi marini La sraission
alluomo avviene per diretto contatto con animafeiti, con loro secrezioni attrave
soluzioni di continuita di pelle o attraverso le cose, o tramite l'ingestione di prod
latticini infetti e non pastorizzati. Le carni non sono fontefeione. La brucellosi & u
malattia professionale per allevatori, veterindaiyoratori dei mattatoi e personale
laboratorio. La trasmissione interumana € rarissisegni e i sintomi della malatison:
poco specifici: febbre altalenante, sudoraziondusa anoressia, cefalea, annialgie. L¢
malattia si manifesta dopo£settimane dall'infezione. Con un ciclo complatartibiotici
la malattia viene completamente debellat@ece, il mancato trattamento puo portare a
complicazioni gravi.

La presenza di queste malattie all'interno delipatnio zootecnico italiano nei dece
passati ha influito anche sulle condizioni sanitatella popolazione umana. Sin dagli
sessanta la politicaanitaria italiana ha programmato interventi did@empre piu mirati «
incisivi con programmi cosiddetti di eradicazioneoatrollo. Tali programmijnizialmentt
volontari, sono diventati obbligatori e estesi &l territorio rezionale. Obiettivo di que
programmi consistaell'eradicazione cioé I'eliminazione, della malattia e del suo ae
patogeno dalla popolazione animale dell'intero @agscnicamente i programmi si bas
sulle seguenti azioni: test diagnostici di smsa tappeto sulla popolazione zootec
individuazione e macellazione degli animali infettd sieropositivi; operazioni di pulizi
disinfezione degli allevamenti; concessione di muezi agli allevatori; eventue
ripopolamento/ricostituzione dedghllevamenti; attribuzione agli allevamenti ristindells
qualifica di "allevamentoufficialmente indenrfe

Gli impegni profusi nel corso degli anni hanno ptutin gran parte dell'ltalia central
settentrionale alla progressiva riduzione di questattie ed in alcuni casi si € mc
prossimi al raggiungimento della qualifica di irgeprovince e regioni qualitérritori
ufficialmente indenni".

Specie interessate dai Piani di
Eradicazione

COSA DEVE FARE L'IZSLT

. Permetterea realizzazione del piano nazionale contro laelasi bovina e bufalina (obbligatorio dal 1989)ex la brucellosi ovicaprina
(obbligatorio dal 1992) attraverso I'esecuzionamtlisi sierologiche su campioni pervenuti dall Adai NAS e, marginalmente, da liberi
professionisti.

. Eseguire prove colturali in laboratorio a partieeahmpioni provenienti da focolai e da allevamsasipetti, secondo quanto previsto dalla norme
allo scopo di accertare lo status sanitario degthali e degli allevamenti nei casi in cui non &gibile stabilire tale condizione con prove
sierologiche. Tale evenienza risulta sempre pigueate e decisiva nelle fasi finali di eradicazide#le malattie infettive negli animali zootecnici

. Sopralluoghi congiunti con Regioni Lazio, ToscanaSt, per stabilire opportunita di abbattiment@aiimenti in caso di pericolosita previo
rimborso agli allevatori;

. Pareri tecnico-scientifici alle ASL e alla Regidrazio

COSA HA FATTO L'IZSLT

- Analisi sierologiche per brucellosi:

ANNO Ovi-caprina | Ovi-caprina
2009 Bov-buf RBT Bov-buf FDC RBT FDC Tot. Legenda
i RBT: Test rapido per
LAZIO 223.757 23.929 183.532 142.644]573.867 identificazione
TOSCANA 26.433 2.668 63.153 3.365 | 95.619 dell'infezione
250.190 26.597 246.685 146.009] 669481 EDC: Test di confermal
della positivita da RBT
ANNO Ovi-caprina | Ovi-caprina
2008 Bov-buf RBT Bov-buf FDC RBT FDC Tot.
LAZIO 225.983 22.518 183.532 142.644|574.677
TOSCANA 24.424 1.731 55.234 504 |81.893
250.407 24.249 238.766 143.148| 656.570
- Attivita di prove colturali dirette su materiali biologici degli animali neiocblai e negli allevamenti sospe

nel 2007: 229; nel 2008: 129; nel 2009: 161.

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’
Regione Lazio Sono state dichiarate ufficialmentedenni da brucellosi ovicaprina le province di Rieti, Viterbo (d
2004) Roma, Latina (dal 2007) e biaucellosi bovinala provincia di Rieti (dal 2006).

Regione Toscanasono state dichiarate indennilolaicellosi ovicaprina: Arezzo (dal 2003) Firenze Livoo, Lucca, Mass
Carrara, Pisa, Pistoia, Prato, Grosseto e Sieh20@&).Bovina: Arezzo, Grosseto Livorno Lucca Pisa (dal 2004t (da
2005) Pistoia e Siena (dal 2006) Firenze (dal 2@03@rcio dal 2007 la Regione Toscana é ufficiatmerdenne per
Brucellosi Bovin..
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LEUCOSI: che cos’e _ . o Specie interessate dai Piani di
La leucosi bovina enzootica (LEB) & una malattiealei limitata all Eradicazione

specie bovinan cui provoca lesioni croniche. E malattia sogmet pian
di profilassi nazionale, I'eventuale riscontro dsjivita presso glistituti
Zooprofilattici determina tra l'altro la macellam@del capo.

La LEB ha delle importanti ripercussioni economiehéi sanita pubblic
La comparsa della malattia in un allevamento cotapanfatti, il blocce
della commercializzazione nazionale ed internazedagli animali.

Il patogeno pud contaminare prodotti alimentari,piarticolar modo
latte, che puo diffondere l'infezione ai giovaniiraali. Tutte le ricerch
finora svolte a livello mondiale hanno escluso kzhkeucosi bovina pos
trasmettersi all'uomo.

L'attivita di eradicazione della leucosi bovina efddina viene condot

secondo le indicazioni ddPiano Nazionale che stabilisce le mist

sanitarie da applicare agli allevamenti di bovindiebufalini dell'interc

territorio nazionale. Tale piano di profilassi eetfio ai seguenti obiettivi:

e eliminazione della LEB e del relativo agente ezjido dagl
allevamenti bovini e bufalini;

e protezione degli allevamenti indenni dalla LEB.

A tal fine i bovini e i bufalini riconosciuti infétdebbonoessere abbatt
sotto il controllo ufficiale entro trenta giorni lnotifica

COSA DEVE FARE L'IZSLT

Permettere la realizzazione del piano nazionalégdibrio attraverso |'effettuazione
analisi su campioni prelevati esclusivamente da8é del Lazio e della Toscana.

COSA HA FATTO NEL 2009 L’I1ZSLT

Prove per leucosi bovina e bufalina (Test Elisa):

LAZIO 218.105
TOSCANA 22.363
240.468

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Nel Lazio le province di Frosinone e Rieti sonaaiiimente indenni dal 20C

In Toscana: iFenze, Grosseto, Livorno (dal 2003) Lucca, Pisstoi, Prato e Siena (dal 2004) Ma
Carrara (dal 2005)

14
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TUBERCOLOSI (TBC) bovina e bufalina: che cos’e

E’ una malattia infettiva degli animali e delluommntraddistinta da decol
solitamente cronico, da processi produttivi di tgranulomatoso con formazic
di noduli (tubercoli) e fenomeni &sdativi. Le lesioni possono coinvolgere tutt
organi e i tessuti ma si riscontrano con partiellaequenza nei polmoni, ne
sierose pleuriche e peritoneale, nei linfonodi,l'inékstino, nel fegato e ne
milza.

L'agente causale della tubercolosi bovina Blyicobacterium bovishe di norm
si diffonde nel bestiame per via aerogena (attsveralazione di aerosol da to
o da starnuto di animali infetti o da particelléeite di polvere) o piu raramel
per via alimentare (latte, foraggi o acque contaeh

Il Mycobacterium bovig dotato di una capacita infettiva anche per l'aape
altre specie animali (scimmie, suini, cani, papfiageavalli, gatti, percore

capre). Il contagio umano avviene solitamente aliseglel contatto con ga
malati o mediante I'ingestione di prodotti alimenfarovenienti dagli stessi.

La TBC viene considerata una malattia con effetticseconomici e di salu
pubblica di notevole rilevanza e con impatto poi@nzente significativo n
confronti del cormercio internazionale di animali e prodotti di dmig animale.

danni economici che la malattia provoca in allevatme sono relati
allimpossibilita di commercializzare il latte proto, il bestiame (ad esclusic
della macellazione) ed all'obbligo di abbatterepicrisultati positivi.

Cosi come per la Brucellosi, anche per la Tubercdiosina e bufalina € in ai
un piano di eradicazione, ovvero di totale elimioae della malattia e del s
agente patogeno dalla popolazione animale deltinf@ese, in ossequio &
direttive comunitarie, e con disposizioni di pddizieterinaria non molto dissin
a quelle adottate per la brucellosi.

COSA DEVE FARE L'IZSLT

Specie interessate dai Piani di
Eradicazione

In caso di aziende positive o sospette I'lZSLT|asbhse dei controlli delle ASL, interviene:

-con attivita di prove colturali dirette nei focokainegli allevamenti sospetti, secondo quanto predalla normativa, ed allo scopc
accertare lo tatus sanitario degli animali e degli allevamengi casi in cui non & possibile stabilire tale camtie con prov
sierologiche (ovvero con prove indirette). Taleregaza risulta sempre piu frequente e decisiveerfai finali di eradicazione de

malattie infettive negli animali.

-con eventuali prove di laboratorio “ancillari” (cano di supporto alle prove di laboratorio ufficjalsoltanto all’interno
accertati (ad es. prova del gamma interferon) @aup tecnico-scientifico ai 8&zo veteromaro delle ASL competenti per I'eseone

e l'interpretazione di prove tubercoliniche compiaea(con tubercolina aviare e tubercolina bovi

COSA HA FATTO L'IZSLT

- Prove colturali dirette su materiali biologici degli animali nei focolai e negli allevamenti setpo nei casi di
sospette lesioni anatomo-patologiche rinvenutei m@ginali al momento della macellazione: n. 932@07; n°
457 nel 2008; n. 294 del 2009; n. 268 prove molt@PCR) nel 2009.

- Prove indirette sul sangueper valutare I'acquisita ipersensibilita dei capMycobacterium bovis (Test gamma

Interferon): n. 33 nel 2007; n. 1305 nel 2008; 261 nel 2009.

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’
Nel Lazio ancora nessuna provincia inde

Nella Regione Toscana sono indenni da TBC le poavah Grosseto (dal 2004), Prato (dal 20(

Livorno, Lucca Pisa, Pistoia e Siena (dal 2007).

15
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MALATTIA VESCICOLARE DEL SUINO (MVS):

s Specie interessate dalla mala
che cos’é.

La malattia vescicolare del suino (MVS) € una ntaainfettiva ¢
contagiosa a@ziologia virale. Il suino € I'unico animale chrenaturi
manifesta sintomatologia clinicar®n ne € mai stata dimostrata |
trasmissibilita alluomo. E’ una patologia caratterizzata da
morbilita (% di animali che si ammalano) e bassatatith macaus:
ingenti danni economici in quanto provoca la chiasdi tutti
commerci di animali e, una volta entrata in alleeato, comport
severe misure di controllo al fine di bloccare iffiugione del virus. ¢
diffonde sia per contatto diretto che indice La modalita principale
trasmissione € quella orale o attraverso lesiortarm@e. Non
clinicamente differenziabile dall’afta epizooticasendo anch’es
caratterizzata dalla comparsa di lesioni vescigaaprattutto agli ari COSA DEVE FARE L'IZSLT

a causa delle quali I' animale presenta zoppid'ipensa dolorabilit _ [ ; ; ; :
(fortunatamente l'afta epizootica & per ora assefaé territoric Indagml VIrOIOgIChe € SIerOIOQIChe St

europeo, grazie alle drastiche misure di eradiceio allevamenti, nell’ambito del piano di controllo.
E' possibile anche la localizzazione di vescicalegsugno, labbra - |ndagini epidemiologiche per la gestione d

lingua, in conseguenza delle quali I'animale preseataressia o . .
deperimento. La malattia puo decorrere anche imddnapparente. focolai in caso di comparsa di malat

Il consumo di prodotti carnei di suino non compettzun rischio per trasmissione al Centro di Referenz

salute umana. : . . . .
Essendo una malattia infettiva soggettdenuncia obbligatoria, vige Nazionale dei dati relativi alla Sorveg“anza’

Italia un piano nazionale, ed eventualmente piegionali straordinal parte deg" Osservatori EpidemiOIOQiCi-
di eradicazione e sorveglianza, che prevedono skverocedure, t
cui periodici controlli sierologici e virologic

COSA HA FATTO L'IZSLT

Negli anni scorsi si erano verificati diversi foabtli malattia in pit di una Provincia della regidrazio.
Attualmente, a fronte di un recupero della quddifit indennita per altre Province, perdura il peotd della
permanenza delle misure restrittive a carico gellwince di Latina e Frosinone.Nel 2009 sono siavati 4
focolai nel Lazio (Frosinone) e 2 in Toscana (Amzz

Nella tabella di seguito rappresentata vengonaaidi dati relativi all'attivita svolta nel corsibel 2009

n° test n° test n° test n° test
sierologici | sierologici | virologici | virologici
esequiti positivi esegquiti positivi
LAZIO 15.385 70 304 5
TOSCANA| 13.399 69 222 0
TOTALE 28.784 139 526 5

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Diagnostica precoce di eventuali casi di infezidegli animali al fine di salvaguardare la se
degli animali e minimizzare il rischio di passagdella malattia tra gli animali con l'interruzic
della catena di trasmissione.
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INFLUENZA AVIARIA: che cos’é

L’ Influenza aviaria (nota anche come peste aviard
latino aves = uccelli) & una malattia infettiva tamiosi
altamente diffusiva, che colpisce diverse speciaiatielli
selvatici e domestici con sintomi che possono es:
inapparenti o lievi (virus a bassa patogen)citgppure gra
e sistemici con interessamento degli apparati raspio,
digerente e nervosced alta mortalita (virus ad a
patogenicita, cioé stipiti classificati come H5 Ed). |
volatili selvatici possono trasmettere il virus a tverse
specie animali, come ad esempialtri volatili, equini
mammiferi marini e suini (questi ulti svolgono un ruol
importante nella ricombinazione genetica di \
influenzali diversi).

Alcuni stipiti del virus dell'influenza aviaria (ads. H5N:
recentemente diffusosi a livello mondiale attrageuscell
migratori) possono trasmettersi in casstremamente ri
anche all'uoma La maggior parte dei casi umani, che
ad oggi si sono verificati in Asia, hanno riguamdaerson
che hanno avuto contatti stretti e ravvicinati cammal
malati.

Le persone malate non hanno trasmesso l'infezicnaltee
persone e questo ha impedito I'evento “pandemiese d¢e
diffusione a livello mondiale a tutte le popolazion

In Italia sono presenti stipiti di infezione averche hanr
colpito esclusivamente allevamenti di polli e didaini, m:
non hanno mai interessato 'uomo.

Il consumo di prodotti avicoli non rappresenta alcischic
di contrarre l'infezione

Specie interessate dalla malattia

COSA DEVE FARE L'IZSLT

- Eseguire indagini virologiche e sierologiche swpecie animali sensibili ed indagini epidemiatbgiin caso di
comparsa di focolai sospetti secondmuto previsto dal Piano di Sorveglianza Naziof@kcreto legge 1 ottobre 20t
n.202 Misure urgenti per la prevenzione dell'infiza aviaria) che prevede il monitoraggio sierologiegli allevamenti
di uccelli domestici delle tipologie a maggior héx e una sorveglianza sugli uccelli selvatici. §udtima consiste in
unasorveglianza passivgsu animali morti) sulle cause di mortalita ancaalin unasorveglianza attiva(su animali
vivi) su specie migratorie e stanziali in alcuneeaumide a rischio previamente identificate, ddgarsi tramite cattura e
controllo di uccelli vivi per la ricerca dei viresdegli anticorpi specifici.

- Collaborare con i servizi di medicina preventivaana al fine di indagare su origine di eventuadi di malattia.

COSA HA FATTO L’IZSLT nel 2009

Per le attivita inerenti il Piano di monitoraggiegh Uccelli domestici, da cui sono esclusi gleaimenti industriali di broiler (polli da ingrassepno
stati controllati in media 73 allevamenti a trimestella regione Lazio £17 nella Regione Toscana con un numero di inghesstienda variabile a
seconda delle categorie di rischio dei singolivaiaenti.

Per lasorveglianza sierologicasono stati controllati 198 campioni nel Lazio prelti da allevamenti di animali domestici.

Sorveglianza su uccelli | Regione| Regione| TOTALE
selvatici Lazio | Toscana
Sorveglianza attiva e 112 175 287
passiva

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Diagnostica precoce di eventuali casi di infezior@ volatili domestici e selvatici, al fine
salvaguardare la salute degli animali e minimizzaraschio di passaggio della malattia d:
animali malati all'uomo, bloccando la trasmissione.
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@5 BILANCIO SOCIALE 2008

TSE: che cosa sono

Le encefalopatie spongiformi trasmissibili (TSEEh@& note come malattie da prioni, sono malattieodrgenerative
che colpiscono il sistema nervoso centrale dello@wegli animali.

A tutt'oggi fra gli animali sono state riconosciuta Scrapie della pecora, della capra e del muflone,BSE
(encefalopatia spongiforme bovina) dei bovini, tefalopatia trasmissibile del visondME), la malattia d¢
dimagrimento cronico del cerv€{WD), I'encefalopatia spongiforme del gatto e deidie{FSE). La Scrapie e e la B
sono le piu note e diffuse. La prima perché & mdiftusa fra le greggi europee, mentre la Bse davsua fam
all'enorme epidemia scatenatasi dal Regno Unitoadirp dalla meta degli anni Ottanta, ma soprattyter I
dimostrazione che prodotti derivati da animali rtiglwssono veicolare la malattia alluomo e portalla compars
delle nuova variante del morbo di Creutzfeld-JaiiCJID).

TSE OSPITE
Scrapie ovini e caprini
BSE bovini

TME visoni

CWD cervi, alci

FSE felini

TSE ungulati kudu, nyala, oryx
selvatici
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BSE: che cos’'e

L’Encefalopatia Spongiforme Bovina (BSE) €& una rid
degenerativa del sistema nervoso centrale ad fesétle, volgarmen
nota come fhorbo della mucca pazz§ diagnosticatgper la prim.
volta nel 1986 nei bovini in Inghilterra e, sucdeasmente, in altr Specie interessate dalla malattia
specie animali, quali ruminanti (domestici e sabipe felini.

Nel 1996 ha avuto notevole impatto sull’opiniondbplica il riscontr
della possibile trasmissione dagdfiimali all'uomo. Da allora I'Union
Europea ed il Ministero della Salute hanno adottata serie «
misure volte a controllare i possibili fattori dschio.

E' stato accertato scientificamente, che la causacipale
dellinsorgere della malattia neiolbini & [I'utilizzo di mangin
contenenti farine prodotte con carcasse di animalfetti.
Non & conosciuto il modo con cui 'uomo pud can l'infezione
Sicuramente pericolosi sono determinati organi bdeini malati ch
contengono dosi elevate Hayjente causa della malat
Ad oggi comunque, grazie alla sorveglianza estasttti i paesi
grazie agli interventi attuati I'epidemia nei bovirisulta essel
praticamente azzerata in tutta Europa ed il rischey I'uomc
estremamente ridotto.

COSA DEVE FARE L'IZSLT
- Controlli sui mangimi, per verificare I'eventugdeesenza di farine animali negli alimenti per
animali.
- Test per la diagnosi della BSE nei bovini al dirsogei 30 mesi di eta se regolarmente mace
su ogni animale di almeno 24 mesi, se morti invalleento o macellati d’'urgenza, e su tutti gli
animali con sospetto clinico

COSA HA FATTO L'IZSLT nel 2009

- N° campioni di mangimi controllati per verificare la presenza di farine animali:

Lazio | Toscana| N° positivi
180 109 0

- N° focolai riscontrati nel 2007, 2008 e 2009: nessuno

- N° test rapidi per la diagnosi della BSE
Laboratorio | Laboratorio | N° positivi
Roma Firenze
11.195 1.833 0

- ntest rapidi effettuati nel lab Bioma 16.342 e nel lab dtirenze 2.194, no positivi

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Minimizzazione del rischio di passaggio della m#datlagli animali malati all'uomo attravel
l'interruzione della catena di trasmissione con angimi contenenti farine animali
eliminazione dagli allevamenti e dal circuito dedni di animali riscontrati positivi ai test.
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SCRAPIE: che cos’é

La Scrapie & una encefalopatia spongiforme
colpisce pecore e capre, appartenente al g
delle TSE. E’ una malattia di cfinora non si ¢
mai dimostrata la trasmissibilita all’'uomo,
presente in moltissimi paesi del naoon ac
esclusione dell’Australia e della Nuova Zeland
Italia & stata segnalata per la prima volta nel6
in Piemonte ed, in seguito, in varie regioni.
Scrapie, il cui nome deriva dal prurito intenso
compare nei soggetti malati (in ingles®e scrape
ovvero “grattare”). La malattia colpisce anin
adulti e solo raramente si riscontra in anima
meno di 18 mesi di eta.

L’interesse nei confronti di questa malatti
aumentato in conseguenza della sua correle
con la BSE. Entrambe, infattisono TSI
(encefalopatie spongiformi trasmissibili)
colpiscono i ruminanti.

Specie interessate dalla malattia

COSA DEVE FARE L'IZSLT

- Partecipare al Piano di selezione genetica (ReGindividuare la resistenza genetieaylil ovini
nei confronti della scrapie: test su tutti gli aalindelle greggi iscritte nei libri genealogici
razza e, su base volontaria, sugli altri allevameat fine di creare gruppi di anim
geneticamente piu resistenti all’infezione ed ailk#attia (prevenzione primaria);

- effettuare controlli sui mangimi, per verificareeVentuale presenza di farine animali r
alimenti per gli animali

- eseguire test per la diagnosi della Scrapie newli @ nei caprini al di sopra di 18 mesi di et
regolarmente macellati, e sugli animali di eta sugreriai 12 mesi morti in allevamento e su tt
sospetti clinici;

- partecipare con le ASL alla gestione dei focolaindilattia mediante test per identificare
animali geneticamente resistenti alla scrapie edirghzione dei capi sensibili.

COSA HA FATTO L'IZSLT

2009
Lazio | Toscana
N° test effettuati: 2.249 2540
N° focolai per scrapie confermati: 7 9
N° allevamenti iscritti al PSG.: 105 228
N° genotipizzazioni 1.17p 550

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Minimizzazione del rischio di passaggio della m#atra gli animali e interruzione della cat
di trasmissione attraverso i mangimi contenentn&m@animali. Creazione di grupdi animal
resistenti alla Scrapie.

Gestione dei focolai della malattia a tutela dekaditivita degli allevamenti e della sal
animale
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ANEMIA INFETTIVA DEGLI EQUINI: che cos’é

L'anemia infettiva degli equini (AIE), & una malativirale dei cavalli. La st
sintomatologia comprende attacchi di febbre alten@ig dimagrimento e ca
del rendimento. In casi sporadici pud sopraggiuadgemorte improvvisa. In v
teorica sono soggetti allanemia infettiva tutti glquidi, tuttavia non soi
riportati in letteratura casi di contagio con asmuli e bardotti.

La malattia recentemente é riapparsa in ltaliaigrad alcune sacche di plas
infetto distribuite in centrdtalia ed allimportazione di animali destinati
macello da paesi dove la malattia & particolarmeiffasa. Dai soggetti colp
l'infezione si propaga anche agli altri animalingpee equidi, comunque) trarr
insetti (mosche, tafani o zanzare) che si comportatiusivamente convettori
meccanici. L'anemia equina & una malattia relatieai® poco contagiosa. S
gli individui malati trasmettono la malattia; laragrande maggioranza de
equidi trovati positivi al test di Coggins non prteranno la forma clica delle
malattia per il resto della vita.

Con riferimento alle metodologie diagnostiche pedibgnosi di AIE, il Centro
Referenza Anemia Infettiva Equina (CRAIE) dell'lZBba validato la metodir
AGID approvatadall'Organizzazione Mondiale per la Salute AnimdleCRAIE
ha quindi proceduto alla elaborazione, emissiodesteibuzione, aglienti che n
hanno fatto richiesta, della procedura relativeesdicuzionedellAGID second:
il metodo previsto. I CRAIE ha inoltre messo a fmmn protocollo per

diagnosi di Anemia Infettiva Equina attraversoitzrca diretta di DNAprovirale
in leucocit e cellule tissutali mediante I'impiego di Nes-PCR

COSA DEVE FARE L'IZSLT

- eseguire controlli sierologici su tutti gli equijaliesenti sul territorio del Lazio e della Toscaneetto quelli destinati alla macellazione

fini della movimentazione;

- il CRAIE, in qualita di centro di referenza nazit;maleve distribuire i reagenti agli altri IZZS&ganizzare corsi di formazione per il
personale di laboratorio e confermare la diagrmosaimpioni di sangue o di organi risultati positivialtri istituti;
- in caso di positivita viene richiesto dal Minisialella Salute il parere del CRAIE al fine di definie misure da intraprendere per

limitare il pericolo di ulteriore diffusione dellaalattia.

COSA HA FATTO L'1ZSLT
Nel 2009conferma di di 345 casi di positivita sierologica.

Positivita sierologiche distinte per regione:

Specie interessate ltlamalattia

Il numero totale degli esami effettuati dal CRAIErp
le singole prove previste € stato:

PROVA 2009
Test di Coggins 550
Agid metodo OIE 513
Elisa 550

Regione 2009
Abruzzo 98
Basilicata 4
Calabria 2
Campania 10
Emilia Romagna 1
Friuli-Venezia-Giulia 4
Lazio 143
Liguria 0
Lombardia 1
Marche 3
Molise 26
Piemonte 1
Puglia 15
Sardegna 0
Sicilia 1
Toscana 3
Trentino Alto Adige 2
Umbria 20
Valle D'Aosta 0
Veneto 11
TOTALE 345

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Conoscere la diffsione della malattia per poter prendere le migitieopportune di lotta e consentire la movimentagid

animali sicuramente sani per garantire le attinifieoduttive e sportivi
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BLUE TONGUE: che cos’é

Dall'agosto del 2000 si & presentata, dapprimaard&na,

successivamente nella gran parte del territoridonate, un Specie interessate dalla mala
malattia che fino a quel momento era consideraitioas ciot
legata ad ambienti tropicali: la febbre catarraerdminantio
blue tongue o lingua blu. Si tratta di una malattieale,
trasmissibile e non contagiosa (non diffonde pentaiic
diretto da animale ad animale), cheiene trasmes
necessariamente da un insetto ematofago (cioéichers d
sangue), del gener@ulicoides, moscerino di circa 3 mm
lunghezza. Questa malattion &€ una zoonosicioe non s
trasmette da animale a uomo e viceversané direttament
né attraverso gli insetti, né attraverso gli alitheerivati d:
animali ammadti come carne, latte e formaggi. Colpisce
le specie di ruminanti domestici e selvatici, tnai ovini,
caprini e bovini. Nei bovini la blue tongue & per pic
asintomatica, mentre gli ovini presentano sintonill
manifesti: febbre fino a 42°C delldurata di una settima
circa, accompagnata da depressione, anoressiadéapd
peso, dovute alle lesioni a carico di tutta la fodt nome
della malattia deriva dalla colorazione bluastrauata dall
lingua degli ovini colpiti dalla malattia a csu
dellarrossamento, della tumefazione e della ciands
determinate specie di ovini, tra cui quelli di razzarda, |
blue tongue si presenta in maniera particolarmgraee cor
aborti, mortalita di animali giovani e adulti.

COSA DEVE FARE L'I1ZSLT

Partecipare ai piani nazionali di diagnosi e ditoalio attraverso:

- sorveglianza virologica e sierologicasu allevamenti sospetti e su animali sentinedlainjali d
allevamenti predefiniti sul territorio controllatostantemente per evidenziareviéntuale circolazione
virus). Si basa su prelievi di sangue per la riaaficanticorpi e la presenza del virus;

- sorveglianza entomologicacontrolli nel territorio per rilevare la presenzda numerosita degli inse
vettori piu efficaci nella trasmissione del virdgaverso “catture” effettuate in aziende zootekaijc

- fornitura dei vaccini alle Aziende USL e archiiiane delle informazioni relative a tutti i capiczinati
gestione dei dati relativi alla sorveglianza eriasione al Centro di Ref. Nazionale

COSA HA FATTO L'IZSLT
- sorveglianza virologica e sierologicale analisi effettuate hanno permesso di escludere
la circolazione di virus pericoloso per gli animadil territorio:

Analisi effettuate 2009
LAZIO 17.957
TOSCANA 36.189

- sorveglianza entomologica nel 2009 sono state effettuate 755 catture cuioso
corrisposti n°. 83.826 @icoides di cui 167C. imicola,principale vettore del virus.
- vaccinaziont nel 2009 non sono state effettuate vaccinazioni

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Permettere il normale svolgimentielle attivita delle aziende zootecniche che devspostar
liberamente gli animali sia a scopi alimentari ehscopi commerciali: in caso di riscontro d
malattia tutti gli allevamenti della zona vengorodgati
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WEST NILE: che cos’'é

La West Nile (West Nile DiseaséW.N.D.) & una malattia virale trasme
dalle zanzare (in particolare zanzare del gedarey cheinteressa gl
animali e 'uomo. L'agente infettante si perpetua in natura tramiteiclo
che coinvolge gli uccellfsoprattutto passeriformi), i quali rappresentd
“serbatoio” e il sistema di amplificazione del \8rie gliinsetti vettori, ch
lo trasmettonoL’'uomo e gli animali (in particolare il cavalls) infettano
seguito della puntura di zanzare indetha, a differenza degli uccelli, r
rappresentano un pericolo di diffusione ulterianequanto la presenza
virus nel sangue é di breve durata e non abbastlavata da permette
agli insetti di ritrasmettere il virus. La malattiea quindi un’ircidenzi
stagionale legata all’attivita degli insetti. Lagfusioni di sangue, i trapia
d’organo, la via transplacentare, e il contattettiir con I'animale infeti
possono rappresentare un rischio per 'uomo. Ne#s&lei casi di infezior
umana, nonsi hanno sintomi, mentre nel restante 20% la rialat
presenta in forma febbrile simifluenzale con mal di testa, mial
esantema, ingrossamento dei linfonodi. In imétata percentuale di casi
puo avere la forma grave con encefalomielite decorso fatale soprattu
negli anziani Nel cavallo i sintomi sono legati alla forma efadiea
(debolezza, atassia, paralisi e, in alcuni casitefo Anche neguccelli si
possono avere encefalomielite, miocardite e morte A causi
dell'aspecificita dei sintomi clinici, laiagnosi di infezionela virus WN
esclusivamente di laboratorio. In Italia in passateono verificati dei ca
in equini in Toscana. Da quel momento ha pres@ilm piano nazionale
controllo dellinfezione.

Specie interessate dall'infezic

Insetto vettore

=2

ot
&
L o

COSA DEVE FARE L'IZSLT

Partecipare al piano di sorveglianza nazionaleifeeessa il Lazio nell’area umida di Fondi e imtjgalare la Toscana per
guanto riguarda I'’Area umida del Padule del Fuciecela Sponda Toscana del Lago Trasimeno, atsaver

- la sorveglianza virologica e sierologicasu rete di cavalli sentinella, allevamenti di efjigosgtti e su polli “sentinella
nonché su volatili selvatici (controllati costantamte da maggio a novembre — periodo a rischar- evidenziare I'eventus
ingresso e/o circolazione locale di virus). Si baserelievi di sangue per la ricerca di antcaronché su esami virologici 1
volatili morti per indagare la presenza del virus;

- sorveglianza entomologicar(ella sola Regione Lazio; per la Regione Toscanarkeglianza viene effettuata dalla ASL 9
— Unita di zoologia ambientale): controllilrterritorio del Parco del Circeo per rilevare l@genza e la numerosita degli in¢
vettori potenzialmente piu efficaci nella trasnos® del virus attraverso “catture” di insetti adudffettuate in azienc
zootecniche e prelievi di larve da zonmide dove sono segnalati il passaggio e la sostecaBlli migratori, possibili veicc
dell'infezione dalle zone endemiche (es. Africa).

COSA HA FATTO L'I1ZSLT

2009
Catture larvali effettuate 0
Esemplari identificati 120
Specie dominante Culex pipiens|
Catture di zanzare adulte *28

* inviate per l'identificazione al CESME di Teranmggcondo quanto previsto dal Piano di sorvegliaiazéonale

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Attraverso la sorveglianza costante escludere ésgnza el virus negli animali e nellambiente o individua
precocemente la presenza; e nell’eventuale casm discontro positivo, attivare immediatamente distema ¢
allerta”, che consente di mettere in campo in terapidissimi tutte le risorse necessaa minimizzare il rischio
insorgenza di un’epidemia.

L’attualita di questo tipo di attivita € confermatal fatto che nel 2009 il territorio di competertad!’Istituto & stat
interessato dalla circolazione del virus nelle prog di Arezzo e Latim con casi clinici tra i cavalli; il sistema
allerta si € attivato in maniera efficace, conseatedi definire I'entita del problema e adottaggavvedimenti de
caso.
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IBR (Rinotracheite infettiva del bovino): che cos’eé o

La rinotracheite infettiva dei bovini (IBR) o vulvaginite pustolosa infettiva (IPV) & u Specie interessate
malattia contagiosa dei bovini. L’agente causale &lerpesvirus denominato BHV-1.
La patologia si manifesta in due forme diverse danate rispettivamente IBR e IPV.
trasmissione da soggetto infetto a sano avviemeipalmente a seguito dell'espulsione
virus attraverso le secrezioni nasali ed ocularné, caso di aborti, tramite il liqui
amniotico, la placenta ed il feto. La via di contagiu frequente e quella inalatoria per I'
e venerea per I'lPV. Lmisure di profilassi nei confronti della malattiagsono essere di ¢
tipi: dirette ed indirette. Per quanto concernesteialtime la pulizia e disinfezione
ricoveri, I'isolamento o allontanamento dei capsiioi, il controllo della movimentaziol
degli animali e dei possibili vettori della malattirisultano elementi cruciali. La profila
diretta, invece, consta nell'impiego di farmaci inmizzanti al fine di proteggere gli aninr
dall'infezione e dai sintomi clinici e ridurre liehinazione del virus da parte dei malati.
In considerazione dell'impatto economico della rttedaalcuni stati Membri della Comun
Europea hanno attuato dei piani di eradicazionemvdi eliminazione del virus BHY-de
una determinata zona geografica. La regidagio, con DGR 876 del 18/12/2006,
stabilito un piano regionale di controllo dell’lB&ticolato in due parti:

1 — attivita di monitoraggio sierologico annuale irtitigli allevamenti da riproduziol
regionali a carattere obbligatorio. | controlli rsilgici ufficiali devono essere effettuati
tutti i capi presenti in azienda di eta superiore9amesi e sul latte di massa per
allevamenti di cui almeno il 30% dei bovini risuttostituito da vacche in lattazione.
quest'ultimo caso si eseguorsami sierologici anche su campioni di sangueepadi d:
tutte le femmine non in lattazione e da tutti i ofagli eta superiore ai 9 mesi.

2 — Piano di eradicazione ad adesione volontaria 'péribuzione del riconoscimento
allevamento ufficialmete indenne da IBR. Comporta il divieto di utilizeavaccini no
deleti, che non permettono di distinguere gli adiinéetti da quelli vaccinati.

COSA DEVE FARE L'IZSLT

-Attivita di presentazione del Piano Regionaleld®lio alle associazioni di categoria, agli allevagoalle figure
professionali coinvolte nel piano (veterinari deSL e libero professionisti)

-Formazione delle figure professionali sulle mow@adii attuazione del piano

-Esecuzione delle analisi per I'effettuazione deitipi di controllo previsti dal Piano:

-Utilizzo dei dati di consuntivo delle attivita pkglaborazione del piano regionale per gli anricgssivi.

COSA HA FATTO L'IZSLT nel 2009

Tipo Richiesta N°Allevamenti N° % Allevamenti
Esaminati Allevamenti Positivi
Positivi
Diagnostica animali da reddito 174 46 26
IBR Compravendita 2160 543 25
IBR Piano di eradicazione volontario 779 341 44
Tipo Richiesta N° N° %
Campioni | Campioni | Campioni
esaminati Positivi Positivi
Diagnostica animali da reddito 2059 315 15
IBR Compravendita 12628 2689 21
IBR Piano di eradicazione volontario 32146 5377 17
Totale complessivo 46833 8381 18

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’
miglioramento dello stato sanitario degli animatin conseguente miglioramento del benesserda del
produttivita degli stessi;
- maggiore garanzia sulla qualita dei prodottieanti da questi allevamenti, per la diminuzionéntiérventi
terapeutici necessari (minore uso di farmaci) emizione dei costi della gestione degli allevamenti
- possibilita di scambi commerciali con RegionitatScon equivalente stato sanitario.
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Malattie delle api

Le malattie delle api, nessuna delle quali é trasitile al’'uomo possono essere
classificate in base alla natura: parassitaria¢aosi, tropilaelapsosi, aethinosi),

batterica (peste americana ed europea), fungirse(nasi) e virale. Il miele
prodotto da api malate non & pericoloso per 'uomo

Malattie presenti in Italia:
Varroatosi: Varroa destructoré l'acaro che arreca maggi danni al setto
apistico, sia perché presente in tutti gli apitiiani, che per la forte resistenz.
trattamenti. Esercita un’attivita traumatica swlf@ nel momento in cui si atta
ad esse per succhiarne I'emolinfa.
Peste americana:eé la méattia batterica pil grave che puo colpire le dp
diffusa su tutto il territorio nazionale. L'agem&sponsabile & un batterio chian
Paenibacillus larva.
Peste europeag una malattia batterica, dovuta al geivteissococcus plutorE’
meno grave della peste americana.
Nosemosi:é dovuta ad un fungo, il Nosema spp. Interessacplatmente are
fredde ed umide. Da alcuni & stato chiamato in &aaktivamente al fenome
dello spopolamento degli alveari
Malattie virali: negli ultimi anni i virus(ad oggi identificati circa 20) delle ¢
hanno assunto una grande importanza. Sono spessoisdisa forme gravi
varroatosi.

Malattie parassitarie non presenti in Italia:

Tropilaelapsosi: Tropilaelapsé un acaro di colore marrone-rossiccio, lungoscirc

1mm e largo 0,6 mm. Shuove liberamente e rapidamente sui favi e si alte
della covata delle api. Nelle colonie fortementipite daTropilaelapse possibil
riscontrare elevata mortalita delle api, adulti @ebon ali deformate ed addc
piu piccoli del normale.

Attualmente non € presente in ltalia, ma se ne téimteoduzione attraverso
commercio di api.

Aethinosi: Aethina tumida & un coleottero parassita dellecajgjinario del su
Africa attualmente non presente in Italia. Potreptmvocae gravissimi danni p
I'apicoltura europea qualora raggiungesse il @it comunitario attraverso
commercio di api e altro materiale. Pud portare aatenle famiglie meno for
indurre la sciamatura ed alterare la qualita delerstoccato nei melari.

COSA DEVE FARE L'IZSLT

L'IZSLT collabora apiani di lotta, contro le malattie delle api, rgali 0 nazionali. L'Istituto inoltre si occupa th
formazione degli apicoltori e dei veterinari, effiet ricerca scientifica, diagnosi delle malattiellaborazione con al

Specie interessate

Alcuni parassit|

“ %

Tropilaelaps Aethina tummid

Varroa

Enti, supporto alle ASL nei sopralluoghi, fornismmnsulenze e collabora alla stesura della normatinsateria.

Per le malattie esotiche, I'lZS effettua i contralfficiali sulle api importate, come previsto daliormativa comunitaria e
nazionale che regolamenta le importazioni di apPaeesi Terzi, proprio al fine di evitare l'intrazione diAethina tumida

e Tropilaelaps

COSA HA FATTO L'IZSLT

Attivita 2009
Campioni pervenuti per analisi sulle 1.207
malattie delle api

Sopralluoghi 5
Ricerche in corso 7

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

- miglioramento dello stato sanitario delle apin @@nseguente aumento del benessere e della poodyzi
- fornire strumenti, attraverso la ricerca, perlioigre la lotta alle malattie delle api;
- tutelare i consumatori attraverso analisi e adlsui trattamenti in aviario effettuati dagliiapltori
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PESCI E MOLLUSCHI BIVALVI

Specie interessate

Tutte le specie ittiche siano esse allevate o seh& possor
essere colpite da malattie di diversa origine owveausate c
virus, batteri e parassiti. Presso I'lZSLT veng@vwolte le anali
per la diagnosi di tali malattie in particolareladfote per la SE
(setticemia emorragica virale) e la NEI (necrosiatpoietic
infettiva) che rappresentano le principadalattie virali di ques
specie e che possono essere causa di elevate itaoriapl
allevamenti cosi come in fiumi e torrenti . La S\WCviremic
primaverile della carpa che colpisce carpe e caligsd nodaviru
che causa mortalita in molte specigydsci marini sia allevati ¢
selvatici (Spigole, cernie, sogliole ecc.). Per rgaariguarda |
malattie batteriche piu frequentemente riscontrpteste sono
lactococcosi , la bocca rossa, la foruncolosi@éb&dosi nelle trot:
ed in altre speciai pesci di acqua dolce, la pasteurellosi

vibriosi nelle specie di acqua marina. Vale la penaicordar:
inoltre che queste malattie insieme alle paragsitasstituisco |
principali cause di mortalita anche in tutte lespernamentali.

Anche costacei e molluschi si “ammalano” e le cause diittia
soprattutto per i molluschi bivalvi (cozze, vongotestriche ect
sono rappresentate da parassiti quali Bonamia, difart €
Perkinsus che possono causare ingenti perditensalevamen
che in banchi naturali.

COSA DEVE FARE L'1ZSLT

- Sulla base di piani volontari di sorveglianzaibttisce la qualifica di allevamento o zona, neadi
bacini idrografici, indenne da SEV E NEI.

- Effettua annualmente monitoraggi sanitari peidarca di marteilia e bonamia in allevamenti odfan
naturali di molluschi bivalvi.

- Effettua diagnosi nei casi di morie in ambiemtijaatici naturali o negli allevamenti.

COSA HA FATTO NEL 2009 L'I1ZSLT

Ha effettuato 680 determinazioni analitiche peohmtoraggi e le diagnosi.

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’
miglioramento dello stato sanitario degli animatin conseguente miglioramento del benessere e
della produttivita degli stessi;

- maggiore garanzia sulla qualita dei prodottiinti da allevamenti, per la diminuzione di
interventi terapeutici necessari (minore uso dinfaei) e diminuzione dei costi della gestione degli
allevamenti;

- possibilita di scambi commerciali con RegionitatScon equivalente stato sanitario

- protezione sanitaria di specie ittiche negli aankiinaturali.

26



SICUREZZA
ALIMENTARE

Le emergenze alimentari che si sono verificateiraagli passati, tra cui la
BSE, la contaminazione da diossina, e per ultimoflaenza aviaria, hanno generato
nella collettivita una diffusa insicurezza, incidenin maniera negativa su uno dei
bisogni primari di ogni cittadino; la sicurezzanadéintare si inquadra all'interno di un
sistema produttivo sempre piu globalizzato cheladibera circolazione delle merci
e dei cittadini e con l'abbattimento delle barriesfgazio temporali determina un
incremento delle probabilita di spostare fattonisichio oltre le virtuali barriere degli
stati nazionali

La prontezza nell’evidenziare il fenomeno, la d®ieazione e la
trasparenza nell’affrontarlo consentono di tutelaresalute del consumatore da un
rischio reale e di evitare falsi allarmismi capaci provocare disastrosi cali nei
consumi; 'Unione Europea per dare una rispostaesiy problemi e al bisogno di
sicurezza dei consumatori, ha emanato una seri®uinative che stabiliscono i
principi ed i requisiti generali della legislazioakmentare cui devono attenersi tutti i
Paesi della Comunita ed ha istituito '’Agenzia Exea per la Sicurezza Alimentare
(EFSA).

In definitiva per garantire la sicurezza degli amti occorre considerare
tutti gli aspetti della catena di produzione alit@a come un unico processo, a
partire dalla produzione primaria, passando pgrémuzione di mangimi fino alla
vendita o erogazione di alimenti al consumatorejuanto ciascun elemento di essa
presenta un potenziale impatto sulla sicurezzaesliare.

Le pagine che seguono contengono, attraverso sellede, informazioni
basilari sulle diverse filiere alimentari dei praglali origine animale di maggior
consumo.

Consideratane l'importanza, soprattutto per linbpag¢motivo che puo
avere sui consumatori, si € deciso di predispona scheda specifica sul problema
emergente degli organismi geneticamente modifi@tM) che possono essere
presenti nei nostri alimenti sia in quanto condergia perché introdotti in maniera
fraudolenta. L’IZSLT, riconosciuto quale Centroreferenza nazionale dal Ministero
per lo studio ed il controllo degli OGM, da annokye un’intensa attivita in questo
settore con riconoscimenti anche a livello interoiazle

27



Zs

FILIERA LATTE E DERIVATI FILIERA LATTE E DERIVATI
La filiera del latte e derivati & l'insieme dellasf che concorrono alla formazio
distribuzione e commercializzazione del latte e pidotti che da esso mao origine Allevamento

(formaggi, ricotta, yogurt).

Tale filiera ha inizio con #llevamentodegli animali (prevalentemente bovini, ovini, dag
e bufalini). Tutti le aziende ed i singoli capi per la produsodi latte destina
allalimentazione umana devono essere registrédiuabrita competente (ASL)Gli animal
inoltre, non devono presentare malattie trasmisilfiuomo, non devono avere lesioni ¢

Cisterna Di
Refrigerazione

mammella e non devono essere stati trattati cataspe tossiche illegali o con farn El)elftte;“étﬁ(c)ircl)
somministratin maniera non corretta. Questi ultimi, infattityfbero contaminare il latt in azienda

risultare dannosi per la salute del'uomo. Trasporto

Le operazioni draccolta del latte vengono solitamente svolte in una sala appos#ale
mungitura”), separata dal resto deltalamento per garantire una maggiore igiene
mungitura avviene grazie all'ausilio di macchinahie imitano la “poppata” (mungitr
automatiche); questi strumenti hanno sostitlétanungitura a mano, utilizzata ormai ¢

e

i

Distributori

. - RN g ; L latte crudo
nelle piccole realta tradiziali. In seguito il latte, dopo essere stato fitirper eliminare | vicini
impurita grossolane, finisce in una cisterna dcecdta che lo refrigera (per evitare la ray allazienda

replicazione dei germi presenti). Nel caso lddle crudo (latte non sottoposto ad altu
trattamento termico volto a diminuirne la caricacrabica) il prodotto viene collocato ne
appositi  distributori presenti in azienda oppureené trasportato tramite conteni
refrigerati presso eventuali altri punti vendita grer legge, non devoressere molto dista
dall’allevamento. Cio al fine di garantire la freszza dell'alimento e la salubrita di
stesso, di cui comunqwéene raccomandata la bollitura

Per gli altri tipi di latte e derivati generalmenteprodotto in uscita dall’azieda vien
consegnato ai centri di raccolta, strutture prepa#ia filtrazione dell'alimento per elimin:
eventuali altre impurita residue ed alla consevazifino al momento del trasporto in ¢
stabilimenti di trasformazione. Lo stabilimenteri¢ale del latte, caseificio, ecc) € il luc
dove il latte subisce ulteriori manipolazioni per essere poi commercializzato. i
stabilimento é riconosciuto dall’autorita competerit latte conservato nei centri di racc
seguira strade diverse in funzione della tipoladjirodotto che si vuole ottenemvero
latte per uso alimentare diretto o derivati (forgiagicotta ecc.). Per la produzione del |
alimentare esso viene trasportato stabilimenti di standardizzazione e trattament
termico nei quali & sottoposto all'azione del calore allopse di eliminare eventuali ger
dannosi e prolungarria conservabilita.

Per quanto concerne, invece, i derivati il latteng trasportato negbtabilimenti di
trasformazione dove viene eseguita la edficazione, processo attraverso il qual
producono il formaggio e la ricotta. Le tipologigfarmaggio esistenti sono numerosissir
variano a seconda della tecnica di produzionezaéta.

Il latte ed alcuni prodotti da esso derivati (psr mozarella) sono deperibili e quir
vengono trasportati dagli stabilimenti agli esarde vendita al dettaglio (supermerc
rivendite al dettaglio ecc.) in regime di refrigacme; cid, invece, non risultecessar
altri prodotti lattier-caseari con i formaaai stagionat

COSA DEVE FARE L'IZSLT

-Partecipare al PNRP{ano Nazionale Residyiattraverso I'esecuzione di esami di laboratodglisanimali destinati alla produzione di latteu# latte stess
Di recente, ai normali campionamenti previsti de f@iano si sono aggiunte le indagini del piandaegle speciale (extrapiano) per verificare 'evers
presenza di una sostanza tossigaHCH) rinvenuta nella valle del fiume Sacco, trgphevince di Roma e Frosinone. | controlli vengorfieteuati sulle
aziende che allevano animali destinati alla prosheidi latte e sui loro prodotti alimentari.

-Partecipare al PNAARiano Nazionale Alimentazione Animalg attraverso lo svolgimento di esami di laboratosi mangimi destinati al bestia
impiegato per la produzione di latte

-Verificare lo stato di salute della mammella (agsedi mastiti) degli animali impiegati per la pozibne di latte

-Verificare la corrispondenza del latte per uso afitare e dei derivati ai parametri fissati dallanmativa in termini qualitativi (grasso, proteinecgcec
igienico sanitari (cellule somatiche; microrganismi

-Accertamento dei parametri igienico-sanitaro ditptevi previsti dalla normativa, anche al fineabnsentire il pagamento del latte secondo la guali
-Svelare la presenza di possibili frodi tipo leukerazioni per aggiunta di acqua, sostanze baeitlesi aggiunta di latte di minor pregio commerciale
-Gestire il Centro di referenza Nazionale per lalig@ del latte e dei prodotti derivati degli ovagrino (CRELDOC) il quale rappresenta un polaicérca
formazione ed assistenza nel comparto lattiercacesevi —caprino rivolto, in una logica di filiera, a tuttsoggetti interessati (Istituzioni,allevatoridimstri
lattiero — casearia, consumatori, mondo scientifiarionale ed internaziale del settore) per svolgere consulenza, ass&stformazione alla Regione La:
ai Servizi veterinari delle A.S.L., alle associawidi categoria, agli allevatori, alle industridtiaro-casearie, collaborare con Ministero della Saluggtutc
Superiore di Sanita, altri Istituti Zooprofilattied Université

Stabilimento di trasformazione

COSA HA FATTO L'IZSLT

Ai fini dei controlli igienico sanitari e qualitafidel latte I'lstituto, attraverso i laboratopecializzati presenti nella sedi del Lazio e déliacana ha effettuato
controlli aventi ad oggetto profilassi delle masttontrolli igienico-sanitari, qualita del lattedei derivati, per un numero complessivo di analsine di
seguito riportato:

[anno 2009 | 562.54p

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

-1 controlli effettuati sui campioni prelevati m® gli allevamenti permettono il miglioramentolastato igienico sanitario del latte e dei deiiadtraverso
controllo diretto dei mangimi, degli animali edparticolare della mammella di questi ultimi. Solbagimali risultati sani agli accementi vengono impieg;
per la produzione di latte ad uso alimentare umano.

-Gli esami condotti sul latte in merito alla qual@ansentono da un lato agli allevatori di verifeede performance del loro bestiame ed eventualmai
migliorarle e dall'altro permettono al consumatdreisufruire di un alimento dalle uniformi carats¢iche nutrizionali.

-I controlli igienico-sanitari sul latte e sui deati garantiscono la salubritd del prodotto e rappntano anche la verifica degli accertamereggeisi ir
allevamento. Tutelano inoltre il consumatore danawali frodi. 28
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FILIERA CARNE E PRODOTTI CARNEI EILIERA CARNE E PRODOTTI CARNEI
La filiera delle carni e prodotti carnei & l'insiendelle fasi che concorrono alla produzione,
distrubuzione e alla commercializzazione di cardegrodotti derivati.

Inizia conl’allevamento di animali appartenenti a specie dette “da caritghee cioé a ques
tipo di produzione. Le specie allevate sono distirih: ungulati(bovini, suini, ovini, caprini
equini); pollame(pollo, tacchino, faraona, quaglia, anatre, oclaglomorfi(conigli e lepri, carr
di roditori); selvaggina selvatica e di allevamento

Tutti gli allevamenti che producono carni per ihsamo umano devono essere registrati €
all'autorita competente (ASL) e i singoli capi devormsgedere un proprio codice che s
allidentificazione dell’animale in qualsiasi momerdella filiera produttiva. Quando gli anirr
raggiungono il giusto peso vengono trasportati adnattatoio attrezato per la macellazione
quella specie.

Il trasporto € autorizzato dalle autorita sanitarie e deve riveenel rispetto del beness
animale e delle norme igienico sanitarie previste.

All'arrivo degli animali al macello seguono un pEfo di sosta @ il controllo documenta
(verifica dell'identita del capo) e sanitario (uretico Veterinario esamina le condizioni di se
dellanimale). Una volta che l'animale & stato ddesato idoneo si passa alla fase
macellazioneche inizia con I'abbattimea del soggetto mediante stordimento e arrivaaegis
diversi step che possono variare leggermente deiespespecie (dissanguamento dell'anin
rimozione di testa e arti, scuoiatura o scottatnrapennatura, eviscerazione, tolettaura),
suddivsione della carcassa in due o quattro parti detpettivamente “mezzene” o “quarti”. )
mezzene e i quarti possono essere acquistateadieite da un esercizio di vendita al dett: Macellazione
(macelleria, supermercati con reparto carni, etoppure subireun’ulteriore lavorazione:

sezionamento.

Il sezionamentodelle carni avviene in stabilimenti specifici da¥eseguita la porzionatura d
carni in tagli piu piccoli che possono essere vérallcommercianti, oppure possono essere ¢
a ulteriori stabilimenti per le lavorazioni sucdess

La lavorazione avviene sempre in stabilimenti autorizzati dovec#ni gia sezionate sc
manipolate e trasformate in varie tipologie di mibd A livello legislativo si distinguono

seguenti categorie: carmacinate, preparati a base di carne (dopo tratémhanno ancora
caratteristiche delle carni fresche, es. hamburgesce di pollo con aromi), prodotti a bas
carne (dopo trattamento non presentano piu le teastiche della carne fresca, eslumi
prosciutti, etc..). Il prodotto pronto per la commializzazione deve essere fornito
un’etichettatura che riporta le informazioni obhbligrie per legge.

La filiera delle carni termina con la fasedistribuzione del prodotto che pud avveniattravers
la vendita sia di carni fresche non confezionat® feacellerie) o di carni confezionate
vaschette.

Le carni e i loro prodotti possono inoltre esseaenministrati in esercizi di ristorazio Distribuzione
tradizionale (ristoranti, bar, trattorie) oristorazione collettiva (mense, refettori,e

charolaise

Allevamento

Seziorano e
avbrazione

COSA DEVE FARE L'1ZSLT

- Partecipare al PNR (Piano Nazionale Residui) atsvI'esecuzione di esami di laboratorio suglivaadi, sui loro organi e sui prodotti derivati.
-partecipare al PNAA (Piano Nazionale Alimentaziédmémale) attraverso lo svolgimento di esami didediorio sui mangimi;

-eseguire analisi ai fini della diagnosi, prevena e cura delle malattie trasmissibili che inteaes gli animali;

- monitorare, elaborare dati dei piani di contr@lprovvedere all'invio delle informazioni agli engj istituzionali per 'adempimento degli obblighrevisti;
- eseguire esami per l'identificazione delle specie

- fornire supporto tecnico per la valutazione d=iéssere animale in allevamento;

- contribuire alla selezione e al miglioramentoet@o del patrimonio zootecnico regionale;

- sviluppare metodiche di laboratorio innovative gftossano essere applicate nel settore relatevaalhi;

- gestire 'anagrafe regionale degli animali denea

- offrire consulenza, assistenza e formazione sliMerse problematiche a chiunque ne faccia rithies

COSA HA FATTO L'IZSLT

- ha partecipato a circa una ventina di progettiadirca inerenti il settore delle carni, a partedlo studio degli allevamenti fino alla valutazédella qualit

delle produzioni;

- ha eseguito esami diagnostici per il controllo dpHiecipali malattie infettive e infestive che poss incidere sulla sanita degli allevamenti da egresen

sul territorio di competenza (BSE, Scrapie, Infizeeaviaria, blue tongue, Malattia Vescicolare, €esina classica, Rinotracheite bovina, ecc.);

- ha collaborato con le Regioni Lazio e Toscandgetesura di un piano di campionamenti da etfegtisulle matrici alimentari nel’ambito del coritoo

Ufficiale;

- ha pianificato, eseguito analisi di laboratorim@ato i dati relativamente a vari piani di casibo che riguardano il settore carni:

«  piano Nazionale Residui (piano di controllo finahro alla ricerca di sostanze chimiche indesideraggi animali e negli alimenti derivati);

. piano Nazionale Alimentazione Animale (piano di ¢ofid finalizzato alla ricerca di pericoli biologie chimici nei mangimi destinati ad animali
produzione);

«  controllo ufficiale degli alimenti destinati alliaientazione umana (attivita finalizzatdaalicerca di pericoli negli alimenti commerciaketzsul territoric
regionale).

« tabelle EFSA (aggregazione di dati per I'Autoritar@pea sulla Sicurezza Alimentare riguardanti leofmsi” (malattie che si trasmettono dagli ani
all’'uomo attraversal contatto diretto o mediante gli alimen

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

- | controlli diretti dei mangimi e degli animali peettono di valutare la qualita igienico sanitadliei foraggi nonché le condizioni igienico sanitagiel
benessere dell'animale erepimportanti al fine di garantire la loro salubri un loro miglioramento. Solo gli animali risuitsani agli accertamenti vengc
impiegati per la produzione di carni ad uso alimesaumano.

- Gli esami condotti sui campioni di matrici alinian cansentono di verificare le caratteristiche igiengamitarie e nutrizionali degli alimenti sottopost
analisi e quindi di valutare lo stato di saluteldegimali di provenienza eé@o fondamentali akfgarantire al consumatore alimenti di qualig@l éne d
tutelarlo da eventuali frodi.
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FILIERA DEL PESCE LA FILIERA DEI PESCI
La filiera dei prodotti della pesca ha inizio in deodifferente in funzione della modalite Cattura o allevamento
reperimento del prodotto. La materia prima itifgiud provenire da attivita di pesca ¢ £
allevamento. t

La pesca €& uno strumento antichissimo di appréawamento del cibo e puo ess
effettuata in acqua dolce oppure in mare. Le atateze impiegate dai pescatori
la cattura degli animali vam@ estremamente in funzione delle caratteristictiBadimale
(pesce, crostaceo ecc.) e del luogo (lago, fiumstacecc). ﬂ
Anche l'allevamento di prodotti ittici 0 acquacale un’attivita praticata da diverso ten

Il principale obiettivo dell'allevenento € quello di produrre animali destinati al sonc Controllo sanitario
umano. A tal fine si utilizzano gabbie in mare apevasche a terra o aree protette conf
come lagune, laghi o dighe. ﬂ

L'acquacoltura ha assunto negli ultimi anni un ows®@mpre piu importanteella produzion
ittica. Fra le principali specie allevate vi sonat¢, spigole ed orate.

Dopo la catturata e lo sbarco, nella maggior pdeteasi, i pesci vengono inviato ai mer
ittici e agli impianti per le aste. Queste struttwappresentanoon solo il primo luogo
commercializzazione degli alimenti ma anche la sedecontrollo sanitario. Infatti n
mercati ittici e negli impianti per le aste songtamtemente presenti i medici veterinari ¢
ASL che hanno il compito di verificare Istato di salubrita del prodotto accertando
esempio I'assenza di malattie negli animali edsdhezza del prodotto.

Dai mercati ittici e dagli impianti per le astgyésci che hanno superato favorevolment
accertamenti dei medici veterinari, ggomo alla grande e piccola distribuzione, ad imip
di lavorazione o eventualmente vengono stazionatepositi frigorifero.

Negli impianti di lavorazione il pesce viene sotisfp ad operazioni di sezioname
eviscerazione, filettatura, salaturaannatura, affumicatura ecc. ed in seguito, dopet
subito tali trasformazioni, giunge alle struttur fa distribuzione dove diviene access
al consumatore. Non tutti i pesci, pero, subitoatpcattura vengono inviati ai mercati
alle aste. Esistono, infatti, dei veri e proprisdiienenti galleggianti denominatiavi officine
che oltre a procedere direttamente alle operaziopiesca compiono bordo una serie
lavorazioni sul pescato (eviscerazione, filettatw@ngelamento o surgelazione, salatt
produzione di conserve ecc.). Anche i prodotti’detjuacoltura sono soggetti ai conti
sanitari ed una volta usciti dagli allevameptis®no essere destinati alla grande e pic
distribuzione, ad impianti di lavorazione o evelfuente a depositi frigorifero. Esistc
tuttavia, alcuni allevamenti di acquacoltura dotticcoli laboratori per la macellazione
cernita, 'incassettamento, §ezionamento o la trasformazione.

azione

COSA DEVE FARE L'IZSLT

-Partecipare al PNR (Piano Nazionale Residui) &t I'esecuzione di esami di laboratorio sugiiveati, sui loro organi e sui prodotti derivati.
-partecipare al PNAA (Piano Nazionale Alimentazidmemale) attraverso lo svolgimento di esami didediorio sui mangiindestinati ai pesci di acquacolt
-verificare lo stato di salute degli animali e lzatita dell'acqua in cui essi vivono

-verificare la corrispondenza dei prodotti it@tiparametri igienico sanitari fissati dalla norivat

-svelare, mediante teafie di individuazione di specie, la presenza dsjiils frodi come la vendita di specie di minor gi@ sotto il nome di specie pregi
(per esempio vendere una “platessa” spacciandol&pgliola”) oppure un pesce decongelato per fsesc

-offrire consulenza, assistenza e formazione sliMerse problematiche a chiunque ne faccia richiest

COSA HA FATTO L'IZSLT

Nel corso dell'anno 2009 sono stati esaminati camipdi pesci di acqua dolce e marina. Le analisinoeriguardato la presenza di microrganismi danpesi
'uomo o in quantita non consentite dalla normatieacontaminazione con sostanze chimiche indestielelo stato di salute degli animali. Quest'ultjrroun
contesto di filiera, risulta cruciale per ottenarealimento di buona qualita.

Numero campioni esaminati Risultato degli esami
Positivi Negativi
920 45 875

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

-1 controlli effettuati sui campioni di pesce pred¢ivin allevamento garantiscono al consumatoregiirenimali crescano in un ambiente salubre edrieahe
mangimi siano adeguati e non dannose;

-l'attivita di consulenza ed assistenza dell'lZSLT permette datoragli allevatori di verificare la qualita defbratiche di acquacoltura e lo stato degli ani
e dall'altro di migliorare le pratiche zootecniath@ve cio risulti necessario;

-i controlli igienicosanitari sui prodotti finiti garantiscono la salitédrdegli stessi e rappresentano anche un sistéhaaluverifica degli accertamenti eseg
in allevamento. Tutelano inoltre il consumatoresgantuali frodi.
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FILIERA DEI MOLLUSCHI BIVALVI FILIERA MOLLUSCHI

La filiera dei molluschi bivalvi o lamellibranchivgngole, mitili, cappesante, telline €
inizia conl'allevamento o la raccoltadelle diverse sp#e nelle zone di produzione. 1
zone possono essere parti di mare, di laguna stdago dove si trovano banchi natura
molluschi bivalvi oppure zone concesse appositaenpet il loro allevamento. In entram
casi, cioé allevamento o presenzaumale degli animali, queste zone di produzioeagen:
classificate per legge in 3 classi: A, B e C ch#fedscono per il livello crescente
contaminazione fecale delle acque. Le acque defia £ risultano quindi le piu inquinate.
I molluschi racolti nelle aree B e C, cioé le meno “pulite”, senenercializzati vivi devor
necessariamente essere sottoposti a idonei trattamel caso delle zone B viene effettu
una sorta di doccia con acqua di mare idonea,naidilla decontaminazione, s gl
impianti di depurazione. Se provengono da zona C possono essere invesferitiain
apposite aree dette di “stabulazione” o destirl&titeasformazione. La fase depurazion
avviene in appositi stabilimenti, denominati CDMelftro depurazione mollusct
comprendenti bacini alimentati con acqua marinégol ricostituita, in cui i molluschi vi
sono collocati per il tempo necessario alla rimoe di fango e detriti ed all’eliminazione
contaminanti (batteri) affinché raggiungano reduigienico-sanitari sufficienti a rende
idonei al consumo umano. Le zone di stabulaziom® sovece aree marine o lagunar
Classe A (pulite), chiaraemte delimitate e segnalate, destinate esclusiviematic
depurazione naturale dei molluschi bivalvi vivi.

Tutti i molluschi bivalvi vivi destinati al consumanano diretto, prima di essere immess
mercato devono essere inviati presso agmtro di spedizione (CSM). Questo & ul
stabilimento a terra o galleggiante in cui vengaffettuate le operazioni davaggio
pulitura, calibratura, confezionamento ed imballaggo. Presso i CSM a terra & possi
inoltre rimuovere sabbia e fango, presenti nei nschi, mediante il un apposito trattame
detto di “rifinitura”. Il confezionamento viene eftuato in appositi contenitori, solitame
costituiti da involucri a rete, su cui viene apjposna specifica etichetta in cui é evid
l'identificazione del CSM e altre importanti infoemioni tra cui la specie e la provenienza.
Dopo il confezionamento i molluschi bivalvi vivi, opsono essere direttame
commercializzati solo se € presente la data diestal o, in alternativa, la dicitura: *
animali sonoancora vivi e vitali al momento dell'acquisto”.uflora la vendita d
molluschi sia effettuata in maniera frazionata gajule informazioni riportate nell’etiche
delle confezioni dovranno essere indicate ugualement modo chiaro e visibile
consumatore. In alcuni casi, ovvero se il prodéttdestinato allarasformazione, puc
accadere che dopo la raccolta venga destinatndlilestrie senza effettuare tutti i pass:
sopra descritti. In questa circostanza i molluscbhmmercializzati rientrermo nells
preparazioni alimentari definite come: conservanisenserve e insalate migteodotte
mediante diverse tecnoloc

COSA DEVE FARE L'.Z.S.L.T.

- Partecipare ai piani stabiliti dalle regioni pecdntrollo sanitario della filiera dei molluschiviivi comprendente: classificazione e sorvegli
delle zone di produzione, vigilanza nelle diverse fascalinmercializzazione (CDM, CSM, depositi, ingros@ndita al dettaglio, ristorazione) attrav
I'esecuzione di esami di laboratorio su campioeigwati dai Servizi veterinari delle ASL;

- verificare lo stato di “salute” degli animali;

- verificare i parametri igienico sanitari (microlbgici, chimici, fisici, biotossine algali) fisgatalla normativa;

- effettuare eventuali esami per la ricerca dipfiémcton potenzialmente tossico nelle acque divaitento e di pesca o della qualita delle a
utilizzate per la depurazione e la rifinitura dellmuschi;

- offrire assistenza alle Regioni, ai Servizi vietari delle A.S.L., alle associazioni di categoggli allevatori, alle industrie, ai Ministeri coretenti.

- partecipare o proporre programmi di formaziondiegrsi livelli di controllo ed agli operatori dséttore;

- partecipare e proporre progetti di ricerca pemiglioramento dello status sanitario e delle coeoge nel settore.

COSA HA FATTO L'1ZSLT

Nel corso del 2009 sono state eseguite analigiaspioni pervenuti, lungo tutte le fasi della fiigdalla produzione al piatto finito. Gli esan&nmo lo scopo
di ricercare microrganismi o sostanze chimiche $idkrate.

Numero campioni Risultato degli esami
esaminati

Positivi | Negativi
943 20 923

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

I controlli effettuati lungo la filiera dei molluke bivalvi forniscono sufficienti garanzie di caexe igienico sanitario al consumatore in meritoispetto de
valori definiti dall'attuale regolamentazione conitana relativamente a contamima microbiologici, da metalli pesanti, radionucliel biotossine algali;
sistema di controllo fornisce garanzie sulla gaalifienico sanitaria del prodotto e prende anchepirsiderazione le pertinenti garanzie dei luoglei ques
peculiari prodotti vengono lavorati o commerciaditiz

L’attivita svolta ddl'lZSLT permette inoltre ai produttori ed operatdel settore alimentare di verificare i propritsii produttivi e di lavorazione includer
anche la valutazione della sanita degli animalilimigndo, nel contempo, le pratiche zootecnichezttente in uso.
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FILIERA UOVA E PRODOTTI A BASE D’'UOVO FILIERA UOVA E PRODOTTI A BASE

D'UOVO

La filiera delle uova e dei prodotti a base d'uoolinsieme delle fasi che concorrono
produzione, alla distribuzione e alla commerci@izane di tali prodotti.

Si possono consumare uova di gallina, tacchina, aaitra, faraona e quelle di quaglia. Le pi
sono attualmente le piu consumate e commerciadizpar cui nella descrizione della filiera si
riferimento a questa tipologia di uova.

L'allevamento rappresenta il primo anello della filiera prodwati Esistono diverse tipologie
allevamento che devono essere obbligatoriamentataie in etichetta e sul guscio dell'uc
Avremo pertanto: le uova da agricoltura biologicanfrassegnate dalla dicitura OIT); le uovi
galline allevate allaperto (contrassegnate daltuta 11T); le uova di galline allevate a te
(contrassegnate dalla dicitura 2IT); le uova diigalallevate in gabbie (contrassegnate dallautie
3IT). | detentori di specie ovaiole devono registrareribprio allevamento presso le autc
competenti e ottenere un codice identificativo peter identificazione I'azienda di produzione
sua ubicazione e il sistema di allevamento adot&dbianto gesti produttori possono fornire le ur
ai centri di imballaggio.

Mediante un “raccoglitore” ovvero una figura autaeta a raccogliere il prodotto, lewaoarrivan:
ai centri di imballaggio che sono stabilimenti autorizzati in cui le uovad classificate in base ¢
qualita e al peso, per poi essere marchiate e latbale uova che non presentano difetti e rispe
i parametri di freschezza previgono classificate come uova di categoria A o “ufreache”
possono essere destinate al consumo umano dieettoyva che non possiedono i requisiti rich
vengono declassate come uova di categoria B e possssere cedute solamente all'industea p
essere trasformate.

La trasformazione avviene nei cosi detti centri di trasformazione sbno stabilimenti autorizz
che possono ricevere uova di categoria A, uovatigoria B, uova incrinate ma non uova ro
incubate. Ogni stabilimento han yroprio codice identificativo riportato anchelauwonfezione d
prodotti per favorire la rintracciabilita in quadsi momento della commercializzazione. | centrio
addetti alla pulitura delle uova, alla sgusciateralla raccolta del contenutooiRuorlo e album
subiscono trattamenti diversi in base alla tipaogii ovoprodotto che si vuole ottenere.
ovoprodotti sono infatti prodotti trasformati dexitti dalla lavorazione di uova, o miscugli di u@
dalla loro ulteriore trasformazione.nUesempio sono le confezioni di tuorlo d'uovo oatthume

0ITOOITO700B

fresco congelato utilizzate dai pastifici e daeaitrdustrie del settore alimentare. T
La filiera si chiude con le fasi donservazione e commercializzazione. b g g
L'uovo rappresenta un prodotto facémte deperibile, quindi dopo l'acquisto da partd N 1
consumatore necessita di un’adeguata conservaziehdrigo (prima non puo subire nes =A%

trattamento di conservazione né essere refriger&@t)ovoprodotti, invece, hanno modalita
conservazione dérenti a seconda della tipologia del prodotto ietidgtamenti che questo ha sul
(pastorizzazione, liofilizzazione, congelamento)e Luova possono essere confezionar
commercializzate in piccoli o grandi imballaggirecara vendute al minuto come uova sciolte.

COSA DEVE FARE L'IZSLT

- eseguire esami necroscopici a scopo diagnosticesami chimico clinici su campioni di sangue, idjiologici e organi per icontrollo sanitario deg
animali produttori di uova;

- fare diagnosi, prevenzione e cura delle malatiemissibili che possono interessare gli allevain{es. influenza aviaria, salmonellosi, ecc.);

- monitorare, elaborare dati dei piani di contr@lprovvedere all'invio delle informazioni agli e istituzionali per I'adempimento degli obbligtrievisti;

- eseguire analisi di laboratorio per il controlldle@ova e dei suoi derivati al fine di rilevaresetuali pericoli biologici e chimici;

- sviluppare metodiche di laboratorio innovative gfossano essere applicate nel settore relatvoalla;

- eseguire studi di prevalenzaShlmonellaspp. negli allevamenti di ovaiole in attuazion#edeormative correnti;

- gestire 'anagrafe regionale degli animali;

- offrire consulenza, assistenza e formazione sliMerse problematiche a chiunque ne faccia rithies

COSA HA FATTO L'IZSLT

- Ha partecipato al piano di sorveglianza per ltiahza aviaria provvedendo all’esecuzione deglmesh laboratorio per la ricea del virus, all’elaboraziol
dei dati e al loro invio agli organi istituzionali;
- ha pianificato, eseguito analisi di laboratoriméato i dati relativamente a vari piani di casilo che riguardano il settore delle uova:
. Piano nazionale residui (piano di controllo finatito alla ricerca di sostanze chimiche indesideragdi animali e negli alimenti derivati);
. Piano nazionale alimentazione animale (piano dirodia finalizzato alla ricerca di pericoli biolagjie chimici nei mangimi destinatdaanimali d:
produzione);
. controllo ufficiale degli alimenti destinati alliaientazione umana (attivita finalizzata alla rigedi pericoli negli alimenti commercializzati
territorio regionale)

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

- | controlli diretti dei mangimi, degli allevamemti ovaiole e degli stessi animali permettono aliamtire la salubrita degli alim#é destinati all'alimentazior
animale e per prevenire, diagnosticare e curaneteat malattie che possono interessare gli all@rgimassicurando sia la produzione di alimentisisia l¢
salute del consumatore;

- gli esami condotti sui campioni di uova e proddérivati permettono di rilevare eventuali peridmblogici e chimicie di adottare quindi le misure idonee
eliminare o circoscrivere il problema prima cheialitbnseguenze sulla salute dei consumatori;

- lo sviluppo di metodi analitici che consentoncedeguire analisi sempre piu precise, sensibiil eninor tempo possibile.
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FILIERA DEL MIELE FILIERA MIELE
Il miele & la sostanza dolce naturale che le apigAnellifera) producono dal nettare
piante o dalle secrezioni provenientigirti vive di piante o dalle sostanze secretendatt
succhiatori che si trovano su parti vive di piardee esse bottinano, trasform
combinandole con sostanze specifiche proprie, digpas disidratano, immagazzinaeo
lasciano maturare nei favi dell'alveare (Direttd@)1/110/CE).

Raccolta del
nettare e dell

La filiera del miele ha inizio con laroduzione di questo alimento ad opera delle melata
operaie, processo che nasce dalla necessita dmatare scorte di cibo. Esse, infe

trasformano I'estratto zuccherino (nettare) da kamcolto in un prodottémiele) che sen

per I'alimentazione della famiglia e per il supesarto del periodo invernale. Deposizione
La smielatura €& il processo di estzione del miele dai telaini. Questi ultimi sontradott maturazione
dall'apicoltore nell'alveare e servono alle api mastruire le cellette ed eventualme nei favi
depositarvi il miele, il polline e la covata. Ingsato la snelatura veniva effettuata media

uccisione delle api, spremitura dei favi ed ulteiiltraggio. Oggi sriesce a raccogliere

miele, semplicemente svuotando le cellette , ngpetto del benessere delmi. Le Raccolta dei
smielatura ha inizio in apiario con la raccolta aelari dopo averli privati dellapi. A tal favi e
scopo si utilizzano dei soffiatori ad aria o detkgppole particolari (dette “apiscampahe successiva
impediscono alle api di ritornare nel melario daghe lo hanno abbandongter spostar smielatura

nel nido. Una volta prelevati i melari, questngono trasportati nel laboratorio

smielatura e, se necessario, deumidificati allimbedi una camera termicad umidit:

controllata. Quindi si procede con la raccolta slegoli telaini, che vengono disopercolati

ovvero viene allontanato il tappo di cera che chile cellette piene di mieleQuest Decantazione
operazione pud essere eség con laiuto di disopercolatrici automatiche miu

semplicemente con coltelli (riscaldati o meno) @rcliette appositd. telaini disopercola

vengono quindi collocati nello smielatore, ovvemauwcentrifuga chegrazie a movimer

rotazionalio tangenziali, allontana il miele dai favi e lo goglia sul fondo. Al termine

questa operazione il prodotto viene filtrato e i@scriposare all'interno di decantatori

qualche giorno (anche 10-15) al fine di rendengrddotto pit purogliminando eventue Invasettamento
corpuscoli, schiuma ed altro.

Terminate le operazioni di smielatura e maturazidmaiele viene confezionato all'interno

di vasetti ed etichettato.

COSA DEVE FARE L'I1ZSLT

L'IZSLT, a livello di allevamento, tutela la salutelle api fornendo un supporto diagnostico agltelfori ed ai Servizi Veterinari delle ASL. Inaitf’'IZSLT mette .
punto protocolli specifici di lotta alle malattielte api e realizza prove di campo per mettererag@ouove metodiche di lotta.

La fase di elaborazione del miele da parte delleaggpresenta, da un punto di vista igiensamitario, un passaggio cruciale per la qualitdpdediotto, che non de
contenere residui chimici. Questi ultimi possonsees di due tipologie: 1) residui di prodotti fiamstari, cioe pesticidi impiegati nell'agricoltur2) residui di medicina
veterinari impiegati per il trattamento di alcunelatie delle api. Percio le autoritd sanitarie compgteseguono campionamenti ed esami di laboratdrime d
garantire il rispetto delle regole sui residui aimtari, previste dalla normativa vigente. L'IZSUTquesto contesto deve:

-partecipare al PNR (piano nazionale residui) e¢trso I'esecuzione di esami di laboratorio su camipdi miele;

-verificare lo stato di salute delle api;

-verificare la corrispondenza del miele ai paranigienico sanitari fissati dalla normativa;

-svelare la presenza di possibili frodi come laditendi miele di minor pregio come prodotto piugiego (per esempio vendere miele poliflargeé dovuto alla raccol
delle api su fiori di piante diverse, spacciandp& miele monoflora), oppure di miele di pemienza extracomunitaria come prodotto nella Uialkano. Anch
I'aggiunta di zuccheri (per es. sciroppo di glucdsiel miele & una frode;

-offrire consulenza, assistenza e formazione anchia ne faccia richiesta.

COSA HA FATTO NEL 2009 L'I1ZSLT

Nel corso dell'anno 2009 sono stati esaminati présaboratori dell'lZSLT del Lazi@ampioni per accertare lo stato di salute delleedpiqualita igienicsanitaria del
miele. In un contesto di filiera questo risultadamentale per la qualita e la salubrita del mialegi altri prodotti dell'alveare..

TIPO ANALISI Numero
analisi
Analisi Melissopalinologiche 38
Analisi di ricerca residui sostanze chimiche da mie 98

*il numero di positivi & riconducibile alla preserdianalattie nelle api non trasmissibili alluomanmportanti soprattutto perché determinano unaziahe
della produzione. Nessun campione di miele € asulton idoneo al consumo umano.

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

- | controlli effettuati sui campioni di miele gatégscono al consumatore che non vi siano sostartesiderate e che il prodotto non sia stato aduéier

- l'attivita di consulenza ed assisterd®=ll'lZSLT permette da un lato agli allevatori dirificare la qualita delle pratiche di apicolturibestato degli animali
dall'altro di migliorare le pratiche zootecnicheveccio risulti necessario;

- i controlli igienico-sanitari sul prodotto finitgarantiscono la salubrita dello stesso.
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CONTROLLI PER L'IDENTIFICAZIONE DEGLI OGM
Gli Organismi Geneticamente Modificatisono organismi in cui il patrimonio genetico onige
e stato modificato mediante I'aggiunta, I'eliminazé o la modifica di uno o piu geni. L' O(
cosi ottenuto esprime i nuovi caratteri desidezdtitrasmette alla sua discendanL’organism
modificato pud essere un virus, un batterio, urgéyruna pianta o un animale. Risulta pert
difficile parlare di filiera in senso stretto deérmine. Si puo parlare pero di prod
dell'ingegneria genetica e tecniche di trasformagio
Esistono diverse tecniche di trasformazione. Lenprprevedevano l'uso di piccoli cromos:
batterici, di forma circolare capaci di trasferigsi un batterio ad un altro.Successivament:
riusciti a trasferire frammenti di DNA anche inloé vegetali aprendo la possibilita di applic
I'ingegneria genetica alle piante.
Cosi intorno alla meta degli anni 80 si ottenganprime piante transgeniche utili in agricoltt
Oggi le applicazioni degli OGM sono numerose e pzgmente molto utili dlomo.
principali campi in cui si utilizzano tecniche digiegneria genetica sono:
- la medicina per la produzione di nuovi farmadi gaccini piu efficaci e sicuri;
- industria agro-alimentare e zootecnica per lalygimne di piante e di animalitpresistenti
produttivi. Ma & in agricoltura che si & avuta unaggiore e rapida diffusione degli O.G
considerati da alcuni come la soluzione al problefella fame nel mondo. Infatti i vanta
possibili nel settore agro-alimentare grazie ajgneria genetica sono la riduzione dell'usc
pesticidi, il miglioramento delle tecniche di conszione del cibo, il miglioramento della que
degli alimenti e l'incremento della resa delle wat Ad esempio cotone, mais, barbabiett
soia sono stti resi resistenti agli erbicidi, pomodoro, tatmamelone, zucchina e papaya, inv
sono resistenti ad un ampio numero di virus vegetdlil mais Bt € resistente agli insetti. E’
possibile produrre il riso arricchito in vitamina@il riso aricchito in ferro. Non esiste pero
oggi la possibilita di prevedere a lungo termineventuali interazioni fra DNA originario e g
estranei, né la stabilita nel tempo dei prodottdificati, né gli effetti degli organismi transgetr
nell'ambiente.noltre tra i possibili rischi va ricordata la pdsita di insorgenza di allergi
Pertanto le Istituzioni europee e gli Stati merfimnno emanato specifiche norme (Dire!
2001/18/CE; Reg. 1829/2003/CE; Reg. 1830/2003/C#t) garantire la massimatéla dell:
salute umana e del’ambiente.
In base a tale normativa chiunque intende utilz£aGM a fini sperimentali o commerciali di
deve presentare la richiesta di autorizzazionermdStato Membro che la trasmette direttar
allAutorita Europea pr la Sicurezza Alimentare (AESA) che ha il compitiovalutare |
domanda tramite un gruppo di esperti. La domanda dmntenere tutte le informazi
necessarie alla valutazione della sicurezza defi@ito sia rispetto allambiente che alla se
umana ed animale.
Sempre a tutela del consumatore, la normativa earogiversamente da quanto avviene
Stati Uniti, prevede I'obbligo di etichettatura @dimenti e mangimi che contengano percen
di OGM > 0,9%.

COSA DEVE FARE L'IZSLT

L'IZ SLT gestisce il Centro di referenza nazionale fiecbGM (CROGM) attivato con il D.M.118/2002 e des#@o Laboratorio Nazionale di Riferimento

gli OGM secondo il Reg. CE 882/2004. Il Centrociupa di:

- attivita diagnostica: sviluppo e validaziodiemetodi di analisi, produzione e distribuzioneehgenti, attivita di analisi di campioni, cirgurtterlaboratoric

supporto tecnico-scientifico ai laboratori del goiib ufficiale;

- epidemiologia: creazione e gestione di una batatasull'attivita del controllo analitico ufficiale, studio, swpipo e gestione di sistemi di sorveglian

controllo;

TRASFORMAZIONE GENETICA

introduzicns diun geng
all'intemo i un plasmids

Inserimanto

dal plasmide
inun batterio
| battari modificati
vengono messi in coltura
per proddurra grandi
guartita di plasmide
transgenico
Estrazions
dal plasmide
dai batteri ad
introdivzione
nalla callule
dimais

Massain coltura \
dal mais !

geneticamente
modificato

- sperimentazione e ricerca: progetti di ricercaiorali ed internazionali, finanziati dal Ministedella Salute, da enti pubblici e societa private;
- aggiornamento e formazione professionale rivagiti operatori del Servizio Sanitario Nazionale@ainque ne faccia richiesta;

- consulenze e collaborazioni nazionali ed interorai.

COSA HA FATTO L'IZSLT
- valutazione e convalida di 24 metodi di analisi;
-sviluppo di 1 procedura per lo screening multiplo;

- analisi di 168 campioni di varia natura e proeezia nazionale ed internazionale per un total@86 Jprove analitiche effettuate;
- raccolta ed elaborazione dei dati nazionali iélat controllo ufficiale degli OGM nei settori Halimentazione umana ed animale;

- collaborazione con il Ministero della Salute in tpzolare per la stesura del capitolo sul contraifficiale degli OGM nelllambito del Piano nazion
alimentazione animale 2009-2011; per la stesurd@@&lo nazionale di controllo ufficiale sulla preza di OGM negli alimenti per il triennio 200911
per la gestione delle emergenze dovute alla cizamie di riso geneticamente modificato non autettiaz

- coordinamento di un proficiency test e di unalgiicollaborativo interlaboratorio nel’ambito deltete italiana dei laboratori OGM

- collaborazione fornita al Laboratorio ComunitadidRiferimento per la validazione di metodi arailitjuantitativi;

- coordinamento di progetti di ricerca finanziadil dinistero della Salute consulenza tecnéocientifica e legislativa in materia di OGM fornah Ministerc

della Salute e a strutture coinvolte nel contrafiiciale degli OGM e collaborazioni con laboratercentri di ricerca nazionali ed internazionali.;

organizzazione di n° 1 workshop per le autoritdiorai del controllo ufficiale e collaborazione altealizzazione di numerosi eventi formativi nazib®ec
internazionali, anche a supporto della CommissEm®pea

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Garantire al consumatore informazione, trasparenzauindi liberta di scelta in ambito alimentare (@® OGM free), nonché la lealta degli sca
commerciali, attravao lo sviluppo di metodi analitici che consentoneesieguire analisi sempre piu affidabili ed effitiein termini di costi e tempi
esecuzione, nonché attraverso l'attivita di aggiorento e formazione professionale del personal@onssbile del cdmollo ufficiale ed al confronto
collaborazione con enti e strutture nazionali enmazionali impegnati in attivita di ricerca, dintmllo o sorveglianze
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IGIENE DEGLI ALLEVAMENTI, DELLE PRODUZIONI ANIMALI E BENESSERE ANIMALE

Vi é consapevolezza crescente che produzioni diealti di origine animale di buona qualita ed
igienicamente accettabili possono essere ottemanigy a corrette politiche di allevamento. Infatti
esistono molteplici fattori, sia interni allambienanimale che esterni, che possono influire in
maniera molto incisiva sia sulla salute degli ariinche, ovviamente, sui loro prodotti. Il latte
rappresenta I'esempio piu evidente di questi coagpleapporti tra sanita animale ed igiene delle
produzioni ai fini della qualita e sicurezza debgotto.

Rilevanza fondamentale e rivestita dal rispettoledelorme a tutela del benessere animale.
Questo puo essere definito in differenti modi, maiu accettato € che il benessere € uno stato
psicofisico che consente all'animale di esprimarmbdo ottimale le proprie potenzialita produttive
in termini di accrescimento, produzione di latte, wbva etc. in rapporto all’alimentazione
somministrata ed alle condizioni di allevamento.

Per valutare lo stato di benessere si puo ricoakk@emisurazione di diversi parametri ematoclinici
ed immunologici capaci di indicare assenza o0 pmsendi fattori  stressanti.
Progressi importanti nella tutela del benessenmalei sono stati ottenuti grazie all’evoluzione aell
normativa comunitaria, recepita a livello nazionatee individua, sulla base delle conoscenze
scientifiche che si stanno accumulando nel corgi dani, i fattori di produzione, di trasporto e d
macellazione che possono compromettere la salateyréduttivita e la qualitd dei prodotti.
Altrettanta cura va dedicata agli animali destinai sperimentazione scientifica.
Anche in questo caso norme via via piu esaustivggmeo emanate al fine di limitare, quanto piu
possibile, 'uso ed il numero degli animali, a cdsl tutto peculiari, di allevarli in modo ottimale
L’Istituto Zooprofilattico ha tra i suoi compiti tisuzionali quello di cercare metodi alternativi ai
modelli animali per la sperimentazione; inoltreazje alle proprie risorse di laboratorio puo
condurre le analisi per valutare i parametri enmatimt ed immunologici, tesi a definire assenza o
presenza di stress negli animali allevati.
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IGIENE DEGLI ALLEVAMENTI, DELLE PRODUZIONI ANIMALI E
BENESSERE ANIMALE

Nel vasto capitolo deligiene degli allevamenti e delle produzioni animalivannc
ricompresi tutti § aspetti di gestione dell’allevamento da partecdiui che ne
responsabile, supportato dall’'esperienza di prajesgti e con l'ausilio di strumer
tecnico-scientifici quali I'lstituto Zooprofilattiz.

Devono essere curati con estrema attenzionenBatazione degli animali, il lo
ambiente di vita, la pulizia, i trasporti, le attivdi mungitura.

Tutto cio richiede estrema cura ed alta professi@nan questo modo si riesce a ter
sotto controllo sia la salute dell’animale chedaacita produttiva dello stesso.

Il benessere animale& un ampio termine che include, quindi, sia ladinione fisici
che lo stato mentale dell'animale (Brambell Repa@&65). Tutto cid che non rispe
I'equilibrio tra I'animale e I'ambiente, pud causauno stess che si ripercuote st
fisiologia dellanimale e nel tempo pu0 provocatimsorgenza di vere e prop
patologie.

Attualmente rappresenta un argomento di enormeaesge per l'opinione pubbli
poiché strettamente collegato alla sanita e allastane corretta degli animali,
particolare quelli da reddito, da cui provengonted®inate produzioni, latte e carne
cui qualita coinvolge la salute del consumatorein@iul’accertamento puntuale
tempestivo dei livelli di benessere animale & fanale non solo per I’ attivita
certificazione delle filiere alimentari, sulla gitaldelle produzioni, in linea con le attt
direttive della UE in campo zootecnico, ma rappneseanche una delle mass
garanzie per il consumatore rispetto all’'utiizdi chemioterapici. Infatti, garanter
una migliore condizione di benessere animale, @iizza una migliore efficienza ¢
sistema immunitaria dei soggetti allevati, riducemdl massimo I'utilizzo di farmaci c
causano nel tempo selezione di cemsistenti, modificazione della flora intestin
accumulo ambientale, forme tossiche o allergictresehio di residui nelle carni.

Il settore del benessere animale é stato oggettondi serie di interventi normat
riguardanti 'ambito dell’allevamen di diversi animali: vitelli, suini e galline oie,
nonché fasi di trasporto e di macellazione degiinafi. Le direttive comunitarie han
introdotto misure minime di protezione delle spearemali sopracitate a garanzic
livelli accettabili di benessere nelle diverse fasi cicli zootecnici.

COSA DEVE FARE L'IZSLT

Per quanto riguardgigiene degli allevamenti e delle produzioni zootecniche I'lstituto deve gasee analisi di tipo microbiologico f
verificare le condizioni ambientali e lo stato diige degli animali e fornire supporto tecnico-atifico ad allevatori e veterinari.

Per quanto riguarddl benessere animalg I'attivita dell'lstituto € rivolta allo studio deparametri indicatori di benessere attrav
I'esecuzione di esami ematochimici, ormonali egigiema immunitario nelle diverse specie animali.

Nel loro compleso queste attivita di laboratorio offrono un suppadiagnostico ulteriore al veterinario aziendaleomtribuiscono all

completezza dei rilievi effettuati in azienda ataeso la compilazione di schede informative

COSA HA FATTO L'1ZSLT

Per quanto riguarda il complesso delle attivitatituto da tempo realizza piani di monitoraggiviendale (schede e analisi dei parametri
indicatori) allo scopo di verificare il rispetto dello staistente in alcune strutture prese quale modello.

TIPO DI ATTIVITA’ 2009
N. sopralluoghi in aziende 19
N. determinazioni analitiche 30.951

QUALI BENEFICI PER LA COLLETTIVITA’

Attraverso le indagini di laboratorio e gli intentein azienda, I'lstituto contribuisce al miglioreentc
dello stab sanitario degli animali al quale consegue una gieagcapacita di accrescimento e
produttivita ed inoltre garantisce una diminuziale trattamenti terapeutici con minor rischio degenz
di residui negli alimenti di origine animale.
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Conclusioni

Con il bilancio sociale 2009 prosegue il nostro gaso che ha quale obiettivo finale
guello di mettere in condizione i nostri stakeholdé avere risposte chiare e il piu possibile
complete sulle nostre attivita e sui benefici poifische ne possono derivare, attraverso uno
strumento irrituale anche dal punto di vista graficCon questo documento vogliamo offrire spunti
di interesse immediato e di facile comprensionevi@wente chi fosse interessato puo agevolmente
consultare i predetti documenti storici nel nossito web e puo, altresi cercare di approfondire

alcuni degli aspetti che abbiamo trattato attraveiksito web (www.izslt.it).

Si porge infine un vivo ringraziamento a tutti amlache hanno collaborato ed hanno
fornito un prezioso contributo senza il quale narebbe stato possibile portare a termine |l
presente lavoro.

Il Direttore Generale
Dr. Nazareno Renzo Brizioli
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