
P.E.A. [A1.1.1] Avvio  del processo di adeguamento delle articolazioni IZSLT al Piano di razionalizzazione  
approvato. 

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A1.1.1/2] (RINEGOZIATO)Contributo allo studio di fattibilità della collocazione delle attività del 
Laboratorio Tor Vergata presso la Sede Centrale

5,00

PIANO ATTUATIVO [A1.1.1/2.1] Individuazione dei requisiti tecnici e strumentali per trasferimento delle attività 100,00% Consegna documento alla Direzione 
Aziendale entro il 31.12.2015 (=1)

P.E.A. [A2.1.1] Consolidamento del nuovo sito web: 1) Monitoraggio permanente del funzionamento del sito 
web;  comprese indagini di customer sactisfaction;  2) costituzione formalizzata del comitato di 
redazione;  3) stesura di una procedura per la gestione del sito.

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A2.1.1/2] Consegna per la pubblicazione sul sito web del Rapporto regionale sulla sorveglianza di 
Laboratorio di Enterobatteri patogeni relativo al 2014

10,00

PIANO ATTUATIVO [A2.1.1/2.1] Raccolta, elaborazione dati e redazione rapporto annuale 100,00% Consegna relazione alla Formazione 
(SI/NO) 

P.E.A. [A2.2.1] Comunicare la scienza delle aree di competenza dell’istituto  al cittadino (bambini, studenti, 
adulti) tramite progetti verso le scuole, opuscoli, strumenti ludici, ecc. (Progetto annuale  con il Centro 
Studi per la Sicurezza Alimentare in riferimento 1) iniziativa teorico applicativa per l’Istituto Scientifico 
“Volterra” di Ciampino; 2)progetto “Teatro della Salute” con il  Ministero della Salute:  completamento 
dello sviluppo  grafico dei quaderni (10) del progetto.

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A2.2.1/1] Disponibilità ad ospitare studenti dell’Istituto Scientifico Volterra nell’ambito del progetto 
formativo “Sicurezza Alimentare” e studenti del Corso di Laurea per Tecnici della Prevenzione 
Università della Sapienza – Policlinico Santa Andrea

5,00

PIANO ATTUATIVO [A2.2.1/1.1] Individuazione tutor ed organizzazione attività formativa per gli stage degli studenti 100,00% n. stage effettuati/n. stage richiesti 
(=1)

P.E.A. [A2.4.1] Adempimenti in materia di Anticorruzione (trasmissione dati dalle strutture al Responsabile, 
raccolta, elaborazione e pubblicazione del Piano Anticorruzione).Rispetto del cronogramma del piano 
pubblicato sul sito web.

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A2.4.1/4] Adempimento delle attività previste nel rispetto del cronoprogramma del piano 5,00

PIANO ATTUATIVO [A2.4.1/4.1] Trasmissione dei dati della struttura Controllo degli Alimenti nei tempi indicati 100,00% Rispetto dei tempi nella trasmissione 
dati (SI/NO) 

P.E.A. [A3.1.2] Promozione di attività di formazione interna con aumentato utilizzo di  metodologie interattive, 
non frontali, del tipo, ad es.: gruppi di miglioramento,  apprendimento per problemi; outdoor training.

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A3.1.2/2] Organizzazione ed esecuzione di n. 2 corsi accreditati per personale interno dell'Istituto 5,00

PIANO ATTUATIVO [A3.1.2/2.1] Svolgimento attività formativa per il personale dell'Istituto 100,00% N. corsi effettuati/N. corsi programmati 
(=1)

P.E.A. [A4.1.1] Revisione e monitoraggio nelle articolazioni dell’Istituto del Dlgs 81/08 (e successive 
integrazioni e modificazioni) sui documenti di valutazione dei rischi e supporto all’individuazione dei 
responsabili preposti al monitoraggio. Aggiornamento in materia di tutela e sicurezza sui luoghi di 
lavoro e pubblicazione sulla intranet aziendale.

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A4.1.1/1] Individuazione del preposto alla sicurezza della Direzione Controllo degli Alimenti 5,00
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PIANO ATTUATIVO [A4.1.1/1.1] Affido della delega di preposto al monitoraggio rispetto al Dlgs 81/08 100,00% Individuazione e comunicazione entro 
il 30 giugno 2015 (SI/NO) 

P.E.A. [A5.1.2] Armonizzazione delle tecniche usate in tutte le strutture IZSLT per prove in uso in conformità 
dei rilievi/osservazioni ACCREDIA

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A5.1.2/2] Emissione Procedura Gestione Prelievo di Alimenti per l’uomo, campioni da superficie e 
carcasse per prove microbiologiche

5,00

PIANO ATTUATIVO [A5.1.2/2.1] Redazione e consegna della procedura gestionale alla struttura in Staff Qualità 100,00% Pubblicazione procedura (SI/NO) 

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A5.1.2/3] Validazione CMT,  E. coli e Listeria su Tamponi, Sponge  e Dipslide   5,00

PIANO ATTUATIVO [A5.1.2/3.1] Effettuazione delle prove di validazione per i parametri indicati 100,00% N. documenti consegnati/n. documenti 
richiesti  (=1)

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A5.1.2/4] Organizzazione in collaborazione con il Servizio Terreni, delle attività di controllo qualità 
previste dalla ISO 11133.

5,00

PIANO ATTUATIVO [A5.1.2/4.1] Organizzazione in collaborazione con il Servizio Terreni, delle attività di controllo qualità 
previste dalla ISO 11133

100,00% N. attività svolte/N. attività richieste 
(=1)

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A5.1.2/5] Svolgimento di attività di auditing e di taratura presso le strutture sanitarie dell’Istituto 
nell'ambito di attività programmate dal Servizio Qualità 

5,00

PIANO ATTUATIVO [A5.1.2/5.1] Partecipazione ad attività di auditing e di taratura presso le strutture sanitarie dell'Istituto da 
parte di personale abilitato della struttura

100,00% Attività svolte/Attività pianificate (=1)

P.E.A. [A5.1.4] Formazione specifica in tema di  “Sistema Qualità” rivolta a tutto il personale IZSLT come ad 
es.: referenti, personale amm.ne, validazione metodi microbiologia alimenti e incertezza di misura, 
requisiti gestionali/tecnici UNI CEI ISO IEC 17025.

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A5.1.4/2] Partecipazione del personale della struttura ai corsi organizzati in relazione alle 
competenze da acquisire e da sviluppare nell’ambito della responsabilità affidata

5,00

PIANO ATTUATIVO [A5.1.4/2.1] Affidamento delle specifiche responsabilità al personale relativamente alla gestione del 
sistema qualità

100,00% Numero partecipazione corsi/n. corsi 
organizzati (=1)

P.E.A. [A5.1.5] Riesame della direzione secondo quanto previsto dal Manuale della qualità  e analisi della 
qualità del dato analitico in tutti i laboratori.

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [A5.1.5/5] Partecipazione con la struttura Qualità, al riesame della qualità 5,00

PIANO ATTUATIVO [A5.1.5/5.1] Analisi della qualità del dato 100,00% Consegna documento (SI/NO) 

P.E.A. [B2.1.1] Promuovere iniziative di partnership e innovazione in settori con potenzialità di espansione 
(settore ittico, settore lattiero-caseario, “veterinario aziendale”, ambulatori veterinari e apicoltura) e 
verifica esiti raggiunti in relazione alle iniziative di partnership intraprese.

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [B2.1.1/1] Redazione relazione tecnica conclusiva Convenzione ARSIAL supporto tecnico-scientifico 
deroghe igienico-sanitarie per richiesta riconoscimento UE DOP/IGP salsiccia di Monte San Biagio e 
Pecorino di Ferentino

5,00

PIANO ATTUATIVO [B2.1.1/1.1] Svolgimento delle attività previste, elaborazione dei dati e redazione della relazione 
conclusiva tecnico-scientifica

100,00% Consegna relazione tecnica 
conclusiva ad ARSIAL (SI/NO) 
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OBIETTIVO DI STRUTTURA [B2.1.1/2] Definizione della shelf life Salmone affumicato e valutazione qualità sanitaria prodotti 
caseari a pasta filata per esportazione in Giappone

10,00

PIANO ATTUATIVO [B2.1.1/2.1] Programmazione ed esecuzione attività analitica. Elaborazione dati e trasmissione 
relazione tecnico-scientifica conclusiva

100,00% Trasmissione relazioni tecnico-
scientifica (SI/NO) 

P.E.A. [B3.1.1] Pubblicazione scientifica dei risultati delle attività di ricerca su riviste peer-reviewed . Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [B3.1.1/3] Pubblicazione di n. 1 lavoro in collaborazione su Journal of food Protection 5,00

PIANO ATTUATIVO [B3.1.1/3.1] Raccolta dati e loro elaborazione. Partecipazione nella redazione del lavoro scientifico 100,00% Pubblicazione lavoro  (SI/NO) 

OBIETTIVO DI STRUTTURA [B3.1.1/22] Presentazione di un nuovo lavoro su rivista I.F. 5,00

PIANO ATTUATIVO [B3.1.1/22.1] Elaborazione e sottomissione lavoro su rivista I.F. 100,00% lavoro presentato (>=1)

P.E.A. [B4.1.1] Predisposizione di  nuovi progetti/piani/collaborazioni con Enti internazionali (FAO,  OIE, Istituti 
esteri, ecc..) ai fini della cooperazione internazionale

Peso Valore % Indicatore

OBIETTIVO DI STRUTTURA [B4.1.1/1] Partecipazione alla 3° ANIHWA joint call for trasnational research projects 10,00

PIANO ATTUATIVO [B4.1.1/1.1] Proposta di ricerca in collaborazione a livello internazionale 3° call ANIHWA 100,00% Invio proposta di ricerca in 
collaborazione (SI/NO) 

Totali pesi obiettivi di struttura 100,00
%

CICLO PERFORMANCE DELLA DIREZIONE 2015, 01/01/2015

Il Responsabile Direzione Operativa Controllo degli alimenti

Dr. Stefano Bilei

Il Direttore Generale
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